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RESUMO

A seguranca sanitaria da carne é primordial para a prevencdo das doencas transmitidas
por alimentos, sendo o controlo oficial uma das componentes que visa precisamente a sua
garantia. A presente dissertacdo tem por objetivo avaliar a eficacia da atuacdo das
autoridades competentes na cadeia da carne fresca em Cabo Verde, bem como estimar a
seguranga sanitaria do produto final disponivel ao consumidor, fruto da atuagdo dos
diferentes intervenientes desta fileira/cadeia. Para o efeito, recorrendo a metodologia
qualitativa, entrevistaram-se 15 operadores economicos e 28 colaboradores das
autoridades competentes que atuam nesta fileira/cadeia. Para a maioria dos entrevistados,
o controlo oficial foi entendido como ndo sendo eficaz, devido aos incumprimentos
relatados em todas as fases desta fileira, desde a criacdo de animais até a comercializagao
da carne. Nesta senda, destaca-se a alimentacdo inadequada dos animais, o reduzido ou
inexistente acompanhamento veterinario dos mesmos, a auséncia de rastreabilidade para
a maioria dos efetivos, conjugado com o facto do abate e a respetiva venda da carne serem
efetuados em infraestruturas inadequadas, com equipamentos e condi¢Ges de higiene
deficientes, sendo esta realidade particularmente vivenciada quer para o0s abates
clandestinos, quer nos matadouros municipais. Os entrevistados referiram ainda a
auséncia de inspecdo veterinaria para grande parte das carnes comercializadas no pais,
bem como a falta de conservacdo das mesmas a temperatura recomendada. Desta forma,

verificou-se que a carne disposta ao consumidor final estd comprometida.

Palavras chaves: autoridades competentes; cadeia/fileira das carnes frescas; controlo

oficial; seguranca sanitaria da carne.



ABSTRACT

Meat health safety is paramount for the prevention of food-borne diseases, and official
control is one of the components aimed at ensuring it. This dissertation aims to know the
efficiency of the actions of the authorities in the chain of fresh meat in Cabo Verde and
to evaluate the sanitary safety of the final product available to the consumer, as a
reflection of the work carried out in the field. For this purpose, the qualitative method
was used, 15 economic operators and 28 employees of the competent authorities who
work in this sector / chain were interviewed. For most of the interviewees, the official
control was perceived as not being effective, due to the non-compliances reported in all
phases of this chain, from the animal breeding to the commercialization of the meat. In
this sense, the inadequate feeding of the animals, the reduced or non-existent veterinary
monitoring of the animals, the absence of traceability for the majority of herds, combined
with the fact that the slaughter and the respective sale of the meat are carried out in
inadequate infrastructures, with deficient equipment and hygiene conditions, this reality
being particularly experienced both for illegal slaughtering and in municipal
slaughterhouses. The interviewees also mentioned the lack of veterinary inspection for
most of the meat sold in the country, as well as the lack of preservation of them at the
recommended temperature. So, it was found that the meat available to the final consumer

is compromised.

Keywords: competent authorities; fresh meat chain; official control; meat health safety.
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1 INTRODUCAO



A seguranca alimentar em Cabo Verde, enquanto pais de médio rendimento (Banco
Mundial, 2009) é uma das preocupacdes primordiais para 0 seu progresso. Uma das
formas de garantir a seguranca dos alimentos dispostos ao consumidor final é recorrendo
ao controlo oficial exercida pela a autoridade competente, para verificagdo do
cumprimento da legislacdo alimentar, incluindo regras de salde e bem-estar animal
(FAO/WHO, 2019). Importa realcar que, entende-se por autoridade competente, a

organizacdo do governo que tem a jurisdi¢do sobre o assunto (CAC/GL 71-2009).

Atualmente, Cabo Verde dispde de vérias entidades que desempenham atividades de
controlo oficial, pelo que importa avaliar a eficicia da sua atuacdo, bem como da
organizacgéo do sistema de controlo oficial no seu todo, refletindo-se nesta a avaliagdo da
seguranca dos alimentos dispostos ao consumidor final.

De acordo com Dabula (2012), a fileira das carnes em Cabo Verde apresenta algumas
debilidades, nomeadamente no que diz respeito as condi¢bes de criacdo de animais e
comercializacdo de carnes, bem como a existéncia do abate clandestino, sem inspecéo
veterindria, influenciando de uma forma critica a garantia da seguranca sanitaria do
alimento. Estes achados sdo também corroborados por Vieira (2015), referindo a
deficiente inspegdo sanitaria das carcacas em Cabo Verde ou a inexisténcia dela em

grande parte dos casos.

Nesta senda e seguindo as recomendacdes do Codex Alimentarius (2005), torna-se
primordial analisar a situacdo atual do pais, em termos da seguranca sanitaria da carne e,
paralelamente, avaliar a eficacia do controlo oficial ao longo de todo a cadeia/fileira da
carne fresca, de modo a tragar metas que sustentem a melhoria do produto disponibilizado

ao consumidor final.

De forma a clarificar o conceito de carne fresca, a legislagdo cabo-verdiana,
designadamente a Lei n° 30/V111/2013 de 13 de maio, prevé a sua identificacdo como
sendo aquela que nédo foi submetida a nenhum tratamento térmico, modificando de forma
irreversivel as suas caracteristicas organoléticas e fisico-quimicas, estando incluido neste,
o0 leque das carnes refrigeradas ou congeladas, as carnes moidas e as carnes separadas
mecanicamente. Para o efeito, considerou-se como objeto do presente estudo, as carnes

provenientes das espécies bovina, caprina e suina.
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Ainda no que se diz respeito as Doencas Transmitidas por Alimentos (DTA), conforme
referido no relatério sintese produzido pela Agencia de Regulacdo e Supervisdo dos
Produtos Farmacéuticos e Alimentares (ARFA), Cabo Verde até entdo ndo dispde de um
sistema de registo de doengas transmissiveis por alimentos, pelo que se torna dificil

delimitar os efeitos do consumo da carne fresca pela populacdo (ARFA, 2008).

Para o efeito, o presente trabalho visa explorar a percecdo dos diferentes atores que
intervém na cadeia/fileira da carne fresca em Cabo Verde, nomeadamente os operadores
econdémicos e as autoridades competentes, sobre a eficacia do controlo oficial existente
no pais, bem como avaliar o impacto desta atuacdo na seguranca sanitaria do produto

final.

Neste ambito, realizou-se um estudo qualitativo, com recurso a entrevistas

semiestruturadas aos intervenientes da cadeia de carnes frescas no pais.

A presente dissertacdo encontra-se estruturada em quatro partes. Na primeira parte,
considera-se o estado de arte relacionado com a seguranca alimentar da cadeia/fileira da
carne fresca em Cabo Verde. A segunda parte reporta a metodologia utilizada para o
estudo empirico. A terceira descreve os resultados obtidos e a quarta a discussdo dos

mesmos e principais conclusdes.



2 A SEGURANCA SANITARIA DA FILEIRA DA CARNE EM
CABO VERDE



2.1 Conceito de seguranga sanitaria dos alimentos

Segundo a Declaracdo Universal dos Direitos Humanos, art.° 25, n°l, citado pela
Organizacao das Na¢des Unidas para Alimentacdo e Agricultura - FAO, qualquer pessoa
tem direito a um padrédo de vida capaz de assegurar a si e a sua familia satide e bem-estar,
inclusive, de entre outros aspetos, a alimentacdo (FAO, 2014). Para que esta seja
considerada como benéfica para a salde, importa que seja simultaneamente segura e de
qualidade. A seguranga alimentar ¢ definida pela FAO (1996) na “Declaragao de Roma
Sobre a Seguranga Alimentar Mundial e Plano de Acdo da Cimeira Mundial da
Alimentac¢ao”, como sendo aquela em que todas as populagdes tém igual acesso de
alimentos, quer em termos de quantidade, quer em termos de qualidade, nutricionalmente
falando, assim como a nivel de questfes sanitarias. O conceito da seguranca alimentar
por si so ainda se subdivide em dois conceitos distintos, nomeadamente o food safety e o
food security, que por sua vez correspondem em portugués, a salubridade do alimento e
a disponibilidade alimentar em quantidade e qualidade nutricional, respetivamente. No
fundo, a seguranga alimentar assenta na ingestdo de alimentos sdos, os quais ndo
acarretam ou induzem quaisquer riscos para a satde humana ou, entdo, apresentam apenas

riscos reduzidos (Moura, 2018).

A auséncia da seguranca sanitaria de alimento induz o consumidor ao risco de doencas
transmitidas por alimentos, verificando no caso de paises africanos 53% de todas as
doencas transmitidas por alimentos e 75% das mortes relacionadas (JAFFEE et al, 2019).
Especialmente, no que toca a carne e aos produtos a base de carne propriamente ditos,
estes apresentam, de entre os alimentos, fatores mais condicionantes para as doencas
transmitidas por alimentos (Ansari-Lari, Soodbakhsh e Lakzadeh, 2010, citado por
Wambui et al, 2017).

Apesar de em Cabo Verde ainda ndo existir um sistema de registo de doencas
transmissiveis por alimentos (ARFA, 2008), estima-se que 0s perigos biologicos ligados

a Salmonella, Escherichia, Campylobacter, Listeria e Yersinia sdo o0s principais



patogénicos bacterianos encontrados na carne fresca (Fratamico et al, 2005, Buncic et al,

2019), aliado aos parasitas Trichinella, Taenia e Toxoplasma para o caso da carne suina.

Importa referir aqui que, segundo a norma do Codex Alimentarius CAC/RCP 58-2005, é
considerada “carne” todas as partes de um animal destinadas ao consumo humano ou
avaliadas como seguras e proprias para consumo humano, produzida atendendo as boas
praticas de higiene e satisfazendo os pardmetros de doencas ou defeitos determinados
pelas autoridades competentes.

Por fim, no que se toca a necessidade de uma alimentacdo adequada ao ser humano, em
termos nutricionais, mais especificamente ao de consumo de carnes como fonte proteica,
atualmente esta é promovida em varios referencias, nomeadamente a nova Roda dos
Alimentos de Portugal (Rodrigues et al., 2006). Em termos de quantidade consumo de
carnes, a mesma orienta que a sua ingestdo diaria (incluindo peixes e ovos) ndo deve

ultrapassar os 5% da alimentacdao diaria, traduzida em 1.5 a 4.5 porcéo/dia.

2.2 Controlo oficial enquanto requisito para a seguranca alimentar

As normas do Direito da Alimentacdo impdem-se a todos 0s que intervém na cadeia de
producdo, processamento e distribuicdo dos alimentos (principio do campo a mesa),
beneficiando os consumidores dos produtos alimentares de um modo adequado
(Estorninho, 2013). Nesse sentido, o controlo oficial surge da necessidade de se defender

os interesses do consumidor, para garantir a sua satde e bem-estar.

Segundo as orienta¢es do Codex Alimentarius, constantes da sua norma CAC / GL 82-
2013, para que o controlo oficial seja eficiente, o Pais deve adotar a criagdo de um sistema
nacional de controlo de alimentos, a fim de proteger a satde dos consumidores e garantir
praticas justas no comércio dos alimentos, abordando assim toda a cadeia alimentar.
Pressupde-se, segundo a referida instancia normativa internacional, que todos 0s
intervenientes neste sistema tenham responsabilidades definidas no controlo dos
alimentos, nomeadamente as autoridades competentes, 0s operadores econoémicos, bem

como os consumidores.



O Estado representa um papel importante na defesa da qualidade e seguranca dos
alimentos dispostos ao mercado, atuando assim como um defensor de interesses da
populacdo, através de regulamentacdo legislativa, bem como do controlo oficial no
préprio terreno, para a verificagdo do cumprimento das mesmas. Assim, por parte das
autoridades competentes, deve ser percetivel a sua atuacao na promogéo e fiscaliza¢do do
cumprimento das leis, bem como a sua articulagdo com as suas congéneres, no ambito do

controlo oficial.

Relativamente aos operadores econdmicos, acredita-se que a sua contribuicdo seja no
sentido de fazer a gestdo da seguranca e qualidade dos seus produtos, cumprindo os
requisitos dispostos pela legislagio em vigor. A legislacdo Cabo-verdiana,
designadamente o Decreto-legislativo n® 3/2009 de 15 de junho, baseia-se no principio de
que os operadores das empresas do sector alimentar sdo os responsaveis pela higiene das
suas empresas e dos géneros alimenticios colocados por eles nom mercado, devendo
identificar em todas as fases das suas atividades determinantes para garantir a seguranga

dos alimentos.

Finalmente, do consumidor espera-se uma atitude positiva no controlo do risco associado
a seguranca dos alimentos apresentados ao seu dispor, tendo como base as informacdes
disponibilizadas a nivel de legislacdo nacional, bem como outras promovidas pelas
autoridades competentes, ndo obstante o debate sobre qualidade e segurancga alimentares
caracteriza-se, sobretudo, por duvidas e incertezas, reduzindo por vezes a confianca dos

consumidores em relacdo a seguranca dos alimentos (Moura, 2018).

2.3 A cadeia de carnes frescas em Cabo Verde

Cabo Verde é um pais arquipelagico constituido por dez ilhas e cinco ilhéus,
contemplando uma superficie total de 4003 Km?, com 531 239 mil habitantes. A
populacdo ativa do Pais situa-se entre os 217.158 individuos, com uma taxa de
desemprego, em 2016, de 12,9% para os homens e 17.4% para as mulheres, tendo o
Produto Interno Bruto per capita do pais rondado a volta de 302 380 ECV, em 2016 (INE,
2018). A densidade populacional no arquipélago, encontra-se maioritariamente

representada na ilha de S. Vicente com 360,63 hab/km?, seguida da ilha de Santiago com
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300,73 hab/km? e Sal com 163,28 hab/km? (INE, 2017). A nivel das condigdes
climatéricas, pais é possui um clima arido e semiarido, com temperaturas médias que
rondam os 25° C, apresentando precipitagdes pouco frequentes, que podem atingir um
valor maximo anual de 300 mm, verificadas normalmente apenas entre 0os meses de

agosto a outubro.

No que toca aos sectores de atividade econdmica no Pais, o0 comércio é daqueles que
apresenta maior rentabilidade, em detrimento do sector priméario e das inddstrias
transformadoras. Para o sector primario, a exploracdo de animais ¢ uma atividade
predominante neste ramo, seguido da agricultura de sequeiro, atividade agroflorestal e
por fim, a agricultura de regadio, conforme dados do senso agricola do Ministério da
Agricultura e Ambiente, publicados pelo Instituto Nacional de Estatistica, em 2017 (INE,
2017).

A preocupacdo com a seguranca e qualidade alimentar é algo que permanece na agenda
dos paises em vias desenvolvimento, de entre os quais Cabo Verde faz parte. Conforme
Tibério et al. (2001) e citado por Vieira (2015) embora os problemas relacionados com a
qualidade dos produtos agricolas e agroalimentares ndo sejam recentes, a crescente
incerteza e desconfianca do consumidor relativamente as condi¢des de producédo e de
elaboracéo desses produtos tém dado um especial destaque ao problema da sua seguranca
e qualidade, trazendo-o para o centro da discussdo no dia-a-dia. Ainda, neste sentido, os
paises em vias de desenvolvimento apresentam uma certa preocupa¢do com a garantia da
disponibilidade alimentar (food security), que pode ser condicionada, de certa forma, pela

food satefy (salubridade dos alimentos).

Especificamente para o caso de seguranca alimentar em Cabo Verde, a oferta de alimentos
no mercado nacional revela-se ainda insuficiente em termos de seguranca sanitéria e de
qualidade. Desta forma verifica-se a urgéncia em se reorganizar as atividades ligadas ao
controlo de alimentos, visando dotar o Pais de um sistema de controlo ao longo da cadeia
alimentar, sustentavel, eficaz e eficiente, capaz de reduzir para niveis aceitaveis os riscos

associados ao consumo de alimentos (ARFA, 2009).



A realidade quotidiana de Cabo Verde, em matéria de seguranca sanitaria dos alimentos,
claramente diverge do estabelecido nos regulamentos legais existentes relativos a
salubridade dos alimentos. Denota-se um claro desfasamento entre os conceitos definidos
e a implementacdo propriamente dita (Vieira, 2015). A titulo de exemplo, segundo o
citado autor, tém-se as condicOes sanitérias deficientes em que sdo levadas a cabo a
producdo, o tratamento e a comercializacdo de diferentes produtos alimentares, como a
carne e os produtos transformados e semitransformados. A inaplicabilidade pratica de
alguns regulamentos, como resultado da dificuldade em superar habitos e procedimentos
antigos, e da insuficiéncia de recursos (humanos, financeiros e materiais), estara entre as
causas principais dessa dissonancia (IGAE, 2010; Machado et al., 2012, citado por Vieira,
2015). Este cenario, também vai encontro com o protagonizado pela FAO (2013), que diz
que os constrangimentos relacionados com o direito a alimentacdo da populagédo cabo-
verdiana estd maioritariamente relacionada com: i) a elevada dependéncia da ajuda
externa, tanto em termos orcamentais como alimentares; ii) a auséncia de um quadro
institucional adequado e limitacdes institucionais em termos de recursos humanos e

financeiros e, iii) o baixo nivel de participacdo social.

2.3.1 Caracterizacéo da cadeia

A fileira das carnes frescas em Cabo Verde encontra-se caracterizada por quatro
segmentos: a criagcdo de animais para a produgéo de carne, seguido do abate animal, da
sua distribuicédo e consumo. Apresenta-se na figura 1 abaixo, um esquema representativo,

da fileira das carnes frescas em Cabo Verde.

Criagdo de animais Distribuigdo das carnes
g Abate dos animais g

& . Consumo
(produgdo priméria) (a nivel nacional)

Figura 1 - Esquema representativo da fileira das carnes frescas em Cabo Verde



2.3.1.1 Producédo animal

A producédo nacional de carnes vem ganhando terreno cada vez mais no mercado cabo-
verdiano, embora nao tendo um valor muito expressivo, pois esta sempre condicionada a
fatores externos ligados a producdo, como é o caso da disponibilidade de pasto para
alimentacdo animal (Dabula, 2012, INE, 2018) e também, no caso dos suinos, pela

ocorréncia dos episodios de peste suina africana (INE, 2018).

A exploracdo pecudria do tipo familiar tradicional, conforme MDR (2012) representa
mais de 90% das unidades de exploracdo no Pais, que praticam a pequena pecuaria como
atividade complementar a agricultura. A exploracdo pecuéria, para além da sua
importancia histdrica, representa, segundo a mesma fonte, uma importancia fundamental
para a seguranca alimentar da populagéo rural Cabo-verdiana e constitui também um forte
potencial na dindmica de desenvolvimento socioecondmico das ilhas, particularmente na
economia rural (MDR, 2012).

A nivel de classificacdo desta atividade econdmica em Cabo Verde (CAE —CV), esta
encontra-se disposta na Se¢do A- Divisdo 01 — Grupo 014:

» Classe 0141, designacao de bovinicultura, CAE-CV 0121

+ Classe 0143, designacao de ovinicultura, CAE-CV 0122

» Classe 0144, designacdo de caprinicultura, CAE-CV 0123

» Classe 0145, designacao de suinicultura, CAE-CV 0125

» Classe 0146, designacao de avicultura, CAE-CV 0126

» Classe 0149, designacao de outra producdo animal, CAE-CV 0129

Das espécies de animais mais produzidas no mercado nacional, verificou-se com base no
altimo Recenseamento Geral Agricola realizado em 2015 pelo MAA, que a producdo de
caprinos € a que tem maior predominancia entre as espécies, seguido de suinos, dos
bovinos e dos ovinos, distribuidos por ilhas e concelhos, conforme apresenta-se na figura
2 e no quadro 1 respetivamente.
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Figura 2 - Relagdo das espécies de animais existentes com o numero de efetivos em Cabo Verde (Fonte: Barry, 2017)
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Quadro 1 - Relagdo de animais efetivos existentes no pais, a nivel de espécies, distribuidos por ilhas e concelhos apurados no Recenseamento Geral Agricola de 2015

Ilha

S. Antéo

Séo Vicente

S. Nicolau

Sal
Boavista
Maio

Santiago

Concelho

Porto Novo
Paul

Ribeira
Grande

Séo Vicente
Tarrafal de
Sao Nicolau
Ribeira Brava
Sal

Boavista

Maio

Tarrafal

Séo Salvador
do Mundo

Sdo Domingos
Santa Cruz

Santa Catarina

Bovinos
Numero
868
325
589

337
237

587
155
505
1931
2 309
1404

2 959
2709
4 403

%

2,9
1,1
2,0

1,1
0.8

2,0
0,5
1,7
6,5
7,8
4,7

10,0
9,2
14,9

12

Caprinos

Numero
16 756
1223
4773

4 595
910

3472
869

9169
9180
3210
1412

4179
4748
6 909

%

15,6
1,1
44

4,3
0,8

3,2
0,8
8,5
8,5
3,0
1,3

39
44
6,4

Ovinos
Numero
147

22
470

287
536

698
251
682
120
1879
201

1212
1325
1203

%

1,2
0,2
3,7

2,3
4,2

9,5
2,0
5,4
1,0
14,9
1,6

9,6
10,5
9,5

Suinos

Numero
2524
1079
1867

3939
946

1316
1625
1256
1978
4934
2 554

4 039
6 905
9338

%

3,8
1,6
2,8

59
1,4

2,0
2,4
1,9
3,0
7.4
3,8

6,0
10,3
14,0



Ilha Concelho Bovinos Caprinos Ovinos Suinos

Numero % Numero % Numero % Numero %
S.  Lourenco 1194 4,0 1461 1,4 219 1,7 2015 3,0
dos Orgéos
Ribeira 1589 54 4048 38 1105 8,8 3312 5,0
Grande de
Santiago
Praia 1391 4,7 5090 4,7 1323 10,5 7 906 11,8
Calheta de S&o 1931 6,5 3168 2,9 661 5,2 4028 6,0
Miguel
Fogo Mosteiros 977 3,3 2242 2,1 27 0,2 943 1,4
Santa Catarina
do Fogo 956 3,2 4 509 4,2 68 0,5 672 1,0
Sdo Filipe 1576 53 13 866 12,9 168 1,3 3440 51
Brava Brava 667 2,3 1841 1,7 21 0,2 289 0,4
Total 29 599 100,0 107 630 100,0 12 625 100,0 66 905 100,0

(fonte: documento interno do MAA, 2015)
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2.3.1.2 Abate

Relativamente ao abate dos animais para a producdo de carne, esta atividade esta
classificada na CAE-CV como sendo uma atividade das industrias alimentares
transformadoras, nomeadamente se¢do C, Divisdo 10, Grupo industrias transformadoras,
Classe 1010, designacdo de abate de animais, preparacdo e conservagdo de carne e
produtos a base de carne bovinicultura, CAE-CV 1510.

A taxa de abate dos animais em matadouros municipais e sujeitos ao controlo veterinario,
nomeadamente os bovinos, caprinos, ovinos e suinos apresenta-se ainda muito baixa,

variando, durante a época de 2013 a 2017, entre os 0,15 a 0,70%.

Conforme MDR (2012), um grande problema que o Pais enfrentou nos ultimos tempos
em termos de inspecdo, € que a maior parte dos animais s@o abatidos clandestinamente
nos principais centros do Pais, pelo as estatisticas tém cobertura limitada, pois o abate
clandestino € grande.

Apesar da espécie mais produzida, de entre o leque dos animais citados anteriormente,
constituir a espécie caprina, verifica-se que a mesma ndo representa a maior taxa de abate
em matadouros municipais, deixando assim a espécie suina representar o pddio, com

0,70% do total dos animais da espécie abatidos, conforme demostra o quadro 2 abaixo.

Quadro 2 - Estimativa de dados relativos a taxa de abate e quantidade de carne produzida das principais espécies
em 2017

Espécies Efetivo Taxa de abate Efetivo Producdo  de
abatido carne (em
toneladas)
Bovina 29 599 0.15 4 440 710 376
Caprina 107 630 0.30 32289 484 335
Ovina 12 625 0.30 3788 56 813
Suina 66 905 0.70 46 834 2 341 675

(Fonte: MAA (s/d), referenciado por INE, 2018).

2.3.1.3 Distribuicéo da carne

A distribuigéo das carnes a nivel nacional, o comércio a retalho esta classificado pela
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CAE-CV, na secdo G, Divisdo 47 — comercio a retalho exceto de veiculos automoveis e
motociclos, com as seguintes classes:
* Classe 4711, comércio a retalho, em estabelecimentos ndo especializados, com
predominancia de produtos alimentares, bebidas ou tabaco, CAE-CV 5211
* Classe 4722, comércio a retalho de carne e de produtos & base de carne, CAE-
CV 5222
Conforme os dados publicados pelo INE, em 2016 o comércio de bens alimentares
(incluindo as carnes) representou, em 2013, um valor de 68,4% do total do comércio
existente no pais, contribuindo com um valor total de 44% do volume da atividade
comercial no territorio (INE, 2017). A predominancia das empresas de comércio em geral,
incluindo as do ramo alimentar, encontra-se na Ilha de Santiago, representado um valor

de 43,8% do total dos estabelecimentos comerciais existentes no Pais.

Por ndo haver ainda dados estatisticos que comprovam o numero de empresas que detém
0 seu envolvimento no comércio das carnes no Pais, apresenta-se no quadro 3 abaixo, de
acordo com os dados da INE 2017, o total de empresas de comercio a grosso e a retalho
existentes no sector alimentar, para os anos 2009 a 2013, que por sua vez podem incluir

0 comercio de carnes no seu estabelecimento.

Quadro 3- numero de empresas de comércio a grosso e a retalho no sector alimentar contabilizadas nos anos de
2009 a 2013

Tipo de comércio 2009 2010 2011 2012 2013
Empresas de 3.040 3.137 3.138 2.801 2.813
comeércio a retalho

Empresas de 158 169 168 128 115

COMErcio a grosso
(Fonte: adaptado INE, 2017)

A nivel das superficies a retalho de venda de carnes, destacam-se a area do talho dos

supermercados, talhos dos mercados municipais e talhos privados.

2.3.1.4 Consumo

Concretamente a nivel da disponibilidade alimentar, conforme dados disponibilizados
pelo Plano Nacional de Alimentagdo e Nutricdo 2015-2020, Cabo Verde depende ainda

muito do exterior, quase maioritariamente da importacdo e ajuda alimentar (totalizando
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assim cerca de 80% de ambos), apesar do somatorio da producgéo interna das carnes e do
pescado poder cobrir quase 100% das necessidades em proteina animal, sendo a maior
parte o pescado.

O grupo das “carnes, peixes e ovos”, com enfoque para o pescado € o terceiro leque de
alimentos mais disponivel para consumo no Pais, representando cerca de 11,7% do
consumo diario, antecedido dos cereais (47% alimentacdo diaria) que sdo a base da
alimentacdo cabo-verdiana, bem como das gorduras (14%) que apresentam um consumo
um pouco mais significativo em relacdo as carnes (Maia et al, 2016). Importa, no entanto,
referir que de acordo com os estudos realizados por Cabral, D. (2015), o consumo de

carnes prevalece abaixo do consumo de pescado.

Conforme o altimo inquérito realizado as despesas e receitas familiares em 2015, a carne
representa 6 368 ECV das despesas de consumo per capita a nivel nacional, estando o
meio urbano com 7 327 ECV e meio rural com 4 639 ECV das despesas de consumo per
capita (INE, 2016)

2.3.2 Requisitos legais aplicaveis a cadeia da carne em Cabo Verde

Com base no extipulado pela legislacéo nacional a cadeia da carne, apresenta 0s seguintes

requisitos legislativos:

2.3.2.1 Producéo priméria / criacdo de animais

Conforme a alinea q) do artigo 3° do Decreto-legislativo n° de 15 de junho, considera-se
a fase da producdo primaria a producdo, criacdo ou cultivo de produtos primarios,
incluindo a colheita, ordenha e criacdo de animais antes do abate, abrangendo ainda a

caca, a pesca e a colheita de produtos silvestres.

No que toca a forma de criacdo de animais, esta € feita em regime de exploracgdo pecuaria,
podendo ser de forma intensiva, quando os animais séo criados nas proprias instalagdes
a tempo integral, semiextensiva, quando o animal é criado ndo apenas confinado, mas

também de uma forma extensiva, que € no campo, hormalmente para 0 acesso aos pastos.

No que se diz respeito & exploracdo de regime extensivo ou semiextensivo, onde sdo

utilizados para o efeito as instalagdes da exploracdo pecuéria, conforme o Decreto-lei n°

16



18/2011, de 28 de fevereiro, no seu artigo 20° estas devem localizar-se fora dos
perimetros urbanos e em condic¢des de ndo perturbar a satde publica, mantidos limpos e
se necessario, desinfestados, bem como os seus equipamentos utilizados, devendo sempre
ser utilizada agua potavel ou &gua limpa, tanto para os efeitos, como para de criagéo de

animal no geral, conforme o artigo 3° do anexo Decreto-Lei n® 25/2009 de 20 de julho.

Para os casos dos animais criados em regime intensivo ou semiextensivo, no que se diz
respeito ao ambiente da sua criagdo, com base na norma do Codex Alimentarius sobre as
boas praticas para a carne (CAC/RCP 58-2005), atendendo a remissdo da legislacéo
nacional para a mesma (artigo 15° do Decreto-lei 25/2009 de 20 de julho) os animais
devem ser criados em areas que ndo existem perigos para o ambiente e que também

possam causar riscos inaceitaveis na sua carne produzida.

Ainda, no que se diz respeito a alimentacéo animal, deve assegurar-se que 0s alimentos
destinados a estes sejam seguros para o consumo (artigo 11° do Decreto-legislativo n°
3/2009 de 15 de julho), que conforme o citado diploma, sdo todos aqueles que cumprem
0s requisitos da legislacdo e na auséncia deste, a legislacdo do pais de origem, desde que
este tenha em conta as normas internacionalmente aceites. Deste modo, ainda de acordo
com o citado artigo, a alimentacdo dos animais destinados ao consumo humano deve ser
considerada segura, quando ndo traz nenhum efeito nocivo para o animal ou para a salde
humana, quando consumidos os produtos de origem animal. Ainda neste ambito, €
acrescentado pela norma do Codex Alimentarius CAC/RCP 54-2004, referente as boas
praticas de alimentacdo para animais destinados ao consumo humano, que os alimentos
devem ser indcuos, estando prevenidos de qualquer contaminacdo quimica, fisica ou
microbiologia, protegidos conta 0 acesso as pragas considerando, por sua vez, as boas
praticas de higiene durante a producdo. Para efeitos, deve garantir-se também que o
pessoal que manuseia os alimentos esteja de boa saude e que tenha formacédo para na area
de atuacdo, para que possa fazer o bom uso dos aditivos nos alimentos e prevenindo, tanto
quanto possivel, a contaminagdo dos mesmos (anexo do Decreto-Lei n°25/2009 de 20 de

julho, artigo 3°, alineas a), e), f) e g).

Os criadores devem ter em conta as espécies de animal da sua criagdo, notificando as
autoridades sobre as novas espécies introduzidas e quaisquer surtos suspeitados ou a
decorrer, de forma a ndo causar doencas transmissiveis ao homem através destes (anexo

do Decreto-lei n°® 25/2009 de 20 de julho, artigo 3°, alinea h). Ainda, para o caso de
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animais doentes, estes devem ser isolados dos demais, para efeitos de tratamento,
devendo os operadores informar as autoridades competentes sobre animais com doencas
altamente contagiosas ou a suspeita das mesmas, quer o animal esteja vivo ou quer esteja
morto (Lei n°30/V111/2013 de 13 de maio, ponto 9 do artigo 11° e ponto 1 e 2 do artigo
21°). O mesmo se aplica para o caso de venda de animais para outrem, incluindo para o
abate, onde é proibida para os animais que apresentam a situacdo de doenca
infectocontagiosa (Lei n°30/V111/2013 de 13 de maio, art.°14, ponto 3).

Ainda, conforme os artigos 8° e 10° da Lei n°® 30/V111/2013 ainda em causa, no regime de
pastoreio o criador dos animais pode utilizar os espacos publicos, sendo que a circulagdo
dos mesmos em regime extensivo ou semiextensivo, deve ser feito acompanhado de
pessoas suficientes e experientes, conhecedores do trajeto permitido, em condigdes
climatéricas favoraveis, devendo os animais serem conduzidos no ritmo habitual da

caminhada.

No que se diz respeito aos animais deixados sem nenhum controlo por parte do
proprietario, considerados para este caso como sendo animais vadios, é dada da sua
captura, sendo os proprietérios responsaveis por quaisquer danos causados por estes a
terceiros (Lei n°30/V111/2013 de 13 de maio, art®. 10, ponto 5)

2.3.2.2 Abate e operacOes conexas

Com base no disposto no artigo 11° da Lei n° 30/V111/2013 de 13 de maio, o transporte
de animais para os locais de abate deve ser feito atendendo o percurso mais rapido
possivel, em veiculos apropriados, sendo obrigatorio o uso de meios de contensdo, como
coleiras e acaimos, sendo os tranquilizantes administrados somente sob as instrucdes e
vigilancia dum agente sanitario. Durante a viagem, os animais devem receber agua e
cuidados necessarios a saude e bem-estar do animal, tendo a precaucao de eliminacéo de
suas fezes ou de animais mortos, de forma a impedir a transmissdo de doencas. Caso
necessario, pode-se realizar uma desinfecdo do meio de transporte, tendo sempre a cautela
de causar o minimo de stress aos animais. Ainda, neste quadro, deve ser previsto o tempo
de repouso necessario do animal antes do abate, tendo em conta também o meio de

transporte utilizado.

Conforme os Estatutos dos Municipios de Cabo Verde, artigo 40° da Lei n.° 134/1\VV/95 de

03 de julho, prevé-se, sob a responsabilidade das Camaras Municipais, a construcao,
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equipamento, gestdo e manutencdo de matadouros municipais, sendo desta forma
proibido o abate de gado bovino, suino e caprino para o consumo publico fora dos locais

destinados para esse fim (Decreto-lei n° 2/2009 de 15 de junho, art.° 47°, ponto 1).

O gado abatido deve ser previamente inspecionado por um médico veterinario ou outra
entidade sanitaria competente que ateste a salubridade da carne destinada ao consumo
humano (Decreto-lei n° 2/2009 de 15 de junho, art. 47°, ponto 2). Desta forma, 0s
operadores sdo obrigados cumprirem as prescricdes relativas a inspecdo antemortem
(avaliacdo do animal vivo relativo a sua salde e bem-estar, sua limpeza, identificacdo e
sua rastreabilidade) e postmortem (avaliacdo das partes do animal morto, para a
verificacdo de lesBes macroscopicas causadas por parasitas e micobactérias), conforme
estipulado na Lei n°30/V111/2013 de 13 de maio, art.° 39, ponto 1, alineas f) e e),
respetivamente. Em complemento a legislagdo nacional, o Codex Alimentarius
(CAC/RCP 58-2005) prevé que os animais apresentados ao matadouro devem ser estar
saudaveis, limpos e devidamente identificados, podendo efetuar a recusa dos que estejam
mortos, com suspeita ou presenca de alguma zoonose, cuja qual representa uma ameaca
imediata para outos animais ou para 0 homem, ou que se enquadra nas restricdes de
quarentena e auséncia de informac0es referentes aos medicamentos veterinarios aplicados
ao animal. No que se diz respeito a inspecdo postmortem, ainda esta norma internacional
prevé que seja feita a avaliagdo visual e organolética da carcaga e outras partes nao
comestiveis, bem como a verificacdo de indicios de contaminagéo da carne do animal por
parasitas ou outras zoonoses. A realiza¢do de analises laboratoriais para os casos onde a

inspecdo organolética ndo é capaz, sera sempre uma mais-valia, conforme a citada norma.

Durante o abate deve ser assegurada a higiene e o bem-estar dos animais, bem como a
garantia da higiene durante as operacdes de abate e afins (anexo do Decreto-lei n° 25/2009
de 20 de julho, artigo 3°, alinea c), sendo o abate destes realizado com o minimo de
sofrimento possivel (Lei n® 30/VVI111/2013 de 13 de maio, art.° 4°, numero 2).

A carne produzida deve ser conservada a temperaturas adequadas evitando a sua
deterioracao e riscos para saude, devendo ser corretamente acondicionada, evitando a sua
contaminacéo (anexo do Decreto-lei n® 25/2009 de 20 de julho, artigo 20°, pontos 1 e 2 e
artigo 23°).
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2.3.2.3 Distribuicéo

Conforme os diplomas supracitados, Lei n°30/V111/2013 de 13 de maio, art.° 15, alinea a)
e 0 Decreto-lei n° 2/2009 de 15 de junho, art.° 47°, ponto 4, a carne fresca deve ser
comercializada nos agougues, talhos, nos mercados municipais ou em locais devidamente

licenciados, sendo proibida a sua comercializa¢do na via publica.

O transporte das carnes aos locais autorizados deve ser feito em veiculos proprios, que se
apresentam-se limpos, que garantam da sua higienizagéo adequada e que néo apresentam
riscos de contaminacdo do produto (anexo do Decreto-lei n® 25/2009, de 20 de julho,
artigo 10°, pontos 1 e 2). Ainda, durante o transporte, a carne deve ser devidamente
acondicionada contra possiveis contaminacfes e conservada a temperaturas
recomendadas (anexo do Decreto-lei n°® 25/2009, de 20 de julho, artigo 10°, ponto 3 e 4).
Atendendo a auséncia de legislacdo nacional relativo a conservacao das carnes frescas e
a sua remissdo para normas internacionais, a temperatura de conservacdo recomendada é
de 7°C, conforme alinea a) do numero 1, cap. VII, do Regulamento (CE) 853/2004 do

Parlamento Europeu e do Concelho, de 29 de abril.

Com base na lei Portaria n® 45/2004 de 4 de outubro, artigo 1°, nimero 1 da alinea a), é
também proibido o comércio ambulante de carnes verdes, consideradas para efeitos como
sendo carnes frescas. Como excecdo a regra, esta pode ser comercializada apenas por
comerciantes que tém instalacOes fixas e que estdo devidamente autorizados a exercer
este tipo de atividade, desde que o comércio ambulante seja feito em veiculo préprio, com
condicBes sanitarias e que seja a extensdo do comercio ja autorizado (Decreto-lei n°
69/2005 de 31 de outubro, artigo 37°, numero 2).

No que toca a seguranca e qualidade da carne, é proibido pela Lei n°30/V111/2013 de 13
de maio, art.® 39, ponto 1, alinea b), conjugado com Decreto-lei n° 2/2009 de 15 de junho,
art. 30°, ponto 2, a colocacgdo a venda carne proveniente de animais doentes ou carnes de
animais cujo seu abate é proibido para consumo ou que habitualmente ndo sdo
consumidos, devendo sempre a carne ser previamente inspecionada pelas autoridades
competentes, que no caso aplicavel sdo as autoridades veterinarias (Decreto-lei n® 2/2009
de 15 de junho, art.° 47°, ponto 2).
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2.3.2.4 Requisitos transversais a cadeia

N&o obstante do descrito nas fases da criacdo, abate e distribuicdo da carne, torna-se
importante ter em conta os requisitos aplicaveis a cadeia toda, nomeadamente as
condicBes das instalacGes e de higiene, equipamentos, utensilios e superficies de contacto
com o produto, os requisitos aplicaveis aos manipuladores, residuos alimentares, controlo
de pragas, requisitos para o acondicionamento e embalagem do produto, a agua, bem
como o sistema de autocontrolo, baseado nos principios do HACCP, pelo que se considera

0s requisitos apontados a seguir.

2.3.2.4.1 Instalagdes

O estabelecimento deve-se localizar numa &rea que previne a contaminagdo e permite o
controlo de pragas (anexo do Decreto-lei n® 25/2009 de 20 de julho, artigo 7°, ponto 3,
alinea c), devendo este garantir a manutencdo e aplicacdo e boas praticas de higiene,
apresentando-se em bom estado de higiene (anexo do Decreto-lei n° 25/2009 de 20 de

julho, artigo 7°, ponto 1 e 3 alineas a), b) e c),

Etas devem possuir ventilacdo suficiente de forma a minimizar o risco de proliferacéo
dos microrganismos (anexo do Decreto-lei n° 25/2009 de 20 de julho, artigo 7°, ponto 4,
alinea ¢), bem como a iluminacdo, quer natural ou artificial (artigo 7°, ponto 5 do anexo

do citado diploma).

As instalagfes de abate e venda devem ter ainda instalagBes sanitarias, estando estas
munidas de autoclismo, de todos os meios higiénicos para a lavagem das méos, com a
ventilacdo adequada e ndo que comunicam diretamente com as areas de manipulacao de

alimentos (anexo do Decreto-lei n® 25/2009 de 20 de julho, artigo 7°, ponto 4, alinea a)

Os estabelecimentos devem ter vestiarios adequados para o uso dos colaboradores,
estando os produtos de limpeza e desinfetantes sdo armazenados fora das areas onde sdo

manipulados os alimentos (artigo 7°, ponto 7 e 8 do anexo ao Decreto-lei n° 25/2009).

Por fim, no que se diz respeito aos sistemas de esgotos, 0s mesmos devem ser adequados
a atividade que se realiza e que previnam risco de contaminacao dos alimentos (anexo do
Decreto-lei n° 25/2009 de 20 de julho, artigo 7°, ponto 6)
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2.3.2.4.2 Equipamentos

Os equipamentos, utensilios e superficies de contacto utilizados na manipulacdo da
carcaca, da carne e das miudezas devem ser autorizados para o uso na industria alimentar
e apresentarem-se em bom estado de higiene e manutencao, sendo instalados de forma a
permitir a sua limpeza, dispondo o0s equipamentos de um meio de controlo de temperatura
eficaz (anexo do Decreto-lei n° 25/2009 de 20 de julho, artigo 13°, ponto 1 alineas a), b),

e ¢), pontos 2).

2.3.2.4.3 Manipuladores

Os manipuladores do alimento devem apresentar-se em elevado estado de higiene
pessoal, com vestuario limpo e que confira a sua protecdo (anexo ao Decreto-lei n°
25/2009 de 20 de julho, artigo 18°, ponto 1). Ainda, todos os colaboradores afetos ao
estabelecimento, incluindo o seu responsavel, devem dispor de boletins de sanidade
(Decreto-lei n © 69/2005 de 31 de outubro, artigos 40 ° e 51 °).

Em caso de apresentarem alguma ferida infetada, infe¢des cutaneas, inflamacdes, diarreia
ou os manipuladores que tenham contraido ou suspeitar de alguma doenca potencialmente
transmissivel, ndo devem trabalhar nos locais onde se manipulam o alimento,
nomeadamente as carcacgas, miudezas e a carne (anexo do Decreto-lei n® 25/2009 de 20

de julho, artigo 3°, alinea e) e artigo 18°, pontos 2 e 3)

Por fim, os manipuladores e seu pessoal responsavel devem estar formados em matérias
de higiene, seguranga alimentar e riscos sanitarios (anexo do Decreto-lei n°® 25/2009 de

20 de julho, artigo 3°, alinea €) e artigo 19°, alineas a) e b)

2.3.2.4.4 Residuos alimentares

Para a colocacdo de residuos alimentares originados durante a producdo, devem existir
para efeito, depdsitos que possam ser fechados, apresentando-se limpos e bem
conservados, estando devidamente localizados e livres de pragas e animais (Decreto-lei
n°® 25/2009 de 20 de julho, artigo 14°, pontos 2, 3 e 5), evitando também a acumulacédo de
residuos nestes nas areas onde se encontram os alimentos (anexo ao Decreto-lei n°
25/2009 de 20 de julho, artigo 14°, ponto 1).
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2.3.2.4.5 Controlo de pragas

A construcdo e conce¢do das instalagdes deve evitar a entrada e desenvolvimento de
pragas (anexo do Decreto-lei n°® 25/2009 de 20 de julho, artigo 16°, alinea a) e b), de modo
que é proibida a presenca de animais e pragas no estabelecimento (anexo do Decreto-lei
n° 25/2009 de 20 de julho, artigo 16°, alinea c). Para efeitos de controlo de pragas, deve
ser implementado um sistema preventivo (anexo do Decreto-lei n® 25/2009 de 20 de julho,
artigo 16°, alinea e) e em caso da necessidade de erradicacdo de pragas ja existentes, a
mesma deve garantir a ndo contaminacdo do alimento (anexo do Decreto-lei n® 25/2009
de 20 de julho, artigo 17°, ponto 1 e 2).

2.3.2.4.6 Acondicionamento e embalagem

Os materiais de acondicionamento e embalagem da carcaca, carne e miudezas, incluindo
os reutilizaveis, devem apresentar-se limpos, devidamente armazenados e sem o risco de
contaminacdo para o alimento (anexo do Decreto-lei n® 25/2009 de 20 de julho, artigo
22° pontos 1, 2 e 3)

2.3.2.4.7 Agua

Deve ser utilizada agua potavel ou agua limpa durante as operacGes de abate e
manipulacdo da carne (anexo do Decreto-lei n°® 25/2009 de 20 de julho, artigo 3°, alinea
d) e artigo 15°, ponto 1 e 6)

2.3.2.4.8 Autocontrolo

Os estabelecimentos devem dispor de um sistema de autocontrolo implementado, baseado
no HACCP (Decreto-lei n® 25/2009 de 20 de julho, artigo 5° pontos 1 e 2), sendo
necessario de entre outros aspetos, a garantia da rastreabilidade dos animais produtores
de carne, dos alimentos a eles destinados e a carne para o consumo humano (Decreto-
Legislativo n°3/2009 de 15 de junho, artigo 13°).
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2.3.3 Autoridades competentes que atuam na fileira das carnes frescas em Cabo
Verde

Cabo Verde dispde de cinco entidades do Estado com competéncias de exercicio do
controlo oficial na fileira de carnes frescas. De acordo com as atribuicdes legais, sdo

apresentadas abaixo as autoridades competentes em causa:

- Agéncia de Regulacdo dos Produtos Farmacéuticos e Alimentares (ARFA), criada
em 1998 através da Resolugdo n° 71/98 de 31 de dezembro e recriada em 2004 através
do Decreto-lei n® 42/2004 de 18 de outubro. Com base no seu Gltimo estatuto
publicado, nomeadamente o Decreto-lei n® 22/2013 de 31 de maio, esta é uma
autoridade administrativa independente, de base institucional, que tem por finalidade
a atividade de regulacao técnica e econémica dos sectores farmacéutico e alimentar.
Na cadeia da carne, possui competéncias de atua¢ao nas fases de abate e distribuicéo

da carne fresca.

Importa aludir que, em janeiro de 2019, a referida Instituicédo foi extinta, com a criagdo
de uma nova entidade, a Entidade Reguladora Independente da Saude (ERIS), através
do Decreto-lei n° 3/2019 de 10 de janeiro, onde sdo passadas a esta, as mesmas
competéncias que detinha a ARFA na cadeia da carne fresca, com a inclusdo do poder

para o controlo dos medicamentos veterinarios.

— Inspecdo Geral das Atividades Economicas (IGAE), criada em 1999. Segundo o
Decreto- Regulamentar n® 1/ 99 de 29 de margo, que prevé a sua organizacao e
funcionamento, esta € um servi¢o central do Ministério de Comércio Industria e
Energia (o atual Ministério da Economia e Emprego), que atua na qualidade de
autoridade e érgdo de policia criminal, nos dominios das infragdes antiecondémicas e
contra a salde publica. Relativamente a cadeia alimentar da carne, esta presente em
todos os segmentos da cadeia, com a exce¢do da produgdo primaria, no entanto com

0 acréscimo no controlo do abate clandestino.

— Direcdo Geral da Agricultura, Silvicultura e Pecuaria (DGASP), é a Direcdo do
Estado afeta ao Ministério de Agricultura e Ambiente (MAA), que rege pela organica
constante do Decreto-lei n® 49/2016 de 27 de setembro. Conforme o artigo 18° do
citado Decreto-lei, esta Direcdo-Geral desempenha funcdes de autoridade

fitossanitaria e veterinaria nacional, atuando, de entre outros dominios que abarcam
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estas duas areas, no dominio de pecudria e salde e bem-estar animal, satde publica
veterinaria e engenharia rural. Igualmente, com base na Lei 30/VI111/2013 de 13 de
maio, artigo 37°, ponto 2, alinea a), a DGASP tem a competéncia na fileira toda,
podendo os seus inspetores inspecionar os animais, produtos de origem animal e seus

derivados em toda a fileira produtiva.

— As Delegacias de Saude (DS) sdo servigos descentralizados do Ministério de Saude
e Seguranca Social (MSSS), de base territorial, que integram a estrutura da Direcdo
Nacional de Salude (DNS), que tem por atribuicbes a protecdo da salde das
populacdes e da prevencdo, tratamento e reabilitacdo da doenca, conforme a organica
do MSSS, nomeadamente o Decreto-lei n°® 53/2016 de 10 de outubro. Com base no
citado regulamento, a nivel do controlo oficial, estas podem atual em toda a fileira do

sector, tanto na parte da fiscalizacdo, bem como no licenciamento de atividade.

— Camaras Municipais (CM): conforme o artigo 14° do Decreto-lei n® 69/2005 de 31 de
outubro, as Camaras Municipais sdo autarquias locais, que detém a competéncia na
autorizacdo prévia do comércio a retalho, incluindo o do sector alimentar, sendo o
presidente da respetiva Camara o0 responsavel por essa autorizacdo. E
responsabilidade da Camara Municipal a construcdo, equipamento, gestdo e
manuten¢do do matadouro, talho, lotas e similares, de acordo com o artigo 40°
(comercio interno), da Lei n° 134/1\VV/95 de 03 de julho, que aprova o estatuto dos
municipios de Cabo Verde. E da responsabilidade da Camara Municipal incentivar a
instalacdo e exploracdo de unidades de producdo agropecudria, tais como aviarios
pocilgas, granjas, para a satisfacdo das necessidades coletivas a nivel municipal,
incluindo o licenciamento dos mesmos, artigo 30° (desenvolvimento rural) da Lei n°

134/1V/95, que aprova o estatuto dos municipios de Cabo Verde.

Com base nas competéncias legais atribuidas a cada uma das autoridades competentes,
apresenta-se no quadro 4, um resumo das responsabilidades de cada entidade do Estado,

que atua na fileira das carnes frescas de producdo nacional.
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Quadro 4 - resumo das responsabilidades de cada entidade do Estado, que atua na fileira das carnes frescas ndo
transformadas de produgdo nacional

FASES DA CADEIA / AUTORIDADE COMPETENTE

Criacéo de animais = Abate e operagdes conexas Distribuicéo da carne

DGASP, CM, DS DGASP, DS, ARFA,CM e IGAE DGASP, DS, ARFA, CM e IGAE
(estando estas duas Ultimas (estando estas duas Ultimas
presentes também no abate presentes também na venda

clandestino) clandestina)

Fonte: Decreto-lei n° 22/2013 de 31 de maio, Decreto- Regulamentar n® 1/ 99 de 29 de marco, Decreto-lei
n® 49/2016 de 27 de setembro, Lei n® 30/VV111/2013 de 13 de maio, Decreto-lei n° 53/2016 de 10 de outubro,
Decreto-lei n® 69/2005 de 31 de outubro e Lei n® 134/1V/95 de 03 de julho

Ainda, seguindo as orientacGes do Codex Alimentarius, relativamente ao controlo oficial,
Cabo Verde também dispde de um Sistema Nacional de Controlo de Alimentos (SNCA),
criado, em 2009, pelo Decreto-legislativo 3/2009, cujo qual tem o seu funcionamento
assente através do Decreto-lei n® 33/2016 de 22 de abril. O Sistema, composto por
diversas Autoridades Competentes do Estado, Universidades, Associacdes das Camaras
Municipais, Associacdes de Consumidores Municipais, bem como Associacfes dos
operadores econdmicos ligadas ao sector alimentar, atua como um férum de articulagao
entre as diversas entidades que o compde, trabalhando assim em prol da satde publica.
A figura 4 apresenta a designacdo das entidades que agregam o SNCA, patenteando a
forma de articulacdo das Autoridades Competentes em termos controlo oficial do sector

alimentar.
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Responsaveis maximos, com funges de controlo da seguranga

Orgéo Central do sanitdria e qualidade dos alimentos, dos departamentos
SNCA Conselho Geral governamentais responséveis pelos sectores: da saude, da
(Autoridade Nacional (CG) pesca, agriculura, pecudria e ambiente, da inddstria, comércio,
de Regulagéo de turismo, e inspecdo economica; e das alfandegas. Autoridade
Alimentos) de regulacéo do sector alimentar. Organizag@es dos operadores

economicos do sector alimentar. Associagdes de Defesa dos
consumidores. Associacdo Nacional dos Municipios de Cabo
==~ Verde. Organismo Nacional do Codex Alimentarius.

|
. ‘ Organismo Nacional da Qualidade.
Secretariado | g

|
|
| ExecutivodoCGe b-----mm-mmmmmmooooos
|
|
|

doCTC !

b ! Responsaveis técnicos, com fungdes de controlo da seguranca
sanitaria e qualidade dos alimentos, dos servigos centrais dos
departamentos governamentais responsaveis pelos sectores da:
da salde, da pesca, agricultura, pecudria e ambiente, da
indlstria, comércio, turismo, e inspe¢do econdmica; e das
alfandegas. Autoridade de regulagdo do sector alimentar.

= OrganizagBes dos operadores econdmicos do sector alimentar.
0 © Associages de Defesa dos consumidores. Associagdo
] g N o .. . . G
@ S Nacional dos Municipios de Cabo Verde. Organismo Nacional
='c
% 8 Presidentes das CTD
OF

Responséveis técnicos dos servicos descentralizados com
fungBes de controlo da seguranca sanitaria e qualidade dos
alimentos dos departamentos governamentais responsaveis
pelos sectores das pescas, agricultura, ambiente, salde,
comercio, industria, turismo e alfandegas, dos servigos das
camaras municipais, das associagbes de defesa dos
consumidores e das organizagdes representativas dos
operadores econémicos.

|
\
|
\
|
\
|
\ do Codex Alimentarius. Organismo Nacional da Qualidade.
\
|
\
|
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|
|

Figura 3- Organigrama das Estruturas de coordenagéo e articulagéo do SNCA (fonte: adaptado do Decreto-lei n°
33/2016 de 22 de abril)
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3 METODOLOGIA
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No sentido de atingir com 0s objetivos propostos da presente pesquisa, recorreu-se a
metodologia qualitativa, utilizando-se como técnica de recolha de informacéo a entrevista

semiestruturada.

Foi escolhida a metodologia qualitativa, atendendo ao facto de estarmos perante um
estudo exploratério, que visa analisar em profundidade as perspetivas e opinides dos
participantes, mediante descrigOes, comparacg0es e interpretacGes de factos (Aires, 2015).
Segundo Yin (s/d), a pesquisa qualitativa caracteriza-se por cinco aspetos: i) estudar o
significado da vida das pessoas, nas condi¢cdes da vida real, ii) representar as opinides e
perspetivas das pessoas de um estudo, iii) abranger as condi¢des contextuais em que as
estas vivem, iv) contribuir com revelagdes sobre conceitos existentes ou emergentes que
podem ajudar a explicar o comportamento social humano e v) esforgar-se por usar
multiplas fontes de evidéncia em vez de se basear em uma Unica fonte. Por sua vez, o
estudo exploratério em si, apresenta diversas vantagens uma vez que permite o
investigador maior familiaridade com o problema, com o contacto direto com pessoas que

o vivenciam (Ribeiro. A, 2012).

A entrevista, por sua vez, segundo o mesmo Autor, é a técnica de recolha de informacéo
mais pertinente quando o pesquisador quer obter informagdes a respeito do seu objeto,
que permitam conhecer sobre as atitudes, sentimentos e valores subjacentes ao
comportamento, o que significa que se pode ir para além das descri¢cBes das acoes,
incorporando novas fontes para a interpretacdo dos resultados pelos proprios
entrevistadores. Quando é semiestruturada, esta consiste em realizar as perguntas de uma
forma orientada, por meio de um guido, permitindo assim um dialogo aprofundado sobre

determinados aspetos chaves previamente definidas pelo entrevistador, Duarte (2005).

3.1 Definicdo da amostra

Tendo em conta 0s objetivos propostos, importava entrevistar autoridades competentes
que atuam no sector da carne fresca em Cabo Verde a saber, 0o MAA, CM, DS, ARFA e

a IGAE, bem como operadores econémicos deste sector.

Em relacdo as autoridades competentes, pretendia-se realizar entrevistas aos dirigentes de
cada instituicdo acima referida, conjugado com o técnico que se encontra mais afeto as

atividades de controlo na producdo primaria, abate e distribuicdo de carne, sendo que
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perspetivou-se entrevistar duas pessoas de cada instituicdo. As entrevistas aos dirigentes
das instituicdes, nomeadamente Diretores de Servi¢co, Coordenadores, Delegados,
Vereadores, assim como Inspetor-geral, tiveram o intuito de ouvir a sua opinido com base
nas linhas estratégicas das entidades envolvidas, bem como obter a visdo geral, a nivel de
topo, sobre os trabalhos que as mesmas vém fazendo. Por sua vez, ao entrevistar técnicos
mais afetos a atividade direta, pretendia-se saber especificamente os resultados do

trabalho que a autoridade em causa vem desempenhando.

Relativamente aos operadores econOmicos, a perspetiva foi de realizar igualmente
entrevistas aos principais responsaveis das empresas, quando aplicavel, sendo que foram
escolhidos dois operadores de cada segmento da cadeia, nomeadamente: dois criadores
de gado, dois de abate de animais e dois distribuidores do produto final. Por outro lado,
atendendo ao grande volume de negdcio de carnes de abate e venda clandestina, ou seja,
animais que sdo abatidos fora do matadouro municipal e dos locais previamente
autorizados pelas autoridades, ndo sujeitos a inspe¢do médico-veterinaria e vendidos sem
autorizacdo legal, foram ainda considerados para as entrevistas a presenga de um operador
gue atua nesta area. Para o efeito, no &mbito deste trabalho, foram estabelecidas parcerias
com as DelegacGes do MAA para as ilhas em estudo, no sentido de nos apoiarem na
identificacdo e estabelecimento dos contactos com os operadores da cadeia, sobretudo no

que se diz respeito a parte da producdo primaria.

Considerando que Cabo Verde é um arquipélago constituido por dez ilhas, sendo nove
habitadas, no sentido de operacionalizar o trabalho de campo, optou-se por entrevistar os
atores supracitados em cinco ilhas. A escolha destas prendeu-se com a identificacdo das
principais ilhas com maior percentil de animais efetivos na criacdo, baseado no numero
de animais efetivos por cada ilha, de acordo com o ultimo Recenseamento Geral Agricola
(documento interno DGASP, 2015), o qual também contempla informacdo sobre a
atividade pecuaria realizada nas diferentes ilhas do pais. A ideia de se basear nos dados
da criacdo de animais, em detrimento de outros dados da cadeia, como 0s do abate ou de
venda da carne, estd relacionada com a existéncia de abates ndo controlados pelas
autoridades (fora do matadouro municipal e/ou sem inspecdo veterinaria) e
consequentemente o desconhecimento da quantidade desta carne comercializada no

mercado.

Com base nos dados do RGA (documento interno DGASP, 2015), constatou-se que as
cinco principais ilhas com um maior nimero de animais efetivos no pais pertenciam a
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ilha de Santiago (50%), seguido da ilha de Santo Antéo (14,1%), passando pela ilha do
Fogo (13,6%), depois para a ilha do Maio (6,1%) e por ultimo a ilha da Boavista (5,4%).

Para a ilha de Santiago, atendendo a sua maior dimensdo populacional e pelo facto da

exploragdo pecuéria apresentar-se nos 50% do total da producdo pecuéria no pais, foram

tidos em conta os dois maiores concelhos da ilha em termos de produgdo pecuéria,

nomeadamente o concelho de Sta. Catarina (10,1%) e o conselho da Praia (7,2%).

Apresenta-se no quadro 5, o plano de entrevistas tragado para a sua realizacao.

Quadro 5 - plano de entrevistas aos intervenientes da cadeia da carne fresca a nivel nacional

Ilha

SANTO
ANTAO

BOAVISTA

MAIO

SANTIAGO

FOGO

Concelho

Porto Novo

Boavista

Maio

Santa

Catarina

Praia

Fogo

Entidades

07 Autoridades Competentes
(sendo 02 de cada e 01 da
IGAE)

07 Operadores Econémicos

06 Autoridades Competentes
(sendo 02 de cada)

07 Operadores Econdmicos

06 Autoridades Competentes
(sendo 02 de cada)

07 Operadores Econémicos

06 Autoridades Competentes
(sendo 02 de cada)

07 Operadores Econdmicos

10 Autoridades Competentes
(sendo 02 de cada)

07 Operadores Econémicos
06 Autoridades Competentes

(sendo 02 de cada)

07 Operadores Econdmicos
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Entrevistado

MAA, DS, CM e IGAE

(02 criadores, 02 agougueiros, 02 distribuidores
e 01 abate clandestino)
MAA, DS e CM

(02 criadores, 02 agougueiros, 02 distribuidores
e 01 abate clandestino)
MAA, DS e CM

(02 criadores, 02 acougueiros, 02 distribuidores
e 01 abate clandestino)
MAA, DS e CM

(02 criadores, 02 acougueiros, 02 distribuidores
e 01 abate clandestino)
MAA, DS, CM, ARFA e IGAE

(02 criadores, 02 acougueiros, 02 distribuidores
e 01 abate clandestino)
MAA, DS e CM

(02 criadores, 02 acougueiros, 02 distribuidores

e 01 abate clandestino)



3.2 Instrumentos de recolha de informacéo

3.2.1 Guiao de entrevista

De forma a caracterizar a eficicia de atuacdo das autoridades competentes na cadeia da
carne fresca de producdo nacional, tendo por base as opinides dos nossos entrevistados,
foi construido um guido de entrevista (anexo I11) considerando dois aspetos-chave para a
sua definicdo: i) avaliacdo da seguranca sanitaria da carne fresca disposta ao consumidor,

ii) avaliacdo da eficacia de atuacdo das autoridades competentes nesta cadeia da carne.

Na realidade, a auscultacdo dos nossos participantes sobre a avaliacdo da seguranca
sanitaria da carne € um fator importante, uma vez que a qualidade final produto revela
um controlo oficial eficaz, evitando assim consequéncias negativas, nomeadamente as
doengas transmitidas por alimentos. Desta feita, foram inseridas no referido guido
questdes relacionadas com a avaliacdo do estado sanitario da carne, ou seja, se esta €
segura ou nao para 0 consumo e a caracterizacdo da cadeia da carne, desde a producao
primaria até ao consumidor final, de forma a verificar se em todas as fases da cadeia estéo
a ser cumpridos os requisitos para um produto final seguro. Por outro lado, procurou-se
que os entrevistados opinassem sobre a atuacdo das autoridades competentes no controlo
da seguranca da carne, podendo ser essa reflexdo uma autorreflexao, caso se tratasse da
autoridade competente associada ao proprio entrevistado. Pretendia-se assim identificar
as possiveis fragilidades nesta e possivelmente os respetivos pontos a melhorar. Assim,
inseriu-se no referido guido perguntas que abarcavam a avaliacdo da eficicia de atuacao
de cada uma das autoridades competentes que atua na cadeia da carne, de acordo com 0

seu ramo de atuagao.

Ainda, foram ainda introduzidos, para ambos os grandes temas, questdes que permitissem
aos participantes apresentar 0s seus possiveis constrangimentos, bem como as propostas
de melhoria que considerassem ser pertinentes para a cadeia da carne fresca e para

desenvolver a eficacia de atuagdo das autoridades competentes.

3.2.2 Outros instrumentos
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Foi também elaborada uma ficha (anexo 1) contendo os dados sociodemogréaficos,
geograficos e profissionais do entrevistado e a declaragdo do consentimento de entrevista

(anexo 1), uma vez que as mesmas foram de caracter voluntario.

3.3 Sessoes de entrevista

As entrevistas foram realizadas nos locais propostos pelos entrevistados, sendo estes 0s
escritorios das autoridades competentes, residéncias dos operadores econdmicos, bem
como nos proprios locais de producdo da carne. As entrevistas realizaram-se, entre agosto
de 2018 a fevereiro de 2019. Por se tratar de um estudo qualitativo, por meio de
entrevistas, optou-se pela gravacdo das mesmas, 0 que possibilita o registo literal e
integral da conversa (Duarte, 2005), utilizando para efeitos aplicativo de gravacdo do

telemével.

As perguntas constantes do guido foram concebidas, enquadrando sempre na linha de
raciocinio do entrevistado, tendo sido estas muitas vezes realizadas de forma néo
sequencial (entrevistas semiestruturadas). Sempre que necessario, reformularam-se as

questdes de forma a conduzir o entrevistado ao objetivo da pergunta.

3.4 Transcricdo das entrevistas

Apos a realizacdo das entrevistas procedeu-se a sua transcriacdo integra (anexo V) e
codificagdo, de forma a manter a confidencialidade dos participantes, seguido de uma
anélise cuidadosa das mesmas.

Atendendo ao idioma da realizacdo das entrevistas, o crioulo cabo-verdiano, foi

necessario realizar a sua traducéo para o portugués.

3.5 Categorizacao das entrevistas

Tendo por base o manancial de informacao obtida nas entrevistas, procurou-se de seguida
sistematizar a informacao, recorrendo-se a categorizacdo dos discursos. A unidade de
registo utilizada foi o fragmento significativo correspondente a uma unidade de

informacgdo (unidade semantica). Para a definicdo de categorias gerais de andlise,
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atendeu-se as caracteristicas que estas deviam possuir, segundo Bardin (2008): a
exclusividade, a homogeneidade, a exaustividade, a adequacdo ou pertinéncia e a
objetividade. Desta forma, no processo de categorizacdo consistiu em agregar respostas

semelhantes em determinados temas em estudo.

De referir que, seguindo a abordagem desenvolvida noutros trabalhos no Mestrado em
Ciéncias do Consumo Alimentar (Melo, 2010, Alves, 2014, Leitdo, 2016, Manso, 2016,
Lucena, 2018), a analise dos discursos realizou-se através da contagem dos participantes
(ndmero de fontes) e do numero de referéncias (nUmero de extratos discursivos) para cada
um dos grupos que compdem a amostra (autoridades competentes, operadores

econdmicos), recorrendo-se para o efeito ao programa informatico -VIVO PRO12 ®.

Dada a diversidade de informagéo recolhida a partir das categorias previamente definidas,
foi necessario proceder também a divisdo das grandes categorias em subcategorias, de
forma a obter uma analise mais aprofundada das respostas deixadas pelos entrevistados.
Assim, os resultados foram categorizados em: i) grandes categorias, ii) categorias, iii)

subcategorias e iv) divisao de subcategorias.
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4 RESULTADOS
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4.1 Caracterizacdo da amostra

Foram entrevistados 52 participantes, 18 operadores econdmicos (correspondendo a
34,6% da amostra) e 34 autoridades competentes (65,4%) que atuam no sector das carnes
em Cabo Verde. A razdo do nimero dos operadores econémicos ser inferior ao nimero
de autoridades competentes deve-se ao facto de, ao contrario do planificado,
encontrarmos atualmente operadores que operam em todas as fases da cadeia ou em mais
de que uma das fases da cadeia, pelo que nédo se entrevistou dois operadores de cada
segmento, conforme previsto.

Assim, para cada concelho foram ouvidos dois operadores econémicos que atuam em
toda a cadeia e um interveniente do abate e venda clandestina. Importa ainda referir que
o facto de haver operadores que atuavam em mais de uma fase da cadeia ou em todas as
suas fases deve-se a auséncia de regulacdo dos operadores neste sentido.

Para as autoridades competentes também foram efetuadas entrevistas a dois
colaboradores de cada autoridade existente em cada concelho, tendo nos concelhos de
Boavista, Maio, Sta. Catarina (ilha de Santiago) e S. Felipe (ilha do Fogo) realizadas
entrevistas a representacdo do MAA, DS e as CM, que sdo entidades locais; no concelho
da Praia (ilha de Santiago), para além destas, considerou-se ainda a inclusdo das
autoridades centrais, nomeadamente colaboradores da ARFA e da IGAE. Quanto ao
concelho de Porto Novo (ilha de Santo Antéo), constatou-se a presenca da delegacdo da
IGAE nesta, pelo que a mesma foi incluida em conjunto com as entidades locais.

No total foram validadas 43 entrevistas, sendo 15 dos operadores econdémicos (34,8%) e
28 das autoridades competentes (65,1%), tendo estas uma duragdo média de 7 minutos e
49 segundos e desvio padrdo de 2 minutos e 15 segundos. Devido a inviabilidade dos
audios das 11 entrevistas realizadas no concelho de Sta. Catarina de Santiago,

infelizmente estas ndao foram incluidas no presente estudo.

O quadro 6 apresenta a caracterizagdo dos entrevistados ao nivel de variaveis

profissionais, geograficas e sociodemograficas.
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Quadro 6 — caracterizagdo dos entrevistados ao nivel de varidveis profissionais, geogrdficas e sociodemogrdficas.

PARTICIP | VARIAVEIS PROFISSIONAIS VARIAVEIS VARIAVEIS
ANTE GEOGRAFICAS SOCIODEMOGRAFICAS
Tipo de ator Fase de | Grupo Ilha Concelho Sexo | Escolaridade
atuacdo na
cadeia
OESAl Operador Criacdo, abate | G1 S. Antdo | Porto Novo | M 11° ano/ ens.
econodmico e venda secundario
clandestina
OESA2 Operador criacdo, abate | G1 S. Antdo | Porto Novo | M 4° ano do
econémico e venda Ensino bésico
OESA3 Operador abate e venda | G1 S. Antéo | Porto Novo | M 7° ano/ ens.
economico secundario
ACSA4 Autoridade Médico G2 S. Antéo | Porto Novo | F Licenciatura
competente Veterinario
ACSA5 Autoridade Delegado G2 S. Antdo | Porto Novo | M Mestrado
competente
ACSA6 Autoridade Fiscal G2 S. Antdo | Porto Novo | F 12° ano/ ens.
competente secundario
ACSA7 Autoridade Vereadora G2 S. Antdo | Porto Novo | F Licenciatura
competente
ACSAS8 Autoridade Inspetor G2 S. Antdo | Porto Novo | M Licenciatura
competente
ACSA9 Autoridade Enfermeira G2 S. Antdo | Porto Novo | F Licenciatura
competente
OEBV1 Operador abate e venda | G1 Boavista | Boavista F 4° ano do
economico clandestina Ensino basico
OEBV?2 Operador criacdo, abate | G1 Boavista | Boavista M 6° ano do
econémico e venda Ensino basico
OEBV3 Operador criagdo, abate | G1 Boavista | Boavista M 4° ano do
economico e venda Ensino bésico
ACBV4 Autoridade Delegado G2 Boavista | Boavista M Licenciatura
competente
ACBV5 Autoridade Médico G2 Boavista | Boavista M Licenciatura
competente Veterinario
ACBV6 Autoridade Coordenador G2 Boavista | Boavista M Licenciatura
competente de
Fiscalizacdo
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PARTICIP

VARIAVEIS PROFISSIONAIS

VARIAVEIS

VARIAVEIS
SOCIODEMOGRAFICAS

ANTE GEOGRAFICAS
Tipo de ator Fase de | Grupo Ilha Concelho Sexo | Escolaridade
atuacdo na
cadeia
ACBV7 Autoridade Enfermeira G2 Boavista | Boavista F Licenciatura
competente
OEMAL1 Operador abate e venda | G1 Maio Maio F 3° ano/ ensino
econémico clandestina basico
OEMAZ2 Operador criacdo, abate | G1 Maio Maio M Licenciatura
economico e venda
OEMA3 Operador criagdo, abate | G1 Maio Maio F 12° ano/ ens.
econdmico e venda secundério
ACMAS - | Autoridade Delegada G2 Maio Maio F Licenciatura
competente
ACMAS5 Autoridade Médico G2 Maio Maio F Licenciatura
competente Veterinario
ACMAG Autoridade Fiscal G2 Maio Maio F 10° ano/ ens.
competente secundario
ACMA7 Autoridade Delegado G2 Maio Maio M Licenciatura
competente
ACMAS8 Autoridade Enfermeira G2 Maio Maio F Licenciatura
competente
OEPR1 Operador abate e venda | G1 Santiago | Praia M 6° ano/ ensino
economico clandestina bésico
OEPR2 Operador abate e venda | G1 Santiago | Praia M 2° ano/ ensino
econdmico bésico
OEPR3 Operador abate e venda | G1 Santiago | Praia M 6° ano/ ensino
econoémico bésico
ACPR4 Autoridade Meédica G2 Santiago | Praia F Licenciatura
competente Veterinaria
ACPR5 Autoridade Responsavel G2 Santiago | Praia M 12° ano/ ens.
competente pelo secundario
matadouro
ACPR6 Autoridade Inspetora G2 Santiago | Praia F Mestrado
competente
ACPR7 Autoridade Inspetor Geral | G2 Santiago | Praia M Licenciatura
competente
ACPRS Autoridade Delegada G2 Santiago | Praia F Licenciatura
competente
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PARTICIP | VARIAVEIS PROFISSIONAIS VARIAVEIS VARIAVEIS
ANTE GEOGRAFICAS SOCIODEMOGRAFICAS
Tipo de ator Fase de | Grupo Ilha Concelho Sexo | Escolaridade
atuacdo na
cadeia
ACPR9 Autoridade Técnico de | G2 Santiago | Praia M Licenciatura
competente Higiene e
epitimologia
ACPR10 Autoridade Diretor de | G2 Santiago | Praia M Mestrado
competente servico
ACPR11 Autoridade Técnico G2 Santiago | Praia M Mestrado
competente superior
Operador Criacéo, e| Gl Fogo S. Felipe M 4° ano/ ensino
OEFG 1 economico abate e venda bésico
clandestina
OEFG2 Operador Abate e venda | G1 Fogo S. Felipe M 6° ano/ ensino
economico bésico
OEFG3 Operador Abate e venda | G1 Fogo S. Felipe M 3° ano/ ensino
economico bésico
ACFG4 Autoridade Inspetor G2 Fogo S. Felipe M Curso
competente Veterinario profissional,
nivel 5
ACFG5 Autoridade Coordenadora | G2 Fogo S. Felipe F Mestrado
competente Zoosanitaria/
médica
veterinaria
ACFG6 Autoridade Responsavel G2 Fogo S. Felipe M Licenciatura
competente pelo servico de
saneamento
ACFG7 Autoridade Fiscal G2 Fogo S. Felipe M 2° ano/ ensino
competente basico
ACFGS3 Autoridade Delegada G2 Fogo S. Felipe F Licenciatura
competente

4.2 Categorias de entrevistas

Com base no contetdo das entrevistas realizadas, identificaram-se duas grandes

categorias: “seguranca sanitaria da carne disposta ao consumidor” ¢ ‘“atua¢do das
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autoridades competentes” na cadeia da carne.

Todos os entrevistados (n=43), 15 operadores (G1) e 28 autoridades (G2) responderam
as questdes enquadradas nas duas grandes categorias, tendo sido a grande categoria
“seguranca sanitaria da carne disposta ao consumidor” ligeiramente mais debatida tanto
pelas autoridades competentes, como pelos operadores econémicos, com 443 referéncias,
em relacdo a restante grande categoria “atuacdo das autoridades competentes” com 421

citacOes/referéncias.

Apresenta-se no quadro 7 o resultado do processo de categorizac¢ao das entrevistas.
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Quadro 7 - Resultado do processo de categorizagdo (n=43)

Categorias Sub Divisdo das Subdivisdo N° % Gl %G1 G2 %G2 Referéncias
categorias subcategorias subcategorias participantes participantes
SEGURANCA 43 100% 15 100,0% 28  100,0% 443
SANITARIA DA
CARNE )
ESTADO SANITARIO 18 41,9% 6 40,0% 12 42,9% 51
DA CARNE Carne segura 2 4,7% 13,3% 0 0,0% 8
Com 16 37,2% 26,7% 12 42,9% 40
deficiéncias a
nivel de
B seguranca
CARACTERIZACAO 25 58,1% 60,0% 16 57,1% 155
BQFSQDEIA DA Criacdo de 13 30,2% 13,3% 11  39,3% 27
animais Regime de 9 20,9% 133% 7  250% 15
criacao
Acompanhamento 5 11,6% 0 0,0% 4 14,3% 8
veterinario
Infraestrutura e 4 9,3% 0 0,0% 4 14,3% 9
higiene dos
currais
Tipo de 6 140% 1 6,7% 5 17,9% 7
alimentacéo
Abate de 24 55,8% 60,0% 15 53,6% 84
CUIE No matadouro 15 34,9% 333% 10  357% 33
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Categorias Sub Diviséo das Subdivisdo %G1 G2 %G2 Referéncias
categorias subcategorias subcategorias participantes participantes
infraestruturas, 10 23,3% 26,7% 6 21,4% 18
equipamentos
e condigdes de
higiene
precarias
espécies de 3 7,0% 6,7% 2 7,1% 4
animais
abatidos
processo de 5 11,6% 6,7% 4 14,3% 6
abate
Fora do 17 39,5% 33,3% 12 42,9% 58
matadouro Abate 16 37,2% 333% 11  39,3% 48
clandestino
razdes para 9 20,9% 20,0% 6 21,4% 12
0 abate
clandestino
processo 12 27,9% 20,0% 9 32,1% 22
de abate
condicOes 11 25,6% 20,0% 8 28,6% 16
dos locais
de abate e
higiene
Com inspecéo 5 11,6% 13,3% 3 10,7% 11
veterinaria
Distribuicdo 19 44,2% 46,7% 12 42,9% 41
da carne Condicdes de 3 7,0% 6,7% 2 7.1% 4
transporte
Estabelecimentos 11 25,6% 26,7% 7 25,0% 21
autorizados
estrutura e 6 14,0% 13,3% 5 17,9% 7
equipamentos
conservagéo 6 14,0% 6,7% 5 17,9% 9
da carne

42



Categorias Sub Diviséo das Subdivisdo N° % Gl %G1 G2 %G2 Referéncias
categorias subcategorias subcategorias participantes participantes
Venda 12 279% 5 333% 7 25,0% 24
clandestina razdes para a 7 163% 3 20,0% 4  14.3% 11
venda
clandestina
condicBes do 7 16,3% 2 13,3% 5 17,9% 10
local e higiene
condigdes de 3 7,0% 0 0,0% 3 10,7% 4
conservacao
CONSTRANGIMENTOS 5 116% 3 20,0% 2 7,1% 13
DOS OPERADORES
Auséncia de 2 4,7% 1 6,7% 1 3,6% 2
conservagao a
frio no
transporte
interilhas
Auséncia de 1 2,3% 1 6,7% 0 0,0% 1
matadouro ou
inadequado
Concorréncia 2 4,7% 1 6,7% 1 3,6% 2
desleal dos
operadores
clandestino
Currais 2 4,7% 1 6,7% 1 3,6% 2
municipais
ausentes ou
inadequados
Falta de 1 2,3% 1 6,7% 0 0,0% 1
alimentos
para animais
Talhos 1 2,3% 1 6,7% 0 0,0% 2
municipais

insuficientes
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Categorias Sub Diviséo das Subdivisdo N° % Gl %G1 G2 %G2 Referéncias
categorias subcategorias subcategorias participantes participantes
ou
inadequados
PROPOSTA DE 19 44,2% 46,67% 12  42,86% 31
'\éi'b'é?i'gi EAAEQ ? Criacéo de 9 20,9% 2000% 6  21,43% 14
ETELS Acompanhamento 5 11,6% 000% 5 17,86% 5
veterinario
Animais 8 186% 2 1333% 6 21,43% 12
encurralados e
melhoria dos
currais
Melhoria da 3 7,0% 1 6,67% 3 10,71% 3
alimentacéo
animal
Abate de 19 442% 7 46,67% 12  42,86% 35
STl Eliminacéo de 12 279% 3  2000% 9 32,14% 13
abate clandestino
Presenca de 14 32,6% 6 40,00% 8 2857% 20
matadouro/sua
adequacao
Capacitacdo dos 3 7,0% 1 6,67% 2 7,14% 3
acougueiros
Distribuicdo 13 30,2% 33,33% 8 28,57% 25
da carne Eliminagéo de 7 16,3% 1333% 5 17,86% 8
venda clandestina
Melhoria na 5 116% 3 20,0006 2 7,14% 7
conservacao a frio
Disponibilizacdo 10 233% 4 2667% 6 21,43% 11
de talhos/sua
adequacao
43 100,0% 15 100,00% 28 100,00% 421
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Categorias Sub Diviséo das Subdivisdo N° % Gl %G1 G2 %G2 Referéncias
categorias subcategorias subcategorias participantes participantes
EFICACIA DE 40 93,0% 12 80,00 28 100,00% 252
ATUACAO
ARFA 28 65,1% 10 66,67% 18 64,29% 33
eficaz 7 163% 2 1333% 5 17,86% 10
com deficiéncias 21 48,8% 8 5333% 13 46,43% 29
CM 27 628% 9 60,0000 18 64,29% 50
eficaz 6 140% O 0,00% 6 21,43% 10
com deficiéncias 21 48,8% 9 6000% 12 42,86% 46
DS 30 69,8% 9 60,0006 21  75,00% 44
eficaz 3 70% O 0,006 3 10,71% 6
com deficiéncias 27 62,8% 9 60,00% 19 67,86% 41
IGAE 33 76,7% 10 66,67% 23 82,14% 49
eficaz 8 186% 0 0,006 8 28,57% 16
com deficiéncias 25 58,1% 10 66,67% 15 53,57% 43
MAA 30 69,8% 11 73,33% 19 67,86% 60
eficaz 17 395% 6 40,0006 11  39,29% 31
com deficiéncias 13 30,2% 5 3333% 10 35,71% 22
Considerac@es 20 465% 5 33,33% 15 53,57% 35
genericas Considerages 18 41,9% 5 3333% 13  46,43% 27
para o conjunto  gficaz 1 23% 0 000% 1 357% 1
Com 17 395% 5 3333% 12 42,86% 27
deficiéncias
Outras 5 116% 0 0,00% 5 17,86% 6
consideracoes
CONSTRANGIMENTOS 27 62,8% 3 20,0000 24 8571% 81
ARFA 2 47% 0 0,006 2 7,14% 3

45



Categorias Sub Diviséo das Subdivisdo N° % Gl %G1 G2 %G2 Referéncias

categorias subcategorias subcategorias participantes participantes
Recursos 1 2,3% 0 0,00% 1 3,57% 2
humanos
insuficientes
Falta de 1 2,3% 0 0,00% 1 3,57% 1
concertagdo entre
as autoridades

CM 10 23,3% 0 0,00% 10 35,71% 9
auséncia de um 3 7,0% 0 0,00% 3  10,71% 3
matadouro
desobediéncia dos 1 2,3% 0 0,00% 1 3,57% 1
operadores
ambulantes
Recursos 7 16,3% 0 0,00% 7  25,00% 5
Humanos
insuficientes ou
incapacitados

DS 8 18,6% 0 0,00% 8 2857% 16
auséncia de 2 4,7% 0 0,00% 2 7,14% 2
concertagdo entre
as autoridades
Recursos 7 16,3% 0 0,00% 7  25,00% 13
humanos
insuficientes ou
incapacitados
Falta de 1 2,3% 0 0,00% 1 3,57% 2
seguranca pessoal
Falta de material 1 2,3% 0 0,00% 1 3,57% 1
de trabalho

IGAE 7 16,3% 0 0,00% 7 25,00% 8
Falta de apoio da 2 4,7% 0 0,00% 2 7,14% 2

populacdo na
notificagdo do
abate clandestino
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Categorias Sub Diviséo das Subdivisdo N° % Gl %G1 G2 %G2 Referéncias

categorias subcategorias subcategorias participantes participantes
Recursos 6 14,0% 0 0,00% 6 21,43% 8
humanos
insuficientes

MAA 15 34,9% 1 6,67% 14  50,00% 31
Auséncia de 2 47% 0 0,00% 2 7,14% 3
legislacéo
especifica
Inexisténcia de 2 47% O 0,00% 2 7,14% 2
matadouro ou
inadequado
Falta de 8 186% O 0,00% 7 25,00% 12
notificacdo

atempada do
abate a realizar

Recursos 10 23,3% 0 0,000 10 3571% 13
humanos
insuficientes
Consideracdes 11 25,6% 0 0,000 11  39,29% 15
genéricas
MELHORIAS NA 36 83,7% 10 66,67% 26 92,86% 150
ATUACAO ARFA 9 209% 2 1333% 7  2500% 11
Maior presenca a 7 16,3% 1 6,67% 6 21,43% 8
nivel
descentralizado
Maior 3 7,0% 1 6,67% 2 7,14% 3
intervencdo na
cadeia
CM 16 37,2% 5 3333% 11 39,29% 22
Mais recursos 6 14,0% 0 0,00% 6 21,43% 6
humanos

capacitados
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Categorias Sub Diviséo das Subdivisdo N° % Gl %G1 G2 %G2 Referéncias
categorias subcategorias subcategorias participantes participantes
Mais fiscalizagdo 8 186% 2 1333% 6 21,43% 10
a nivel da sua
competéncia
Criacdo ou 6 14,0% 3 20,00% 3 10,71% 8
adequacdo do
matadouro e talho
municipal
DS 14,0% 1333% 4 14,29% 7
Seguranca 2,3% 0,00% 1 3,57% 1
pessoal
Mais recursos 1 2,3% 0 0,00% 1 3,57% 1
humanos e
capacitados
Mais atuagdo na 4 9,3% 2  13,33% 2 7,14% 5
sua area de
competéncia
IGAE 9 20,9% 20,00% 6 21,43% 10
Maior presenca 7 16,3% 1 6,67% 6 21,43% 8
descentralizada
Maior atuagdo na 2 47% 2 1333% O 0,00% 2
sua area de
competéncia
MAA 12 279% 6 40,0006 6 21,43% 15
Mais recursos 2 4,7% 0,00% 2 7,14% 2
humanos e
capacitados
Maior atuacdo na 10 23,3% 6 40,00% 4 14,29% 13
sua area de
competéncia
31 72,1% 8 5333% 23 82,14% 86
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Categorias

Sub
categorias

Diviséo das
subcategorias

Subdivisao
subcategorias

NO

%

participantes participantes

Gl

%G1

G2

%G2

Referéncias

Consideracdes
para o
conjunto

Maior presenca
das AC centrais a
nivel
descentralizado
Maior atuacdo das
AC

Maior articulacéo
e atuagdo
conjunta
Adequacdo das
competéncias das
DS
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10

21

19

1

23,3%

48,8%

44,2%

2,3%

1

7

2

0

6,67%

46,67%

13,33%

0,00%

9

14

17

1

32,14%

50,00%

60,71%

3,57%

14

35
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4.3 Seguranca sanitaria da carne disposta ao consumidor

A grande categoria “seguranca sanitaria da carne disposta ao consumidor” tem por objetivo
avaliar a opinido dos nossos entrevistados sobre o estado sanitério da carne fresca disposta ao
consumidor, bem como s

obre a caracterizacdo da cadeia, desde a criacdo, passando pelo abate e distribuicdo, e ainda
avaliar a opinido dos nossos entrevistados sobre possiveis constrangimentos dos operadores e

as propostas de melhoria para a cadeia.

Neste sentido, aproximadamente 34,9% dos operadores (n=15) e 65,1% (n=28) das autoridades

opinaram sobre esta grande categoria.

4.3.1 Estado sanitario da carne

A categoria “estado sanitario da carne” visou avaliar a opinido dos nossos entrevistados sobre
a situacao sanitaria da carne nacional consumida no pais. Esta contou com a participagédo de
40,0% (n=6) dos operadores e 42,9% (n=12) das autoridades competentes, sendo classificada
em duas subcategorias, nomeadamente “carne segura” e “com deficiéncias a nivel de
seguranca”. Cerca de 33,3% (n=2) dos operadores que responderam a questao consideraram a
carne como sendo segura, ao contrario de 66,7% (n=4) dos mesmos que acha que a carne é
deficiente em termos de seguranca sanitaria. Ainda, no que se diz respeito as autoridades,
paralelemente aos operadores, 100% (n=12) participantes nesta questdo consideraram que a
carne nacional apresenta deficiéncias a nivel sanitario. Assim, de forma geral esta foi
considerada como sendo deficiente por 89,8% dos participantes em detrimento de 11,1% que

a consideraram como sendo segura.

4.3.1.1 Carne segura

Os entrevistados (operadores 33,3%) julgaram a carne disposta ao consumidor final ser segura,
pelo facto desta se encontrar corretamente conservada, ser proveniente de animais que tem uma
alimentacdo adequada e que nao dispdem de nenhuma doenca transmissivel ou que pde em
causa a seguranca e qualidade da carne. Apresenta-se abaixo as cita¢fes que caracterizam a
situagéo:
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“Acho que é segura porque os animais alimentos de palha e ndo comem coisas
quimicas que tem por ali.” OEFG2

“Bom neste momento que ndo esta nenhuma epidemia nos suinos, posso dizer que é
segura”’. OEMA?2

“(...) quer dizer...eu acho que é segura, porque as vendedeiras colocam as carnes em
sacos de plastico, pelo que as moscas ndo conseguem sentar-se sobre a carne, elas tém

a carne expostas para venda na sombra e nao no sol.” OEF G2

4.3.1.2 Carne com deficiéncias a nivel de seguranca

Conforme referido anteriormente a carne, por outro lado, foi considerada por ambos os grupos
de entrevistados como sendo com “deficiéncias a nivel de seguranga”. Isso porque, por esta ser
uma carne que ndo € inspecionada, devido ao facto dos locais de abate serem inadequados a
nivel de instalacGes, equipamentos e com falta de higiene, pelo facto alimentacdo dos animais
ser impropria, bem como devido a conservacdo desta em condi¢fes ndo desejaveis (fora do
frio).

» “Nao! De uma forma geral ndo! Acho que carne segura é s6 aquela que sai do

matadouro! As restantes carnes ...que ndo foram avaliadas por médico veterinario

ja...ndo tem como saber se é segura!” ACPRS5

» “Nao! Porque primeiro ndo existe um controlo nos animais enquanto vivos

(antemortem) e postmortem e sdo pouquissimas pessoas que submetem a sua carne

produzida & inspecao veterinaria antes de entrar no mercado ”. ACSA4

“NGs comemos a carne, mas nem sequer sabemos que tipo de carne nds estamos a
comer, podemos comer e adoecer e nem sequer sabemos a causa! (...) POr iSso posso
dizer que na ilha do Maio, carne de boa qualidade (segura) é rara! Somente algumas
vezes é que se faz a inspecdo da carne! ” ACMAG

“Muitas vezes nds compramos e comemos porque, pronto, dizemos que a cozedura
“mata tudo”. Mas se formos ver, sabemos que isto ndo estd correto, porque o abate é
feito no meio da rua, a preparacdo da carcaca também, bem como a preparacéo de
alguns petiscos do porco (torresmos) é feito no meio da rua (ao ar livre). Eu acho que
isto pode trazer mais doencgas, porque quanto menos as pessoas tém higiene, mais

estamos a colocar a nossa saude em risco!! ” ACMA6
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> “(...) temos ainda algo que é mais preocupante, que é a forma de abate dos animais
dos criadores que habitam no bairro de Boa Esperanca. Estes fazem abate em frente
aos contentores (...), portanto nestas situacoes é claramente que n&o é seguro consumir
aquela carne. Eu mesmo se uma pessoa me der um prato de carne, bem confecionado,
que cheira bem e depois explicar-me a proveniéncia daquela carne, sendo esta dos
animais que sdo alimentados na lixeira, que depois € feito o abate no Bairro da Boa
Esperanca daquela forma que nos todos sabemos...ndo iria consumir aquela carne!”
ACBV6

» “(...) acho que tem haver com o estado de higiene (...)” ACSA9

» “Porque os porcos tudo que encontram eles comem...fezes de vaca, ragdo... Entdo ndao
é uma carne segura! eu acho que néo é uma carne segura! ” ACMA5

» “(...) que passa horas e horas fora do frio, isto também acho que € muito risco para a
saude!” ACMAS -

4.3.2 Caracterizacéo da cadeia da carne

A categoria “caracterizagdo da cadeia da carne” visou descrever, com base na opinido dos
entrevistados, a producéo da carne fresca em Cabo Verde, nomeadamente nas fases de criagéo,
abate e distribuicdo da carne.

Cerca de 58,1% (n=25) do total dos entrevistados (G1=60,0% e G=57,1%) fizeram a
caracterizacdo da cadeia da carne fresca de producédo nacional, enquanto atuantes na(s) fase (s)
da cadeia em que lhes é/sdo correspondentes, debrucando-se igualmente sobre o debate para as

restantes fases, enquanto atores e conhecedores desta cadeia alimentar.

4.3.2.1 Criacgéo de animais

Do total de participantes (30,23%, n=13) a criacdo de animais em Cabo Verde foi caracterizada
por 13,3% (n=2) dos operadores econdmicos, tendo todos estes caracterizado o “regime de
criacdo de animais” (13,3%) e o0 “tipo de alimentacdo” (6,7%). Para as restantes subcategorias
“infraestrutura e higiene dos currais”, bem como “acompanhamento veterinario” nao houve

opinides por parte dos mesmos.

Este topico foi também caracterizado por 39,3% (n=11) das autoridades competentes, tendo

63,6% (n=7) se pronunciado sobre o “regime de criacdo de animais”, 36,4% (n=4) sobre o

52



‘“acompanhamento veterinario”, 36,4% (n=4) relativamente as “infraestruturas e higiene dos

currais” e 45,5% (n=5) ao “tipo de alimentagdo animal”.

4.3.2.1.1 Regime de criacao de animais

Os regimes de criacdo de animais em Cabo Verde, conforme os entrevistados, sao regimes do
tipo intensivo, semiextensivo ou extensivo. Estes caracterizaram que 0s caprinos e 0s bovinos
sdo criados muitas vezes em regime extensivo, permanecendo-se soltos ou entdo de forma
semi-intensiva, sendo estes criados soltos e encurralados em algumas partes do dia. A criagdo
da forma extensiva muitas vezes da-se devido a escassez de alimentos por parte dos criadores
ou devido a falta de sensibilizacdo por parte dos mesmos. A nivel de porcos considerou-se a
sua criacdo como sendo na sua maior parte intensiva, em pocilgas, no entanto podendo também
verificar a criacdo de forma extensiva. Apresenta-se abaixo alguns extratos discursivos que

caracterizam a situacéo:

> “(...) por exemplo, no caso dos bovinos (...) séo criados num espaco apropriado para
estes”. ACPR5

» “Nailha do Fogo temos a criacdo de animais no lado sul e no lado norte, no Norte tem
mais pasto para a criacdo de animais, pelo que os animais estao praticamente criados
amarrados, e no lado sul, tem menos pasto, mas tem mais areas para se soltar os
animais para comerem palhas. Entdo eles soltam os animais (...) s6 que aqui no lado
sul temos dificuldades com palhas, e ddo lhes ra¢do! (...) bom no caso dos animais
como vaca, boi eles séo criados sempre largados, mas no Norte tem muita panha pelo
que séo criados fechados em currais, basta ter espaco! " OEFG2

» “Eles preferem ter porco solto na rua, de que ter o animal num local fechado, para que
possam alimenta-lo. Acho o que falta aqui é sensibiliza¢do das pessoas! (...) mas
mesmo assim ainda encontras as pessoas a largarem o seu animal solto na rua!”
ACMA8

» “Temos curais, mas nem todos os criadores tém. A maioria de animais sao criados
soltos, na rua, sem qualquer cuidado no caso dos porcos (...) as cabras sdo soltas no

campo, somente sdo procuradas um dia antes do abate... (...)” ACMA7
4.3.2.1.2 Acompanhamento veterinario
Com base nos extratos discursivos apresentados abaixo, apenas as autoridades competentes
(14,3%, n=4)) consideram a questdo do “acompanhamento veterinario”, afirmando que nem
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todos 0s animais tem um acompanhamento veterinario, principalmente no que toca as vacinas,

a desparasitacdo e a falta de controlo/identificacdo dos animais:

>

“Penso que isto ndo preocupa quase ninguém, o animal desde a nascen¢a vive mais
por uma questdo de sobrevivéncia. Temos animais que ndo sdo vacinados contra
algumas doencas...zoonoses, ficam na rua” ACMA7

“Os criadores chamam o veterinario somente quanto estes se adoecem e nao aderem
ao bésico que é a desparasitacao, ndo nesta parte de criagdo de animais tem bastante
falhas (...)” ACSA4

“Relativamente aos caprinos um outro problema que temos é que muitas vezes nao se
sabe qual é a sua origem, uma vez que estes animais ndo tém nenhuma identificacéo,
porque mesmo que o criador diga que comprou o animal na pessoa chamada “tal”,
depois ndo consegue dizer qual a sua origem, porque o animal ndo tem a identificacéo
a nivel do MAA. Como por exemplo, imaginemos que encontremos um caprino solto na
rua com tuberculose, ndo conseguimos saber quem é o dono do animal, para que
possamos chegar na sua criagao e verificar se os restantes animais da sua criagdo
também tem essa doenca, para que possamos atuar. As vezes existem muitas pessoas
que compram cabras na regido do norte da ilha, e quando vao abater o animal
verificamos que este esta doente ndo conseguimos saber em qual criador € que a pessoa
comprou o animal, uma vez que ela mesma pode nédo conseguir identificar o animal,
por parecerem tdo idénticos e desta forma ndo conseguimos chegar ao rebanho de

origem dessa cabra, para ver se os restantes animais também se encontram doentes.”

ACSA4

4.3.2.1.3 Infraestrutura e higiene dos currais

Cerca de 14,3% (n=4) das autoridades caracterizaram auséncia de infraestruturas adequadas e

falta de higiene nos currais existentes, conforme as citaces abaixo:

> “Eisso que estou a dizer. A forma de criacéo é uma forma rudimentar, onde os currais

sdo construidos de pedras...é raro encontrar um chiqueiro que ndo seja de pedras e

que tenha uma boa higiene (...) ndo é feita uma lavagem regular das pocilgas (...)"

ACSA9
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» “Porque tem alguns criadores que tem currais, com boa infraestrutura, mas que nao
seguem regras de higiene e bom maneio! Alguns criadores tém curais de pedra e outros
de redes! (...) existe a questdo do bebedouro, comedouro, que muitas vezes verificamos
que ndo existe, que os animais sao alimentados com a comida diretamente no chdo!”

ACMA5

4.3.2.1.4 Tipo de alimentacao

A alimentacdo animal foi caracterizada por ambos os participantes. As autoridades
competentes (17,9%, n=5) referiram nas suas entrevistas a questdo do consumo de sobras da
alimentacdo humana deterioradas usadas como alimento, para o caso dos porcos, bem como
papeldo e outros residuos considerados como lixo, para o caso dos bovinos e caprinos, podendo,
no entanto, serem alimentados corretamente, a base de racdo animal e de palha na época das
chuvas. Por sua vez, os operadores (6.7%, n=1) também caracterizaram a alimentacdo dos
bovinos e caprinos como sendo do consumo de racdo e pasto, sendo este Ultimo encontrado

maioritariamente na época das chuvas, conforme as cita¢des abaixo:

> “(...) onde sdo alimentados pelos criadores com racéo, palha, quando ndo houver
palha, as vezes dao até papelao para comer (...)” ACPR5

» “(...) ainda existe 0 habito de pensar que se uma comida esta estragada, que ainda
podemos dar aos animais para comerem, mas penso que se uma comida faz mal ao ser
humano, claro que ira fazer ao animal mal também.” ACSA9

» “No entanto, temos outras situagoes que sdo bastantes preocupantes! Principalmente
nos dois Ultimos anos que néo tivemos a época da chuva, pelo que temos um leque de
criadores que colocam os seus animais na lixeira para se alimentarem, portanto na
Boavista temos uma situagdo preocupante, porgue 0s animais comem tudo o que € lixo,
tudo o que é toxico para a saude!” ACBV6

> “(...) so que aqui no lado sul temos dificuldades com palhas, e dao lhes ra¢do!”

OEFG2

4.3.2.2 Abate de animais

A fase do abate de animais em Cabo Verde foi caracterizada tanto pelos operadores
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econémicos (60,0%, n=9), como pelas autoridades competentes (53,6%, n=15), como

sendo este realizado nos matadouros municipais e fora destes.

4.3.2.2.1 Abate de animais nos matadouros municipais

Para a subcategoria “no matadouro” ambos os entrevistados (G1=33,3% e G2= 35,7%)

descreveram o matadouro existente no seu concelho, focando-se nas infraestruturas,

equipamentos, condi¢des de higiene, espécies de animais abatidos e na caracteriza¢do de como

0s abates sdo realizados nestes.

As infraestruturas foram caracterizadas por ambos os participantes como sendo precarias (G1=

26,7% e G2=21,4%), assim como 0s equipamentos e as condicdes de higiene. Cita-se a abaixo

algumas opiniBes dos entrevistados sobre o assunto:

>

“Nos aqui em S. Felipe praticamente ndo temos um matadouro! Temos um espago que
antigamente eles faziam a criacéo de porcos e que vieram adaptar para fazerem os
abates! Mas este ndo tem condi¢Ges nenhumas para se fazer o abate!” OEFG2
“Neste momento a nivel de matadouro é zero, ndo temos nada! N&o temos espagos
adequados para fazer o abate em condi¢oes higiénicas de animais.” OESA2

“(...) no entanto instalacdes adequadas n4o tem. E em cima desses troncos é que sio
cortadas as carnes... temos problemas a nivel de estruturas, aqui neste espago por
exemplo, ndo temos casa de banho, quando nds precisamos de lavar as mdos nao temos
casa de banho. O que nds temos sdo baldes, colocamos agua no balde e lavamos as
maos. (...) espago do matadouro nao tem condigoes...que ndo tem redes € as moscas
estdo a entrar. Atras do matadouro tem uma ribeira onde as pessoas fazem
necessidades fisiologicas por ali, depois estas mesmas moscas que estdo nas fezes

podem ir sentar nas carnes, nao é correto.” ACFG7

Relativamente as espécies de animais abatidos, ambos 0s grupos de participantes

(G1=6,7% e G2=7,1%) descreveram que os bovinos sdo os mais frequentes nos matadouros

municipais, ao passo que 0s suinos e caprinos nao tém por habito de serem abatidos nestes.

Da parte dos operadores, estes alegaram o desconhecimento quanto a obrigacdo de abate

destas ultimas espécies dos matadouros municipais:

>

“Agora, por exemplo, em caso do Maio, vaca nos ndo temos o controlo a 100%, mas

eu acho que é melhor do que os outros animais, porque uma boa parte de agougueiros
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utilizam o matadouro municipal, onde eles solicitam o servigo aqui na delegacéo para
a inspecao sanitaria”. ACMAS

“Eu ndo sei se 0 matadouro tem condic¢des para abater cabra e porco, eu sempre que
tenho a minha vaca, é ali que vou abater. Eu ndo tenho conhecimento se 0 matadouro
tem a secdo para cabra e porco, isto ndo tenho conhecimento! Mas da vaca, sei que
sim!” OEMAI

Ainda, quanto ao processo de abate, ambos os entrevistados (G1=6,7% e G2=14,3%)

referiram que durante o processo é geralmente feita a inspecédo da carcaca, embora muitas

vezes ndo seja feita a inspecdo antemortem. A deficiéncia em termos de aplicacao das boas

praticas de higiene e manuseamento pelos operadores, foi outro aspeto apontado:

» “(...) para os animais que vém para o matadouro fazem-se a inspecdo.” ACFG7

>

“O técnico do MAA inspeciona apenas as visceras e as carcagas. (...) [risos] uma vez
estivemos a brincar com os inspetores do MAA...porque era uma altura onde havia
uma doenca nos animais (...) mas digo sinceramente eu ndo vendi a carne desses
animais! (...) no entanto fui explorar se os inspetores fazem uma boa inspe¢éo (...)
mostrei-lhes o animal que iria ser abatido e os inspetores disseram que o animal estava
doente que ndo poderia ser consumidor! Entdo decidimos abater o animal e depois
levar a carne do animal abatido aos inspetores e esta passou na inspegdo!!” OESA3

“Aqui ndo fago a inspeg¢do antemortem, apenas de um criador, que eu vou ver o seu
animal em sua casa antes de ser abatido. Muitas vezes quando eu chego ao matadouro
ja encontro o operador na fase de esfola do animal. As vezes eu digo, coloca pele por
baixo da carcaga no momento de desmancha, para ndo colocarem diretamente no chdo
(...) mas mesmo assim, eles colocam as tripas todas no chéo, todas largadas. Depois
eles fazem a abertura do estomago tudo no ch&o, por isso que as tubagens contaminam.
As vezes a senhora da limpeza tira 0 maximo que pode, mas mesmo assim muitas vezes

acaba-se por entupir.” ACMAS5

4.3.2.2.2 Abate de animais fora dos matadouros municipais

A subcategoria abate “fora do matadouro” foi dividida em duas partes, com base em 39,5% do
total dos participantes, sendo uma parte referente ao abate clandestino (37,2% do total dos
participantes) e a outra relativa ao abate fora dos matadouros municipais, mas que ndo é

considerado como clandestino, uma vez que as autoridades tém conhecimento sobre este ato,
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realizando inspec¢es sanitarias oficiais da carne (11,6% do total dos entrevistados).

4.3.2.2.2.1 Abate clandestino

As opinides referentes ao abate clandestino refletiram-se na sua maioria sobre o processo de
abate (27,9% da opinido dos entrevistados), sequido das condic¢des dos locais onde se realizam
0s abates e as boas praticas de higiene realizadas nestes (25,6%) e das razdes que levam o0s

operadores a realizar o abate clandestino (20,9%).

Quanto aos motivos que levam as pessoas a realizarem o abate clandestino, segundo na opinido
dos participantes (G1=33,3% e G2=40,0%), este realiza-se devido a falta de sensibilizacdo dos
operadores e a tradi¢do existente em Cabo Verde de abates nos locais visiveis ao consumidor.
Mencionaram ainda o facto de os matadouros municipais estarem distantes das areas de criacao
dos animais e da existéncia de taxas cobradas para a realizacdo do abate nos matadouros
municipais. O desconhecimento de que alguns animais como cabras e porcos podem ser
abatidos no matadouro, foi outra raz&o para o abate clandestino. Apresentam-se abaixo alguns

extratos discursivos que caracterizam a situacéo:

» “Nao, sdo varias as desculpas que as pessoas dao para ndo abaterem 0S porcos no
matadouro. Dizem que aqui € longe, que fica fora de méao, que tem que pagar viatura
para o transporte de animais ida e volta...ai ja as pessoas acabam por desistir.”
ACPR5

> “Nao sei te dizer, ndo sei se é por causa de alguma taxa a pagar, porque penso que
eles tém que contribuir com alguma coisa paratirarem licenca de abate, mas a maioria
ndo faz isto.” ACMAS

> “Penso que as pessoas se calhar ndo estao sensibilizadas para isso... ACMAS8

» “Eundo tenho conhecimento se o matadouro tem a se¢do para cabra e porco, isto ndo
tenho conhecimento! Mas da vaca, sei que sim!” OEMAI

» “(...) agora ainda temos esta pratica de umas pessoas quererem abater o seu proprio
animal, vao ter com as pessoas dizendo-lhe para encomendar carne, ou seja,

aqui ainda temos essa coisa rudimentar.” ACSA9

Relativamente ao processo de abate de animais (G1=33,3% e G2=60,0%), este é caracterizado
pelos nossos participantes, como sendo sem acompanhamento veterinario, em que 0s animais

sdo tratados durante o ato de abate de uma forma cruel e sem técnicas de abates adequados.

58



Este abate, segundo 0s nossos entrevistados ocorre na sua maioria para o abate de cabras,

porcos e por vezes ovelhas:

>

>

“O abate neste bairro é feito sem a inspegdo veterinaria do MAA, sem o certificado
passado pela CM para ver se a carne encontra-se propicia para 0 consumo ou nao.
Portanto o abate de um animal que ndo sabemos o seu estado de satde pode prejudicar
a populacéo, causando uma epidémica, e n6s sabemos que estamos sempre a correr
este risco, assim como a forma de exposicao, pelo que me arrepia em saber que alguém
ird consumir aquilo.” ACBV6

“(...) muitas vezes existem operadores que quando vem o animal doente e ja sabe que
vai morrer, aproveitam para abaté-lo antes.” 4CSA49

“Agora nos casos de carne de porco, de cabra, carneiro, entre outros, ndo tem aquele
rigor em termos de fazer a inspecdo sanitaria (...) Em caso de cabras,
carneiros...carneiros sao raras vezes, temos poucos carneiros...cabras geralmente é
nas suas casas é que fazer o abate” ACMAS

“Sim, penso que 90% do abate de suinos sdo feitos sem inspegado veterindria.” ACSA4

Por altimo, no que toca as condi¢Bes onde o abate é realizado (G1=33,3% e G2=53,3%),

infraestruturas, equipamentos e boas praticas de higiene, foram descritas pelos participantes

como sendo realizados ora nos espacos das residéncias das proprias pessoas, ora junto as praias

de mar, ora no meio da rua ou no campo, cujo os locais sdo de terra abatida, proximos dos

contentores de lixo em condi¢des pouco higiénicas e em que os operadores utilizavam

vestuarios sujos, que ndo conferiam a sua prote¢éo:

>

“(...) mas para os outros abates, que sdo feitos de uma forma tradicional, onde as
cabras, vacas e porcos sdo abatidos na rua ou em casa, ndo existe a inspecio
veterindria, e nestes casos os locais de abate sdo muito sujos! (...) ndo é como nos
abates na rua onde utilizam a roupa do dia-a-dia ou macacdes improvisados, com
chinelos nos pés! ” ACSA9

“(...) temos ainda algo que é mais preocupante, que é a forma de abate dos animais
dos criadores que habitam no bairro de Boa Esperanca. Estes fazem abate em frente
aos contentores (...)” ACBV6

“Clandestinamente, cada um no seu quintal da sua casa, ds vezes na borda de um
chiqueiro, e depois leva para o seu quintal para fazer a desmancha da carcaca. Mas

isto ndo sdo condicdes higiénicas, que poem em risco a saude publica! Muitas vezes as
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pessoas retiram o porco do chiqueiro e faz o0 abate a 2 metros do chiqueiro e utensilios
que utilizam colocam mesmo & borda do chiqueiro...sdo locais de terra abatida!”
OESA2

» “eu ja vi as pessoas abaterem os animais no meio da rua, isto eu ndo acho correto e
em termos de higiene também ndo, porque as vezes verificamos que eles colocam a
carcaga para a preparacao por cima de qualquer coisa, como papeléo, chapa metalica,
por isso em termos de higiene precisamos melhorar, por ndo se verifica.” ACMA6

> “(...) bom é uma questdo que deixa muito a desejar e também quando fazem o abate
ndo tem as minimas condic¢des de higiene. Nao tem se quer um pedaco de cartdo para
proteger a carne e esta sempre em contacto com o sol, com o lixo, cdos, criancas...ndo
da nem vontade para comer, mas comemos!” ACMAG

> “(...) por exemplo, na época de festas, vais & beira do mar e encontras pessoas a
abaterem suinos (...)” ACSA4

4.3.2.2.2.2 Abate com inspecdo veterinaria

Esta subdivisdo da subcategoria foi referida por ambos os entrevistados (G1l= 22,2% e
G2=20,0%), onde estes descrevem os locais do abate realizado fora do matadouro com
inspecdo veterindria. Os motivos para a realizacdo deste abate estdo relacionados com a falta
de matadouro no concelho ou nas localidades onde residem os operadores. Eis os extratos

discursivos dos participantes:

» “(...) ndo temos um matadouro municipal. (...) ACSA4
» “Bom, eu tenho aquele piso ld em cima, que costumo realizar o abate dos animais....
(...) n6s aqui da zona Norte de Boavista sempre que vamos abater um animal dirigimos

ao MAA solicitando para que o veterindrio venha inspecionar a carne.” OEBV2

4.3.2.2.3 Distribuicdo da carne

A subcategoria “distribui¢do da carne” foi debatida por 19 participantes, 77,8%
correspondendo aos discursos proferidos pelos operadores econémicos e 75,0% aos discursos

proferidos pelas autoridades competentes.
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Por sua vez, esta subcategoria abarca a divisdo nas seguintes sub-subcategorias: transporte,
venda em estabelecimentos comerciais e venda clandestina. Para os estabelecimentos
comerciais foram tidas em conta as opinides relacionadas com os talhos municipais, bem como
outros estabelecimentos de comercializagdo da carne, designadamente os minimercados e
similares, ao passo que para a venda clandestina considerou-se aquela sem o consentimento

das autoridades.

4.3.2.2.3.1 Condigdes de transporte

Relativamente a questdo das “condi¢des de transporte”, que teve a participacao de 14,3%
participantes do G1 (n=1) e 16,7% do G2 (n=2), incidiu apenas no transporte interilhas,
referindo que este € realizado sem as condi¢cbes minimas de acondicionamento e de
conservacao da carne, nomeadamente as de refrigeracéo e de higiene. Apresentam-se a seguir
0s extratos discursivos da situacao:
» “Existem outros que recebem requisi¢oes de encomendas para a cidade da Praia. (...)
eles levam-nas num carro, com temperatura ambiente, sem refrigeracdo.” ACFG7

» “(..)nds transportamos a carne nos sacos, ou em barris.” OESA3

4.3.2.2.3.2 Venda em estabelecimentos autorizados

Para os participantes, 57,1% operadores economicos e 58,3% autoridades competentes, a venda
em estabelecimentos autorizados, é aquela que é feita nos talhos municipais e em
estabelecimentos de privados (talhos, supermercados ou similares), sendo esta subcategoria a

mais referida entre os participantes (G1 e G2, n=13).

Foram caracterizadas as condigOes estruturais e os equipamentos dos talhos municipais (G1=
50,0% e G2= 71,4%), tendo sido caracterizada pela maioria como sendo deficitarias em termos

estruturais e com auséncia de equipamentos de frio em alguns talhos municipais:

» “A nivel de talho ndo tem condicdes, porque este dispde de uma janela aberta e sem
rede, onde qualquer vento, maresia chega e entra no talho, as carnes séo colocadas a
temperatura ambiente. Falta ganchos para pendurara carne e agua corrente. A nivel

’

de vestuario as pessoas que trabalham no talho utilizam chinelos, e as vezes batas.’

ACMAS
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» “Porque no talho ds vezes precisamos lavar as mdos e ndo conseguimos lavar as

mdos.” OEMA?2

A forma de conservacédo da carne nos talhos municipais também foi debatida entre os
participantes, de entre estes 25,0% pelo G1 e 71,4% pelo G2, tendo sida considerada
de uma forma geral como sendo de conservacgéo inadequada, principalmente nos talhos
municipais, onde as carnes sdo expostas a temperatura ambiente e com acesso aos
insetos (moscas), bem como a quebra da cadeia de frio, tanto nos tanhos municipais
como nos estabelecimentos privados, principalmente durante a noite:

> “Porque neste momento o mercado ndo tem camaras de frio para a conservacéo da
carne. A carne sai do matadouro inspecionada, no entanto quando chega ao mercado
fica mal exposta, como por exemplo vejo comerciantes a colocarem a carne em cima

da bancada e a se ausentarem depois, com as moscas ali e tudo mais.” ACFG7

> “Arefrigerag¢do da carne é dificil, ou seja, sdo poucos ou alguns estabelecimentos que
cumprem em termos de refrigera¢do da carne, mas nem sempre é suficiente...ainda

temos duvidas sobre...serd que a noite desligam as arcas congeladoras?” ACPR6

» “(...) colocam nos sacos de plastico, se ndo conseguirem vender tudo hoje colocam nas
arcas em suas casas, e no dia seguinte voltam a comercializa-las [em cima das pedras
(bancadas do talho municipal)] OEFG2

Os estabelecimentos autorizados, nomeadamente os talhos municipais, foram também
caracterizados tanto pelas autoridades competentes (14,3%) como pelos operadores (50,0%)

como sendo de acesso para uma minoria dos operadores:

»  “Ndo, existe um talho municipal, mas que é explorado somente por uma pessoa, s6 uma
pessoa € que pode colocar a sua carne & venda. Foi aberto um concurso publico onde
fiquei em 2° lugar!” OESA2

» “(...) temos um talho municipal que é explorado apenas por um privado.” ACSA4

4.3.2.2.3.3 Venda clandestina

A venda clandestina foi a subcategoria mais debatida dentro da grande subcategoria
“distribuicdo da carne” com a participacdo de 12 do total dos participantes (G1+G2). Os

participantes fizeram a caracterizacgdo das condigdes estruturais e de higiene do local de venda,
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as condicdes de conservagdo, bem como as razdes que levam aos operadores a realizarem a
venda clandestina.

Relativamente a caracterizacgdo das condicGes estruturais e de higiene do local de venda, 40,0%
dos operadores e 71,4% das autoridades competentes que debateram este tema, consideraram
que esta é realizada na rua ou em carros de caixa aberta, muitas vezes nos mesmos locais onde
foi feito o abate clandestino, ou entdo € realizada em banheiras colocadas por cima da cabeca

dos proprios vendedores e em péssimas condi¢des de higiene:

»  “Existem pessoas que vendem a carne na rua, em carros de caixa aberta, eu acho que
isto ndo esta bem! (...) A carne é comercializada de forma ambulante em banheiras
sem protegdo (destampadas) ou entdo as vezes é em carros de caixa aberta... e isto ndo
estd correto!” ACMA6

» “Se formos verificar agora mesmo, podemos ver a forma COMO as carnes sao
comercializadas, aqui na entrada do Bairro, que é proximo dos contentores, por cima
de umas bancadas de madeira, que ndo sabemos o que é que se tinha colocado antes
nesta...uns ferros enferrujados que sdo utilizados como suporte para fazer sombra, o
espago tem muita poeira, com muitos insetos que la vdo pousar por cima das carnes”.
(...) 7 ACBV6

> “Porgue muitas vezes encontro animais a serem abatidos e a carne vendida um espaco
onde tem fezes, e estas claro que ndo vou comprar!” OEBVI

> “(...) também nas ruas. Colocam as carnes numa banheira em cima da cabeca e saem
a andar para fazer a sua venda.” ACFG7

» “(...) ndo vou dizer nomes, mas tenho visto carnes penduradas na rua assim (apontou
para um tronco de drvore) e tém pessoas que as compram...eu Sinto falta de apetite

quando penso nestes tipos de carne.” OEBV2

No que toca as condigbes de conservacdo, para a caracterizacdo da venda clandestina os
participantes que responderam a questdo, sendo todas elas autoridades competentes (n=3),
referiram que a conservacao da carne é feita a temperatura ambiente, sem refrigeracdo e muitas
vezes sem nenhuma protecéo do alimento:
» “(...) porque em termos de higiene e conservagdo ao frio...nada!” ACPR6
» “A carne é comercializada de forma ambulante em banheiras sem proteGao
(desprotegidas) ou entdo as vezes é em carros de caixa aberta... e isto ndo esta correto!

Geralmente o animal é abatido logo de manha e os operadores ficam a comercializar
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a carne as vezes até a tarde ou noite sem nenhuma forma de conservagdo, por isso
penso que a carne acaba por ficar contaminada, cheio de bactérias que estdo no ar
livre.” ACMAG

Por fim, foram apresentados por ambos 0s grupos que responderam para a questdo de venda
clandestina (G1= 60,0% e G2=57,1), os motivos para a existéncia desta venda. As
principais razdes principais referidas prendem-se com a questéo da tradicdo deste ato em
Cabo Verde, bem como a forma mais célere com que esta é feita em comparacdo com

aquela que é comercializada de uma forma legal:

» “(...) agora ainda temos esta pratica de umas pessoas querer abater o seu animal, vai
ter com as pessoas dizendo-lhe para encomendar carne, ou seja, aqui ainda temos essa
coisa rudimentar. ACAS9

» “Porque se andarmos a vender de forma ambulante vendemos melhor, porque no talho
muitas pessoas ndo vao, se eu colocar a carne num recipiente a vender em cima da
cabeca, andando de porta em porta € melhor, porque consigo encontrar alguma pessoa

que possa comprar a carne.” OEMA1L

4.3.3 Constrangimentos dos operadores

Este topico foi referido tanto pelas autoridades competentes, como pelos operadores
econdémicos, embora com maior incidéncia para estes ultimos (G1= 20,0% e G2=7,1%). Os
constrangimentos referidos recaem principalmente sobre a falta de condig¢des de conservagéo,
da carne durante o transporte interilhas, devido a concorréncia desleal por parte dos operadores
que fazem o abate e a venda clandestina e o facto da auséncia de currais municipais ou destes
serem inadequados, sendo estes referidos tanto por operadores como pelas autoridades. Foi
ainda referido pelos operadores o constrangimento sobre a auséncia de um matadouro nas suas
localidades ou matadouro inadequado, a falta de pasto para alimentacdo animal e talhos

insuficientes para realizarem a venda da sua carne ou inadequabilidade destes:
» “Parece que o problema mesmo esté relacionado com a criagdo de animal, devido as
questBes relacionadas com a seca, falta de pasto, falta de agua, falta de racdo para

animais” OEMA2
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“(...) ndo tem que pagar a taxa de matadouro, portanto é uma concorréncia desleal,
porque eles fazem um abate clandestino, eles tém menos custo, e as pessoas que fazem
um abate legal, tém um custo, eles pagam!” ACPRS

“Nos precisamos de um bom lugar para colocar a nossa carne a venda, mas hoje em
dia n&o existe nenhum lugar para vender a carne.” OEBV?2

por exemplo eu vou ao talho vender a minha carne e outra pessoa sai por ai de porta
em porta a vender a sua carne e eu fico aqui com a minha! OEBV2

“(...) por questdes de seguranca de animais, para gque as pessoas nao me roubarem as
cabras.” OEMA?2

“(...) mas também temos um outro problema relacionado com a falta de conservacao
durante o transporte interilhas, bem como a sua irregularidade.” OEMA2

“(...) e tem também aquela parte de estarem a criar animais a solta, e quando os
animais sdo criados & solta a qualidade da carne é deficiente, e segundo o que se acha,
é que no Maio a carne é dura, porgue 0s animais ndo tem aquele descanso, que é um
dos constrangimentos e estamos a solicitar apoio junto das outras entidades
competentes, para darem condi¢cdes de curais, porque existem poucas familias a
quererem mas ndo conseguem construir currais, que é um dos constrangimentos .
ACMA5

Proposta de melhorias para a cadeia da carne

Tanto os operadores econdémicos como as autoridades competentes (G1=46,67% e

G2=42,86%) expressaram a sua opinido de como poderia ser melhorada a cadeia da carne em

Cabo Verde. Foram feitas propostas referentes a fase de criacao de animais, abate e distribuicao

da carne.

4.3.4.1 Criacao de animais

Na fase de criacdo de animais, os entrevistados propuseram basicamente (n=8, 18,6%) que esta

fosse feita da forma encurralada ou regime semiextensivo e que 0s currais existentes fossem

melhorados, seguido do acompanhamento veterinario a todos os animais (11,6%), bem como

da melhoria da alimentacdo animal (6,9%). Apresenta-se 0s extratos discursivos que

representam a situacéo:
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“Primeiro, comegaria nos alicerces! Propunha que os chiqueiros tivessem melhores
condicdes, que estes sejam lavaveis, que os operadores fossem orientados para quantas
vezes é que tém que lavar o chiqueiro, indicar-lhes quais seriam os alimentos
adequados que devem dar aos porcos..para que ndo dessem a estes sobras de
alimentos que ja estiverem estragados, caso o animal tivesse alguma doenca que fosse
levado ao veterinario e ndo que fosse abatido para o consumo” ACSA9

“Em Porto Novo carecemos de um espago adequado para a cria¢do de animais, que
segundo informagoes deve ser a CM a disponibilizar estes espagos.” OESA2

“Bom... a nivel de suinos as pocilgas poderiam ser em vez de terra abatida ter um
pavimento adequado, em vez das paredes serem de pedras poderiam ser de blocos e
rebocadas, de forma que sejam de facil higienizacéo, os criadores teriam de passar a
aderir pelo menos a desparasitacdo periodica, porque &s vezes pode ter casos ter
porcos com ténia, que é um perigo para o ser humano!” ACSA4

“(...) as cabras poderiam leva-las para o campo e no final do dia iriam recolhe-las
para encurrala-las. (...) para as vacas a melhor forma de criacdo seria de forma
intensiva, fechadas.” ACSA4

“Temos que passar a ter uma criagdo de animais muito mais controla, controlando 1°
0 numero de efetivos, porque normalmente existem criadores que ndo sabem qual é o
numero de animal que eles tém, porque estdo & solta. Portanto a cria¢do dos animais
de uma forma encurralada e melhorar a sua alimentacéo, com a introducéo de racdo
animal, que é um alimento que ndo tem muita cultura na ilha, seria uma proposta de
melhoria.” ACBV4

4.3.4.2 Abate de animais

Cerca de 44,1% dos entrevistados (n=19) apresentaram propostas de melhoria sobre a fase do

abate dos animais, destacando-se as seguintes medidas: i) disponibilizacdo ou adequacdo do

matadouro municipal (referido por 32,5% dos entrevistados), ii) a eliminacdo da pratica do

abate clandestino (25,5%) e iii) a capacitacdo dos acougueiros (6,9%).

» “Gostariamos que tivesse um matadouro municipal para servir a todos os utentes,

porque neste momento a nivel de matadouro é zero, ndo temos nada! Nao temos

espagos adequados para fazer o abate em condigoes higiénicas de animais.” OESA2
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“Também poderia melhorar algumas coisas, ndo relacionadas com a infraestruturas
como paredes, mas 0 matadouro precisa de uma torneira, precisa de agua, existem
maquinas ali que nunca foram utilizadas, que nunca funcionaram...existem
equipamentos de frio que antes funcionavam, agora eu ndo vejo a funcionar ”. OEMA2
“(...) um cenario ideal que propunha é que ...todos os animais fossem abatidos aqui
[no matadouro] ...de modo que ndo houvesse abates clandestinos, porque péem a
saude de animais em risco.” ACPRS

“Gostaria que fosse como na cidade da Praia por exemplo, porque quando eu vivia na
Praia nos levavamos os animais ao matadouro para abate, mesmo que pagassemos a
taxa, mas estaria bom.” OEBV1

“Penso que teriamos que ter um matadouro municipal, mas, no entanto, ndo vale a
pena de termos um matadouro se as pessoas que irdo abater os seus animais ali ndo
tivessem nenhum tipo de formagdo.” ACSA4

“Gostaria que os operadores tivessem formagdo nesta drea, porque aqui em Porto
Novo nds somos pouquissimos que temos uma formacdo neste ramo! Portanto

precisamos de mais formag¢do.” OESA2

4.3.4.3 Distribuicéo da carne

Foram proferidas melhorias para a fase da distribuigdo da carne, sendo que estas incidiram

primeiramente sobre disponibilizacéo de talhos ou entdo sua adequacao (23,2%), seguido da

auséncia de venda clandestina (16,2%), e por fim sobre a melhoria na conservacao das carnes

para que estas sejam conservadas a frio quer nos estabelecimentos comerciais, quer durante o

seu transporte (11,6%):

>

“Criagdo de um talho publico, mediante pagamento de uma taxa, para a utiliza¢do de
todas as pessoas, inclusive aquelas que andam a vender a carne na rua”. ACSA9
“Bom, a ideia é que houvesse um talho! ...para que consigamos fazer a apresenta¢do
do nosso produto!” OESA2

“(...) depois entregavam a carne nos talhos para a sua comercializagdo e no final cada
um tirava o seu rendimento. Assim evitava-se qualquer tipo de venda de carne fora do
matadouro. E quem fosse flagrado a vender carne fora dos talhos, porque ha sempre
aquelas pessoas que gostam de resistir a lei das autoridades, estas iriam sofrer sanc¢des
imediatamente.” ACBV6
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» “Devem proibir a venda da carne fora do talho municipal” OEBV2

> “Sim, as pessoas tém as carnes no fresco, so que precisam de camaras de frio para
que as tem melhor conservadas! Porque neste momento néo existe! [no talho do
mercado municipal]” OEFG2

» “Nao, neste sentido carece de mais ateng¢do, penso que podia-Se ter barcos equipados
com sistemas de frio...embora ndo sabia se esta situa¢do seria uma melhoria de

imediato que o Governo possa fazer!” OESA2

4.4 Eficacia de atuacdo das autoridades competentes na cadeia da carne

Esta grande categoria contou com a opinido de todos os 43 participantes (G1 e G2). As mesmas
recairam sobre da categoria “eficacia de atuag@o” das autoridades competentes, tendo 40
participantes (G1 e G2) respondido a questédo, representando assim 93,0% do total da amostra,
com 252 referéncias sobre o assunto. Foram também proferidas opinides sobre a categoria
“constrangimentos” relativos a atua¢do das autoridades competentes, tendo registrado a
participacdo de 27 pessoas (G1 e G2), representando assim 62,7% dos participantes, com 81
citacBes. Por fim, para esta grande categoria 0s entrevistados responderam a questdo
categorizada como “melhorias na atuag¢do” das autoridades e houve uma participacdo de 36
entrevistados (G1 e G2), representando assim 83,7% da amostra, com 150 citacdes. As
perguntas abarcando as questdes referentes as categorias “eficacia de atuagdo”,
“constrangimentos” ¢ “melhorias na atuagdo” refletiram-se sobre a atuacdo das autoridades
competentes na fileira da carne em Cabo Verde, nomeadamente a ARFA, CM, DS, IGAE,
MAA, autoridades estas classificadas como subcategorias. Houve também “consideragoes
genéricas” para as diferentes categorias, classificada como subcategoria, sendo que para a
categoria “eficacia de atuacao”, houve também a necessidade de divisao da referida
subcategoria em duas partes, a “consideracdes para o conjunto” e “outras consideragdes” (ver

Quadro 1).

4.4.1 Percecao dos entrevistados sobre a eficacia de atuacdo das autoridades competentes

A categoria “eficacia de atua¢do” tem como objetivo espelhar a perce¢do dos entrevistados
relativamente a atuacdo das autoridades competentes na cadeia da carne de producéo nacional.

Esta avaliacao foi feita pela propria autoridade competente que atua nesta cadeia (ARFA, CM,
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DS, IGAE ou MAA), ou seja fruto da autoavaliacdo, bem como a avaliagcdo das restantes

autoridades e dos operadores econémicos.

No que diz respeito a subcategoria “consideracdes genéricas”, esta foi classificada de acordo
com as opinides dos entrevistados, quando estes se referiam sobre a atuacdo das autoridades

em geral.

Para a divisao da subcategoria “considera¢des para o conjunto” as citacdes foram agrupadas
quando os entrevistados ser referiam ao conjunto, como sendo a ARFA e IGAE ou entdo CM
e DS ou MAA. Assim, foram codificadas as citagdes para ambas as entidades, de acordo com
a avaliacdo, sendo por vezes a avaliacdo negativa para uma e positiva para outra ou ambas
positivas ou negativas. Existe também a divisdo da subcategoria “outras consideragdes”, cujo
agrupamento das citacBes esta relacionado com as opinides relativas a atribuicdo de

competéncias, entre outras.

Os entrevistados responderam de uma forma equitativa as perguntas referentes a cada uma das
entidades, tendo uma pequena variagdo quantitativa de 3 participantes. Dos entrevistados a
maioria emitiu opinides referentes a IGAE (n=33) e a minoria sobre a atuacdo das Camaras

Municipais (n=26).

4.4.1.1 Eficacia da atuagio da ARFA

Da amostra estudada, 27 pessoas dos grupos 1 e 2 que responderam a questao sobre a atuacao
da ARFA, representando assim 62,7% dos entrevistados, que se referiram sobre a mesma 33

vezes.

A maioria (48,8%, n=21) dos participantes considerou a atuacdo da ARFA como sendo com
deficiéncias, proferida tanto pelas autoridades, como pelos operadores, enquanto que nove
pessoas (20,9%) considerou a sua atuagdo como sendo eficaz, proferida também por ambos o0s

grupos.

A atuacéo eficaz da ARFA foi considerada principalmente pelo facto de esta conseguir fazer
um trabalho notavel com as inspecdes que realiza aos estabelecimentos comerciais, mesmo que
seja a curto prazo. Por outro lado, a maioria considerou que a atuacdo da ARFA era deficiente

porque muitos operadores ndo receberam visitas desta, para o controlo oficial, mas também
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pelo facto de esta ser uma entidade central e ndo ter presenca regular nas outras ilhas (auséncia

de delegac0es).

Apresenta-se abaixo 0s extratos discursivos dos participantes sobre a atuacdo da ARFA,

considerada como sendo eficaz e com deficiéncias:

Atuacio “eficaz”

>

“Porque das poucas vezes que a ARFA e a IGAE vém para a ilha do Maio num ano,
nos conseguimos ver a diferenga em termos de contro oficial.” ACMA6

“Acho que tem uma boa atuagdo, nos ultimos anos a ARFA passou a vir a ilha do Maio
mais vezes, para fazer vistorias no comercio formacdo as autoridades

competentes...portanto a ARFA tem ajudado muito neste sentido!” ACMAS

“A ARFA tem pegado muito nesta questdo da carne, muitas vezes vado fazer inspegoes

aos talhos da ilha, solicitando-lke o certificado sanitario da carne.” ACBV7

“A ARFA esteve ali [no matadouro] a fazer um trabalho, tirando fotografias do espago

para produzir um relatorio e entregar a CM” ACFG4

Atuacdo “com deficiéncias”

>

>

“Aqui ainda ndo vieram!” ACFG7

“ARFA...Ndo conhego! (...) ARFA é o qué? (...) neste tipo de trabalho? Nao, ndo
conheco... (...)” OEMAI

“A CM da Boavista agradece imenso pelas vezes que as delegagoes da ARFA e IGAE

vem para a Boavista, mas ndo é suficiente!” ACBV6

“Bom jé ouvi falar em ARFA, que eles fazem trabalho no centro da cidade, mas aqui
na periferia da cidade ndo!” OEFG1

“Bom, a ARFA ndo tem instalagoes fixas na ilha, quando vem fazer trabalhos aqui é
apenas durante 1 semana, que normalmente é uma semana muito intensiva, porque
qguando vém para a ilha e encontram muito trabalho para fazer, nem sempre esta
consegue resolver tudo. E depois como faz visitas & ilha de 6 em 6 meses, acaba por

encontrar os mesmos problemas. E muitas vezes acabam por fazer um bom trabalho so
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’

que ndo ha seguimento, com a equipa toda reunida, porque a ARFA ausenta da ilha.’

ACBV7

» “Bem, isso ja é dificil, é mesma coisa que a IGAE. A ARFA a ndo estd presente na ilha
do Maio de forma permanente e quando vem fazer os trabalhos de formacdo ou
inspecéo, dificilmente encontra o matadouro ou pessoas a vender carne para fiscalizar.

Isto é uma questdo de permanéncia e regularidade das coisas” ACMA7

» “Considero ser extremamente insuficiente!” ACFGS

» “[risos]...é como estou a dizer, ela também ndo faz as coisas funcionarem!” OEMA3

> “A atuacdo da ARFA relativamente ao abate de animais e comercializagio da carne

ndo tenho muito conhecimento! [sentimento de negatividade] ” ACPR6

4.4.1.2 Eficacia da atuacéo da IGAE

Cerca de 33 entrevistados (G1 e G2) responderam a questdo referente a atuacdo da IGAE,
representando assim a opinido dos 76,7% dos entrevistados, tendo sido referida 49 vezes. Foi
considerada a sua atuagcdo como sendo “com deficiéncias”, uma vez que 27 entrevistados
(62,7%) tiveram esta mesma opinido, sendo isto referenciado tanto pelos operadores, como
pelas autoridades, ao contrario da atuacédo eficaz, que foi referenciada 16 vezes por apenas 13

entrevistados (30,2%), e proferida por ambos 0s grupos.

A atuacdo da IGAE foi também considerada como sendo eficaz por alguns entrevistados, a
semelhanga da ARFA, porque a entidade tem uma presenga forte nas ilhas no ambito do
controlo oficial, apesar da sua presenca ndo ser regular, facto este classificado pela maioria
como sendo de atuacao deficiente. Um outro facto considerado pelos entrevistados como sendo
de atuacdo deficiente pela IGAE é que atualmente esta esta a dar primazia na atuagdo em outras

cadeias que ndo seja a da carne, ao contrario do que acontecia antes.

Apresentam-se, de seguida, 0s extratos discursivos dos entrevistados, em funcéo da avaliacdo

que os mesmos fizeram sobre a atuagdo da IGAE na cadeia das carnes.

Atuacio “eficaz”

> “(...) a IGAE ja fez muita atuacdo, ja fez muita apreensao de carne provenientes do
abate clandestino” ACFG7
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» “Sim. (...) na medida do possivel, acho que eles fazem sim!” ACMAS8
» “Sim, se isto é o trabalho deles acho que sim” OEMAI

> “(...)agradeco a ARFA e a IGAE por nos capacitarem com as formas de como devemos
proceder no terreno, mas ...é diferente porque eles tém uma autoridade mais
coerciva!” ACBV6

» “(..) isto agora..nas lojas...acho que estdo a fazer este tipo de trabalho.

Relativamente as lojas a IGAE esta a fazer este trabalho”. OEMA?2

> “Sim! A IGAE esté a trabalhar conjuntamente com a Policia Nacional, inclusive tem
estado na fronteira entre Praia e S. Domingos a verificar as viaturas que vém com
carnes abatidas do interior de Santiago, carnes que vem para a Praia para serem
vendidas e neste sentido ja foram feitas varias apreensées, queimas e outras medidas
para melhorar a situacdo. Gracas a estas medidas € que hoje ja temos alguns

empresarios que ja adquiriram viaturas adequadas para o transporte de carnes’

ACPR9

» “Porque existem alguns operadores que tém medo da IGAE. Quando a IGAE estd no
terreno, os operadores ou fecham a porta, ou trocam de atividade comercial em 2 ou 3
dias...” ACMAT

Atuacio com ‘“deficiéncias”

> “Nao, isso ainda ndo vi! Somente nos minimercados sei que eles fazem a vistoria

sempre, mas no abate clandestino ndo!” OEFG2
» “Aqui na ilha do Maio ndo!” ACMAG

» “A IGAE faz o seu trabalho sim, porque eles sempre batem nesta tecla, mas sé que a
IGAE precisa de fazer o seu trabalho mais ainda, ela precisa de fazer mais
fiscalizacdo! ” ACMA8

» “Eu ndo tenho estado a ver a IGAE a atuar nisto, se estiver eu nao sei, porque nao

tenho estado a vé-la a trabalhar neste sentido. ” OEBV3
» “IGAE é o qué? [Risos] (...) IGAE?! ....Tem aqui na ilha do Maio?!” OEMAI
> “Nao, nesta area aqui ndo sentimos a presenca destas autoridades competentes!

Infelizmente! Isto porque a ARFA e a IGAE vém para a Boavista de vez enquanto! E
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isto ndo é suficiente! Na um ano, o n° de vezes que eles vém para ca nao é suficiente
para que facam um combate mesmo aprofundado de abate clandestino, venda de carne
clandestina.” ACBV6

> “Sim, & como estava a dizer antes, eu ndo costumo ver a atuacdo desta

entidade...qualquer pessoa pode abater um animal a qualquer hora...” OEMA2

> “IGAE também eles ndo tém feito esse tipo de trabalho a nivel das carnes, ultimamente
tenho estado a ouvir falar na IGAE, mas é mais a nivel do Grogue...(risos)..., mas
carne ndo!” ACSA4

» “(...)emboraa lGAE, em anos anteriores, esta fazia mais atuacéo em relacéo ao abate
clandestino...e era mais noticiado! Hoje em dia talvez, a prioridade esta a ser dada

para um outro produto, ou outros produtos.” ACPRI11
» “(...) IGAE ndo tenho visto a fazer o seu trabalho ” ACFG6

> “Mas eu nem se quer a IGAE conhe¢o! Aqui no Fogo querem somente receber salario,

trabalhar que é bom, zero!” OEFG3

» “Nessa area nao! Nessa area nao!” ACMA7

4.4.1.3 Eficacia da atuacao das Camaras Municipais

Foram emitidas 27 (62,7%) opinides (G1 e G2) a cerca da atuacdo das Camaras Municipais,
localizadas nos cinco Concelhos escolhidos do pais, nomeadamente a Camara Municipal do
Porto Novo, da Boavista, do Maio, da Praia e de S. Felipe, com 53 referéncias sobre o assunto.
Foi considerada a atuagdo das Camaras Municipais também como sendo “com deficiéncias”
opinada por 55,8%(n=24) dos participantes provenientes dos grupos 1 e 2, tendo sida referida
46 vezes. Por outro lado, a atuagdo desta entidade foi considerada como sendo “eficaz” com
base na opinido de oito entrevistados (18,6%), sendo estes apenas as autoridades competentes.
O facto de ser considerada a sua atuacao eficaz esta relacionado com algumas ac0es que esta
entidade vem praticando no terreno, como sensibilizagdo aos operadores e fiscalizagéo, e a
razdo por ser classificada a sua atuacdo como deficiente tem haver com a falta de
disponibilizacdo de um matadouro municipal aos utentes, conjugado com a fraca fiscalizacéo
no que diz respeito aos abates clandestino e na forma de criagdo dos animais e venda das carnes.

A atuagdo das Camaras Municipais a nivel nacional é caracterizada através dos seguintes
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extratos discursivos abaixo:

Atuacio “eficaz”

>

>

>

>

“(...) enquanto enfermeira da DS costumo trabalhar sempre em conjunto com a CM™”
ACSA9
“A Camara Municipal também tinha uma equipa, até solicitou que a Delegacia de
Salde do Maio acompanhasse-a com um enfermeiro para fazer a tal sensibilizacao
casa a casa, em que um dos motivos da sensibilizacdo sdo os animais soltos na rua”
ACMA8

“A CM costuma fazer fiscalizagé@o neste sentido. ” ACBV7

“(...) sempre que temos inspecdes a CM contacta da DS para formarem equipa e ir
fazerem a inspegdo (...) por exemplo quando uma pessoa for pega em flagrante a
abater um animal na praia de mar, por exemplo, entdo a CM e a DS fazem uma equipa

e vao atuar, e normalmente damos um conselho quando for pela 12 vez. ” ACSA7

Atuacido “com deficiéncias”

>

“Nao! A Camara Municipal esta longe disso! (...) Nao, a CM esta longe disto!

Absolutamente nao esta a fazer nada! ” OEFG2

“Em Porto Novo carecemos de um espaco adequado para a criacdo de animais, que

segundo informacdes deve ser a CM a disponibilizar estes espacos. ” OESA2

“Ah! CM esté a dormir ha muito tempo! Porque disseram que esta tem uns fiscais, se
eu for vender no mercado municipal, se quiser posso vende-la na rua, a porta do
mercado e ndo ha nenhum fiscal para controlar isto. Agora vamos dizer que a CM esta
a trabalhar? A CMBYV esta é a dormir! Porque se quiser ir vender uma carne, posso
vendé-la na rua, junto ao mercado! (...) mas se tem fiscais, fiscais sédo pra todos! Eu
acho que eles ndo trabalham! Se estivessem a fazer o seu trabalho isso néo iria
acontecer! Se existe essa exigéncia de ndo vender carne na rua, quando verem uma
pessoa a fazer isso chegavam e multavam-na..., mas isso € a nossa Terra!l...ndo é

preciso nem mais comentarios! ” OEBV3
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“Infelizmente considero a sua atuacdo negativa, uma vez que temos a CM estd a
construir um matadouro ja ha muito tempo e ndo consegue coloca-lo em
funcionamento, dizendo muitas vezes que existem pessoas a viver ali, entre outros
motivos. Temos na ilha um operador que construiu o seu préprio matadouro, mas, no

entanto, ndo vejo a CM a fiscaliza-lo”. ACBV7

“A CM faz a fiscalizagdo das carnes no momento do licenciamento ou renovagéo do
alvara, ou quando vem uma entidade de fora como a ARFA e a IGAE ¢ que os fiscais
0s acompanham nas atividades inspetivas aos estabelecimentos alimentares. Neste

sentido fazem aquela fiscalizacéo esporadica ”, ACBV7

“Para a DSPN fazer equipa com a CMPN temos que fazer um programa previamente
e enviar-lhes. Agora, para sairmos a ver os abates ou a venda clandestinos...de uma

forma pontual, isso ndo . ACSA7

“Quanto a questdo da venda ambulante da carne tomei conhecimento que a CM ira
construir um espaco para essas pessoas venderem a sua carne. No entanto penso que
a CM estd a fazer isso ndo por questdes de salde publica, mas por questbes de

visibilidade, de forma a evitar que as pessoas ficam na rua a vender carne ”. ACFG5

“Eu como um médico veterinario tenho pedido a CM para abrir 0 matadouro desde
2013, e até ao momento o matadouro continua fechado! Bom...eles alegam que estdo
a fazer obras no matadouro! (...) eu como medico veterinario tenho estado a insistir

desde 2009 na abertura do matadouro e até agora ainda ndo abriram.” ACBV5

“(...) porque a propria CM diz que ndo tem essa estrutura muito bem organizada, e de
guem é que responsabilidade do Cddigo de Postura é a prépria CM, quem é da
responsabilidade do matadouro ¢ a CM, mas, no entanto, ndo tem esse sistema
organizado” ACSAS

“(...) ndo, a nivel da carne ndo!” OEBV1

“E pa! Acho que as Camara Municipais estdo mais concertadas em outras atuacdes
que ndo seja o abate! ...ou a cria¢do de condigoes para o abate! A realidade que muito
modestamente conheco ndo é boa! Comecando pela Praia que é a capital! Todos
sabemos que condicBes é que temos nos matadouros, ha quantos anos se solicitou a
melhoria de condi¢des destes e ndo avanga! Mas sinceramente acho que isso nao €

uma prioridade para a Camara Municipal! Estamos impressionados com a gestao da
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SEPAM que ¢ a entidade da CM que gere os mercados municipais e a IGAE teve que

fazer varios encerramentos por conta das carnes” ACPR6

4.4.1.4 Eficacia da atuacao das Delegacias de Saude

A semelhanca das Camaras Municipais que sio entidades locais, foram também questionadas
as opinides dos entrevistados sobre a atuacdo das Delegacias de Saude nos concelhos em
estudo. Houve a participacdo de 30 entrevistados nesta questdo, ambos do grupo 1 e 2,
representando 69,7% do total de entrevistados, com 44 referéncias sobre o assunto.

A semelhanca das entidades mencionadas anteriormente, a eficacia de atuacio das Delegacias
de Saude foi considerada “com deficiéncias” (n=27, 62,7%), pelos participantes do grupo 1 e
2, com 41 referencias sobre o assunto, em contrapartida da atuacao considerada com “eficaz”
por 4 participantes (9.3%), apenas do grupo 2, com 6 citagbes. O quadro X, espelha os
resultados encontrados para esta quest&o.

O principal fator que levou os entrevistados a considerarem a atuacdo da delegacia de saude
como sendo “com deficiéncias” foi principalmente por esta ser uma autoridade ausente em
termos de atuagdo na cadeia da carne, pouco conhecida pelos operadores neste ambito. Ao
passo que a atuacdo eficaz da delegacia de saude foi considerada por outros devido sua
disponibilidade em trabalhar conjuntamente com outras autoridades nesta cadeia e pelo facto
de esta ja estar a realizar algumas acdes de sensibilizacdo junto aos operadores que intervém

na criacéo, abate clandestino e venda da carne.

Apresentam-se abaixo 0s extratos discursivos que caracterizam a atuacéo desta entidade:

Atuacdo “eficaz”

> “A DS esta a fazer o seu trabalho, junto das outras instituicdes estamos a fazer equipa,
nos estamos sempre disponiveis, sempre! 7 ACMAS8

» “(...) dificuldades sempre existem, mas a DS tem atuado em conjunto com a CM, onde
fazemos visitar regulares, semanalmente para vermos as condigdes higiénicas a nivel
de criacdo de animais e outros problemas higiénicos que pode haver a nivel de
domicilio e da comunidade. Visitamos os criadores de animais, onde fazemos a
sensibilizacdo sobre os perigos que trazem para a criagdo de animais dentro da

localidade, porque é proibido por lei!”, ACPR9
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Atuacio “com deficiéncias”

“Ndo, nisto estdo a falhar muito!” OEFG2

“(...) relativamente a criacdo, abate e venda da carne em nao tenho visto o seu
trabalho” ACMAG6

“Do meu conhecimento isto ndo anda a funcionar, nunca recebi visita da
DS...praticamente desde os meus tempos de juventude, trabalhava com 0 meu pai nos

abates de animais, mas nunca recebi uma visita da DS neste sentido! ” OESA2

“Vieram c& [no matadouro] somente uma vez, um agente sanitario que veio ver a

questdo da agua, por causa dos mosquitos e depois foi se embora. (...) neste sentido

nunca veio.” ACFG7

“Boma DS ... ndo a tenho visto ha muito tempo. Porque penso que se a DS estivesse a
trabalhar no terreno, os locais onde séo vendidas aquelas carnes ndo boas, a DS iria

passar ali e proibir (...) A DS ndo anda nesta area, nao da vazao!” OEBV3
“Bom, a DS nunca apareceu no talho! ” OEMA2

“Acho que a DS nao esta a fazer o seu trabalho, principalmente na questdo do abate

de animal, porque o animal tem que ser abatido em condi¢ées”. OEFG1

“Néao! Nao, tem feito nada. Durante esses longos anos que estou ca de servico, ndo via
a DS a trabalhar neste sentido. Somente em casos que tem como provar que a carne

esta deteriorada eles fazem a apreensdo, mas outras atuacdes nao! ” ACBV7

“S6 se for quando uma pessoa é apanhada em flagrante, ai a CM e a DS pode fazer

aquela equipa, para fazerem inspecao, agora de forma rotineira ndo...” ACSA7

“Bom, eu desconheco! A atuacgdo da DS...ndo sei lhe dizer se eles andam a atuar nesta

area aqui, em especifico a este produto! [sentimento de negativismo]” ACPR11

“Nao! Nos talhos ndo sei, mas no meu local nunca foram, e também no pé da arvore

onde fago abate também nunca foram [risos].” OESA3
“Eles ndo tém atuado nesta area! ” ACSA8

“N&o, neste sentido a DS néo esta a fazer o seu trabalho. Talvez porque vém que o

MAA ndo esté a fazer o seu trabalho, entdo esta também ndo faz!” ACFG5
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» “Nao tenho muito contacto com esta fase da cadeia. A maioria das carnes que eu
compro na loja vem ja embaladas e a nivel de manipulacdo em si ndo sei bem lhe dizer

com a certeza’. ACFG8

» “Mas do meu ponto de vista a atuacdo da DS é uma atuacao deficiente, em relacéo as

competéncias que esta possui (...)” ACPR10

> “Delegacia de saude, mas isto é alguma Delegacia de Saude?! N&o, aqui nunca vi

ninguém da DS! Veja as condi¢des que nds abatemos os animais aqui? ” OEFG3

> “Nao, isto ndo existe! Aqui na Boavista ndo temos atuag¢do da DS neste sentido”
OEBV1

4.4.15 Eficacia da atuacao das Delegacdes do Ministério da Agricultura e Ambiente

Das entrevistas realizadas, houve 29 pessoas que responderam a questéo referente a atuacdo do
MAA no sector das carnes, nos concelhos em estudo, representando assim 67,4% da amostra
total. Das respostas houve 30 citages sobre o assunto, tendo participado os grupos 1 e 2 nesta

questdo.

A atuacdo foi caracterizada com sendo de forma “eficaz” por 19 participantes (44,1%),
pertencentes aos grupos 1 e 2, ao contrario de 15 participantes (34,8%), também de ambos os
grupos, que consideraram a atuagdo do MAA “com deficiéncias”.

A atuacéo do MAA foi considerada como sendo eficaz principalmente pelo facto de esta estar
sempre presente nas acdes de controlo da criacdo de animais e de abate, ao passo que outros
entrevistados consideraram a sua atuagao um pouco fraca, pelo facto ndo conseguir abranger
todos os operadores do concelho, por ndo ter um controlo adequado dos animais de criagéo e
por realizar uma inspecao no abate pouco confidvel e por ndo ter um técnico veterinario sempre
presente nos matadouros.

Com base nos extratos discursivos, a atuacdo das Delegacbes do MAA na fileira da carne

caracterizam-se da seguinte forma:

Atuacdo eficaz

» “MAA...acho que estdo a fazer o seu trabalho” ACPR5
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» “Acho que o MAA faz o seu trabalho” ACMAG

» “Sim, no meu caso sempre que solicitar inspecé@o no abate, existem 2 veterinarios que

estdo sempre dispostos a colaborar! ” OESA2

> “Sempre ele esta cé para fazer inspec6es, como por exemplo houve uns tempos que um
porco que ndo estava bem de salde, quando eles fizeram o seu abate, o inspetor

mandou enterrar o animal” ACFG7

> “(...) tem feito um trabalho neste sentido, tem estado a fazerem um controlo de vacinas
aos animais, sempre que um criador solicita o apoio do MAA para ver o seu animal

eles sempre dao assisténcia, portanto tém feito um bom servigo”. ACSA8

» “Bom, sempre que eu vou abater uma vaca, contacto a medica veterinaria, ela
inspeciona tudo, ela vé se esta tudo bem, se estiver tudo bem ela autoriza-me a vender

acarne. Se for isto o seu trabalho, acho que estdo a cumprir com o seu papel”. OEMA3

> “Sim, existe um controlo zoo e fitossanitario a nivel do porto, que caso uma pessoa
quiser levar o seu animal vivo para a ilha de S. Vicente, este € verificado antes do
embarque, para ver se nao tem nenhuma doenga e a carne também é mesma coisa! ”
ACSA5

» “A Unica pessoa que chegou a mim para me aconselhar é o veterindario do MAA”
OEBV1

> “Nesse sentido 0 MAA tem estado a fazer sensibilizacOes aos criadores para ver se
estes proporcionam mais condi¢des nos currais, porque estas sao minimas! (...) nestes
casos, existe uma intervencdo do MAA, onde os espacos de abate desses operadores ja
tém as minimas condi¢des e que os veterinarios deslocam com a solicitagao previa do

operador para fazer a inspegdo da carne”. ACBV4

Atuacdo com deficiéncias

» “(...) é necessario mais fiscalizacdo nesta area!” ACMAG

> “Penso que 0 MAA faz o seu trabalho, s6 que ainda é preciso muito mais! E preciso
muito mais! ” ACMAS8

> “(...) porque uma vez o meu animal ficou doente, contactei 0 MAA e disseram que ndo

tem remedio para dar ao meu animal que esteve com diarreia e ficou a emagrecer. E
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existem muitos criadores que ja perderam 0s seus animais derivadas a falta de
remédios que &s vezes ndo estdo disponiveis no MAA. Ha dias aconteceu um caso de
um porco que pesava 150 kg e que adoeceu, e que depois morreu porque nédo tinha
remédios ndo tinha nada para cura-lo.” OEFG1

“(...) até este pode atuar, mas é de uma forma muito pontual ” ACPR11

O técnico do MAA inspeciona apenas as visceras e as carcagas (...) [risos] uma vez
estivemos a brincar com os inspetores do MAA...porque era uma altura onde havia
uma doenca nos animais...mas digo sinceramente eu ndo vendi a carne desses animais!
(...) no entanto fui explorar se os inspetores fazem uma boa inspe¢do... mostrei-lhes o
animal que iria ser abatido e os inspetores disseram que o animal estava doente que
nédo poderia ser consumidor! Entéo decidimos abater o animal e depois levar a carne

do animal abatido aos inspetores e esta passou na inspec¢ao!! OESA3

“Sim, n6s temos competéncias na producdo primaria, no entanto isto fica s no papel
(...) somos nos os técnicos veterindarios € que aproveitamos para fazer & sensibilizacéo
aos produtores de animais, mas no que tange a fiscalizacdo na producao primaria, isto
néo se faz! ACFG5

“Acredito que 0 MAA faz o controlo dos animais de grande escala que séo oficialmente
declarados para o consumo, deixando as pequenas criagdes familiares um pouco de
lado (...) e a maioria desses animais ndo tem um acompanhamento permanente dos
veterinarios do MAA.” ACFG8

“Neste periodo [das férias] as atividades do matadouro decorrem sem inspe¢ao, ao
menos que houver um caso estranho eles contactam-me para eu ir fazer a inspecéo. No
entanto ndo deveria ser assim! Deveria ter um técnico para acompanhar as inspecdes
sempre, porque pode haver casos de a carne estar infetada, mas por ndo souberem,

poderdo ndo me contactar.” ACFG4

“De momento ndo existem um médico veterinario permanente no matadouro, pelo que
se este estivesse ali, far-se-ia a inspecao antemortem e postmortem, no entanto nés do
MAA que ndo estamos permanentes ali no matadouro, quando vamos fazemos a

inspe¢cdo somente da carne...a moda antiga...acho que ainda ndo se tem aquela

sensibilidade (...)”” ACPRA4
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4.4.1.6 Consideragdes genericas sobre a atuacdo das autoridades competentes

Por fim, foram também expressas opiniGes sobre a atuacdo das entidades no geral, com a
participacdo de 46,5% (n= 20) do total de entrevistados (G1 e G2), que emitiram a sua opiniao
geral sobre a atuacdo das autoridades competentes, tendo assim 37 citagdes sobre o0 assunto.
Houve opiniGes relativas a atuacdo das autoridades competentes de uma forma geral (n=18,
41,8%), sendo esta classificada como sendo “com deficiéncias” (n=18, 41,8%) pelos grupos 1
e 2, comparativamente com a classificacdo “eficaz” (n=1, 2.32%), que apenas foi considerado
pelo grupo 2. As razfes que levaram a considerar a atuagdo do conjunto estdo relacionadas com
os factos apontados anteriormente, que de uma forma geral pode-se classificar pela presenca
fraca das autoridades no controlo oficial da carne, ao passo que um entrevistado considerou a
atuacdo do conjunto como sendo eficaz, na medida do possivel.

Apresentamos a seguir os extratos discursivos que representam as “consideragdes para o

conjunto” a nivel de atuacdo na cadeia da carne:

Atuacio “eficaz”

> “Sim! Tem estado a fazer sim! Tem estado a fazer e de que maneira! Em Cabo Verde
antigamente, carne para ser conservada era dificil, ndo tinhamos eletricidade em todos
os lugares, era em alguns sitios é que tinha. Portanto a conservacao da carne naquela
atura era diferente...fumava-Se a carne, salgava-se a carne, hoje em dia toda a gente
tem frigorifico, portanto a ARFA tem estado a fazer o seu trabalho e a IGAE também,
DS, MAA, CM, todas elas tém estado a trabalhar para melhorarem a situacéo de

condig¢oes de conservacado da carne.” ACPR9

Atuacido “deficiente”

> “Nd&o, nesta area aqui ndo sentimos a presenca destas autoridades competentes!
Infelizmente (...) temos um bairro aqui na Boavista cujo o abate de animais para

consumo ndo tem controlo por parte de nenhuma autoridade ” ACBV6

» “Sim, sim, sim! Mas eu diria que para mim a atuacdo tem sido deficiente...das
autoridades” ACPR11

> “Normalmente eles ndo tém estado a trabalharem nem unidos e nem separados, porque

cada um espera para que o outro faca o trabalho” ACFG5
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>

>

“A atuacdo do MAA é deficiente, assim como de qualquer uma das restantes entidades!
Portanto, ha deficiéncia de tudo! (...) quanto as restantes entidades, estas atuam de
uma forma muito esporadica, de acordo com as circunstancias, ou de acordo com a
época do ano, ou de acordo com alguma festividade, mas ndo possuem um plano muito
bem definido...para dizer por exemplo que todas as sextas feiras irdo ver como é que
as carnes estao sendo comercializadas no mercado municipal, no final do més elaborar

um relatorio, portanto, as autoridades ndo tém essas informacdes . ACPR10

“(...) é preciso ndo sO dizer a DS, mas também todas as instituicbes que tem
competéncia nesta matéria, que a sua atua¢do esta ainda numa fase muito...residual!
Acho que é preciso melhorar! Porque em toda a cadeia, desde a criacdo até a

colocag¢do no mercado, a intervengdo...digamos...¢ muito esporadical” ACSAS

“Nos ndo temos a presenca nem da CM, nem da DS, e nem ninguém do Governo para

chegar a nds e perguntar-nos quais sdo 0s nossos problemas! ” OEBV2

“(...) autoridades sabem e ndo avancam e entdo?!” ACPR6

4.4.1.7 Outras consideracoes

4 entrevistados, pertencentes ao grupo das autoridades, deixaram a sua opinido sobre a atuacao

as entidades, referindo que as autoridades centrais tém uma presenga muito mais forte perante

0 operador, em termos de controlo oficial, ao contrario das autoridades locais.

» “Isto porque quando a ARFA ou a IGAE estiverem a fazer o trabalho ndo é mesma

4.4.2

coisa que nds as entidades locais. Os operadores vém a ARFA e a IGAE, que sdo
entidades centrais, com outros olhos. Entdo se poderiam vir fazer trabalhos na ilha
mais vezes, por exemplo de 4 em 4 meses, apesar de saber que estas entidades também

tém poucos recursos humanos, no entanto seria o ideal . ACFG8

Opinido dos entrevistados sobre 0s constrangimentos das autoridades competentes na
atuacao na cadeia da carne

Esta categoria tem como objetivo apresentar os constrangimentos vividos pelas autoridades

competentes no &mbito da sua atuacdo na cadeia da carne. De igual modo, esta avaliacdo foi
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feita tanto pela propria autoridade, como voluntariamente pelas restantes autoridades que
atuam no sector, bem como pelos operadores econdmicos, contando com a participacdo de 27
entrevistados (62,7% da amostra), com 81 citacdes sobre o assunto.

Esta Categoria foi dividida em seis subcategorias, considerando a opinido dos entrevistados
para 0s constrangimentos vividos por cada autoridade (ARFA, CM, DS, IGAE, MAA), bem
como constrangimentos gerais considerados para o conjunto das autoridades.

Houve mais entrevistados, tanto operadores, como autoridades, que referiram sobre o0s
constrangimentos relacionados com as delegagdes do MAA (n=14, 32,5%,), com 31
referéncias, e menos entrevistados sobre 0s constrangimentos apontados para a ARFA (n=3,

6,9%,), com 4 citac¢Oes, apenas indicados pelas autoridades competentes (G2).

4.4.2.1 Constrangimentos relacionados com a ARFA

Dos 2 participantes (4,6%) que emitiram opinides sobre os constrangimentos da ARFA, com 3
citacBes, identificaram como o principal constrangimento desta 0s recursos humanos
insuficientes (2,3%), bem como a falta de concertacdo entre as autoridades que atuam nesta
cadeia (igualmente 2,3%).

Apresentam-se em abaixo 0s seguintes extratos discursivos que atendem aos ditos

constrangimentos:

> “Isto porque a ARFA tem poucos técnicos, pelo que ndo consegue dar vasdo a todas as
atividades sob a sua responsabilidade e normalmente quando os técnicos vem para a
ilha do Fogo ja com os operadores selecionados, sendo o tempo limitado (...) O n° de
técnicos da ARFA é insuficiente, uma vez que ndo consegue cobrir os operadores do
pais todo” ACFG5

> “Sim! Temos muitos constrangimentos! Constrangimentos a nivel de concertacao!
Existem varias entidades com essa mesma competéncia, e ndo ha articulacdo das

entidades ao longo da cadeia”. ACPR10

4.4.2.2 Constrangimentos relacionados com as Camaras Municipais

Cerca de 8 participantes (18,6% % dos participantes, 10 referencias) pertencentes ao grupo das

autoridades competentes, emitiram as suas opinides em relacdo aos constrangimentos que as
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Camaras Municipais se deparam.

Neste sentido, foi considerado como maior constrangimento a falta de colaboradores
capacitados em matérias de controlo oficial na cadeia da carne (11,6%), seguido da auséncia
de um matadouro, o que faz com que as CM se sintam limitadas na sua atuacéo, principalmente
no que se diz respeito ao abate clandestino e por ultimo, foi ainda referido por 1 participante a

questdo da desobediéncia constante dos operadores ambulantes.

Apresenta-se abaixo 0s extratos discursivos que representam os principais constrangimentos
da CM:

» “O constrangimento tem haver com a disponibilidade de Recursos humanos, por
exemplo a nivel de fiscalizag&o, nds os fiscais somos poucos, € ndo conseguimos cobrir
tudo (todas as atividades)! ” ACMAG

» “Sim, atualmente ndo temos um matadouro para quando encontrarmos uma pessoa a
abater na rua, para que possamos notifica-lo a dizer que existe um matadouro para
isso e que existe leis que ele deve cumprir.... agora fica dificil, notificar a pessoa e
muito menos aplicar-lhe uma coima onde da minha parte também néo lhe dei condigdes
adequadas para que ele possa cumprir a minha exigéncia. O que atualmente posso
fazer no maximo € sensibilizar a pessoa para que tenha um maximo de cuidado e de
higiene no abate, sensibilizar a pessoa para que se dirija ao MAA e solicitar inspecao

ao animal durante o abate” ACBV6

> “No entanto, aqui na ilha do Maio, a Camara Municipal ndo tem um fiscal da &rea
alimentar. A Camara Municipal tem um Unico fiscal que abarca todas as &reas de
atuacdo da Camara. Por isso € dificil para que este fiscal faca o seu trabalho, porque
ja tem varios anos de servigo, ja conhece todo mundo, e isso dificulta o seu trabalho...e
muitas das vezes ha uma proximidade e falta de profissionalismo por parte de cada um,
ndo quero dizer que seja voluntariamente, mas involuntariamente ha uma falta de
profissionalismo por habito das pessoas, sua convivéncia com outras pessoas € esse
trabalho de policiamento feito por uma pessoa que tem varios vertentes para fazer
fiscalizagao, fica dificil”. ACMA7

» “Constrangimento que temos é a necessidade de melhorar a capacidade técnica dos
nossos funcionarios. Temos fiscais, mas ndo tem formacao suficiente a nivel da cadeia

das carnes, que lhes permite fazer um trabalho como deve ser”” ACSAB
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>

“Por isso que eu digo que a DS deveria atuar conjuntamente com a CM, nas questdes
de saude publica...para formamos uma equipa e podermos atuar! Agora quando for
somente a CM é dificil” ACSAT

4.4.2.3 Constrangimentos relacionados com as Delegacias de Saude

Cerca de 37,2% dos participantes (n=8, 16 referéncias citadas), pertencente ao grupo das

autoridades competentes, emitiram as suas opinides sobre os constrangimentos das Delegacias

de Saude no que diz respeito primeiramente aos recursos humanos insuficientes e incapacitados

(16,7%), seguido da falta de concertagéo entre as autoridades competentes (4,6%) e por ultimo

1 participante pertencente a esta entidade referiu sobre a falta de seguranca pessoal durante a

realizacao das atividades, principalmente no que toca aos operadores clandestinos (2,3%).

Apresenta-se abaixo os extratos discursivos que representam os principais constrangimentos
das DS:

>

“(...) muitas vezes temos constrangimentos, mais é por causa dos recursos humanos,
S840 muito poucos...quando temos deficit de recursos humanos, s vezes tem dias que

podes nao sair para fazer o controlo oficial” ACMAS8

“A DS também ndo tem pessoas capacitadas, que possam conhecer a carne, ver se a

mesma e fresca, se esta bom para o consumo” ACBV7

“(...) as vezes é a falta de materiais, falta de equipamentos, o técnico que temos néo
tem muito conhecimento nas questfes relacionadas com a carne. Por exemplo ao
contrario de um veterinario, este ndo consegue dizer se uma carne esta ou ndo propria

para o0 consumo, ou se a carne esta fresca ou ndo”. ACFG8

“temos muitos! Posso te dizer 2 dos constrangimentos que temos, um € a nivel de
seguranca pessoal. N6s ndo temos seguranca pessoal, portanto, quando fazemos este

tipo de trabalho, eu faco o papel mais de pedagogo (...)” ACPR9

“Normalmente ninguém vem contactar ninguém da Delegacia de Saude a dizer que vai
ser abatido um animal ou ndo, ndo se tém o habito...ninguém contacta ninguém, nos
também néo temos recursos humanos suficientes para saimos & rua para fazer a

fiscalizacdo da venda da carne. Pouca gente sabe dessa competéncia da Delegacia de
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Saude, pouca gente reconhece que a Delegacia é a entidade maxima de salde publica
do Municipio, entdo isso fica dificil (...)” ACMAT7

> “(...) e as vezes, existe muita falta de comunicagdo, porque quando temos equipas
multidisciplinares é fundamental com que haja comunicacao e que esta seja atempada!
E nem sempre é assim! As vezes somos contactados em cima da hora a dizermos para
participarmos numa diligéncia e muitas vezes ndo conseguimos participar porque ja

temos um outro trabalho planeado e temos falta de recursos humanos.” ACPR8

4.4.2.4 Constrangimentos relacionados com a IGAE

Do total dos entrevistados, 5 participantes (18,6%, 11 referéncias) apontaram 0s
constrangimentos que consideram ser da IGAE, sendo estes do préprio grupo das autoridades

competentes.

Estes constrangimentos estao primeiramente relacionados a falta de recursos humanos (13,9%),

seguido da falta de apoio da populacéo na notificacdo do abate clandestino (4,6%).
As opinides incidiram-se nos principais discursos apresentados abaixo:

> “(...) os recursos humanos da IGAE sdo poucos, aqui em Porto Novo existe somente
um inspetor da IGAE ”. ACSA9

> “Sim, IGAE neste caso pode atuar pouco em S. Antdo, porque segundo 0s
procedimentos da IGAE, as inspe¢6es ndo podem ser feitas somente por um inspetor,
pelo que tendo somente um inspetor na ilha de S. Antdo, o trabalho que ele faz de
investigacao, para depois reportar os colegas da IGAE em S. Vicente” ACSA8

> “(...) eles até podem querer fazer algo para tentar controlar, mas é dificil, porque as
pessoas nao avisam que vao abater um animal, a populagdo também nédo faz nenhum
denuncia quando ha um abate clandestino, por isso os operadores continuam a fazer o
abate clandestino.” OEMA3

» “(...) portanto os constrangimentos estéo a volta dos recursos humanos”. ACPR6

» “O ponto fraco é porque a IGAE néo esta sempre presente na ilha do Fogo, é as vezes
que eles vém fazer trabalhos aqui. E ilha do Fogo é uma ilha que tem muitos problemas
com o abate clandestino, porque a maioria das familias do interior da ilha fazem a

criacdo de animais”. ACFG8
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4.4.2.5 Constrangimentos relacionados com as DelegacGes do MAA

Na analise dos constrangimentos relacionados com as delegaces do MAA, 34,8% (n=15, 32
citacGes) dos participantes debateram esta questdo, sendo estes tanto do grupo 1, como do

grupo 2.

Os principais constrangimentos rondaram a volta de recursos humanos insuficientes (23,2%),
seguido da falta de notificacdo pelo operador do abate a realizar, o que permite que 0 MAA
tenha um acompanhamento deste com a inspecdo veterinaria (18,6%), e depois a auséncia de
legislacdo especifica e auséncia de matadouro ou inadequado (ambos com 4,6%). Com a
excegdo do constrangimento “falta de notificacdo pelo operador do abate a realizar”,
considerado por ambos os grupos 1 e 2, os restantes foram apenas considerados pelas
autoridades competentes.

As opinides dos entrevistados incidiram-se sobre os principais extratos discursivos abaixo:

» “(...) agora muitas vezes o0s operadores é que ndo ddo o conhecimento ao Ministério
quando decidem fazer o abate do seu animal, eles preferem abater clandestinamente. ”
ACMAG6

> “(...) porque temos falta de técnicos suficientes para fazer a fiscalizagdo no terreno
(...) Nao so técnicos, como também em relagdo a legislacd0. Nao existe nada na
legislacdo que diz que nos da diretivas concretas e detalhadas de como devem ser as
coisas para podermos atuar” ACFG5

» “Acho que o0 MAA esta a fazer o seu trabalho, no entanto tém muitas dificuldades, por
exemplo a nivel de combustivel para a deslocacdo ”, ACFG4

> “Sim, tem falta de técnicos, porque na inspecao veterinaria somente eu € que estou ali,
e quando vou de férias ndo se faz inspecdo, mas eu tenho que tomar as minhas férias,
nao posso ficar sem elas, mas...lamento isto (...)” ACFG4

> “E tudo! Falta de regulamentos...falta de técnicos formados na drea (...)” ACPR4

» “(...) ndo temos pessoal suficiente para realizar fiscalizagdo nos talhos” ACMAS

> “Sei que de momento temos uma legislacédo de base para os produtos zoo sanitarios,
no entanto nesta ndo se encontra regulamentada este aspeto, normalmente sdo apenas
aconselhamentos que damos aos criadores, que normalmente ndo querem cumprir,
porque mesmo quando esta extipulado existe uma resisténcia por parte deles, ainda

mais quando é apenas um aconselhamento, sem o poder sancionatorio.” ACFG5
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> “No entanto, muitas vezes a inspe¢do antemortem ndo acontece porque os criadores
nao trazem 0s seus animais com antecedéncia para o abate, depois chegam e fazem o
seu abate, e quando eu chegar encontro o animal j& abatido. Tento sensibiliza-los, no
entanto, acaba por acontecer sempre a mesma coisa. Eu exijo para que os operadores
tragam os seus animais de véspera, s6 que dizem que ainda tém que ir comprar o
animal, entre outros aspetos ”. ACFG4

> “Muitas vezes € complicado atuar nesta area porque em caso de cabras, quando eu
vou fazer a desparasitacéo, os criadores dizem que as cabras ndo tém parasitas, entéo

eu tenho que fazer muita sensibilizag&o neste sentido ”. ACSA4

4.4.2.6 Consideragdes geneéricas relativos a subcategoria “constrangimentos” das
autoridades competentes

De acordo com o quadro 1, 11 participantes (25,5%) pertencentes ao grupo 2, abordaram nas
suas entrevistas a questdo dos constrangimentos que de um modo genérico, sem identificar
autoridades em particular, possam comprometer a atuacdo das autoridades na cadeia da carne,

tendo-se registado 14 citacdes sobre o assunto.

Assim, os principais constrangimentos do conjunto das autoridades de atuam no sector da carne
€ a auséncia de um matadouro municipal ou este ndo se encontra adequado, seguido da falta de
concertacao entre as autoridades competentes, a sobreposi¢do de competéncias no sector, bem
como a proximidade das autoridades locais com os operadores econdémicos, sdo fatores que

dificultam a sua atuacdo conforme esperado.

As citagOes incidem-se sobre o0s seguintes extratos discursivos considerados como

representativos:

» “(...) depois vamos para a parte do abate, onde ndo temos um matadouro municipal.
Por isso ndo podemos exigir as pessoas um abate com inspecao se n0s ndo temos um
matadouro para tal, entdo as pessoas poderiam perguntar “onde é que eu vou abater
o animal para fazer a inspe¢do”, ACSA4

> “Relativamente a concertacao entre as entidades CM e DS, como havia Ihe dito nédo
existe uma articulacdo em termos da cadeia da carne, porque eu, por exemplo, que
faco fiscalizacdo em nome da Camara Municipal, nunca participei numa fiscalizacao

num talho, por exemplo, em conjunto com a Delegacia de Satde do Maio.” ACMAG6
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> “(...) temos que criar condi¢bes [ao operador econdmico] para depois exigirmos, se
néo criarmos condicades, como é que vamos exigir?!” ACPR4

> “(...) penso que € por causa das pessoas que trabalham nas entidades locais serem
conhecidas na cidade, terem amigos, entdo nao existe 0 mesmo respeito que quando
vém entidades de fora a atuarem, que séo pessoas que normalmente ndo conhecem. Ao
passo que as entidades locais sdo pessoas que ja conhecem e que pensam ter a
possibilidade de “deixar passar” a ndo conformidade, mesmo que estas entidades
disserem que aquilo esta errado, o operador tenta leva-lo para outro lado da amizade,
de conhecimento da pessoa por longa data”. ACFG8

4.4.3 Propostas de melhorias na atuagdo das autoridades competentes na atuagao na
cadeia da carne

A categoria “melhorias na atua¢do” contou com a participacdo de 83,7% (n=36), com 150
citacOes sobre o0 assunto. A maioria dos participantes 30,2% (n=31) proferiram propostas de
melhorias para as autoridades em geral, com 91 citagOes, constantes da subcategoria
“consideragdes para o conjunto” (ver quadro 1). Ambos os grupos 1 e 2, propordo melhorias
para cada uma das entidades que atuam no sector, bem como para o conjunto das entidades no

seu todo.

4.4.3.1 Propostas de melhorias para atuacao da ARFA

Neste contexto, a atuacdo da ARFA contou com 9 (20,9%, 11 citagdes) dos participantes.

As principais propostas de melhorias de atuagdo da ARFA incidiram-se sobre a criacdo de
delegac6es nas ilhas periféricas ou entdo visitas mais regulares as ilhas, em termos de controlo
oficial.

Eis os extratos discursivos representativos que espelham as propostas de melhorias:

» “Propunha que visitassem o0s locais de abate para ver se tem condi¢cdes ou ndo”
OEFG2

» “(..) ndo sei se porque a ARFA é uma entidade nova, mas se houvesse um

representante aqui na ilha seria melhor”” ACSA9
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» “A melhoria vai no sentido ou a ARFA poderia criar delegacdes nas ilhas onde néo
tem representacdo, para que possa ter um representante em cada ilha, para que se
possa trabalhar em sinergia com outras autoridades ou entédo ter mais técnicos a nivel
central, para que possam atuar mais a nivel de ilhas e também penso que na questao
de comunicacao entre as entidades poderia ser mais ativa”. ACFG5

» “Por exemplo, a ultima vez que a ARFA esteve presente na ilha foi no més de julho,

pelo que ja se passou quase 6 meses.” ACBV4

4.4.3.2 Propostas de melhorias para atuacao das CM

Cerca de 37,2% da amostra (n=16) que propuseram melhorias no que diz respeito a atuacdo da

CM do seu concelho de residéncia, tendo resultado em 22 citagdes.

As propostas de melhoria incidiram-se na criacdo de um matadouro municipal para os
concelhos onde este ainda ndo existe ou a adequacdo dos matadouros ja existentes em termos
de infraestrutura e equipamentos, bem como um maior rigor no controlo do abate e venda fora
dos locais autorizados, bem como o aumento dos recursos humanos e sua capacitagéo.

Eis as citaces que refletem os aspetos apontados acima:

> “(...) como no caso da CM gostaria que dessem um matadouro de melhores condicGes
e que proporcionassem um talho municipal equipado para a venda de carne”. OEFG2

» “Se aCamara Municipal pudesse investir mais nos fiscais, para que estes possam fazer
0 seu trabalho, poderiamos ver melhorias neste sentido do controlo da cadeia da
carne!” ACMAG

> “E preciso melhorar mais! E preciso melhorar mais, no sentido de ...desde que a
Camara Municipal tenha fiscais, entdo o trabalho vai no sentido de fiscalizar mais
(...)” ACMAS8

» “(...) que deveriam colocar um fiscal aqui no interior para fiscalizar também.
OEMA3

> “Penso que o estabelecimento em si [matadouro] deve possuir um médico veterinario,

i3]

que deve ser da CM para controlar os abates...e quanto ao MAA poderia ir fazer visitas
periodicas ao matadouro para verificar se tudo esta correto, se os procedimentos do

matadouro estao a ser seguidos.” ACPR4
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» “Se calhar para a CM do Porto Novo seria melhor que os funcionarios que atuam nesta
area estivessem mais capacitados para isso.” ACSA6

» “Talvez a CM ¢ que deve fazer a fiscalizacdo do abate clandestino, porque a CM tem
a atribuicéo de fiscalizagéo da venda da carne dentro e fora da cidade, pelo que eles
é que tém que criar um posto de fiscalizagdo em cada zona, onde os fiscais estdo sempre
ali para fazer fiscalizagdo dos abates clandestinos. ” ACFG4

> “(...) para termos mais forca em exigir-lhes [aos operadores economicos] que facam
0 abate no matadouro a CMSF deve-se dispor de condi¢fes necessarias para 0 mesmo.
Acho que a CMSF deve melhorar a questao de venda ambulante nas ruas, porque nao
é bonito. ACFG4

> “(...) as vezes também (...) os fiscais ndo fiscalizam restaurantes e hotéis! Para
perguntarem onde é que compraste a carne, dé-me o certificado sanitario, que dia é
gue comprou a carne?... para que se possa saber se este tem uma carne inspecionada

no seu frigorifico para dar as pessoas para comerem!” OEFG3

4.4.3.3 Propostas de melhorias para atuagéo das DS

A DS é a entidade que teve menos participacdo dos entrevistados no que diz respeito a possiveis
propostas de melhoria para esta entidade. Apenas seis participantes 13,9% emitiram as suas

opinides sobre este assunto (sete citagdes).

As opinides recairam-se sobre um aumento de atuacéo desta na cadeia da carne, bem como na
disponibilizacéo aos colaboradores desta seguranca pessoal, para que possam executar 0 seu

trabalho, principalmente nos atos clandestinos.

» “Eu acho que a Delegacia de Saude poderia fazer mais visitas ao matadouro, porque
se as vezes faltar agua neste, tiver falta de agua, isto ndo fica bem! ” OEMA2

> “(...) pelo que gostaria de ter mais seguranca pessoal, por exemplo porte de arma,
para que pelo menos possa intimidar o pessoal, porque eu também ja fui agredido
durante as minhas funcgdes no terreno.” ACPR9

» “Acho que ndo faz sentido que a DS tenha nenhuma das competéncias que agora
possui, para estara a fazer fiscalizacdo das carnes, etc., etc., porque existem outras

entidades com melhor capacidade para faze-lo”. ACBV5 G.

91



4.4.3.4 Propostas de melhorias para atuacao da IGAE

Cerca de 29,9% (n=9) dos entrevistados deixaram as suas opinides sobre 0 modo como a IGAE
poderia melhorar a sua atuagéo, contabilizando-se 10 referencias sobre o assunto.

A semelhanca da ARFA a proposta de melhoria feita pelos participantes foi no sentido da IGAE
ter uma delegacgéo nas ilhas onde ndo tem representacdo ou entdo um aumento da frequéncia

de controlo oficial por parte da entidade central.

Eis as citacOes referentes as propostas de melhoria de atuacdo da IGAE:

» “Penso que a proposta que poderia fazer a IGAE é a seguinte...se tem possibilidade
de fazer mais fiscalizacdo, ndo somente na Vila da ilha do Maio, mas também nos
interiores da ilha também!” ACMAS8

» “(...) veio no ano passado que veio nos dar formagdo...mas precisa de vir com mais
frequéncia! ” ACMA5

> “penso que seria de mais valia termos um representante de IGAE aqui na ilha do Maio.
Seria o melhor! Seria o melhor, porque assim nao ficariamos a espera até que eles
viessem a ilha, porque depois deles fazem o seu trabalho, eles déo &s costas & ilha e
regressam para a sua base, aqui os operadores continuam a fazer a mesma coisa!
Entéo, se tivesse um representante aqui, ja se iria respeitar muito mais as regras! Se
tivesse um representante aqui, em caso de infracdo este atuaria logo de momento. ”
ACMAS8

» “(...) gostaria que viessem mais vezes [para a ilha do Fogo]! ” ACFG8

» “Penso que a IGAE também poderia ter mais técnicos ou delegacdo em cada ilha, de
forma a estreitar relacdo com as entidades locais e fazerem um trabalho conjunto. ”

ACFG5

> “(...) mas realmente nos sentimos a falta da IGAE. Porque se eles nos comunicassem
que vao fazer o trabalho na ilha de Boavista, talvez possamos ter alguma informacao
para partilhar com eles, no entanto a DS neste momento ndo tem nenhuma ligagdo com

a lIGAE”. ACBV7
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4.4.3.5 Propostas de melhorias para atuacao das Delegagdes do MAA

Treze entrevistados (30,2%) opinaram sobre como as Delegagdes do MAA poderiam melhorar
a sua atuacdo, correspondendo a 15 citagdes sobre o assunto.

As principais propostas de melhorias foram no sentido do MAA ter mais recursos humanos
para desenvolver com mais abrangéncia as suas atividades, promocao de infraestruturas ou de
matadouros junto a Camara Municipal, controlo dos medicamentos veterinarios, controlo do
abate dos animais como porco e cabra, que muitas vezes ndo sdo abatidos no matadouro,
portanto ndo beneficiando da inspecéo veterinaria, estar sempre presente nas ac6es de abate no

matadouro, tanto ante como postmortem.
As citacdes incidiram-se sobre o0s seguintes extratos discursivos:

> “Eu acho que eles deveriam vir fazer a inspecdo, quando nés fazemos o abate de um
porco ou uma cabra, por exemplo. Mas eu ndo tenho conhecimento disto, se eles fazem
a inspecao antes do abate.” OEMA1

» “(...) maior controlo de remédio! Maior controlo de animais, para que possam saber
do bem-estar e sauide deles” OEFG1

» “MAA...eu acho que deveriam ter um plano de atuagdo (...) eu acho que também a
atuacdo do MAA deve ser mais neste sentido aqui, promover infraestruturas, dar mais
condicdes de higiene desde a criacdo, abate...portanto tem que haver algo mais forte
e mais especifico! E isto que acho que deve ser criado...um plano...um programa (...)"
ACPR11

» “Sim, ou acho que precisa de melhorar, porque durante o abate a MAA n&o esta
presente, somente apos o abate do animal € que eles estdo presentes ”. OEMA3

> “E preciso mais técnicos habilitados, porque se esta proposta de estrutura comecar a
funcionar, serd preciso mais técnicos, portanto tem que se capacitar mais técnicos
dentro do MAA para fazerem a inspegdo das carnes...mais formagado! E acho que para
esta Delegacdo do MAA hé necessidade de mais contratagdo de técnicos, seria bom,
para o sector da pecuaria! ” ACBV5

» “Precisamos de mais pessoal e também de mais formacao e reciclagem, mas formac6es

praticas e ndo tedricas, que muitas vezes sao apresentacao das leis.” ACSA4
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4.4.3.6 Propostas de melhorias para o conjunto

A maioria dos entrevistados (72,2%, n=31) expressaram as suas opinides sobre propostas de

melhoria para o conjunto das autoridades contabilizando 91 citagdes.

Estas foram no sentido de se acabar com os abates clandestinos e maior articulacdo e atuacéo

conjunta entre as entidades que atuam nesta cadeia, criando equipas multidisciplinares.

Apresenta-se abaixo 0s extratos discursivos que representam as propostas de melhorias para as

autoridades em geral:

> “Se as autoridades saissem no tereno para controlar os abates clandestinos que estdo

>

a ser feitos, j& as pessoas vinham abater no matadouro, porque isto é uma coisa que
esta obrigatdria na lei.” ACPR5

“Propunha uma parceria, uma maior articulacdo entre todas as entidades que atuam
na cadeia da carne, para que passassemos ver se poderiamos melhorar esta situacéo
da cadeia da carne vivenciada aqui na ilha do Maio! Porque se todas nés as
autoridades competentes tivermos a mesma perspetiva, mesma orientacdo, nos iriamos
melhorar esta m& situacdo da cadeia carne, que estda a acontecer frequentemente!
Penso que pelo menos que as entidades locais como Camara Municipal, Ministério de
Agricultura e Delegacia de Saude, se atuassem em conjunto aqui na llha do Maio, as
coisas iam melhorar (...) E relativamente as entidades como ARFA e IGAE, gostaria
que estas estivessem mais presentes na ilha, para poder ajudar as entidades locais
neste trabalho. Eu gostaria que a ARFA E IGAE viessem mais vezes para a ilha do
Maio, para estarem mais presente”, ACMAG

“Bom, é como estive a dizer-lhe, nds enquanto DS podemos atuar nesta cadeia e temos
formacao para isso, s6 que uma equipa multidisciplinar seria uma mais-valia, porque
esta é uma entidade que regula a nivel nacional, por isso ficaria mais ...completo”.
ACSA9

“... (silencio)...penso que é para darem aos operadores mais aten¢do na questio do
abate e comercializagéo da carne, e procurar fazer uma reunido para que se tenha um

consenso acao entre os operadores e as entidades . OESA2

[ h d . . ~ d' [T ~ l' h /))
() eu acno que everlafazer uma inspe¢cao, como se diz Inspe¢ao na lnna! ...

“sem fechar os olhos”’, ACFG7
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“Controlar o abate clandestino, para que ndo venha trazer ao consumidor problemas
de salude. Para a venda ambulante propunha um maior controlo das entidades, como
por exemplo ha tempos, as vendedeiras que fizeram venda fora do mercado para

receberam coimas”. ACFG7

“Conjuntamente com as entidades locais da ilha do Maio, ha necessidade de um
reforco, perante &s autoridades que temos aqui! ” ACMAS

“(...) também para criar uma rede, ARFA, Ministério de Agricultura, Delegacia de
Salde, para fazerem tipo de um programa, para depois nds todos virmos intervir
agora! As entidades poder-se-iam reunir e depois planificar, tracar um plano para

Vermos quais os aspetos € que tem mais necessidade de focarmos mais neles! ” ACMAS8

“Justamente! Maior articulacéo entre as entidades e maior presenca da ARFA e IGAE
na ilha de Boavista...e hoje em dia é necessdrio termos uma presenga forte, uma

presenca de entidades especialistas nesta darea... mas ndo uma presenga semestral!”

ACBV6

“FEu solicitaria mais a aproximacao das entidades, se calhar de uma forma articulada
para trabalhar junto dos OE, OEMA2

“(...) enos [DS] temos necessidade de trabalhar conjuntamente com a IGAE no terreno
para que possamos ganhar a mais experiencia com base na atuacdo da IGAE, para
partilharem qual é a melhor forma de atuar perante os operadores econémicos ”.
ACBV7

“(...) e a0 comparar a atuacéo da CM com a atuagdo do MAA, acho que estas deveriam
atuar em cooperacao! Isto porque a nivel das ilhas temos matadouros que sdo geridos
pelas CM e sd@o os técnicos do MAA é que fazem a inspecdo ali, portanto acho que
deveriam atuar em conjunto, com a cria¢do de programas ...e isto atualmente ndo é

visivel!” ACPR11

“(...) e acho também que as autoridades ndo deveriam centrar-se somente no centro
da cidade! ” ACMAS8

“O controlo oficial deve ser feito de uma forma articulada, porque controlar a carne,
um animal doente, mesmo que a sua carne tiver todas as condi¢fes de conservacao,

esta continua a ser uma carne impropria para o consumo ”. ACPR10
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> “Sim! Para que as inspecdes deixassem de ser esporadicas e termos um plano de
inspegdo (...)” ACSAS
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5 DISCUSSAO DOS RESULTADOS

97



O presente estudo teve como objetivo a avaliar a eficacia do controlo oficial na cadeia da carne
fresca em Cabo Verde, por meio da realizacdo de entrevistas semiestruturadas, com a
participacdo das proprias autoridades competentes do sector, bem como dos operadores

econdmicos.

Da anélise dos discursos dos nossos entrevistados, ressaltaram duas grandes categorias: a i)
seguranga sanitaria da carne e a ii) eficacia de atuacdo das autoridades competentes, ambas

equitativamente discutidas pelos participantes.

No que toca a seguranca sanitaria da carne, tanto os operadores econémicos (26,7%), como as
autoridades competentes (42,9%) consideraram que a carne fresca disposta ao consumidor final
em Cabo Verde nédo é segura para consumo, algo que vai de encontro com o estudo da Entidade
Reguladora Independente da Saude — ERIS (ERIS, 2019) que acusou ndo conformidade para
42% das carnes frescas de producdo nacional (suina, bovina e de frango), analisadas
microbiologicamente durante os anos de 2015 - 2018. Segundo os entrevistados, isto justifica-

se pelo facto:

i) da maioria da carne ndo ser inspecionada durante o abate. Na realidade, conforme
referido por Vieira (2015), a deficiente inspecao sanitaria das carcacas em Cabo Verde ou a
sua inexisténcia na maior parte dos casos, sobressai como sendo um potencial fator negativo
para a seguranca e qualidade dos produtos carneos e derivados produzidos no pais. A
inspecdo sanitaria assume um papel primordial na avaliacdo e na gestdo dos riscos dos
géneros alimenticios para consumo humano, atendendo a sua valiosa contribuicdo na
prevencdo de doencas transmitidas por alimentos (EFSA, 2011). Neste quadro, reforga-se a
primazia pela inspe¢do antemortem em detrimento da postmortem, verificando assim a
vigilancia da salude, o bem-estar animal e a identificagdo das doengas visiveis nestes, algo

que enfatiza de antemao a salubridade da carcaca (Luukkanen et al. 2015).

i) dos matadouros municipais ndo possuirem 0s requisitos basicos necessarios, ao nivel
das instalacdes, equipamentos e de higiene, para melhor seguranca sanitaria a nivel do
abate. No estudo de Nastasijevic et al (2016), verificou-se que 0os matadouros com maiores
niveis de higiene, garantiram que a carne neles produzida, apresentavam menores niveis de
microrganismos aerdbios e de entrerobactérias, microrganismos nocivos para a saude

humana.

iii) dos animais terem uma alimentacdo muitas vezes considerada como imprépria. A este

propdsito, no estudo de Saucier (2016) comprova-se que 0s parametros como a qualidade
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das pastagens, alimentacdo em geral e instalagfes hidricas sdo importantes para o controlo
doencas e contaminacdes, que levardo ao aumento da mortalidade, perda de produtividade

e maior desperdicio de carcaca, e

iv) da carne fresca nao ser conservada, sua maioria a temperaturas seguras ao longo de toda
a cadeialfileira da carne fresca. Conforme referido por Choi et al, (2020), a conservacéo da
carne a temperaturas seguras (refrigeracdo ou congelacdo), representa um papel
fundamental na garantia da sua salubridade, pelo que o seu incumprimento, como por
exemplo o acondicionamento a temperatura ambiente de 25 °C, podera influenciar no
aparecimento de bactérias nocivas como Carnobacterium, Lactobacillus e Escherichia,
causadoras das DTA, aspeto também subordinado pela auséncia de Boas Préticas de

Higiene (BPH), conforme referido anteriormente.

No que se refere a caracterizacdo da cadeia/fileira da carne fresca ao nivel da criacdo de
animais, abate e distribuicdo da carne, pelos nossos entrevistados, a fase de criacdo para os
caprinos e bovinos é feita maioritariamente em regime extensivo, seguida do regime
semiextensivo. Proferiu-se como a principal causa da criagcdo extensiva e semiextensiva, o facto
de haver caréncia de alimentos por parte do produtor, principalmente fora da época das chuvas,
0 que vai de encontro com o trabalho de Dabula (2012), onde afirma a escassez de pastos, como
fator determinante para a deslocacdo do gado a grandes distancias. Para o caso dos suinos o
regime intensivo € o que prevalece, podendo também ser de forma extensiva.

A alimentacdo animal, para o caso dos bovinos e caprinos, foi caracterizada pelo consumo de
pasto, principalmente na época das chuvas e na auséncia deste, a sua substituicdo por racao
animal, bem como por papeldo e por outros residuos solidos referidos como lixo. Por sua vez,
a alimentacdo dos suinos é baseada nas sobras da alimentacdo humana, muitas vezes em estado
de deterioracdo. Esta observacao desenvolvida, pelos nossos entrevistados, vai de encontro do
trabalho de Vieira (2015) que considera que a alimentacdo dos suinos muitas vezes feita com
recurso aos produtos alimentares considerados impréprios para 0 consumo humano.

Ainda na fase de criacdo animal, foi aludido pelas autoridades competentes, o deficiente
acompanhamento veterinario dos animais, devido, em grande parte, & criacdo descontrolada
dos efetivos por parte do produtor e sem registo do animal, ou pelo facto do criador ter
resisténcia em aderir a certos cuidados, como a desparasitacdo animal e vacinagdo. Importa
realcar aqui, com base nas opinides dos entrevistados, que 0 acompanhamento veterinario

deficiente, esta também diretamente relacionado com a criagdo em regime extensivo.
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Ao nivel dos abates de animais, apesar de existirem locais autorizados para o efeito,
nomeadamente 0s matadouros municipais, foi referido quer pelas autoridades competentes
quer pelos operadores entrevistados, a existéncia de abates clandestinos no pais, assim como a
realizacdo de abates em locais consentidos pelas autoridades competentes, mas que ndo sao
legalmente autorizados para o efeito. Segundo o Dabula (2012) o pais possui cerca de 12
matadouros, porém, em geral, o abate de gado é realizado maioritariamente nas “quintas de
criagdo” com recurso a mao—de-obra local (normalmente os proprietarios, empregados e ou
pessoas especializadas na comunidade), algo que também vai de encontro com a indicacdo do
MDR (2012), onde se afirma que a lei estipula o abate dos animais nos matadouros municipais,
mas em muitos municipios do pais ndo existe uma estrutura funcional, pelo que a maior parte
dos criadores recorrem aos abates feitos em casa ou em zonas improprias. Os abates foram
descritos pelos nossos entrevistados como sendo realizados em condigdes precérias, tanto nos
matadouros municipais como fora destes, com condi¢cdes higiénicas deficitarias, de
infraestruturas e equipamentos que ndo cumprem com os requisitos da legislacéo nacional (DL
n° 25/2009 de 20 de julho), o que vai de encontro com as constatac@es feitas por Lima (2015),
onde observou que o matadouro municipal de Monte Vaca (Praia — Santiago) nao apresenta 0s
requisitos sanitarios necessarios para um funcionamento seguro, isento de riscos para 0s
consumidores. Ainda nesta senda, Dabula (2012) refor¢a que nos matadouros formais existe
um cenario de degradacdo da maior parte das instalacdes resultante da antiguidade e falta de
manutencdo e renovagdo. No que se toca a caréncia de higiene nos matadouros, conforme
referido por Kotisalo et al (2015), trata-se de um cenario que também permanece nos paises
desenvolvidos, onde em matadouros de pequena escala, tendo sido identificados fatores ligados
a complexidade da regulamentacéo a cumprir, aliado a falta de conhecimento e formagéo por
parte dos operadores em matérias de seguranca sanitaria de alimentos. Deste modo, segundo o
citado autor, os veterinarios oficiais podem ser o elo de ligacdo para com os operadores de
modo a colmatar esta situacdo, apoiando na implementacdo de requisitos de boas préaticas de
higiene e sua sensibilizacdo durante as operacdes de abate realizados.

Ainda, no que toca a pratica do abate, os participantes caracterizaram-no como sendo efetuados
sem se ter em conta as boas préaticas de abate, no que se diz respeito ao atordoamento e sangria,
conforme consta da Lei n® 30/V111/2009, abordagem que vai de encontro do trabalho de Dabula
(2012), referindo que as pessoas que realizam o abate sdo aquelas contratadas para cuidarem
da lida dos animais, que muito embora acabam por ser envolvidos na pratica do abate dos
mesmos, sem qualquer remuneracdo adicional para o efeito. A auséncia da inspecao

antemortem nos matadouros municipais, bem como a inspecdo no seu todo para o abate
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clandestino, é também algo enfatizado pelos participantes. Ora, para Alvseike et al (2018) estas
praticas sdo fundamentais para a garantia da saude publica, atendendo que a inspecao
antemortem e postmortem e a aplicacdo das boas praticas de higiene previnem a transmissao
de zoonoses ao homem e a possivel contaminacgdo da carne, respetivamente.

As razdes para a realizacdo dos abates clandestinos, apontado tanto pelos operadores
econdémicos (33,3%), como pelas autoridades competentes (39,3%) deve-se a inexisténcia de
matadouros municipais ou por estes ndo possuirem condi¢6es basicas de higiene, instalacbes e
equipamentos. O desconhecimento por parte dos operadores de que todos 0s animais destinados
ao consumo humano devem ser abatidos em locais autorizados, é outro fator referido pelos
entrevistados, pelo que no caso dos suinos e 0s caprinos, muitas vezes estes ficam fora do
controlo oficial. Ndo obstante, 0s nossos entrevistados referiram outros fatores que explicam a
ndo adesdo aos matadouros municipais pelos operadores econémicos, nomeadamente o facto
da deslocacdo aos matadouros acarretar custos, dado que as suas instalacdes se localizarem
distantes dos locais de criacdo, bem como a obrigatoriedade de pagamento de taxas para a
utilizacdo dos matadouros, consideradas pelos operadores como sendo elevadas em
comparacdo com a falta de requisitos de higiene e estruturais que estes apresentam. Finalmente,
0S nossos entrevistados relataram ainda a tradicdo do abate clandestino, de forma visivel a
populacdo, como algo que também fomenta esta prética.

A inspecdo fora dos matadouros municipais em Cabo Verde foi também discutida tanto pelos
operadores (13,3%), como pelas autoridades competentes (10,7%), dando conta das mas
condigdes de higiene e infraestruturas que ocorrem nestes & semelhanca dos abates
clandestinos. Referiram, no entanto, o aspeto positivo destes abates terem um acompanhamento
veterinario por parte da autoridade responsavel, durante a sua realizagdo. A razdo deste tipo de
abate ser realizado com o consentimento e participacdo da autoridade competente,
nomeadamente pelo MAA, deve-se a inexisténcia de matadouros municipais em alguns

concelhos do pais.

A distribuicdo da carne para o consumo, a inadequada conservagdo da mesma durante o
transporte interilhas, sem as condi¢6es de refrigeracdo ou congelacéo, foram situa¢Ges também
referidas pelos entrevistados. No que diz respeito a comercializacdo da carne nos talhos
municipais, para os participantes, estes possuem infraestruturas e equipamentos deficientes e
na sua maioria, sem condig0es para a conservacgdo adequada da carne.

Ainda, atendendo a existéncia de venda clandestina da carne no pais, os participantes (27,9%

do total) justificaram a existéncia da mesma devido a tradicéo e celeridade com que este ato se
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realiza, comparativamente com a carne que é comercializada em estabelecimentos autorizados.
Para 0s nossos entrevistados, a venda clandestina é caracterizada por ser feita em locais de
infraestrutura e higiene inadequados, a semelhanca dos de abate clandestino, sendo realizada
nos proprios locais de abate clandestino ou sob a venda ambulante, com deficiéncias a nivel de
conservacao, a semelhanca de alguns talhos municipais. Neste aspeto, Dabula (2012) reforca
que nas zonas rurais é frequente a combinacg&o de atividade de abate e corte de carne para venda
direta aos consumidores locais, feita pelos proprios produtores, junto as suas quintas onde

realizam o abate.

Face ao exposto, julga-se que a caracterizagédo atual da cadeia da carne vai de encontro com as
justificativas dos participantes para uma carne nao segura disponivel ao consumidor final, uma

vez que incumprimentos ao longo desta fileira coloca em causa a seguranga do produto final.

Por outro lado, foram apontados tanto pelos operadores econémicos (20,0%) como pelas
autoridades competentes (7,1%) constrangimentos vividos pelos operados durante as fases de
criacdo, abate e venda, pondo em questdo a seguranca sanitaria da carne ao longo da cadeia,
Neste contexto, 0s nossos entrevistados referiram primeiramente a concorréncia desleal por
parte daqueles que fazem o abate e a venda clandestina (4,7%), a inexisténcia ou a nédo
conformidade dos currais municipais, matadouros municipais e talhos municipais, no que diz
respeito aos equipamentos, infraestruturas e higiene (4,7%), a falta de condigcdes de
conservacao da carne, durante a fase de comercializacdo (4,7%), bem como a falta de pasto
para alimentacdo animal (2,3%). Este ultimo aspeto esta de acordo com o trabalho de Dabula
(2012) onde aponta que o custo elevado das ragdes, bem como o pasto irregular como uma
dificuldade para a criacdo de animais. Esta questdo é também reforcada pelo trabalho
desenvolvido pelo MDR (2012), onde se afirma a auséncia de pasto como um dos
condicionantes maiores para producao e a produtividade da pecuaria nacional, sobretudo dos
ruminantes, fazendo com que as necessidades do efetivo pecuario ultrapassem a capacidade de
producédo forrageira do pais. A questdo da tradicdo em Cabo Verde dos abates e vendas de
carne em espacos alvos da populacdo, bem como a sua celeridade na comercializacdo, sao
outros os constrangimentos apontados pelos nossos entrevistados.

Face as dificuldades expostas pelos nossos entrevistados ao nivel da seguranga alimentar da
cadeia/fileira da carne, foram feitas propostas de melhoria tanto pelos operadores econémicos
e como por parte das autoridades competentes.

Assim, no estagio de criacdo, as recomendacdes de ambos os entrevistados recairam

principalmente sobre o abandono da criagéo de animais de uma forma extensiva e sem controlo,
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algo que vai de encontro ao trabalho de Eijck & Borgsteede (2005), citado por Saucier (2016),
relatando-se uma maior incidéncia de infecdo parasitaria nos porcos criados com acesso a
instalacdes externas, em comparagdo com sistemas de producdo mais convencionais.

A melhoria dos currais existentes, seguindo de um acompanhamento veterinario e da melhoria
da alimentacdo dos efetivos sdo outras propostas apresentadas. No que se toca a alimentacao
dos suinos, conforme referido no trabalho de OIE (s/d), precaver uma alimentagdo com
residuos ndo tratados ou com restos de alimentos da alimentacdo humana, apresenta uma mais

valia na prevencao da peste suina africana.

Para a fase do abate, 0s nossos entrevistados apontaram como propostas de melhoria, a
construcdo de matadouros ou melhoria da sua infraestrutura e equipamentos, seguindo da
eliminacdo do abate clandestino e de um maior controlo veterinario ante e postmortem do
animal, bem como a capacitacdo dos acougueiros. Relativamente a construcdo de matadouros
municipais, na linha da posicdo do MDR (2012), considera-se ser uma mais-valia, pois, tendo
um matadouro funcional, o servigo de inspe¢do veterinaria, que é da competéncia do proprio
Ministério, este estara pronto para prestar servigos a esse nivel. Ainda, tomando em
consideragdo as recomendacdes do JAFFEE et al (2019), este sugere o fornecimento de
condigdes e incentivos para os operadores de empresas do setor alimentar, de forma que estes
fornecam produtos que correspondem as caracteristicas de seguranga exigida pelos
consumidores.

Por fim, relativamente a inspecdo veterinaria da carne, importa reforcar a proposta dos
entrevistados com as orienta¢fes da OIE (2019), referindo que as doencas transmitidas por
alimentos e as zoonoses sdo problemas graves de salde publica e causas da diminuicdo da
produtividade econémica, pelo que a inspecdo veterinaria garante o controlo ou a sua reducao

nos paises desenvolvidos e em desenvolvimento.

No estagio de distribuicdo os participantes propuseram a eliminagdo da venda clandestina,
seguido da disponibilizacdo ou adequacdo dos talhos municipais, com infraestruturas e
equipamentos necessarios e por fim a garantia da cadeia da conservacdo da carne durante o
transporte e distribuicdo (11,6%), sendo este ultimo aspeto também reforcado por Dabula
(2012), que sugere que um conjunto de intervengdes coordenadas de solugdes de frio, desde a
etapa de abate até a comercializag&o.

N&o obstante, alusivo a solucéo da eliminacdo da venda clandestina, a FAO (2009) considera
que a consciencializacdo dos consumidores através da sua sensibilizagdo, com as nogoes

bésicas sobre as boas préaticas de seguranca alimentar, podera possibilitar as melhores escolhas
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por parte do consumidor, de acordo com as circunstancias de compra. Esta posi¢do coincide
com a posicdo do MDR (2012) que afirma ser uma mais-valia a acdo dos consumidores
conscientes para a aquisicao da carne, desejavelmente apenas em estruturas que dispdem de

carne devidamente inspecionada.

Por outro lado, a atuacdo das autoridades competentes (ARFA, CM, IGAE e DS) foi
considerada como deficiente por parte dos nossos entrevistados (DS: 62,8%, IGAE: 58,1%,
ARFA: 48,8% e CM: 48,8%), destacando-se nesta avaliacdo negativa das Delegacias de Salde,
referida também por proprios elementos da DS, alegando tanto os operadores, como as
autoridades competentes, a ndo verificacdo da presenca destas nas areas de criacdo, abate e

distribuicdo da carne.

Um dos motivos que levaram os entrevistados a considerar a atua¢do da ARFA como sendo
“com deficiéncias” a semelhan¢a da IGAE, foi a sua presenca pouco assidua nas ilhas
periféricas. No entanto, na opinido nos nossos entrevistados, a atuacdo da ARFA e IGAE, em
termos de cumprimento dos requisitos legais, no momento do controlo oficial, foi considerada
como “forte” a nivel descentralizado, uma vez que existe a execucéo das medidas corretivas
impostas por parte dos operadores, aspeto ressaltado pelas préoprias autoridades locais. De
acordo com a opinido dos participantes, a atuacao das autoridades centrais é classificada como
sendo mais eficaz do que a das entidades locais. Importa ainda frisar aqui o facto de ambos os
grupos de entrevistados terem demonstrado, por vezes, desconhecimento da atuacdo ARFA e
IGAE, 0 que podera também estar diretamente relacionado com a fraca presenca destas
autoridades nas ilhas periféricas.

No que se refere as entidades locais, dos diferentes concelhos em estudo, a atuagdo destas foi
considerada também como sendo deficiente, com a excecdo do MAA. A atuacdo das
delegactes do MAA foi considerada como sendo eficaz, por ambos os grupos de entrevistados,
atendendo o seu desempenho na producdo primaria, no atendimento as solicitagdes dos
criadores em caso de doenca animal, bem como a sua inspecao veterindria nos matadouros.
N&o obstante, os participantes fizeram igualmente consideraces sobre deficiéncias a sua
atividade, considerando a auséncia desta instituicdo na fase de distribuicdo, bem como no

acompanhamento veterinario na fase de inspecdo antemortem do animal antes do abate.

Nesta senda, de acordo com 0s nossos entrevistados, as autoridades centrais tém um maior
reconhecimento a nivel da sua atuacdo no cumprimento das leis, do que as autoridades locais,

algo destacado tanto pelos operadores, como pelas préprias autoridades locais.
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Assim, a atuag@o das CM foi caracterizada “com deficiéncias” principalmente devido ao facto
de estas ndo proporcionarem pocilgas, matadouros e talhos municipais aos operadores, ou pelo
facto destes dois Ultimos ndo terem as condic¢des basicas de infraestrutura e equipamentos,
necessarias para o seu normal funcionamento. Aliado ao tal facto, importa ainda referir a
questdo da fiscalizagdo néo ser eficaz nas questdes do abate e venda clandestina, o que vai de
encontro da posicdo do MDR (2012), onde refere que a Camara Municipal reconhece que tem
fragilidades em fiscalizar a entrada de carnes no mercado, mas, ja estando ali, considera que €

papel da IGAE e Delegacia de Saude fiscalizarem a certificacdo das carnes.

Relativamente aos constrangimentos das autoridades competentes, como previsivel, a reflexdo
decorreu maioritariamente ao nivel das proprias autoridades, tendo feito consideracdes sobre a

sua propria atuacdo (autorreflexao), bem como sobre a atuacdo das suas congéneres.

A insuficiéncia de recursos humanos e capacitados é algo apontado para todas as autoridades
estudadas, o que vai de encontro com o estudo da ARFA (2008) que indica a insuficiéncia de
recursos humanos e qualificados como um constrangimento de funcionamento da inspec¢édo no
sector alimentar. Para a World Bank (2019) a formagé&o, tanto das autoridades competentes,
como dos operadores € algo primordial, de forma a garantir mais responsabilidade nas suas
acOes, tendo sempre em mente a protecdo da satde do consumidor. A titulo de exemplo, isto é
algo que também vai de encontro com Horst et al (2019), onde reforca a necessidade da
capacitacdo dos inspetores veterinarios de forma sistematica, com enfoque no aumento de

conhecimentos tedricos para as questdes de abate,

Por outro lado, a auséncia ou a ndo conformidade dos matadouros municipais, favorecendo os
abates realizados fora destes, bem como a forte presenca dos abates clandestinos no pais, sdo
obstaculos que impedem as atuacdes do MAA e das CM. O facto de os consumidores ndo
cooperarem para a notificacdo dos abates clandestinos, de modo a favorecer a acdo das
autoridades, foi também um constrangimento mencionado pelos nossos entrevistados. Para 0s
entrevistados, a falta de notificagcdo atempada dos operadores na realizacdo de abates, impede
a inspec¢do antemortem do animal feita pelo MAA e a contribuicdo da populagéo pela aquisi¢cao
de alimentos fora dos locais apropriados, € algo que favorece a desobediéncia dos operadores

ambulantes na fase de venda, dificultando a atuacdo das CM.

De referir ainda que a auséncia de legislacéo especifica € um outro constrangimento destacado,
0 que vai de encontro com a situacdo atual do pais, onde existem apenas duas legislacdes que

regulam a cadeia da carne, e de uma forma muito genérica, principalmente o que toca a questao
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da fase do abate propriamente dito: a Lei n°® 30/VVI11/2013 de 13 de maio, que estabelece as
normas da seguranca sanitaria dos animais, de saude animal, da salubridade do seu meio
ambiente, dos produtos de origem animal e da saude publica veterinaria, e o Decreto-lei n°
25/2009 de 20 de julho, que estabelece as normas gerais que estdo sujeitos 0s géneros

alimenticios, bem como as modalidades de verificacdo das mesmas.

Por fim, a fraca articulacdo entre as entidades, principalmente no que toca ao momento de
atuacdo no terreno, bem como a fragilidade na seguranga pessoal dos colaboradores no
momento de acdo no terreno, aliado a falta de materiais e equipamentos para as atividades

foram também obstaculos descritos pelas nossas autoridades.

Tanto as autoridades competentes (92,8%), como os operadores econdmicos (66,6%) fizeram
as consideracOes sobre as propostas de melhorias na atuacdo das autoridades competentes. Os
entrevistados reivindicam uma maior atuacdo e de forma articulada das entidades envolvidas
na cadeia/fileira da carne, de acordo com as suas competéncias. Verifica-se as propostas de
melhoria vdo ao encontro das recomendagdes emanadas no trabalho feito pela ARFA (2008),
no sentido de sensibilizar as instituicdes com competéncias no controlo dos géneros
alimenticios, sobre a necessidade de se trabalhar de forma articulada e integrada para o alcance
do objetivo comum, que é a protecdo da saude publica e do consumidor. A concertacdo das
autoridades ao nivel do SNCA é também recomendada pela FAO/OMS, defendendo que o0s
sistemas nacionais de controlo de alimentos desempenham um papel central na protecdo da
salde de consumidores (FAO/WHO, 2019).

Esta necessidade de intervencéo articulada foi essencialmente apontada para as autoridades
locais, nomeadamente as delegactes do MAA, CM e as DS. Considera-se que o facto desta
melhoria ser maioritariamente indicada para a MAA, seguida das CM e das DS estar
inversamente relacionada com as percentagens de atuacdo consideradas como deficiente (MAA
n=30,2%, CM n=48,8% e DS n=62,8%). Desta feita, pressupde-se que esta situacdo esta
essencialmente relacionada com o facto de haver maior contacto dos entrevistados com o
MAA, seguido as CM e da DS.

Ainda nesta Otica, foi proposto, na sua maioria pelas autoridades competentes, uma maior
presenca da ARFA e da IGAE a nivel descentralizado. Repara-se que a proposta de melhoria
relativa a maior descentralizacdo destas duas autoridades, estd relacionada com o facto da

grande parte da amostra estudada pertencer as ilhas periféricas.
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Verificou-se que a maior parte dos entrevistados que participaram no debate sobre as possiveis
melhorias, ao nivel da atuacdo das autoridades competentes, direcionaram as suas propostas
numa visdo conjunta das autoridades, em detrimento de propostas de melhoria especificamente
dirigidas a uma das autoridades. Na analise das propostas para a visdo conjunta, confirma-se a
necessidade de maior atuacdo das autoridades na cadeia, seguida do aumento da articulagéo e
atuacdo conjunta. Trata-se de uma abordagem suportada pela FAO (2019), propondo a
articulacdo harmonizada das autoridades competentes de forma multissectorial, ao nivel do
Sistema Nacional de Controlo de Alimentos, podendo também contar com parceiros neutros
externos como a FAO ou a OMS para facilitar esta mesma articulagédo. Pressupde-se que estas
duas propostas de melhoria estéo interligadas, uma vez que o incremento da atuagéo por parte
das autoridades na cadeia/fileira da carne deve ter um suporte, a nivel de articulacdo e atuacao
conjunta, entre as autoridades (ARFA, 2009). Foi ainda sugerida a maior presenca geogréafica
das autoridades centrais a nivel descentralizado, nomeadamente a ARFA e IGAE, podendo
criar delegacdes em outras ilhas.

Assim, como trabalhos futuros, propde-se:

» construcdo de um sistema de articulagdo entre autoridades competentes na cadeia da
carne, para melhor atuagdo das mesmas, de forma a garantir a rastreabilidade na cadeia,
infraestruturas, boas préaticas de producao e sistema de conservacdo da carne adequados,
bem como a comprovacéo da sua qualidade através inspecéo veterinaria, desde o animal
até o produto final, e

» entrevistas a consumidor final da carne fresca, de forma a conhecer a sua percegéo

guanto a seguranca sanitaria do produto por ele adquirido.

Finalmente, o presente estudo apresenta algumas limitacdes relativas ao facto de ser um estudo
exploratério (qualitativo), ndo podendo ser, portanto, representativo de todos os atores

envolvidos na cadeia da carne fresca em Cabo Verde.

Por outro lado, verificou-se durante a realizacdo do estudo de campo, algumas dificuldades
ligadas a dispersdo geografica das ilhas onde residiam os entrevistados, bem como a
dificuldade de contacto de colaboradores especificos, no &mbito das autoridades competentes
e operadores econdmicos, para realizar as entrevistas. Ainda, a fragilidade na seguranca pessoal
durante a realizacdo das entrevistas, em particular aos operadores do abate e venda clandestina

da carne, é algo apontado como constrangimento durante a realizacdo do presente estudo.
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6 CONCLUSOES
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Com base nas opinifes dos entrevistados, a carne fresca disposta ao consumidor final em Cabo
Verde ndo € segura para o0 consumo, devido a existéncia de incumprimentos ao longo de toda
a cadeia/fileira alimentar, evidenciando-se dificuldades de uma atuacao eficaz das autoridades
competentes.

No entanto, denotou-se, ao longo das entrevistas, a consciéncia das proprias autoridades sobre
a sua deficiente atuacdo na cadeia/fileira da carne, em parte devido aos constrangimentos por
elas vivenciado, seguido da indicacdo de que as autoridades centrais tém um maior poder de

atuacdo, devendo assim apoiar mais as autoridades locais.

Desta forma, o desejo de melhorar a cadeia/fileira da carne, para a garantia da seguranca
sanitaria da carne disposta ao consumidor, foi algo constatado tanto nas opinides dos

operadores, como das autoridades competentes.

Assim e com base nos constrangimentos apresentados pelos participantes, conclui-se que a
melhoria da cadeia/fileira da carne em termos de infraestrutura, equipamentos e boas praticas
de higiene em todas as fases da cadeia, bem como a aplicacdo das boas préaticas de abate,
rastreabilidade e conservacdo adequada da carne, conjugado com a atuacdo eficaz das
autoridades, proveniente da sua maior articulacdo e atuacdo conjunta, dotadas de recursos
humanos suficientes e capacitados, bem como recursos materiais suficientes, promoveriam a

garantia da seguranca sanitaria da carne em Cabo Verde.
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FICHA DO ENTREVISTADO

Dados do entrevistado/autoridade competente

Nome:
Sexo: Data de nascimento: / / Estado Civil:
Escolaridade: Profissdo:

Atividade que exerce:

Instituicdo, Empresa ou nome da pessoa responsdvel pela execucdo da atividade:

Endereco (ilha/cidade/bairro)

Cargo/funcao na Empresa ou Instituiggo:

Contactos: (tel) / (email)

Dados do entrevistado/operador econémico

Nome:
Sexo: Data de nascimento: / / Estado Civil:
Escolaridade: Profisséo:

Atividade que exerce:

Designacédo social da empresa

Designacdo comercial (placa)

Endereco (ilha/cidade/bairro)

Ramo de atividade (CAE) N° do Alvara

validade / /

Horario de funcionamento

NIF da empresa Capital Social

N° de funcionarios

Contacto
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9 ANEXO Il - declaragdo do consentimento de entrevista
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DECLARACAO DE CONSENTIMENTO DO ENTREVISTADO

Eu aceito participar da entrevista
relacionada com o presente estudo, intitulado “MELHORIA DO CONTROLO OFICIAL NA
CADEIA DE PRODUCAO DE CARNES EM CABO VERDE: AVALIACAO DAS
PERSPETIVAS DOS INTERVENIENTES DA CADEIA DAS CARNES. UM ESTUDO
EXPLORATORIO”.

A minha participacéo nesta entrevista é de caracter voluntério e que por motivo de garantia do

rigor no tratamento de dados, aceito a gravagdo de audio.

O contelido da entrevista proferido por cada participante sera de caracter confidencial e caso
este ndo se sentir a vontade com algumas questdes colocadas pelo entrevistador, podera
interromper a mesma, a qualquer momento, ou entdo limitar-se a ndo responder as questdes,

com as quais nao se identificar.

Por motivos de maior rigor no tratamento de dados, o dudio da entrevista serd gravado e

posteriormente codificado.

A Investigadora, O Entrevistado,

Alice Rodrigues
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10 ANEXO 111 - guido de entrevista
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GUIAO DE ENTREVISTA

Destinatarios: Autoridades competentes e operadores econdmicos que atuam na cadeia da

carne fresca nao processada em Cabo Verde

Finalidades:

— analisar a situacdo da seguranca sanitaria da carne fresca ndo processada em Cabo

Verde

— compreender como est& organizada a cadeia das carnes em Cabo Verde, desde a criacao

de animais até a disposi¢do do produto final ao consumidor

— analisar a eficacia de atuagdo das autoridades competentes que atuam nesta fileira

— compreender 0s constrangimentos os intervenientes da cadeia

— tracar melhorias, tanto a nivel sanitario da carne, bem como nos ramos de atuagéo de

cada autoridade responsavel pela seguranga sanitaria do produto.

Objetivos (conhecer a opinido dos

entrevistados em relagéo a:)

Questodes orientadoras

Conhecer a opinido dos Operadores
Economicos e Autoridades Competentes
sobre a seguranca sanitaria da carne de

producéo nacional colocada no mercado

Como considera a carne produzida em Cabo Verde,

quanto a sua seguranca sanitaria? Justifique

De uma forma geral, como caracteriza a fileira de
producdo de carne em Cabo Verde, a nivel de
infraestruturas onde a carne ¢é produzida e
comercializada, condi¢cbes de higiene na sua

manipulagéo e conservagdo da mesma?

Conhecer a eficacia da atuacdo das
Autoridades Competentes na fileira da

carne de producdo nacional

Como caracteriza a atuagdo das autoridades
competentes (MAA, DS, CM, ARFA, IGAE, PN)1, no
que se diz respeito ao controlo oficial na cadeia das

carnes produzidas a nivel nacional?

I MAA — Ministério de Agricultura e Ambiente, DS — Delegacia de Satide, CM — Camaras Municipais, ARFA —
Agencia de Regulagdo e Sup. dos produtos Farmacéuticos e Alimentares, IGAE — Inspec¢do Geral das Atividades

Econdmicas, Policia Nacional
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Compreender o0s constrangimentos os | 4. Em caso de constrangimentos ligados a eficacia de

intervenientes da cadeia atuacéo sua instituicdo, poderia indicar-me quais?

Melhorias a propor na fileira da carne | 5. Se tivesse que propor melhorias aos aspetos ligados a

nacional qualidade e seguranca na producdo de carne (criacéo
de gado e abate) e comercializagéo da carne nacional,
quais € que seriam?

6. Se tivesse que propor melhorias quanto a forma de
atuacdo das entidades, a qual (is) entidades que
propunha melhorias e quais séo estas as melhorias a

propor?
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11 ANEXO IV — Contelido das entrevistas transcritas
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Transcriagdo n° 1
Cadigo do entrevistado: ENTBV6 Investigadora — INV

INV - Acha que a carne produzida em Boavista € segura para 0 consumo, oferece seguranca ao

consumidor?

ENTBV6 - Penso que nesta época das chuvas onde os animais sdo criados de uma forma
natural, de uma forma saudavel, onde temos & agua das chuvas e pastagem & vontade, portanto
alimentam-se de algo que é saudavel, que € fornecido pela natureza, bebem também agua da
chuva, o que contribui mesmo para a qualidade de leite e de carne....portanto, uma animal que
é abatido nestas situagdes, acho que € propicio ao consumo. Porque normalmente, nas
localidades do interior, o abate é feito num dia, o consumo é feito no mesmo dia, portanto ndo
temos que preocupa com as condi¢des de armazenamento da carne, acho que ¢ propicio...isto
é saudavel! No entanto, temos outras situacdes que sao bastantes preocupantes! Principalmente
nos dois Ultimos anos ndo tivemos a época da chuva, pelo que temos um leque de criadores que
colocam o0s seus animais na lixeira para se alimentares, portanto na Boavista temos uma
situacdo preocupante porgue 0s animais comem tudo o que € que € lixo, tudo o que € toxico
para a saude! ...temos ainda algo que ¢ mais preocupante, que ¢ a forma de abate dos animais
dos criadores que habitam no bairro de Boa Esperanga. Estes fazem abate em frente aos
contentores, que fazem a exposicdo de carne para a venda sem nenhuma protecédo, e temos
pessoas que VA0 em massa comprar a carne para consumires, portanto isto € um risco eminente
& saude publica. Essa situacdo se verifica nos anos que ndo temos chuvas...portanto nestas
situacdes é claramente que ndo é seguro consumir aquela carne. Eu mesmo se uma pessoa me
der um prato de carne, bem confecionado, que cheira bem, e depois explicar-me a proveniéncia
daquela carne, sendo esta dos animais que sao alimentados na lixeira, que depois é feito o abate
no Bairro da Boa Esperanga daquela forma que nos todos sabemos...ndo iria consumir aquela

carne!
INV - Como é a forma que eles fazem o abate?

ENTBV6 - posso dizer que ¢ da forma tradicional, ndo ¢... e que hoje em dia comporta 0s
maiores riscos nao €...temos muitos hotéis a surgirem na ilha e temos muitas pessoas das outras
ilhas a virem procurar trabalho aqui, de uma forma é bom, porque hd mais mao de obra, mas
por outro lado tem mais doencas, mais pragas é mais lixo produzido e tudo mais, o que faz com
que a forma do abate ndo garanta a seguranca daquela carne. O abate neste bairro é feito sem a

inspecdo veterinaria do MAA, sem o certificado passado pela CMBV para ver se a carne
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encontra-se propicia para 0 consumo ou ndo. Portanto o abate de um animais que nao sabemos
0 seu estado de salde pode prejudicar a populacdo, causando uma epidémica, e nds sabemos
que estamos sempre a correr este risco, assim como a forma de exposicao, pelo que me arrepia
em saber que alguém ira consumir aquilo. Mas eu repito o abate neste bairro € feito de uma
forma tradicional, sem nenhuma inspec¢do do animal, sem as pessoas terem a garantia de qua
estdo a consumir uma carne segura, sem nenhuma autoridade para dar-lhes a “luz verde” que
podem consumir a carne sem problemas! A CMBYV esta a trabalhar neste momento para ver se
ird inaugurar o matadouro municipal, para termos qualidade da carne que é comercializada e
sobre tudo porque aqui € uma ilha turistica, temos que dar prioridade aos alimentos que

oferecemos.

INV - relativamente &s entidades que atuam na cadeia da carne em Cabo Verde, como a o
MAA, DS, CM, ARFA, IGAE....relativamente a0 MAA como considera a sua atuacao. Este
tem competéncias na criacdo de animais, abate e venda da carne, considera a sua atuacdo ser

eficaz?

ENTBV6 - eu vou ser realista! Tem sido muito fraca a atuacdo de qualquer autoridade nesta
matéria! ....0 MAA tem dado algum apoio em termos de criagdo de animal, ragcdo animal, furos
subterraneos para que haja agua para 0s animais beberem, agora em termos de preocuparem
em arranjar técnicos qualificados para inspecionar a carne para que tenhamos uma carne de
qualidade, penso que a atuacdao das autoridades neste sentido € insignificante...porque nao
temos meios....ndo quero dizer meios materiais porque temos um matadouro todo equipado &
espera da inauguragdo....mas principalmente meios humanos, recursos humanos capacitados
para fazerem um estudo sobre a qualidade da carne, mesmo um acompanhamento de criadores
para sabermos como 0s animais sdo criados desde a nascenga, o que consome ...até o0s
tratamentos médicos necessarios que um animal deve usufruir, e que ndo temos condicdes e
isso influéncia muito na qualidade da carne que nés consumimos. Acho que o Governo e as

autoridades devem pensar sobre o assunto.

INV - e quanto a DS, esta tem competéncia em toda a cadeia...na criagdo de animais, abate e
venda, porque ela € a entidade maxima de salde publica a nivel local, acha que a DS tem estado

a fazer o seu trabalho?
ENTBV6 - Nao! Infelizmente a minha resposta tem de ser nédo!

INV - E relativamente 8 CMBYV, esta tem competéncia de garantir locais adequados para o

abate de animais e fiscalizacdo a comercializacdo de carnes. Como considera a sua atuagdo?
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ENTBV6 - temos Cddigo de Postura Municipal, com todas as boas praticas que pessoas
singulares ou coletivas devem adotar para ndo terem problemas com a autoridade. Agora uma
coisa e ter as condicdes necessarias para a realizacdo de praticas seguras e aplicar a lei outra
coisa é ndo termos condicdes proporcionadas aos operadores para que possam atuar conforme
exigido na lei....porque de momento nao temos um matadouro municipal ativo! Por isso acho
que o Gabinete de Fiscalizagdo da CMBYV fica com as maos atadas! ....como ¢ que iremos
exigir de uma pessoa que faz o abate clandestino, sem inspecédo veterinaria e depois vende a
carne sem nenhuma condicdo de seguranca, como é que iremos dizer a essa pessoa para ir
abater o seu animal no matadouro, se de momento ndo temos um matadouro! Primeiramente a
CMBYV, junto com as outras entidades tem que criar condi¢des, um matadouro, para se fazer o
abate, ter técnicos aqui que acompanham o processo de abate, s assim para depois virmos
exigir do operador! Acho que nesta fase em que as autoridades ficam meio apreensivas para
tomar qualquer medida com o abate clandestino, porque eles ndo tém outra alternativa. Espero
que a CMBYV consiga fazer um esfoco para que se reative o matadouro até o fim deste ano
(2018). Nao digo inaugura-lo porque este ja foi inaugurado é apenas torna-lo funcional, para

servir a todos os “boa-vistenses”.

INV -— Pelo que estou a perceber as entidades competentes nao estao a fazer o seu trabalho no

terro porque de momento ndo existe um matadouro, portanto ndo podem exigir dos operadores.

ENTBV6 - Justamente! De momento € alguns hotéis 1 ou 2 € que compram carne nacional,
mas alto la, eles tém que ir no terreno para ver como € que 0s animais sdo criados e abatidos.
E normalmente, dos hotéis que eu conhego, estes compram sempre a carne dos animais
oriundos da zona norte de Boavista, ndo compram a carne dos animais do centro da cidade.
Porque a maioria das pessoas do Bairro Boa Esperanca criam os seus animais na lixeira, entdo
diga-me que hotel é que ira Ihes comprar a sua carne? Sabendo que ao oferecer os seus clientes
esta carne, podera colocar em risco até seus negdcios e seus nomes enquanto operadores
economicos!...portanto os hotéis ndo arriscam ...e eu dou lhes toda a razdo, eu também faria a

mesma coisal

INV — E relativamente a ARFA e IGAE, a ARFA tem competéncia na fiscalizacdo da carne e
a IGAE tem competéncia no abate clandestino e comercializagdo da carne, como considera as

suas atuacgdes?

ENTBV6 - Néo, nesta area aqui ndo sentimos a presenca destas autoridades competentes!
Infelizmente! Isto porque a ARFA e a IGAE vém para a Boavista de vez enquanto! E isto ndo
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é suficiente! Na um ano, o n° de vezes que eles vém para ca ndo é suficiente para que facam
um combate mesmo aprofundado de abate clandestino, venda de carne clandestina. Se estas
instituicOes tivessem representatividade na Boavista, delegacdes na Boavista ...agora sim,
talvez assim teriam um papel fulcral no abate clandestino e na preservacao da qualidade que é
consumida e na qualidade de vida dos “boa-vistenses”. A CM da Boavista agradece imenso

pelas vezes que as delegacOes da ARFA e IGAE vem para a Boavista, mas nao € suficiente!

INV — pelo que estou a perceber, uma proposta de melhoria, para o caso da ARFA e IGAE é

ter delegacdes aqui na Boavista, é isso?

ENTBV6 - Justamente! H& que haver representatividade aqui, hd que haver delegacGes na
Boavista...porque em 6 meses, virem para a Boavista e passar 1 semana a fazer um trabalho
nao ¢ suficiente! Quer dizer....essas entidades passam 2 dias a tentar colocar as coisas em
ordem, depois passam [risos] a maioria do tempo longe...portanto acho que ndo ¢ a melhor
forma de combater nada....agradeco a ARFA e a IGAE por nos capacitarem com as formas de
como devemos proceder no terreno, mas ...¢ diferente porque eles tem uma autoridade mais
coerciva! Portanto acho que nenhuma das autoridades de forma isolada consegue fazer face ao
abate clandestino! Todas as autoridades juntas, cada um com a sua competéncia, acho que sim,
que se faria uma equipa forte e no terreno seriam capazes de muitas a realidade das coisas e
fazer que as praticas de abate de animais sejam feitas de acordo com o que esta extipulado no

codigo de postura...

INV — Entendo isso como uma proposta de melhoria, como esteve a dizer...maior articulacao

entre as entidades?

ENTBV6 - Justamente! Maior articulacdo entre as entidades e maior presenca da ARFA e
IGAE na ilha de Boavista...e hoje em dia € necessario termos uma presenca forte, uma presenca

de entidades especialistas nesta area... mas ndo uma presenga semestral!

INV — e em relacdo &s restantes autoridades, MAA, DS, tem alguma proposta de melhoria para

a sua atuacgao?

ENTBVG6 - as propostas de melhorias séo as seguintes, matadouro municipal operacional, com
todos 0s meios materiais € humanos necessarios! Depois as autoridades, cada um com a sua
competéncia, fazer cumprir com o que estiver extipulado na lei. Fazer um trabalho forte de
sensibilizacdo das pessoas no terreno. Porque mesmo que o matadouro fique operacional, as

pessoas podem vir a dizer que ndo irdo abater no matadouro porque terdo custos e que iréo
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preferir continuar a abater os animais em casa ou no chiqueiro. Portanto, mesmo com o
matadouro operacional, as autoridades teriam que iniciar uma campanha de sensibilizacdo dos
operadores para que aderissem ao abate no matadouro, as vantagens que eles enquanto
operadores econémicos teriam, caso seguissem todos os procedimentos legais, as vantagens
que traziam para a ilha... acho que ndo devemos ir para a via de repressdo, a via de

sensibilizagdo de pessoas, de se fazer palestras é melhor.

INV — em relagdo a comercializagdo da carne, gostaria de proposta alguma melhoria, ou

considera que esta tudo bem?

ENTBV6 - a forma de comercializacdo da carne nao esta bem! Para a dimenséo que a ilha de
Boavista esta a ganhar, temos somente 2 talhos! Pelo que podemos ver que a maioria das carnes
que sdo comercializadas na ilha ndo é nos talhos, mas sim fora destes, nos locais clandestinos!
Se formos verificar agora mesmo, podemos ver a forma como as carnes sdo comercializadas,
aqui na entrada do Bairro, que é proximo dos contentores, por cima de umas bancadas de
madeira, que ndao sabemos o que ¢ que se tinha colocado antes nesta...uns ferros enferrujados
que sdo utilizados como suporte para fazer sombra, o espaco tem muita poeira, com muitos
insetos que la vao pousar por cima das carnes. Portanto, uma forma de melhorar a forma de
comercializacdo de carnes é que a CM estipulasse no mercado municipal um espaco somente
para talho. Portanto a melhor forma é que os criadores fizessem o abate de animais no
matadouro, depois entregavam a carne nos talhos para a sua comercializacdo e no final cada
um tirava o seu rendimento. Assim evitava-se qualquer tipo de venda de carne fora do
matadouro. E quem fosse flagrado a vender carne fora dos talhos, porque ha sempre aquelas

pessoas que gostam de resistir a lei das autoridades, estas iriam sofrer san¢fes imediatamente.

INV —agora so para terminar, qual seria os constrangimentos da CM, na sua forma de atuagdo?
Pelo que percebi a CM tem constrangimento porque atualmente ndo tem um matadouro, ou
seja, uma estrutura de base que permite exigir dos operadores econémicos o cumprimento da

lei.

ENTBVG6 - Sim, atualmente ndo temos um matadouro para quando encontrarmos uma pessoa
a abater na rua, para que possamos notifica-lo a dizer que existe um matadouro para isso e que
existe leis que ele deve cumprir.... agora fica dificil, notificar a pessoa e muito menos aplicar-
Ihe uma coima onde da minha parte também nao lhe dei condi¢cdes adequadas para que ele

possa cumprir a minha exigéncia. O que atualmente posso fazer no maximo é sensibilizar a
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pessoa para que tenha um maximo de cuidado e de higiene no abate, sensibilizar a pessoa para

que se dirija ao MAA e solicitar inspecdo ao animal durante o abate.

130



Transcriagdo n° 2
Caodigo do entrevistado: ACSA9  Entrevistador — INT

INT - — Como considera a carne produzida na ilha de Boavista do ponto de vista sanitario? E

uma carne segura?

ACSA9 - Esta ndo ¢ uma carne segura! Isto porque ndo temos um controlo “firme” no
momento do abate, em que o técnico veterinario ndo esta presente no momento do abate e no
momento ante-mortem. Este esta presente somente quando o abate ja esta feito € que se desloca
para fazer a inspecdo. Também temos animais que estdo a deambular pelas ruas, campo, que
as vezes comem na lixeira, que podem comer alguma erva daninha. Também a carne pode ser
proveniente de algum animais doente ou morto, onde o operador prefere abate-lo rapidamente
e/ou vende-lo, em vez de ir deita-lo no lixo ou ir enterra-lo. Temos um Bairro aqui na Boavista
cujo o abate de animais para consumo ndo nenhuma autoridade a fazer inspecéo, controlo, pelo
que as vezes costumam comercializar animais que morreram de alguma doenga, por exemplo
quando uma vaca morrer eles vao rapidamente vender aquela carne. Eu acho que eles ndo tém

a informacao de como deve ser a pratica adequada, por isso digo que a nossa carne nao € segura.

INT - — E relativamente a questdo da comercializagdo de carne, como considera esta atividade

do ponto de vista sanitario?

ACSA9 - A lamentar... Temos por exemplo um talho na cidade que vende carnes, no entanto
estar carnes sdo inspecionadas no préprio talho, apos o animal ser abatido e esquartejado.
Temos 2 talhos na cidade, no entanto existem também pessoas que fazem a venda porta a porta
todos os dias. Como por exemplo no bairro que referi, onde ndo existe o controlo por parte das
autoridades, muitas vezes vejo suinos a serem abatidos e colocados em cima de uma superficie,
que poem gasolina ou gasoleo neste para fazer a chamuscagem os seus pelos... e tudo isto ¢

prejudicial!

INT - — E quanto as entidades que devem atual nesta fileira da carne, temos 0 MAA, DS, CM,
ARFA e IGAE, como considera a sua atua¢do? Como por exemplo o caso do MAA, considera

que tem feito o seu papel?

ACSA9 - o0 MAA diz que faz o seu trabalho, porque tem o0s seus técnicos zoosanitarios que
estdo no terreno e sempre disponiveis para visitarem os animais em caso de doencas, mas
considero que este tem falta de recursos humanos para trabalharem! Porque para o numero de

criadores existente, ndo conseguem superar a demanda, para acudir todos! Temos tambem
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criadores que estdo mais clandestinos que o0 MAA ndo consegue dar vazao no controlo da sua
salude animal, por isso penso que falta muito para melhorar. A nivel do abate existem
operadores que fazem a venda da carne para hotéis, entdo ali 0 MAA faz a inspecdo veterinaria

da carne.

INT - — E relativamente & DS, esta é a entidade maxima de saude publica da ilha, podendo atuar
em toda a fileira da carne, desde a criacédo, abate e venda. Considera estarem a fazer atuacgéo

neste sentido?

ACSA9 - Nao! Ndo tem feito nada. Durante esses longos anos que estou cé de servico, ndo via
a DS a trabalhar neste sentido. Somente em casos que tem como provar que a carne esta
deteriorada eles fazem a apreensdo, mas outras atuacfes nao! A DS também nédo tem pessoas
capacitadas, que possam conhecer a carne, ver se a mesma € fresca, se estd bom para o
consumo. Temos algum conhecimento, baseado nas formagdes eu as outras autoridades do
Estado partilham connosco, mas para dizer que temos conhecimento especifico nesta area, isso

nao temos!
INT - — Mas a DS tem algum constrangimento que lIhe impede de atuar nesta area?

ACSA9 - Acho que a DS desconhece se esta € a sua atribuicdo! E também esta ndo tem
recursos humanos disponiveis, 0 que acaba por dificultar, porque a DS ndo tem pessoas
qualificado para fazer este tipo de trabalho. Muitas vezes o Tecnico que vai fazer um trabalho
no sector alimentar ndo esta tdo qualificado, mas é sempre 0 mesmo que esté a fazer o trabalho

porque néo existem outros tdo ou mais qualificados.

INT - — temos a CMBV que é responsavel por assegurar um matadouro, questdo ligadas a

seguranca sanitaria na comercializacdo da carne, como considera a sua atuacdo?

ACSA?9 - Infelizmente considero a sua atuacdo negativa, uma vez que temos a CMBYV esta a
construir um matadouro ja ha muito tempo e ndo consegue coloca-lo em funcionamento,
dizendo muitas vezes que existem pessoas a viver ali, entre outros motivos. Temos na ilha um
operador que construiu o0 seu proprio matadouro, mas, no entanto, nao vejo a CMBV a fiscaliza-

lo.

INT - — E na questéo da fiscalizagdo na forma de venda da carne, tem sentido a CMBV a fazer

este trabalho?

132



ACSA9 - A CMBYV costuma fazer fiscalizagdo neste sentido. No entanto a cadeia da carne tem
uma fragilidade que é uma grande deficiéncia que é o transporte. Porgue as carnes das grandes
empresas sdo transportadas em carros refrigerados, no entanto, temos tambeém as carnes que
vem para a ilha no barco, que chegam na ilha todas a descongelar. A CMBYV faz a fiscalizagéo
das carnes no momento do licenciamento ou renovacao do alvard, ou quando vem uma entidade
de fora como a ARFA e a IGAE é que os fiscais 0os acompanham nas atividades inspetivas aos
estabelecimentos alimentares. Neste sentido fazem aquela fiscalizacdo esporadica, sem essas
entidades fica dificil porque tanto a CMBYV, como a DS e MAA ndo tém nem material adequado
para fazer este tipo de trabalho, ndo tém um termémetro sequer para o controlo de temperatura,
guanto mais outros tipos de materiais. Este € um grande constrangimento tanto para a DS, bem
como para a CMBV. E quando a ARFA vem fazer trabalhos na ilha é que trazem o seu material

€ que se aproveita para controlar as carnes.

INT - — E quanto a ARFA, esta tem competéncia na questdo da comercializacdo das carnes,

considera que a ARFA tem feito o seu papel?

ACSA9 - Bom, a ARFA ndo tem instalac@es fixas na ilha, quando vem fazer trabalhos aqui é
apenas durante 1 semana, que normalmente é uma semana muito intensiva, porque quando vém
para a ilha e encontram muito trabalho para fazer, nem sempre esta consegue resolver tudo. E
depois como faz visitas a ilha de 6 em 6 meses, acaba por encontrar os mesmos problemas. E
muitas vezes acabam por fazer um bom trabalho s6 que ndo ha seguimento, com a equipa toda
reunida, porque a ARFA ausenta da ilha. A ARFA tem pegado muito nesta questdo da carne,
muitas vezes vao fazer inspecdes aos talhos da ilha, solicitando-lhe o certificado sanitério da
carne. No entanto estes operadores que séo licenciados acabam muito por reclamar porque
somente eles € que estdo a ser controlados, que existem operadores de abate e comercializacao

clandestina que néo estao a ser controlados.

INT - — E relativamente & IGAE, esta tem competéncia na questdo da forma de comercializacéo
da carne bem como no abate clandestino. Acha que esta tem feito o seu papel aqui na ilha?

ACSA9 - Bom, IGAE é um 6rgdo competente que nao trabalha com a DS, eles sdo autdnomos.
Trabalham somente com a CMBYV no sentido de solicitar “esta para mostrar-lhes onde € que o0s
estabelecimentos ficam localizados. Mas quando vém para a ilha eles ndo ddo a nenhuma
entidade informacéo de nada, de qual sera a sua acdo no terreno. A IGAE raramente faz trabalho
conjunto com a DS, uma vez que esta tem competéncia para encerramento de estabelecimento,

para a sua reabertura, entre outras. Por isso eles ndo sdo um 6rgdo que é ligado a DS, mas
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realmente nos sentimos a falta da IGAE. Porgue se eles nos comunicassem que vao fazer o
trabalho na ilha de Boavista, talvez possamos ter alguma informacéao para partilhar com eles,

no entanto a DS neste momento ndo tem nenhuma ligagédo com a IGAE.
INT -- ou seja, se tivesse que propor uma melhoria na atuacdo da IGAE, qual seria?

ACSA?9 - ia ser no sentido de quando planificam fazer trabalhos na ilha de Boavista, que
houvesse uma concertagdo prévia com a DS. E nos temos necessidade de trabalhar
conjuntamente com a IGAE no terreno para que possamos ganhar a mais experiencia com base
na atuacdo da IGAE, para partilharem qual € a melhor forma de atuar perante os operadores

economicos.
INT - — relativamente a cadeia da carne, quais sdo as melhorias que propunha?

ACSA9 - propunha que seja criado um grupo autbnomo, com todas as autoridades
competentes, com técnicos competentes para que estejam sempre presentes para estar a
fiscalizar e sensibilizar os operadores economicos, dar-lhes a conhecer as leis existentes. Da
parte da DS propunha que tivesse um enfermeiro somente para tratar das questdes relacionadas
com a saude publica, porque carne deteriorada ou com falta de requisitos de seguranca € uma

questdo de salde publica.

INT - — Agora relativamente & forma de criagcdo de animal, forma de abate e comercializagdo

tem alguma proposta de melhoria a fazer?

ACSA9 - Primeiramente temos que acabar com a situacdo que existe atualmente, como por
exemplo os locais de criacdo de suinos € como uma lixeira, ndo sabemos o que € que estes
porcos comem. Antigamente tinha a existéncia de uma pocilga municipal onde tinham
condigdes para a higienizagdo dos animais, entre outras condi¢des, onde havia um controlo por
parte da CMBYV sob o0s cercos, que caso encontrasse um sujo mandava logo para limpar. Agora
cada um esta a construi o seu proprio cerco, onde ndo existe um controlo por parte da CMBV.
A maioria dos animais alimenta-se na lixeira, como por exemplo ha tempos houve caso de
animais que faleceram, porque estiveram a beber uma édgua proveniente de uma pedreira. Penso
que antigamente tinha melhores condi¢cBes para a criacdo de suinos, antes tinha menos
populacéo, era mais facil de controlar, agora temos uma cultura enraizada de criacdo de porcos

em casa, vinda as pessoas da Ilha de Santiago que emigraram para esta ilha.

INT — Agradeco a participacao!
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Transcriagdo n® 3
Caodigo do entrevistado: ACBV5
Entrevistador — INT

INT — Gostaria de conhecer a sua opinido da relativamente a seguranca sanitaria da carne, como

considera a carne produzida em Cabo Verde, quanto a sua seguranga sanitaria?

ACBVS5 - Ha operadores que ndo fazem a inspe¢do da carne antes de coloca-la no mercado,
portanto ndo se pode considerar esta carne segura, eu acho que as carnes devem ser
inspecionadas antes de serem postas & venda ao publico! Se for para o consumo proprio, isto €
da responsabilidade do consumidor, mas se for para venda ao publico estas devem ser
inspecionadas! E a gente sabe que estas carnes muitas vezes ndo sao inspecionadas...portanto
a gente ndo pode dar uma garantia...o que ndo quer dizer que a carne ndo seja saudavel, agora
ndo se pode dar garantia de salubridade! Porque para dizer que uma carne € salubre, é aquela
que foi inspecionada devidamente por um técnico competente! Agora, o facto da carne nédo ser
inspecionada ndo quer dizer que automaticamente a carne nao seja ...boa!...pode ter qualidade,
essas coisas todas, no entanto pode haver casos da carne apresentar alguma
patologia...portanto, pode ser um risco para o consumidor....eu € nessa perspetiva que vejo as
coisas! E as carnes que sdo inspecionadas, essas ja sdo carnes que se da uma garantia de
salubridade, apesar de que esses abates ndo séo feitos em condicGes ideais! Ou seja, fazem em
sitios que ndo se deve fazer, com pouca higiene....ou seja em locais conspurcados, com terra,

que ndo séo locais ideais para se fazer os abates!

INT — De uma forma geral, como é que caracteriza a fileira de produc¢do da carne? Acho que
Jj& comecou a falar das infraestruturas...como € que caracteriza as infraestruturas tanto de abate

como da venda de carne?

ACBVS5 - Bom...Hum! Aqui no caso da Boavista ...existe um matadouro municipal, que neste
momento esta fechado! Eu como um médico veterinario tenho pedido & CM para abrir o
matadouro desde 2013, e até ao momento o matadouro continua fechado! Bom...eles alegam
que estdo a fazer obras no matadouro! Eu acho que 1 matadouro na Boavista é insuficiente!
Deve haver um matadouro na zona Norte e outro na Zona Sul, ou seja 0 matadouro que temos
as pessoas dizem que esta mal localizado. Pode estar mal localizado, mas ele existe! E uma
estrutura onde ja foi investido dinheiro, ja foi gasto dinheiro, mas ainda esta la, esta fechado,
sem utilidade nenhuma! E no Norte, na Zona de Jodo Galego, deve haver outro! Pelo menos
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que haja nem se quer uma casa de abate, com o minimo de higiene para se poder abater 0s
animais e o0s produtores venderem a sua carne. Pois, na ilha de Boavista existe essa
possibilidade de haver um circuito fechado, ou seja desde a criacdo, abate e venda, portanto o0s
criadores de animais podem abater e vender a sua carne. ...0s hotéis consomem muita carne
importada. Eu acho que alguma carne nacional pode ser consumida nos hotéis, porque a carne
nacional é uma carne de qualidade! S6 que ndo tem essa estrutura montada para mostrar que é
uma carne ....boa! ...Nao h4a matadouro, ndo ha inspe¢ao! nao ha cadeia de frio, portanto tem
que haver a cadeia de frio....ndo ha cadeia de distribui¢ao! Portanto aqui os criadores é que
estdo desorganizados...por isso € que se deve fazer esse tipo de trabalho! Agora em termos de

infraestruturas ¢ muito deficitario, para que essa cadeia funcione...aqui no caso da Boavista!

INT — E em relagéo as condigdes de venda da carne em termos de infraestruturas, higiene e

conservagao, como €é que caracteriza?

ACBVS5 - E também deficitarial No um talho que existe no mercado que também n3o est4 a
funcionar, esta fechado! Este também ndo apresenta muitas condi¢bes para as pessoas
venderem a carne...na minha dtica, as pessoas estao habituadas a venderem a carne da criagao
deles, e essa perspetiva tem que acabar, ou seja, essa forma de vender a carne tem que deixar
de existir! Tem que haver um intermediario, para quem esses criadores vendam a carne, para
depois estes venderem ao consumidor final. Ou seja, o criador ndo tem que se preocupar em
vender a carne! A carne tem que ser vendida por pessoas com formagao....¢ preciso saber fazer
0 carne da carne, a desmancha da carcaca, embalagem da carne...o criador tem que se
preocupar em, vender o seu animal, para depois outras pessoas venderem a carne, isso porque?
Porque ndo ha infraestruturas para todas as pessoas venderem a sua carne. A pessoa que €
encarregada de fazer o abate tem também ter formacéao para fazer o abate e todo o trabalho da
carne, e quem faz isso é o talhante! Penso que caso seja o criador a vender a carne, este tem
que ter formacao para fazer esse trabalho! ...porque eles ndo tém formagdo para fazerem esse
trabalho! E ha falta de infraestruturas para fazer esse tipo de trabalho, falta de boas praticas de

higiene.
INT — Atualmente se o talho esta suspenso, como € que os criadores vendem a carne?

ACBVS5 - vendem a carne no mercado...sem condi¢des de frio...vendem na rua! Hé pessoas
a vender carne na rua sem inspecao, nem todas as pessoas pedem inspec¢éo da carne. Ha pessoas
que vendem a carne em casa! E ha outros que abatem e vendem diretamente para o hotel!

Portanto tudo isso acontece!
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INT — relativamente as entidades Competentes que devem atuar nesta area, nomeadamente o
MAA, CM, DS, ARFA e IGAE. Relativamente ao MAA, considera ser eficaz a sua atuacéao,
acha que o MAA esta a fazer tudo para a garantia da seguranca da carne ou podia fazer mais,

dentro do seu &mbito de atuagéo?

ACBV5 - O MAA, pela lei, ndo tem competéncia para fechar nenhuma estrutura e nem para
abrir. Quem tem competéncia para isso e para confiscar a carne é 0o MAA e a CM, para poder
coimar as pessoas que ndo estdo a cumprir a lei, agora 0 MAA deve trabalhar para que esta
estrutura esteja a funcionar. Eu como medico veterinario tenho estado a insistir desde 2009 na
abertura do matadouro e até agora ainda nao abriram. Os médicos veterinarios ou técnicos
veterinarios capacitados € que tem a competéncia para fazer a inspe¢do da carne. Porque ha
ilhas que os enfermeiros é que fazem inspecdo da carne, no entanto ndo sei se essas pessoas
tém formacao suficiente para fazer a inspecdo da carne. O MAA somente temos competéncia
na parte da criacao e na parte do abate, a partir dai 0 MAA ja ndo atua. Ja temos solicitado a
Camara Municipal had muito tempo para abrirem o matadouro e para que haja condi¢des
minimas de higiene para que este funcionasse, ou seja tem que haver boas praticas no abate,
boas praticas de higiene, para a carne ndo ser conspurcada, para nao se abater os animais em
sitios onde ndo se deve abater. O MAA ndo tem competéncia para autuar. Ou seja, que tem

competéncia para autuar ¢ o DS ou a CM, que até ao momento ndo se tem verificado isso...

INT — A DS tem competéncia na cadeia toda, desde a criacdo, abate e venda, considera que a

DS tem estado a fazer o seu papel aqui na Boavista?
ACBVS5 - que eu saiba ndo! Nao tenho conhecimento disso.

INT — OK. E no caso a CM, tem competéncia para fiscalizar a venda da carne e tem

competéncia para disponibilizar um matadouro, acha que a CM esté a fazer o seu papel?

ACBV5 - Nao! Nao esta a fazer! O papel da CM é proporcionar os infraestruturas aos
operadores, e até ao momento ndo se verificou isso! Quer dizer, ndo esta a fazer! Porque se

estivesse a fazer, estava o matadouro aberto! Portanto ndo esta a fazer!
INT — e a questdo da venda da carne, a CM esta a fiscalizar isso?
ACBV5 - Ndo também!

INT — Depois temos a ARFA e a IGAE. A ARFA tem competéncia na questdo da venda da

carne, acha que a ARFA esté a fazer o seu papel aqui na Boavista?
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ACBV5 - Nao, ndo tenho conhecimento da ARFA estar a fazer o seu papel! E IGAE é igual,

a mesma coisa!
INT — Pois, porque a IGAE também tem competéncia no abate clandestino.

ACBV5 - ndo tem feito também, porque os abates clandestinos estdo a ocorrendo na mesmal
Portanto a IGAE ndo tem feito o seu trabalho. Talvez se a IGAE tivesse atuado, se tivesse feito
0 seu trabalho, talvez a CM ja teria aberto 0 matadouro! Portanto a IGAE também néo esta a

desempenhar o seu papel!

INT — Portanto, quais sdo as melhorias que propunha a essas entidades, ARFA, IGAE, DS,
CMm?

ACBVS5 - eu tinha feito uma proposta para 0 bom funcionamento do matadouro da Boavista,
posso entregar o documento para vocé ver e tinha posto nesta proposta de haver uma
concertacao entre as entidades, ou seja, CM, DS, MAA, que sdo as 3 maiores entidades a nivel
local. Essas 3 entidades tinham que star em concertacdo para a questdo os abates, distribuicdo
e venda da carne. Isso iria funcionar da seguinte forma: o matadouro teria que ser aberto, a CM
teria que disponibilizar funcionérios para trabalharem no matadouro, ou seja, funcionérios para
a limpeza, abate, para a manutengao...se houvesse dinheiro, mandar instalar uma camara de
frio para se conservar as carnes, como Vocé sabe as carnes tem que descansar, as carnes nao
devem ser logo comercializadas logo no proprio dia! Portanto, poderiam descansar 1 dia e
depois as carnes seriam entregues nos sitios de venda ou nos hotéis e também a policia para
controlar os abates clandestinos, para impedir os abates clandestinos, porque nds ndo temos o
IGAE sempre cé, portanto acho que a policia teria que ajudar, para por toda essa estrutura a
funcionar para se impedir os abates clandestinos. A DS entraria no controlo da venda das
carnes, visitar os talhos, 0 MAA entraria nas inspec¢des da carne, tem que garantir colaboradores
capacitados para fazer as inspecdes das carnes. Se estas 3 entidades funcionarem em sintonia,
acho que é possivel por isto a funcionar! E o MAA atuaria também na parte do criador, ou seja,
na producdo primaria! Ver as condicdes de criacdo, as condi¢Ges de higiene na criacdo, ver se
os criadores estdo a fazer uma criagdo de forma adequada...isto tudo ¢ trabalho do MAA. O
trabalho da CM é ter as infraestruturas municipais adequadas para que isso tudo funcione, ter
funcionarios para a trabalhar nestas e a DS iria trabalhar na parte do controlo da carne e
esporadicamente a ARFA e o IGAE iriam fazer o controle para a certificacdo se esta tudo
correto. Agora se as autoridades ndo trabalharem e cada uma ndo assumir as suas

responsabilidades, isto nunca vai funcionar!
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INT — Quais séo as propostas de melhoria que propunha a ARFA e a IGAE?

ACBVS5 - A ARFA vem cé normalmente para a¢des de formacéo, portanto tem mais este papel
né?... ver se os locais s2o adequados ou ndo para a comercializagao deste tipo de produto...esse
seria 0 papel da ARFA, e o IGAE fazia o seu papel de controle, e tudo o que fosse clandestino
o0 IGAE teria que autuar! A CM tem no seu codigo de postura que pode confiscar as carnes de
abate clandestino, portanto poderia fazer o seu papel e a IGAE também atuaria no abate
clandestino quando viesse a ilhal...porque o IGAE nado esta sempre cd, assim como a ARFA,
como ndo vém regularmente ...ndo estdo ca sempre. Quando viessem 4 ilha, poderia ver se
estas infraestruturas estdo a funcionar bem, o local de abate e este tem que ter condigcdes
minimas para se fazer o abate, portanto o local de abate ndo pode ser um qualquer sitio!
Portanto se houver carnes a venda sem as condi¢cbes minimas estas carnes tém que ser
confiscadas! Portanto, isto iria meter as coisas um bocado...encaminhadas! Isto iria dar
garantias ao consumidor final, porque ele iria saber que estad a comprar uma carne devidamente
inspecionada...ou seja iria dar uma maior margem de confianga ao consumidor final, as iria
também melhorar as condi¢Ges de comercializagdo das carnes, ou seja todos 0s operadores
iriam ficar quase que no mesmo patamar! Porque assim ndo teriamos somente 0S mesmos
operadores, que tém algum conhecimento, a venderem para os hoteis, iriamos ter os outros
todos criadores ja a abaterem com regularidade para fornecerem aos hotéis. E se isso comegasse
a funcionar, iria trazer ....mais ...“equilibrio comercial” entre todas as pessoas que trabalham
com a criagdo e venda da carne, ou ndo seriam s6 os mais favorecidos, todos estariam
favorecidos em termos de comercializacdo da carne. Por isso é que estava a dizer que eu nao
sou de acordo que sejam os criadores a venderem as carnes. A partir do momento que o animal
entra no matadouro, isto ja ndo € mais da responsabilidade do criador, ou seja teriamos pessoas
capacitadas para abater os animais e vender as carnes ndao tem que ser o dono do animal a
vender a carne...as vendes eles andam a vender a carne nos carros, & temperatura ambiente, a

ambular na rua e as autoridades nao fazem nadal

INT- temos também outra questdo que € a nivel de constrangimentos, pelo que entendi o MAA
tem constrangimentos a nivel do matadouro, porque ndo tem matadouro para fazer a inspecao,

ndo sei se tem mais constrangimentos?

ACBVS5 - talvez falta de técnicos! E preciso mais técnicos habilitados, porque se esta proposta
de estrutura comegar a funcionar, sera preciso mais técnicos, portanto tem que se capacitar

mais técnicos dentro do MAA para fazerem a inspegdo das carnes...mais formacao! E acho
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que para esta Delegacdo do MAA ha necessidade de mais contratagdo de técnicos, seria bom,
para 0 sector da pecudria! Assim conseguir-se-ia cumprir mais com o trabalho que depois
viriam sortir efeito futuramente! Somos s6 2 no sector da pecuaria a trabalhar e € pouco!
Portanto pelo menos mais uma pessoa a trabalhar no sector da pecuaria. Porque com esta
proposta de estrutura a funcionar o volume de abate no matadouro ird aumentar, e serd preciso
um técnico fixo no matadouro o dia todo! O técnico capacitado ndo ter que ser obrigatoriamente
do MAA, poderia ser da CM, porque a CM tem que ter um veterinario municipal! Mas as CM’s
ndo tem veterinarios municipais! Se a CM tivesse um veterinario municipal, ja poderia

trabalhar com 0 MAA para fazerem esse tipo de trabalho!
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Transcriagéo n° 4
Caodigo do entrevistado: ACBV4
Entrevistador — INT

INT — Considera que a carne produzida em Boavista é segura para 0 consumo? Se oferece

alguma seguranca ao consumidor.

ACBV14 - Bom, apesar da carne produzida aqui ndo passar pelo processo do abate num
matadouro, com a inspecao veterinaria exigida, o que daria mais seguranca ao produto, do meu

ponto de vista pessoal, penso que a carne produzida em Boavista é segura.

INT — relativamente a cadeia de producdo das carnes, desde a criacdo, abate e venda, como é

que caracteriza?

ACBV4 - Quanto a criacdo de animais na Boavista temos uma parte de animais que Sao
criados soltos, temos também animais que sao criados em currais, onde nestes as condi¢des sao
minimas, mas que poderia ser melhor. Nesse sentido o MAA tem estado a fazer sensibilizagdes
aos criadores para ver se estes proporcionam mais condigfes nos currais, porque estas sao
minimas! Ja na parte do abate, infelizmente o matadouro municipal ainda ndo estd em
funcionamento. Neste momento o edificio j& se encontra construido, estamos a aguardar 0s
equipamentos, para conseguirmos colocar o0 matadouro em funcionamento. Praticamente o

abate é feito ndo nas melhores condicdes.
INT — Como é que caracteriza a forma de abate atual, qual é o cenério que nés temos?

ACBV4 - Relativamente ao abate de animais a nivel familiar com a distribuicéo & populacao
é pouco, no entanto ja temos operadores que conseguem colocar a sua carne em 2 unidades
hoteleiras. Nestes casos, existe uma intervencdo do MAA, onde o0s espacos de abate desses
operadores ja tém as minimas condicdes e que os veterinarios deslocam com a solicitacdo

prévia do operador para fazer a inspe¢édo da carne.

INT — Temos as entidades que atuam na fileira da carne, como 0 MAA, DS, CM, ARFA e
IGAE. Como caracteriza a sua atuacdo? Relativamente ao MAA, considera se eficaz a sua

atuacdo, tém algum constrangimento que impede de fazer melhor o seu trabalho?

ACBV4 - Boavista € uma ilha que tem muita tradicdo de criacdo de animais. O MAA tem
feito o trabalho possivel, dentro do sector da pecuaria temos um medico veterinario e um

técnico veterinario, portanto talvez recursos humanos poderia ser um constrangimento do
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MAA. Mas o0 MAA tem feito o seu trabalho, onde temos um plano semanal de assisténcia
técnica aos criadores de animais na ilha da Boavista, de ressaltar dentro daquilo que é possivel

do ponto de vista humano...no entanto a tendéncia ¢ de melhorar ainda mais essa atuacao.

INT — E relativamente a DS, dentro das suas competéncias, considera que esta tem feito o seu

papel?

ACBV4 -  Relativamente & questdo do local de abate, tenho duvidas se a DS tem feito o seu
trabalho. J& na comercializagdo a DS faz parte da equipa de vistoria para o licenciamento dos
estabelecimentos alimentares, mas isso é um ato pontual, feito mais no momento de abertura

ou renovacdo da licenga comercial ou quanto ha denuncias.
INT — Mas a carne em Boavista é vendida somente em estabelecimentos licenciados?

ACBV4 - bom ndo questdo de venda fora dos locais licenciados, para ser sincero, ndo tenho
visto a presenca da DS. Ja nos estabelecimentos sim, através das vistorias que sdo feitas a nivel
de licenciamento. Ja para dizer quanto o controlo do abate ou comercializacdo a nivel

clandestino ndo tenho visto a DS a atuar neste sentido.
INT — E relativamente CMBV?

ACBV4 - conjuntamente com a DS estes tem feitos vistorias somente no momento de
abertura ou renovacao da licenca comercial, quanto ha denuncias ou se ndo quanto técnicos da
ARFA ou IGAE vem pontualmente para a Boavista para construirem conjuntamente a equipa
de inspecdo aos estabelecimentos alimentares. Cuja da qual o MAA também é convidado a

fazer parte dessa equipa.
INT — Relativamente a ARFA, como considera a sua atuacdo?

ACBV4 -  Bom, Boavista é uma ilha que tem mudado ultimamente, cada vez mais ha mais
comercio, pelo que considero que a presenca dessas duas entidades, a ARFA e IGAE, poderia
ser maior, ou seja, estarem mais presentes na ilha. Sei que tem a questéo de recursos que exigem
para estar presentes em todas as ilhas, porque sdo varias, mas, no entanto, considero que
poderiam estar mais presentes. Por exemplo, a ultima vez que a ARFA esteve presente na ilha
foi no més de julho, pelo que ja se passou quase 6 meses. As entidades ARFA e IGAE tem tido

uma ou duas presengas N0 Maximo por ano.

INT — Neste sentido, quais sdo as melhorias que propde?
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ACBV4 - Penso que poderiam ter um plano de deslocacéao para as ilhas, com mais frequéncia.
Porque normalmente quando a ARFA vem para a Boavista eles encerram alguns
estabelecimentos que estdo ndo-conformes, solicitam para fazerem as correcGes das néo-
conformidades....acho que ¢ uma forma mesma de estarem mais proximos das atividades na

ilha, os operadores serdo muito mais controlados.

INT — E como caracteriza a atuacdo da IGAE na Boavista, na cadeia da carne de sua

competéncia? Por exemplo na questdo de abate clandestino?

ACBV4 -  tenho visto a IGAE a fazer inspec¢des mais nos estabelecimentos comerciais, mas

na questdo do abate clandestino, nao tenho visto.

INT — Por ultimo gostaria de perguntar-lhe se tem alguma melhoria a propor na cadeia da carne,

desde a criacdo, abate e comercializacao?

ACBV4 - penso que na parte de evitar a criagdo dos animais na rua precisa de fazer
melhorias, apesar do MAA ja tem feito algum trabalho neste sentido. Temos que passar a ter
uma criacdo de animais muito mais controla, controlando 1° o numero de efetivos, porque
normalmente existem criadores que ndo sabem qual € o numero de animal que eles tém, porque
estdo & solta. Portanto a criacdo dos animais de uma forma encurralada e melhorar a sua
alimentacdo, com a introducao de racdo animal, que é um alimento que ndo tem muita cultura
na ilha, seria uma proposta de melhoria. Atualmente os criadores estdo a fornecer aos animais
racdo por causa no Plano de emergéncia da seca, onde o Governo, através do MAA, fornece
ragdo aos criadores, ndo por outro lado ndo tem havido muita cultura neste sentido.
Relativamente ao abate seria a abertura do matadouro o mais rapidamente possivel e na parte
da comercializacao seria abertura do talho construido pela CM, mas que néo foi aberto ainda.
Os duas ultimos aspetos permitiriam que se tenha um abate de animais e comercializacdo da

carne em condigdes.

Obrigada pela participagéo!
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Transcriagdo n° 5

Caodigo do entrevistado: OEBV1

Entrevistador — INT

INT — considera que a carne proveniente da producdo da Boavista é segura para consumo?

OEBVL1 - sim, claro que acho que é seguro para 0 consumo, porque produtos locais sempre
acho que sdo melhores do que os importados... “Terra a Terra”. Antigamente havia pocilgas
onde as pessoas criavam 0s seus animais, mas depois mudei-me para este bairro e agora faco a
criacdo de animais aqui mesmo e também o seu abate! As carnes de producdo nacional sao
seguras porque 0s animais sao criados & nossa vista, pelo que se tiver qualquer problema, ndo
os abatemos. Antigamente, quando eu abatia um animal, tinhamos uma pessoa do MAA que
fazia inspegdes & carne, portanto tinha que esperar-lha para fazer inspe¢do & carne antes de
vende-la as pessoas. Mas depois as coisas vieram a ficar sem controlo, pelo que fomos
“abandonados” e agora cada um faz o que quiser, cada um vem com a sua experiencia de fora
e agora somos muitos a fazer o abate e venda sem inspe¢do veterinaria! Mas também desde
que estamos a abater e a vender carne aqui, sem inspecdo veterinaria, ninguém disse que
chegamos a vender carne de méa qualidade. Aqui quase todos os dias sdo abatidos animais, e
praticamente sdo os criadores destes € que fazem o seu abate e comercializacdo. Atualmente o
meu comercio de carnes diminuiu, uma vez que sdo muitas as pessoas a abater os animais para

comercio.

INT — relativamente aos locais de criagdo de animais, de abate e comercializa¢do, considera

serem adequados?

OEBV1 -Praticamente adequado néo esta, acho que da forma que abatemos aos animais na rua
sei gque ndo é bom, portanto se houvesse um lugar para que toda a gente pudesse abater o seu
animal e depois ter a inspecao veterinaria seria melhor! Aqui o abate € feito no meio de terra
abatida e enquanto operador ndo consigo ver estes aspectos, uma vez que tem o foco no abate
e venda da carne, faco uma limpeza rapida no momento de comercializacdo e pronto. Porque
para os operadores ganharem o seu dinheiro e fazerem as suas vidas preferem abater nestas
condi¢cdes e vender a carne rapidamente, sem que haja um controlo oficial. Eu tive que
pavimentar o espaco beira da minha casa, onde faco o abate, depois penduro a carcaca e vendo
a carne. Cada vez faco a higienizacdo do espaco e acho que é mais econémico fazermos a

limpeza um local pavimentado do que em terra abatida. Na rua sdo abatidos quaisquer tipos de
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animais para 0 consumo, € eu posso comprar carne neles, mas somente quando ndo tiver
nenhuma outra carne gque for proveniente do abate que eu fiz. Para eu comprar uma carne de
um animal abatido na rua tenho que ver o espago, se este estiver limpo, porque muitas vezes
encontro animais a serem abatidos e a carne vendida um espaco onde tem fezes, e estas claro

que ndo vou comprar!

INT — Tem algumas entidades de Estado que tem o dever de controlar a fileira da carne, como
0 MAA, que tem competéncia na criacdo de animais, abate e venda, acha que este tem feito o

seu trabalho ou € preciso melhorar?

OEBV1 - Acho que poderia ter um veterinario do MAA para fazer a inspecdo no abate, como
era feito antigamente, que enquanto a inspecao nao for feita ndo poderiamos vender a carne.
Isto é importante porque enquanto operador no sector da carne comercializo a carne mas

também a consumo, e portanto se esta ndo estiver bem ira prejudicar a minha saide também!

INT — e relativamente & DS, que também tem competéncia na criacdo, abate e venda da carne,

tem visto ela a fazer o seu trabalho?
OEBV1 - Ndo, isto ndo existe! Aqui na Boavista ndo temos atuacéo da DS neste sentido.
INT — e quanto a IGAE? Tem visto a fazer o seu trabalho?

OEBV1 -IGAE ndo, por acaso ouvi disser que estes dias estdo a fazer inspecfes nos
estabelecimentos comercias, mas a mim ninguém chegou. A Unica pessoa que chegou a mim
para me aconselhar é o veterinario do MAA que disse para isolar 0 meu espaco de abate de
animais, porque se passar algum carro no momento de abate ou venda que ird contaminar a
carne com a poeira que faz. Eu também achei isso muito bom, porque € bom para mim, para o

meu filho e também para a pessoa que consome a minha carne.

INT — E ja ouviu falar da ARFA, esta tem feito algum trabalho no sentido de verificar a

comercializa¢do das carnes?

OEBV1 - sim, ouvi sobre a ARFA num programa de televisdo, mas aqui no meu espago esta

nunca veio.

INT - E quanto & CMBYV no ambito as suas atribui¢des de fiscalizacdo da venda das carnes,

tem sentido esta a fazer o seu trabalho?

OEBV1 - ndo, a nivel da carne nao!
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INT — Entdo se tivesse que propor alguma melhoria na fileira da carne, quais é que propunha?

OEBV1 - Gostaria que fosse como na cidade da Praia por exemplo, porque quando eu vivia na
Praia nds levdvamos os animais ao matadouro para abate, mesmo que pagassemos a taxa, mas
estaria bom. Porque eu digo que eu for comprar uma carne mais barata, mas que néo estiver
boa, estou a colocar em risco a minha vida e a dos meus filhos! E satde custa mais caro do que
0 lucro que posso obter com a venda da carne! Ent&o por isso eu gostaria que tivesse um local
autorizado para fazer o abate da carne, com inspecao veterinaria, para que possa abater o meu
animais, e depois se quisesse poderia vir com a carne para vender na minha casa! Porque eu

tenho uma ideia de arranjar este espa¢o junto & minha casa para fazer um talho!
INT — Entdo na Boavista ndo existe nenhum lugar autorizado para o abate de animais?

OEBV1 - Nao! Eu faco o abate de animais em casa porque nao existe outro lugar! Antes
abatiamos os animais perto do mar, mas disseram que nao podemos abater ali, portanto vim
para aqui! Limpo este espacgo, coloco lixo no contentor, ja coloquei pavimento no espaco, é

aqui que faco o meu trabalho.
INT — Entdo a Sra. Esté a sugerir que houvesse um matadouro?!

OEBV1 - se tivesse era bom!! Seria bom pra mim, para os meus filhos, para todas as maes e

para todos que vém com o seu dinheiro para comprarem a carne!! Para vendermos algo de bom!

INT- e quanto s entidades do Estado, DS, CMBV, MAA, ARFA e IGAE o que a Sra. Diria

para eles de forma a melhorarem o seu trabalho?

OEBV1 - gostaria que todas as entidades referiste aqui, se tivesse uma maneira de colocar a
noés que estamos fora da linha, na linha! ...era muito bom! Pra nos todos! Para mim, porque
estaria a vender um alimento de satde, com a ajuda da inspe¢do veterinaria! ...porque para
uma pessoa comprar uma coisa que nao esta bem, para ir comer com os seus filhos, penso que
ndo esta certo! Gostaria que houvesse um lugar adequado, com seguranca, que mesmo que eu
pagasse uma taxa para isto, isso iriam refletir no preco da carne vendida ao consumidor! Porque

ndo € bom um consumidor ir pagar do seu dinheiro para comprar algo de mau em mim!
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Transcriagdo n° 6
Caodigo do entrevistado: OEBV3
Entrevistador — INT

INT — Considera que a carne vendida ao consumidor, que é produzida na ilha de Boa vista tem

alguma seguranca? Se carne transmite alguma confianca para 0 consumo das pessoas?

OEBV3 -Acho que na Boavista ndo séo alimentados com nenhum alimento mau que possa

tornar a carne insegura.
INT — Todas as carnes produzidas na Boavista sdo inspecionadas?

OEBV3 -Bom, posso garantir que as carnes produzidas aqui na zona norte de Boavista séo
inspecionadas. No entanto acontece que posso vender uma vaca para outra pessoa e essa fazer
0 seu abate sem inspecdo veterinaria. Por exemplo existem muitas pessoas hum determinado
bairro (o participante cita 0 nome do Bairro), que muitas das pessoas abates 0s seus animais
sem inspecdo da carne. NOs aqui da zona Norte de Boavista sempre que vamos abater um
animal dirigimos ao MAA solicitando para que o veterinario venha inspecionar a carne. No
entanto no centro da cidade, existem mutas pessoas que abatem e ndo sei se elas fazem a
inspecdo da carne. Por isso ndo Ihe posso dizer que todas as carnes sdo inspecionadas na
Boavista, porque é mais na Zona Norte é que inspecionamos a carne. Pois isso posso garantir
gue na zona norte da Boavista a carne tem alguma seguranga, mas na cidade nao posso garantir.
Existem muitas pessoas que preferem abater um animal sem a inspe¢do, mas no entanto, nao

sabem que responsabilidade que eles tém!

INT — Relativamente a forma de criacdo de animal, forma de abete e comercializacdo, como

isto é feito em Boavista?

OEBV3 -Bom agora a criagdo vai passar a ser dentro do cerco, porque o tempo das chuvas ja
acabou, ja ndo ha pasto, agora temos que colocar 0s animais no cerco para fazer a sua
alimentacdo com racdo, mas, no entanto, esta esti escassa na ilha de Boavista e também

somente quem tem dinheiro é que pode comprar.
INT — Como considera as infraestruturas do abate, como é feito o abate aqui em Boavista?

OEBV3 -Bom, eu tenho aquele piso 14 em cima, que costumo realizar o abate dos animais....

(Audio ilegivel).
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INT — E as outras pessoas como é que costumam abater os animais, em que condigdes?

OEBV3 -Cada localidade tem as suas condic¢des, mas normalmente penso que se uma pessoa

quiser abater um animal deve evitar de abate-lo na rua.

INT — como ¢ feito o abate de animais em Boavista? Costuma levar ao matadouro, como é que

e?

OEBV3 - Ohhh...matadouro ainda ndo vi ninguém a levar os seus animais! Cada qual faz o
abate na sua zona, em qualquer lugar que achar justo, que ele possa fazer o abate. Na zona norte
da Boavista ndo tem matadouro, existe um no Rabil mas acho que nunca foi utilizado! Conheco
um italino que construiu o seu préprio matadouro onde faz o abate dos seus animais, tem um

instrumento para abater os animais, este fica na zona do Rabil.

INT — E relativamente a questdo da venda da carne, considera esta ser correcta....como ¢ feita

a comercializacdo da carne em Boavista?

OEBV3 -nés quando abatemos um animais colocamos a vender num supermercado da cidade,
antes havia um lugar proprio para a venda da carne (talho municipal), s6 que a CMBV decidiu
em fecha-lo, mas também aquele lugar ndo estava adequado! Nos precisamos de um bom lugar
para colocar a nossa carne & venda, mas hoje em dia ndo existe nenhum lugar para vender a
carne. Existe 0 mercado municipal, mas também ndo tem condic¢des, corremos o risco de
aleijarmos uma pessoa, porque as bancadas ndo sdo apropriadas para aquilo, sdo bancadas de

cimento, as tabuas de corte ndo tém qualidade para cortar a carne.

INT — temos algumas entidades do Estado que devem atuar na cadeia da carne. Temos 0 MAA
que tem a competéncia na criacdo de animal, fazer a inspecdo durante o abate e venda, tem

apoio do MAA neste sentido?

OEBV3 -....(audio impercetivel) ... antes tinhamos mais apoio do MAA em fornecer-nos ragdo
para alimentacdo dos animais, no entanto estes tempo, s6 porque a Praia (ilha de Santiago) deu
um pingo de chuva, estdo a pensar que a seca ja passou em Cabo Verde inteiro. SO que a seca
ndo passou. Mesmo na Praia existem zonas com seca! Daqui a nada passamos a importar

animais vivos para vir para C. Verde, porque com esta seca 0s animais estdo a acabar.

INT — Depois temos a DS, que deve atuar também na cadeia toda, tem sentido a DS a fazer

este tipo de trabalho?
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OEBV3 -Bom a DS .....ndo tenho visto-a ha muito tempo. Porque penso que se a DS estivesse
a trabalhar no terreno, os locais onde sdo vendidas aquelas carnes ndo boas, a DS iria passar ali
e proibir ...nd3o vou dizer nomes, mas tenho visto carnes penduradas na rua assim (apontou
para um tronco de arvore) e tém pessoas que as compram...eu sinto falta de apetite quando

penso nestes tipos de carne. A DS ndo anda nesta area, ndo da vazao!

INT — Temos também a CMBYV que € responsavel por assegurar um matadouro de qualidade,

fiscalizar a forma de venda das carnes, tem visto a CMBYV a trabalhar neste sentido?

OEBV3 -Ah, CMBYV esta a dormir ha muito tempo! Porque disseram que esta tem uns fiscais,
se eu for vender no mercado municipal, se quiser posso vende-la na rua, a porta do mercado e
ndo ha nenhum fiscal para controlar isto. Agora vamos dizer que a CMBYV esté a trabalhar? A
CMBYV esté é a dormir! Porque se quiser ir vender uma carne, posso vendé-la na rua, junto ao

mercado!

INT — Depois temos também outras entidades, como a ARFA. Ja ouviu falar em ARFA?
OEBV3 -sim, ja ouvi falar sim.

INT — Tem visto a ARFA a fazer o trabalho de controlar a forma de venda da carne?

OEBV3 -Bom eu tenho visto a ARFA mais pouco, porque estou mais € no campo, se tiver uma
carne para vender, mando a minha companheira para vender. J& ouvi falar na ARFA mas ndo

posso responder sobre a sua atuagédo, porque estou por fora do assunto.

INT - Temos também a IGAE, esta deve verificar a questdo do abate clandestino, a forma de
venda das carnes, acha que esta tem feito o seu trabalho?

OEBVS3 -eu ndo tenho estar a ver a IGAE a atuar nisto, se estiver eu nao sei, porgque nao tenho

estado a vé-la a trabalhar neste sentido.

INT — Se tivesse que propor alguma melhoria, por exemplo para MAA, CMBYV, DS, ARFA,
IGAE, o que propunha, para que telhdssemos uma carne de mais qualidade? Por exemplo ao

MAA o que propunha?

OEBV3 -Gostaria de ter mais apoio do MAA para a alimentagdo animal, porque se nao

tivermos esse apoio, numa ilha como a Boavista, o gado vai acabar!

INT — E quanto a DS, CMBV, ARFA, IGAE, tem alguma proposta de melhoria a fazer?
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OEBV3 - ....eu sou de acordo que tivéssemos um lugar de venda da carne adequado. Porque
se tivessemos uma carne de qualidade, ao coloca-la num espaco sem qualidade esta fica
comprometida. Muitas vezes as carnes séo vendidas por cima de uma toalha, no meio da rua
com vento € moscas a sentarem nesta..., mas infelizmente na Boavista ndo temos condicdes
adequadas para a venda da carne...mas autoridades da ilha, ndo preciso dizer porque elas ja

sabem disso!
INT — O que Sr. gostaria de ter, para poder vender uma carne com seguranga?

OEBV3 -quando abatemos uma vaca e chegamos na cidade para vende-la ndo temos um lugar
para colocar a carcaca, portanto a criagdo de um talho municipal por parte da CMBV é um
dever desta! Porque se ndo tivermos um talho, a pessoa com a sua pobreza, faz a venda da carne
aonde der! Sim, aonde der! Devem proibir a venda da carne fora do talho municipal, por
exemplo eu vou ao talho vender a minha carne e outra pessoa sai por ai de porta em porta a
vender a sua carne e eu fico aqui com a minha! Mas tem fiscais, fiscais sdo pra todos! Eu acho
que eles ndo trabalham! Se estivessem a fazer o seu trabalho isso ndo iria acontecer! Se existe
essa exigéncia de ndo vender carne na rua, quando verem uma pessoa a fazer isso chegavam e
multavam-na...mas isso ¢ a nossa Terra!...n3o ¢ preciso nem mais comentarios! O dizer ou nao
dizer é amesma coisa! As melhorias ndo sdo faceis, numa terra pobre, todo o mundo pensa pra

melhor, mas...

INT — entendo.... Obrigada!
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Transcriagdo n® 7
Caodigo do entrevistado: OEBV2
Entrevistador — INT

INT — tenho um conjunto de perguntas para Ihe fazer, sendo a 12 questéo relacionada com a
seguranca da carne. Considera que a carne produzida em Boavista é segura para 0 consumo?

Todas as carnes, de uma forma geral.

OEBV?2 - antigamente havia carnes seguras, mas hoje ja ndo existe! Agora temos pessoas que
roupam os animais, depois vao abate-los escondidamente no meio de todo tipo de lixo, (audio
impercetivel)....eu para abater um animal tem que ser um local limpo, local asseado, eu tenho
um espaco que eu faco o abate de animais, que esta tudo preparado, com pavimento acabado,
mesa com toalha de plastico estendida para que possa colocar as carnes para inspecdo
veterinaria, os figados eu coloco separadamente, depois enumero cada figado, porque quando
vierem fazer a inspecdo, para que tudo esteja organizado. Agora, temos pessoas que estdo a
vender carne agora, a maioria é carne de animais roubados., pelo que ndo oferece seguranca.
Acho que todas as carnes devem ser inspecionadas antes de entrar no mercado. Se néo for
inspecionado ndo podemos combater roubo, carne de abate clandestino ou carnes
contaminadas. Ainda hoje tive um contacto com um policia para lhe reportar a situacdo sobre
0 roubo de animais, ja tive contactos com o MAA, CMBYV, para reporta-lhes a situacdo e dizer-
Ihe se as carnes fornem vendidas sem inspecdo, ndo teremos carne de qualidade. Carne nos
temos, mesmo com seca, no6s temos carne suficiente para vender na Boavista. (audio

impercetivel).
INT — Pelo que esteve a dizer, antigamente a carne tinha maior qualidade (interrupcao INT)

OEBV?2 - sim, a carne ndo tem qualidade por causa dos animais que andam a roubar e a vender
a carne a 400 — 600$ enquanto que eu vou fazer a inspecdo e vender a minha carne em hotéis
a 800-900%

INT — Como caracteriza a criacdo de animais na Boavista?

OEBV?2 - eu faco a minha criacdo de animais de uma forma solta, depois eu pego numa raca~,
agua e eu levo-lhe no campo, porque se eu cria-los fechados ha risco de pessoas virem roubar-

me aos animais. Mas mesmo 0s que estdo soltos também eles roubam, mas menos, agora 0s
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que estdo cercados eles roubam mais, chegam num cerco e apanham 4 ou 5 animais numa noite

s0, ja houve casos disso.
INT — E relativamente ao abate, como caracteriza-0?

OEBV2 - no meu caso, quando eu abato um animais tomo cuidados para que este ndo fique

com nenhum pelo, tenho que pendurar a carcaca, porque no chdo vai apanhar microbios.
INT — E relativamente ao espaco de abate em si?

OEBV?2 - espaco de abate é em minha casa, eu preparei um espaco onde faco a lavagem do

mesmo com detergente e “lixivia” sempre quando vou fazer um abate.
INT — Mas porque € que o Sr. ndo leva os animais para fazer o abate no matadouro?

OEBV?2 - Opa... nos temos falta de um matadouro, mas € no norte da Boavista! O matadouro
da Boavista nem sequer o conhego. Este teve muitos anos fechados ....no entanto, levar um
animal do Norte da Boavista para ir abate-lo no Rabil, ndo justifical No Norte temos mais
animais, nés temos falta de um matadouro aqui....mas no Norte ndo v@o construir um

matadouro porque o Norte € descriminado por toda a gente.

INT — O Sr. disse que faz a venda de carne para os hotéis, no entanto, se ndo estivesse a fazer

esta comercializagdo de carnes para os hotéis, onde é que iria vender a sua carne?

OEBV?2 - Ja tenho alguns anos que entrego as carnes € no hotel, mas antes eu tinha os meus
clientes, onde eu fazia o abate na minha casa, com todo o asseio, 0s meus clientes
encomendavam-me para o dia tal, “x” quilos de carne, quando eu tinha varios pedidos que se
justificava para eu abetr 2 ou 3 animais, fazia o abate e iria entregar-lhes. Colocava as carnes
em sacos de plastico...por exemplo agora quando eu for vender a carne em hotéis estes me dao
uns sacos de plastico, porque todas as carnes tém ser vendidas no seu saco de plastico e

refrigeradas! Quando vendo aos hotéis coloco gelo nas carnes, para serem entregues ao Hotel.

INT — A nivel de Boavista, existe outro local (infraestrutura) para a venda da carne, sem ser

em hotéis?
OEBV?2 - sim, temos, temos restaurantes. (interrupcdo INT)
INT — Para venderem diretamente aos restaurantes?

OEBV?2 - sim, mas nos que somos proprietarios do animal eles ndo querem comprar carnes em

nos, preferem comprar naquelas pessoas que roubam os animais, para poderem comprar a carne
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mais barata. Por isso 0S nossos restaurantes ndo estdo a colaborar connosco, enquanto
proprietarios de animais. Todos os proprietarios estdo a fazer a mesma queixa, porque estamos
a ficar com o nosso produto, temos que alimentar os nossos animais nesse periodo de seca, para

depois vir-nos roubar os animais.

INT — Entdo o Sr. quer dizer que muitos restaurantes preferem comprar carne que néao foi

controlada?

OEBV2 - aqui na zona do Norte ndo conheco nenhum restaurante que compra carne
inspecionada! Sou somente eu na zona do Norte que faz a inspe¢éo da carne, ainda mais tenho
que pagar o MAA para virem inspecionar a minha carne, porque eles nao vém de graca. Quando
tenho uma encomenda de um hotel, tenho que contactar antes 0 MAA para saber da sua
disponibilidade de virem fazer a inspecao da carne, porque se nao tiverem disponibilidade nao

p0sso abater os animais.
INT — Mas porque é que prefere inspecionar a carne, sabendo que tem que pagar o MAA?

OEBV?2 - porque eu quero colocar no mercado um produto de qualidade! Porque eu ja tenho
tantos anos a entregar carnes em hotéis, se eu ndo tivesse um produto de qualidade, eles ndo
iriam chamar-me para este tipo de servi¢co! Temos que fazer pressdo aos colegas para que

inspecionem a carne, para que posarmos ter um produto de qualidade na Boavista.

INT — Temos algumas entidades do Governo que tem que trabalhar na fileira da carne para que

esta tenha qualidade. (interrupcdo ENT)
OEBV?2 - eles ndo estdo a fazer nadal!!
INT — Por exemplo, o caso do MAA (interrupcdo ENT)

OEBV?2 - ja disse a Sra. todas elas juntas ndo estdo a fazer nada. Eu ndo tenho apoio de nada
...Ja temos um més e tal a querem mudar os meus animais de uma zona para outra, uma vez
que naquela tenho mais garantia ...aquela zona ndo tem agua, o MAA tem que abrir um pogo,

mas ainda estou & espera do MAA.

INT — e relativamente & DS, esta tem que verificar as condi¢des de abate, se tem higiene,

questdes de conservacdo da carne, mesmo na criacdo, tem visto a DS a fazer o seu trabalho?

OEBV?2 - ndo, nada! Todas as entidades séo iguais! Eu ndo tenho medo de dizer! A Sra.
escolher mesmo uma boa pessoa para fazer a entrevista. Eu ndo tenho medo deles, eu sinto o

que eu vivo na pele todos os dias!
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INT — Temos a CMBYV também, que é responsavel pelo matadouro, (interrupcéo INT)

OEBV?2 - todas elas séo iguais Sra.! eu tenho estado a tentar falar com o Vereador, ndo tem

ninguém que me atende o telefone!
INT — E ARFA E IGAE, o0 Sr. conhece?

OEBV2 - j& ouvi falar nelas, mas elas também sdo a mesma coisa! NOs os operadores
precisamos ajuda é no campo, deixa me dizer, nés nem a presenca da comunicagao social no
Norte ndo temos, tem uma jornalista na Boavista, mas ela chegar a nds, perguntar-nos quais
sd0 0s nossos problemas, vou abrir a boca e conta-la dos problemas...porque ja tem 2 anos e
tal que um colega nosso desta &rea teve os muitos dos seus animais mortos por ataque de um
cdo é que ela chegou até ele para saber o que se passava! Desta data para c& nunca mais tivemos
a presenca dela. ...portanto comunicagdo social no Norte n0s nao temos! Temos uma jornalista
que trabalha para a RCV, que mora aqui no Norte, mesmo ao pé da minha casa, mas ela nunca
veio até nés, enquanto proprietarios de gado para perguntar-nos quais sao os problemas que
nods temos...para que eu possa abrir a boca e dize-la 0 que estd a acontecer. Porque quem quer
saber sobre os problemas de criacdo de animais tem que vir saber aqui no Norte. Aqui temos
problemas de cdes vadios, caes domésticos, roubos... Nos ndo temos a presenca nem da
CMBV, nem da DS, e nem ninguém do Governo para chegar a nds e perguntar-nos quais sao

0S N0ssos problemas!
INT — Se tivesse que propor alguma melhoria por parte da CMBV, o que recomendaria a esta?

OEBV?2 - Diria a ela que estamos a precisar de um matadouro, ou pelo menos uma casa de
abate aqui na zona do Jodo Galego, precisamos de fiscalizagé&o das carnes que séo vendidas nos
mercado e que sdo vendidas de uma forma clandestina, para colocarem fiscais, para que nos
ajudem a combater esta ma pratica! Precisamos também que a CMBYV nos ajude a combater 0s

caes que estdo & volta e que vao atacar 0s nossos animais!

INT- temos também a DS, quais sdo as melhorias que propunha a esta....segundo o que me

disse gostaria que as autoridades estivessem mais presentes. ..
OEBV?2 - Claro que sim! Claro que sim!
INT — mas presentes em que sentido?

ENT - ...Bom eu ndo preciso que me deem ragdo ou palha para a alimentacdo animal, mas

aqueles que sdo os meus direitos que eles sejam garantidos! Que me os garantam!
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INT — E relativamente as questfes de venda da carne, forma de abate, o Sr. referiu que tem
carne & venda de animais que sdo roubados e abatidos de qualquer forma, entdo quais sdo as
melhorias que poderia propor neste sistema, desde a criacdo, abate, venda, o que propunha?
....para si qual seria a situagdo ideal...se pudesse melhorar, quais seriam as recomendagdes de

melhoria que propunha?

OEBV2 - recomendava o seguinte: primeiro uma casa de abate, segundo...quem fosse
apanhado a vender carnes clandestinas, para que possa apreender estas carnes e tomar medidas!
Levar-lhes & justica! Uma coisa que acontece muito é também a comercializa¢do de carnes em

viaturas.

INT — Portanto, relativamente a forma de venda da carne, vocé tem alguma proposta de
melhoria? Por exemplo, onde é que fazem a comercializacdo das carnes atualmente? Se

precisar de comprar carne, onde é que vou encontrar?

OEBV?2 - podes comprar em mi, através da encomenda, dizendo que quer 4 ou 5 caprinos, eu
irei contactar o MAA e eles vem inspecionar a carne e irei vende-lha a si! Eu gostaria que todos
fizessem algo semelhante (inspecdo veterinaria) e tudo limpo, porque se continuar assim, a

qualquer hora na Boavista pode vir a ter uma intoxicacao alimentar!

INT - No entanto, quais sdo as melhorias que propunha na venda da carne, as restantes pessoas

como é que fazem a venda da carne? Quais sdo as melhorias que propunha?

OEBV?2 - Propunha que as autoridades tomassem medidas para que facam assim como estou a

fazer. ...portanto mais fiscalizagdo!

INT - Relativamente a constrangimentos pelo que entendi tem a questdo de mais apoio na

criacdo (interrupcéo INT)

OEBV?2 - ndo ¢ somente isso...tem a questdo da falta de matadouro, os varios caes que estiao
aqui a acabar com os animais, as autoridades tém que tomar medidas...se continuar assim...as
cabras na Boavista estdo em vias de extingdo! em vias de extincdo!....mais dias eles terdo que

proteger as cabras assim como estdo a proteger as tartarugas contra extingao!
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Transcriagdo n® 8

Codigo do entrevistado: ENTFG7

Entrevistador — INT

INT — A carne produzida em S. Felipe, considera que € segura do ponto de vista sanitario?

ENTFG7 - Do meu ponto de vista penso que é seguro, porque sempre nds, enquanto autoridade
competente, estamos presentes aqui para fazer inspecdo antes da carne sair do matadouro.

INT — Estou a fazer esta pergunta de uma forma geral, considera que todas as carnes sao
seguras, todas sdo abatidas no matadouro?

ENTFG7 - nos animais que vém para o matadouro faz-se a inspecdo. No entanto existem
abates fora do matadouro, onde a carne nao € inspecionada, mas isso temos que ver uma forma

de falar com o Diretor para proibir esta préatica.

INT — Entdo, de uma forma geral, considera que as carnes dispostas ao consumidor sdo

seguras?

ENTFG7 - considero que as carnes provenientes do matadouro que os comerciantes vendem
sdo seguras, porque vdo com um documento a mostrar a inspe¢do médica. No entanto aquelas
que sdo abatidas fora do matadouro nao séo seguras, porque nao ha uma inspe¢do médica. Nao
sabemos se o animal tinha alguma doenga, como por exemplo dizem que a vaca tem doencas

como o homem, tuberculose...em fim.

INT — Certo, e de uma forma geral como é que considera 0 matadouro, este tem condicdes para

fazer o abate?

ENTFG7 - Minimas ele tem! Mas para dizer que este tem condicdes de abate, como esta a ver,
este ndo tem condicdes! Mesmo os agougueiros reclamam todos os dias por causa destas
condicBes. Higiene tem! Porque todos os dias 0 matadouro é limpo, no entanto instalacGes
adequadas nio tem. E em cima desses troncos ¢ que sdo cortadas as carnes. .. temos problemas
a nivel de estruturas, aqui neste espaco por exemplo, ndo temos casa de banho, quando nos
precisamos de lavar as maos ndo temos casa de banho. O que nds temos séo baldes, colocamos

agua no balde e lavamos as maos.

INT — Relativamente & forma de venda da carne em S. Felipe, considera que ¢ feita de uma

forma segura? Como ¢ a forma de comercializagdo de carnes aqui nesta cidade?
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ENTFG7 - Tem comerciantes que saem com a carne do matadouro e vao vende-la no mercado,
no entanto ha outros que vao vende-la diretamente aos restaurantes ou a um talho privado, sob

a forma de encomenda. Existem outros que recebem encomendas da cidade da Praia.
INT — Como é feito o transporte de carnes para a cidade da Praia?
ENTFG7 - eles levam-nas num carro, com temperatura ambiente, sem refrigeracao.

INT — Em S. Felipe onde é que costumam comercializar as carnes entdo? Como disse, no

mercado, talho particular e mais?

ENTFG7 - também nas ruas. Colocam as carnes numa banheira em cima da cabeca e saem a
andar para faze a sua venda. Eu acho que uma carne que ja tiver apanhado muito sol ndo € boa,
esta deve ser conservada melhor! Considero que a forma de venda da carne em recipientes

colocados em ciba da cabeca das pessoas precisa de melhorar!

INT — Relativamente as entidades que devem fazer o controlo da cadeia da carne, temos o

MAA, acha que este esta bem fazer o seu trabalho? Este tem competéncias na cadeia todas.

ENTFG?7 - bom eu posso dizer que a nivel de inspecdo das carnes, todos os dias esta o técnico

do MAA para fazer a inspec¢do as carnes, sempre, sempre!

INT- Mas quando a pessoa adoece ou toma férias...sdo quantas pessoas do MAA a fazer este

tipo de trabalho?

ENTFG7 - sb uma! Sempre este esta ca para fazer inspec6es, como por exemplo houve uns
tempos que um porco que ndo estava bem, quando eles fizeram o seu abate, o inspetor mandou

enterrar o animal.
INT — E quanto & DS, tem visto a fazer o seu trabalho neste sentido?

ENTFG7 - Vieram c& somente uma vez, um agente sanitario que veio ver a questdo da agua,

por causa dos mosquitos e depois foi se embora.

INT — Mas relativamente a questdo da carne, questdes do abate, conservacao da carne, vieram

fazer um trabalho neste sentido?
ENTFG7 - Neste sentido nunca veio.

INT — OK. E da parte da CMSF, porgue esta também € responsavel para dar locais de criagdo

municipais adequados, responsavel por garantir um matadouro com condic¢des adequadas, e
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mesmo o controlo da forma de venda da carne, venda ambulante da carne, acha que esta esta

fazer o seu papel ou poderia fazer melhor?

ENTFG7 - poderia fazer melhor! Isto porque poderia ter um espago para carne, que quando as
pessoas fazem o abate, ao diretamente vender a sua carne, com todos as condi¢bes de
refrigeracdo. Porque neste momento o mercado ndo tem camaras de frio para a conservagédo da
carne. A carne sai do matadouro feita inspecdo, no entanto quando chega ao mercado fica mal
exposto, como por exemplo vejo comerciantes a colocarem a carne em sima da bancada e a se

ausentarem depois, com as moscas ali e tudo mais.

INT — E relativamente & questdo da venda ambulante da carne, a CMSF esta a fazer o seu

trabalho?

ENTFG7 - eu acho que a CMSF esta a fazer o seu trabalho, no entanto neste momento
enquanto o mercado municipal estd em obras, 0s comerciantes estdo num espaco provisorio,

mas sem nenhuma condig&o.
INT — E quanto a ARFA e IGAE, acha que estdo a fazer o seu trabalho?
ENTFGY7 - aqui ainda n&o vieram!

INT — se tivesse que propor melhorias para alguma dessas entidades, quanto & sua forma de

atuacgdo, o que propunha?

ENTFG7 - Gostaria que viessem visitar os espacos ligados & carne mais vezes, caso for
possivel de impedir as pessoas de fazer o abate clandestino, entdo para que facam o seu
trabalho, porque isto € uma questdo de saude publica! Porque muitas vezes vemos espagos que
ndo tem condicdes a servir de abate dos animais, onde as pessoas vdo comprar carne, eu acho

que deveria fazer uma inspec¢ao, como se diz “inspecdo na linha!”... “sem fechar os olhos”

INT — Tem algum constrangimento, para realizar o seu trabalho enquanto colaborador desta
AC?

ENTFG7 - o meu trabalho aqui é cobrar a taxa de abate dos animais, ver quais sdo as
necessidades do matadouro para reportar aos superiores, como por exemplo, ontem eu chamei
para comunicar que o espago do matadouro nao tem condicdes...que ndo tem redes, e que as

moscas estao a entrar, atras do matadouro tem uma ribeira onde as pessoas fazem necessidades
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por ali, depois estas mesmas moscas que estdo nas fezes podem ir sentar nas carnes, nao €

correto.
INT — Quais as melhorias que prop6e para a cadeia da carne?

ENTFG7 - melhoria vai no sentido de arranjarem um espaco de frio para colocarem as carnes,
como nos talhos privados, nestes eu vejo as carnes bem conservadas. Fazerem a manutencao
do matadouro, para termos uma instalacdo sanitaria. Controlar o abate clandestino, para que
ndo venha trazer ao consumidor problemas de saude. Para a venda ambulante propunha um
maior controlo das entidades, como por exemplo ha tempos, as vendedeiras que fizeram venda

fora do mercado receberam coimas.

INT — E no mercado sempre conseguir controlar as vendedeiras, para que fizesse a venda

sempre dentro do mercado?

ENTFG7 - As vendedeiras do talho do mercado nunca venderam carnes fora deste! No entanto,
no mercado é também preciso ter condi¢des! Este tem moscas e muito mais. Um dia encontrei-
me com o antigo Delegado de Salde e disse Ihe se é possivel que eles viessem fazer uma
inspecéo no talho do mercado, para as questdes de peixe e carne. Propunha as vendedeiras que
a comercializagéo das carnes e do pescado fosse feito em separado. E que cada uma tenha um

asseio necessario e que controle o seu espaco de venda das carnes.
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Transcriagdo n® 9
Codigo do entrevistado: ACFG6  Entrevistador — INT
INT — Acha que a carne produzida em S. Felipe é segura?

ACFG6 - E seguro, embora tenha alguns riscos também. Se tiver higiene é seguro, mas se nio
tiver higiene ndo é segura. Desta forma posso concluir que a carne produzida em S. Felipe ndo
é segura porque tem falta de higiene, mas no abate do que na venda. Na venda nem tanto porque

eles colocam em sacos a vender, embora esteja & exposi¢cdo das moscas
INT- E relativamente a forma de criacdo dos animais, considera ser adequada?

ACFG6 - sim, esta é feita de uma forma segura. Penso que o problema estd mais na questdo do

matadouro.

INT — Temos autoridades competentes que atuam na fileira da carne, nomeadamente 0 MAA,

DS, CM, ARFA e IGAE. Como considera a sua atuacdo? Como por exemplo, quanto ao MAA?

ACFG6 - Eu acho que é a Delegacia de Saude que devia ter mais rigor, principalmente nas

questdes de higiene no abate.
INT — Tem estado a ver a DS a fazer a sua atuacgao no terreno?

ACFG6 - Ndo. No entanto a CMSF tem um protocolo com 0 MAA, onde um técnico veterinario

vai fazer a inspecdo no abate.
INT — Considera que 0 MAA tem estado a fazer o seu trabalho?
ACFG6 - sim, 0 MAA tem estado a fazer o seu papel.

INT — E relativamente & IGAE e a ARFA, que tém competéncia na questdo da venda das carnes,
a IGAE também tem competéncia no abate clandestino, acha que estas tem cumprido o seu

dever? Ou poderia melhorar?

ACFG6 - IGAE ndo tenho visto a fazer o seu trabalho. E quanto & ARFA por enquanto € hoje

que estou a ver a senhora aqui! Do meu ponto de vista.

INT — Se tivesse que propor alguma melhoria para a fileira da carne, desde a criacdo. Abate e

venda, o0 que propunha?

ACFG6 - mais é no abate, porque se controlarmos o abate, ja a venda iria ser de melhor
qualidade.
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INT — Ok. No entanto, aqui em S. Felipe como é que fazem a comercializagdo de carnes?
ACFG6 - é mais no supermercado.
INT — Mas e somente no supermercado?

ACFG6 - ndo, tem aqueles que fazem a venda fora dos supermercados, que abatem na sua casa
e que fazem convites de encomendas aos compradores, para aquando do abate levar-lhes a sua

encomenda.
INT — Em S .Felipe € vendida carne nas ruas?

ACFG6 - sim tem sim! Acho que estas sdo transportadas num alguidar, onde colocam carne
dentro e p6em em cima da cabeca para venderem. Tem outras pessoas que colocam num carro
também e saem a vender, fazem a venda ambulante no seu carro. Esses carros sdo cobertos,

nédo expostos ao sol, limpos.

INT — Entéo pelo que entendi a melhoria que tem a propor € s6 a nivel do abate. E na parte de
venda, considera ser correta as praticas havidas? Como por exemplo a venda ambulante, com

alguidares em cima da cabeca, concorda com isto?

ACFG6 - Né&o, ndo concordo com isto! Acho que poderia ter mais espagos como o mercado
municipal onde as pessoas poderiam dirigir para ali e fazer a venda da sua carne. Acho que
poderia também ser feita uma sensibilizacdo dos vendedores para comercializarem as suas
carne no mercado, porque carnes exposto ao sol deterioram mais rapidamente. Porque as
pessoas passam &s vezes 2 horas ou 3 horas expostas ao sol a vender a carne colocada num

alguidar em cima da sua cabeca.

INT — Relativamente a atuagdo das autoridades, tem alguma melhoria a fazer? Pelo que entendi,

disse que a DS tem de estar mais proxima. E relativamente as restantes entidades?

ACFG6 - gostaria que estas estivessem mais proximas também, inclusive na melhoria do

matadouro.
INT — Quando diz mais préximas, quer dizer o que?

ACFG6 - que a ARFA e a IGAE venham mais vezes fazer o trabalho deste tipo na ilha, que

em vez de virem de 6 em 6 meses ou de 5 em 5 meses, que viessem de 2 em 2 meses.

INT — E da parte da CMSF tem algum constrangimento em fazer o seu trabalho?
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ACFG6 - Sim, com as vendedeiras ambulantes temos constrangimentos sempre, quase todos

os dias.
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Transcriagdo n° 10
Caodigo do entrevistado: ACFG8
Entrevistador — INT

INT — Considera que a carne produzida e comercializada em S. Felipe é uma carne segura para

0 consumo?

ACFG8 - néo tem segurancga, porque 0 nosso matadouro nao tem condic¢des adequadas, pelo
que ndo tem muita segurancga, tambeém tem a questdo da comercializagdo de carnes na rua, sem

inspecao veterinaria, o que deixa muito a desejar.
INT- Onde é que fazem a comercializacdo de carne em S. Felipe?

ACFG8 - existem carnes que sdo comercializados nos talhos e supermercados da cidade, no
entanto temos carnes de abate clandestino, cujos os operadores fazem o seu proprio abate para

a venda, sem identificacéo.
INT — Existe a venda ambulante de carne?

ACFG8 - sim, ainda existe venda ambulante da carne, normalmente os operadores que vendem
no mercado municipal, quando a venda a fraca estes colocam as carnes em baldes e saem & rua
para vender. Temos muitas carnes que sdo abatidas em casa das pessoas, sem a inspecao

veterinaria, onde as pessoas saem & rua para vende-las.

INT — quanto a caracterizacdo da fileira da carne, quanto a criacdo podera descrever-me como

esta é feita?

ACFG8 - Aforma de criacdo de animais ja melhorou um pouco em relacdo aos anos anteriores.
Temos animais em currais, chiqueiros, pelo que a nivel de criacdo considero ser um bom,

atendendo o nivel de pobreza do pais.
INT — E relativamente a forma de abate dos animais?

ACFG8 - O nosso matadouro deixa-nos muito a desejar em termos de higiene e um ligar
seguro para o abate! ...mas ¢ isso que nés temos. Também temos abate fora do matadouro, que

também deixa muito a desejar.

INT — e quanto a forma de manipulagao e conservagao das carnes considera serem adequadas?
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ACFG8 - Nao tenho muito contacto com esta fase da cadeia, ndo vejo muito a manipulacéo.
A maioria das carnes que eu compro na loja vem ja embaladas e a nivel de manipulacéo em si

nao sei bem lhe dizer com a certeza.

INT — relativamente &s autoridades competentes que atuam na fileira da carne, nomeadamente
a MAA, DS, CM, ARFA e IGAE, como considera ser a sua atuacdo? A nivel do MAA, acha
que este tem estado a fazer o seu papel?

ACFG8 - O MAA tem esfor¢ado muito, no entanto tém melhoras a fazer! Os veterinarios tém
estado no terreno a fazer o seu trabalho, estdo presentes no matadouro, no entanto existem as
atividades clandestinas que eles ndo conseguem chegar ali. Existem familias que fazem o abate
de um animal porque precisam do dinheiro para sobreviverem. Ha outras familias que quando
vém que um porco esta doente tem de abater o0 animal o quanto antes para poderem vender a
carne. Entdo o consumidor ndo sabe se esta carne € segura, porque nao sabia o estado de saude
do animal antes do seu abate. Acredito que o MAA faz o controlo dos animais de grande escala
que sdo oficialmente declarados para o0 consumo, deixando as pequenas criacdes familiares um
pouco de lado. Penso que isto se deve devido ao facto da falta de recurso humanos na
instituicao.

INT — A DS também tem competéncia nesta fileira, como considera a sua atua¢ao?

ACFGS8 - nos todos temos responsabilidades neste sentido, ha muita coordenacdo a fazer entre
as entidades, porque de momento ndo existe esta articulacdo, principalmente a DS, CMSF e
MAA tém de ter mais coordenagdo, porque a fileira na carne ndo temos agido muito a nao ser

quando a ARFA ou a IGAE esta no terreno connosco, mas ainda ha muito a melhorar!

INT — Da parte da DS tém algum constrangimento que impede de fazerem eficazmente o vosso

trabalho?

ACFGS8 - &s vezes ¢ a falta de materiais, falta de equipamentos, o técnico que temos ndo tem
muito conhecimento nas questdes relacionadas com a carne. Por exemplo ao contrario de um
veterinario, este ndo consegue dizer se uma carne esta ou ndo propria para 0 consumo, ou se a

carne esta fresca ou ndo.
INT — E a nivel de comercializacdo de carnes, a DS tem estado a fazer o seu trabalho?

ACFG8 - temos estado a acompanhar os comerciantes no mercado municipal, os vendedores

ambulantes de carnes, embora ndo haja muito!

164



INT — E relativamente & CMSF, considera que esta tem feito o seu trabalho? Este consiste em
garantir as condi¢cbes de criacdo e abate dos animais, bem como controlar a forma de

comercializacdo das carnes.

ACFG8 - tudo tem a melhorar! O matadouro precisa de ser demolido e construido outro de
raiz! A questdo do abate clandestino também tem de ser melhorado! Existe muito abate
clandestino porque as pessoas tém que pagar 0 matadouro, agcougueiro, por isso ha muitas
pessoas a abaterem vacas em casa, com ajuda de um agougueiro, por causa dessa taxa. Portanto,
neste sentido deve haver mais fiscalizacdo. No entanto também entendo que seria complicado
para a CMSF estar sempre a deslocar para todas as zonas da cidade para acompanhar o abate,
ja é meio complicado. Nés todas as autoridades temos que melhor!

INT — temos também a IGAE, esta tem competéncia no abate clandestino, nas questdes da
forma de comercializagdo da carnes, tem visto a IGAE a fazer o seu trabalho neste

sentido....acha que precisa melhorar?

ACFGS8 - O ponto fraco € porque a IGAE ndo esta sempre presente na ilha do Fogo, é as vezes
que eles vém fazer trabalhos aqui. E ilha do Fogo é uma ilha que tem muitos problemas com o
abate clandestino, porque a maioria das familias do interior da ilha fazem a criacdo de animais
e a maioria desses animais ndo tem um acompanhamento permanente dos veterinarios do
MAA. Ha pessoas que tem pequenas criagdes de animais e que preferem abate-los e vender a

vizinhanga...entdo ali esta o risco.
INT — relativamente & IGAE, qual é a proposta de melhoria de poderia fazer neste sentido?
ACFGS8 - gostaria que viessem mais vezes!

INT — e quanto a ARFA? Esta também tem competéncia para realizar fiscaliza¢cbes em locais

de venda, abate no matadouro, como considera a sua atuagao?

ACFGS8 - fago a mesma sugestdo que tinha feito para a IGAE. Isto porque quando a ARFA ou
a IGAE estiverem a fazer o trabalho ndo é mesma coisa que nos as entidades locais. Os
operadores vém a ARFA e a IGAE, que sdo entidades centrais, com outros olhos. Entdo se
poderiam vir fazer trabalhos na ilha mais vezes, por exemplo de 4 em 4 meses, apesar de saber

que estas entidades também tém poucos recursos humanos, no entanto seria o ideal.

INT — Mas porque € que os operadores quando vém as entidades locais a atuarem agem de
forma diferencia em relagdo a ARFA e IGAE?
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ACFG8 - penso que é por causa das pessoas que trabalham nas entidades locais serem
conhecidas na cidade, terem amigos, entdo ndo existe 0 mesmo respeito que quando vém
entidades de fora a atuarem, que sdo pessoas que normalmente ndo conhecem. Ao passo que
as entidades locais sdo pessoas que ja conhecem e que pensam ter a possibilidade de “deixar
passar” a ndo conformidade, mesmo que estas entidades disserem que aquilo esta errado, 0

operador tenta leva-lo para outro lado da amizade, de conhecimento da pessoa por longa data.

INT — Quais as melhorias que propunha para as questdes de seguranga na producdo e

comercializacdo de carnes?

ACFG8 - Para além das que disse antes, a nivel de comercializacdo ¢é preciso melhorar a
questdo da conservacao da carne, porque tive a informacao que alguns comerciantes costumam
desligar as arcas congeladoras & noite, para diminuir o consumo de energia elétrica. Entdo como
sabemos a frequente congelacdo e descongelacdo faz com que a seguranca da carne fique
diminuida, e ha um aumento de risco. Propunha também que as carnes tivessem sempre rotulo
com a informacgdo sobre a mesma. Existe o abate clandestino, que para além dos aspetos
anteriormente apontados, tem a questdo cultural, onde antigamente as pessoas abatiam 0s
animais na sua casa, nao tinha veterinarios para fazer a inspecdo da carne. Penso que para
colmatar este habito, poderia se dar mais informacdo, sensibilizagdo a populagéo, através de
radios, por exemplo. Explicar aos operadores como € que deve se fazer o abate dos animais, 0

corte nas carnes, porque ali o que fazem normalmente € mutilagdo do animal [risos]!
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Transcriagdo n° 11

Caodigo do entrevistado: ACFG5  Entrevistador — INT

INT — Acha que a carne produzida em S. Felipe é segura do ponto de vista sanitario?
ACFGS5 - Néo, ndo acho!
INT — Em que sentido que esta é considerada nao segura?

ACFGS5 - porque existe a venda deliberada de medicamentos e antibioticos que os criadores
aos animais sem controlo. Outro aspeto é o estado do matadouro existente em S. Felipe e
também a pratica de abate no domicilio, na rua e a falta de higiene que acorre em todos 0s

locais de abate e manipulagédo da carne.

INT — Basicamente acabou por responder a pergunta seguinte que tem haver com a fases de
criacdo, abate e venda de animais. Entdo, relativamente & criagdo dos animais como é que

considera esta atividade, acha que esta a ser bem-feita...?

ACFG5 - ndo, ndo considero que estd bem do ponto de vista sanitario, porque os criadores
obtém informacdo errada da internet e de outras pessoas, o que lhes induzem a utilizagéo errada
de medicamentos, e também estes acabam por ndo ouvir o conselho dos técnicos veterinarios,
porque eles séo um bocado resistentes, uma vez que levam sempre em consideracgao as praticas

tradicionais, dizendo que “desde sempre foi feito assim”.
INT- Relativamente as infraestruturas de criacdo de animais, como estas Sao?

ACFG5 - aqui em S. Felipe os animais sdo criados de 3 formas, sendo a 1% que é quando 0s
animais sao amarrados e que vado lhes mudando de lugar, para irem consumindo pasto somente
neste local, depois temos outros animais que séo criados completamente soltos e que acabam
por comer aqui que encontrarem, sem qualquer controlo por parte do criador e tem a outra
forma em que os animais sdo fechados durante um periodo do ano e que lhes vdo alimentando
neste espaco, para depois num outro periodo estes animais sdo levados para fazerem um

pastoreio, sendo este um pastoreio controlado.
INT — E os currais tém condicbes?

ACFG5 - ndo, normalmente esses currais que foram construidos no ambito de algum projeto

de cooperacgdo, estes ndo oferecem nada para alem do abrigo em si. Praticamente contém
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paredes e uma cobertura para alojarem os animais em si. Mas relativamente aos requisitos de

um “mangedouro”, bebedouro estes ndo tém as condi¢Ges ideais.
INT — E relativamente ao abate de animais...?

ACFGS5 - O abate normalmente, relativamente aos caprinos, as pessoas tém por habito fazerem
0 seu abate em sua casa, S40 muito poucos caprinos € que sao abatidos no matadouro municipal.
Relativamente aos bovinos, na época das festividades o abate é feito em casa ou na rua, sendo
que caso o animal apresentar alguma doenca eles fazem o seu abate na mesma ou mesmo se
este falecer, eles esquartejam a fazem a sua venda. Relativamente aos suinos uma boa parte
destes € levada para o abate no matadouro, no entanto existe a tradicdo de venda de torresmos
onde o consumidor gosta de presenciar o abate do porco, influenciando para a pratica de abate

na rua de que no matadouro.
INT — o abate na rua, a nivel de infraestrutura, higiene, como é feito?

ACFGS5 - normalmente fazem uma cerca com latas ou chapa de biddo, onde eles matam, limpas
e confecionam torresmos, carne assada neste espaco, sendo na rua e sem qualquer tipo de
higiene. No entanto existem talhos em S. Felipe que fazem a comercializagcdo da carne com
mais condic¢des de higiene, que normalmente compram a carne no matadouro para depois

fazerem a sua comercializacdo no talho.
INT — E de uma forma geral, como é que se faz a comercializacdo das carnes em S. Filipe?

ACFG5 - As pessoas fazem a venda ambulante ou entdo por encomenda. Por encomenda, o
operador faz o levantamento das pessoas que querem comprar carne e depois do abate do
animal este leva as carnes encomendadas as pessoas. E relativamente & venda ambulante, os
operadores ambulam com as carnes num recipiente, para encontrarem compradores e fazerem

a sua venda.
INT- E como é que as carnes de venda ambulante sdo conservadas?
ACFGS5 - ndo! N&o tem conservagio nenhuma! E como o pescado. E a temperatura ambiente.

INT- Quanto &s entidades que devem atuar na cadeia das carnes, nomeadamente a DS, CMSF,

MAA, ARFA e IGAE, como considera ser a sua atuagdo? Como por exemplo o caso do MAA?

ACFGS5 - Sim, nds temos competéncias na producdo primaria, no entanto isto fica s6 no papel,

porque temos falta de técnicos suficientes para fazer a fiscalizagdo no terreno, somos nés 0s
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técnicos veterinarios € que aproveitamos para fazer & sensibilizacdo aos produtores de animais,

mas no que tange a fiscalizacdo na producédo primaria, isto nao se faz!
INT- Podemos dizer entdo que 0 MAA tem constrangimentos a nivel de técnicos?

ACFG5 - Néo s6 técnicos, como também em relagdo & legislacdo. Nao existe nada na legislacdo
que diz que nos da diretivas concretas e detalhadas de como devem ser as coisas para podermos
atuar. Acho que poderia-se ter mais melhorias no controlo dos medicamentos vendidos,
principalmente os farmacos provenientes da USA, que os familiares enviam aos seus
parecentes na ilha do Fogo em Biddes. Isto faz com que os criadores administrem 0s

medicamentos deliberadamente aos animais.
INT — E a nivel do controlo no abate, qual é o ponto de situacdo?

ACFG5 - a nivel do abate a situacdo estd cada vez pior! Neste momento temos somente 1
técnico veterinario a fazer a inspecdo sanitaria dos animais e das carcacas, tem também eu
enguanto meédica veterinaria, no entanto tenho outras fungbes que desempenho, pelo que nao
consigo desdobrar-me para fazer para além das horas de servico, estar presente no matadouro
as 07h da manhd, pelo que ndo consigo substituir o técnico veterinario em alturas das suas

férias, ficando a inspecdo sanitaria no matadouro mesmo descoberta!

INT — e quanto & DS, esta também tem competéncias na venda da carne, nas questdes sanitarias,
tem que acompanhar mesmo os locais de criacdo de animais de forma a prevenir problemas de

saude publica. Como considera a sua atuagao?

ACFG5 - Néo, neste sentido a DS ndo esté a fazer o seu trabalho. Talvez porque vém que o
MAA ndo esta a fazer o seu trabalho, entdo esta também nédo faz. No entanto penso que estas
tém de trabalhar em conjunto, em parceria, para a satde Unica. Normalmente eles ndo tém
estado a trabalharem unidos e nem separados, porque cada um espera para que o outro faga o
trabalho. Penso também que a DS tem falta de técnicos, porque normalmente existe somente 1

técnico a fazer fiscalizacao, que ndo tem formacéo atualizada sobre o assunto.

INT- Relativamente 8 CMSF, esta tem competéncia de fiscalizar a venda ambulante da carne,
dar condicdes para o0 matadouro, talho e locais para a criagdo de animais, acha que tem estado
a fazer o seu papel?

ACFGS5 - quanto & questdo da venda ambulante da carne tomei conhecimento que a CMSF ira

construir um espaco para essas pessoas venderem a sua carne. No entanto penso que a CMSF
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esta a fazer isso ndo por questdes de saude publica, mas por questdes de visibilidade, de forma
a evitar que as pessoas ficam na rua a vender carne. No entanto atualmente a situacdo piorou
porque neste momento estdo a remodelar o0 mercado municipal, onde arranjaram um espago
provisorio para a venda da carne, no entanto este lugar provisério tem estado a por em risco
este tipo de atividade. Penso que a CMSF também tem insuficiéncia de técnicos, porque
existem apenas fiscais, no entanto ndo tém um médico veterinario da CMSF ou uma pessoa da

area de seguranca alimentar.

INT — temos também a ARFA que deve atuar na cadeia de abate e distribuicdo das carnes,

considera que a atuacdo da ARFA tem estado a ser suficiente?

ACFGS5 — considero ser extremamente insuficiente! Isto porque a ARFA tem poucos técnicos,
pelo que ndo consegue dar vasdo a todas as atividades sob a sua responsabilidade e
normalmente quando o0s técnicos vem para a ilha do Fogo ja com os operadores selecionados,
sendo o tempo limitado, pelo que considero que a ligacdo entre a ARFA, DS, MAA esta um
pouco deficitario. O n° de técnicos da ARFA é insuficiente, uma vez que ndo consegue cobrir
os operadores do pais todo, e também existe a falta de comunicacgdo entre as atividades da
ARFA, MAA, DS, para que possamos estar mais unidos.

INT — Quais séo as melhorias que propunha para a melhor atuacdo das entidades?

ACFG5 - A melhoria vai no sentido ou a ARFA poderia criar delegacdes nas ilhas onde nédo
tem representagcdo, para que possa ter um representante em cada ilha, para que se possa
trabalhar em sinergia com outras autoridades ou entdo ter mais técnicos a nivel central, para
que possam atuar mais a nivel de ilhas e também penso que na questdo de comunicacdo entre
as entidades poderia ser mais ativa. Porque normalmente o que acontece € que quando vem
uma delegacdo para a ilha € que somos comunicados a dizer isso, porque normalmente é
solicitado um técnico do MAA para acompanhar os trabalhos...eu acho que este ultimo fator

ser um pouco triste, mas...¢ a minha opinido.

INT- e da parte da IGAE, que tem competéncia na venda de carnes assim como no abate

clandestino, considera que esta tem estado a fazer o seu trabalho?

ACFGS - IGAE...IGAE posso dizer que ainda esta pior do que a ARFA. Porque estes quando
Vvém nem se quer avisam previamente e quando estdo cé é que ficamos a saber que a IGAE esta

a fazer um trabalho na ilha, normalmente solicitam o acompanhamento de um técnico
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fitossanitario, que ndo tem nada haver com a parte zoo sanitaria praticamente, e a maioria dos

trabalhos realizados aqui tém haver com a parte econémica.

INT — Agora quanto & questdo do abate ilegal, venda de carnes, tem vindo a ver a IGAE a atuar

neste sentido?

ACFG5 - Néo! Eu nunca vi a IGAE a atuar no matadouro municipal, nem se quer uma visita,
0 mesmo acontece nos locais clandestinos onde sdo abatidos os animais de uma forma
frequente, num vi eles a atuarem ali. Como disse, o tipo de atividade que eles fazem, conforme
eu disse, é meramente relacionada com questdo econémica. J& existiu intervencdes esporadicas
da CM por questdo politicas, quando a populacdo esta a reclamar muito sobre esta pratica
ilicita. Mas no entdo a CMSF acaba sempre por recuar depois. Penso que a IGAE também
poderia ter mais técnicos ou delegacdo em cada ilha, de forma a estreitar relagdo com as

entidades locais e fazerem um trabalho conjunto.

INT — para terminar gostaria que se propds melhorias para a fileira de carne, relacionadas com

0s aspetos higio-sanitarios, desde a criacdo, abate e venda.

ACFG5 - na criacdo propunha que a criagdo de unidades de exploragdo pecuéria, com uma
certificacdo para tal, de modo a conseguirmos controlar melhor os animais a nivel veterinario,
de forma a colmatar os problemas atuais. Propunha a melhoria no transporte de animais, que
de momento isto também néo estd nenhum pouco controlado, os animais sdo transportados de
qualquer modo, ndo sdo respeitadas nenhuma regra. Sei que de momento temos uma legislacéo
de base para os produtos zoosanitarios, no entanto nesta ndo se encontra regulamentada este
aspecto, normalmente sdo apenas aconselhamentos que damos aos criadores, que normalmente
ndo querem cumprir, porque mesmo quando esta extipulado existe uma resisténcia por parte
deles, ainda mais quando é apenas um aconselhamento, sem o poder sancionatorio. Quando
chegamos para a questdo do matadouro, sou daqueles que defendem que cada municipio deve
ter o seu proprio matadouro, com espacgos adequadas para as diversas operacdes, podendo estas
separadas de fisicamente ou no tempo. Penso que podera se ter um transporte de animais ao
matadouro, onde os operadores, através da CMSF, que davam contribuicBes para assegurar 0
mesmo, e a CMSF fazia a recolha dos animais para levar ao matadouro. Temos em S. Felipe
um matadouro, cujo o qual ndo considero ser um matadouro, porque ndo tem condicdes para
abate de animais e tem condi¢des piores que muitas casas em que as pessoas fazem o abate
clandestino. Na cidade de Mosteiros também existe um matadouro, no entanto este esta

praticamente parado, uma vez que existe a crenca das pessoas quererem ver o animal a ser

171



abatido, para ver que estes estavam bom para o abate e que a carne € fresca, porque se ndo elas
ndo compram a carne. Nesse sentido os operadores continuam a fazer o abate ao relento, diante

da populacéo, para que possam vender a sua carne.

INT — E o MAA consegue-se deslocar ao matadouro desta localidade para fazer a inspecao

sanitaria da carne?

ACFGS5 - Nédo! Uma vez tinhamos um técnico veterinario a fazer este trabalho ali, no entanto
com a sua auséncia, a inspecao veterinaria da carne ficou descoberta. Entdo é somente em S.
Felipe € que se faz a fiscalizacdo, e, no entanto, hA momentos que ndo temos essa, uma vez que
temos apenas um técnico a fazer este tipo de trabalho, que quando ausenta em férias, fica esta

atividade descoberta.
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Transcriagdo n° 12

Caodigo do entrevistado: ACFG4  Entrevistador — INT

INT — Acha que a carne produzida em S. Felipe é segura do ponto de vista sanitario?
ACFG4 - eu acho que é seguro sim!

INT — estou a perguntar a nivel geral, todas as carnes comercializadas em S. Felipe. Todas as

carnes sao inspecionadas?

ACFG4 - nem todas as carnes séo inspecionadas! Temos cerca de 30% de pessoas que fazem
o abate de animais no matadouro, que ¢ o pessoal “mais efetivo”. Existem pessoas que ndo sao
“efetivas” que de vez em quando fazem um abate, mas estas ndo fazem o abate com inspecao

médica. Entdo este € um risco que nds temos.

INT — Entdo relativamente a este especto de abate sem inspecdo médica acha que a carne

disposta aos consumidores é segura?

ACFG4 - Sinto alguma confianga neste aspeto, mesmo em termos de inspec¢éo temos deparado
com poucas doencgas nos animais aquando da inspecdo veterinaria. Pessoalmente deste que
estou a fazer inspecdo veterinaria, nunca deparei-me com um caso de tuberculose! J& tivemos
casos de cisticercose. Mas esta doenca é visivel na carne. Qualquer pessoa que for abater o seu

animal e encontrar na carcaca sinais dessa doenca € dificil para esta vender a carne.

INT — Ok. Acha que mesmo sendo um abate clandestino, quando encontrada cisticercose na

carne, o operador é capaz de deteta-la e evitar a sua venda?

ACFG4 - sim, acho que a cisticercose é visivel e que eles conseguem deteta-la e evitar a sua
venda. Eu acho que eles ndo sdo capazes de comercializar esta carne. Agora, relativamente a
outras doencas, por exemplo, podemos ter caso de alguma animal que morreu devido a outra
doenca, e 0 que pode acontecer ¢ a pessoa fazer a venda desta carne, de uma forma clandestina.
Mas relativamente € cisticercose é dificil. Nao consigo garantir, mas acho que € dificil. Porque
ja teve caso que eu encontrei uma carne com cisticercose e...credo, ¢ uma coisa feia de ver

mesmo! Sdo montes de borbulhas, portanto aqui ja...aquilo se evita.

INT — Em sintese, acha que 0s 30% das carnes que sdo submetidas & inspecao veterinaria mais
0s 70% proveniente de abate clandestino s&o seguras?
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ACFG4 - sim, acho que sdo seguras! Embora possa ter algum risco, mas eu parto do principio
que sdo seguras. O facto de se ter algum risco ndo € suficiente para eu declarar que a carne é
insegura, porque ndo temos muitas doencas aqui. Doengas que temos aqui propriamente é a
peste suina, mas foi dito que a peste suina ndo afeta 0s humanos, portanto ... ficamos mais

tranquilos.

INT — Ok. Resumidamente, vocé acha que a carne disposta ao consumidor € segura, embora

com algum risco.

ACFG4 - Sim! Estes riscos provem do abate que é feito fora do matadouro (sem inspecao
médica). Porque existe muitos criadores de animais que dizem que “0s meus animais sao sa,

"’

portanto prefiro fazer o abate em casa!”. No entanto acho que ¢ um risco, porque o animal pode
ter alguma doenca que o operador pode ndo conseguir detetar. E arriscado! E um Risco! E um
perigo que 0s operadores estéo a correr! No entanto, para dizer que as carnes comercializadas

em S. Felipe ndo sdo seguras posso estar a mentir.

INT — Ah, quando dizemos que uma carne é segura, estamos a referir que podemos consumir
a carne sem nenhuma preocupacao. Para as carnes que temos duvidas se 0 animal estava doente
ou ndo, tomamos como ndo seguras. Seguro € aquilo que temos a plena certeza que ao

consumirmos, que nao nos vai prejudicar & salde.
ACFG4 - Ah. Ok. Eu pondero para dizer ndo seguro, mas admito risco!

INT — De uma forma geral, como é que caracteriza a cadeia de producéo de carne, ou seja,
desde a criacdo de animais, abate até & venda. A criacdo de animais € feita de uma forma

correta...

ACFG4 - Aqui em S. Felipe...bem, de acordo com a legislagdo, 0s animais ndo sdo criados de
uma forma correta. Porque mesmo na forma de maneio higio-sanitario como pocilga, eles ndo
fazem, tem a higienizacdo do animal que também ndo fazem. No pastoreio, 0s animais muitas
das vezes ndo séo acompanhados por um pastor, os animais sao deixados & solta. Nao sabemos
0 que é que 0s animais comem, entdo esta forma de criagdo ndo esta correta e nem apropriada,
podemos dizer em mais de 60% de criacdo dos animais. No lado sul da ilha os animais estdo
quase todos & solta, agora no norte da ilha € que os animais estdo mais amarrados. No lado sul
da ilha existem currais, mas é s0 na época das chuvas é que eles estdo dentro dos currais, em

outras épocas estes sdo criados & solta.
INT - Porque € que os criadores preferem deixar 0s animais mais a solta?
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ACFG4 - eles preferem deixa-los mais & solta porque é menos trabalho para eles, os criadores,
porque se nao eles tm que ir acanhar o pasto no campo para alimentar os animais, e isso €
mais trabalhoso. Entdo preferem dar aos animais somente agua e deixa-los & solta, para a

procura de pasto.

INT — E quanto ao momento de abate, acha que relativamente ao matadouro, este apresenta-se

adequado para o abate e conservacgéo da carne?

ACFG4 - o problema também é no matadouro, porque este ndo tem todas as condi¢fes para
realizar o abate, onde podemos garantir que todas as operac¢des de abate irdo ser seguras em
termos de contaminacdo. Mesmo com a maxima de higiene que fazem ali, mas este ndo tem
um piso adequado por exemplo, tem fissuras em todo lado! Entdo isto ja € um risco para a
contaminacdo da carne, devido ao facto de ndo se conseguir garantir um espaco com as
condicBes necessarias ao abate. E no matadouro isto € visivel, porque neste ao entrarmos vimos
logo que se esta a correr risco de contaminacdo da carne. Todos os dias faz-se o bate no
matadouro, mas apesar do esforco que se tem para fazer limpeza as instalagcdes ndao favorecem
para tal, porque esté tudo degradado, ndo tem nem um pavimento liso para a facil limpeza. Nés
fazemos a inspecdo ante-mortem dos animais, mas isso ndo satisfaz completamente, porque
vamos ao matadouro somente uma vez ao dia. Os animais sdo colocados no matadouro 48h
antes do abate, para fazerem o descanso, n6s também verificamos se 0 animai ndo esta doente
Ou mesmo se ndo chegou morto, se ndo apresenta nenhum obsesso maligno, ou que tenha
ocorrido algum mau trato nés verificamos isso. Depois no post-mortem, fazemos a inspecdo da
carne, para vez se ndo apresenta nenhuma infegdo. Depois passamos um certificado & carne,
temos um modelo de certificado. NOs colocamos neste qual é o tipo de animal abatido, peso,

proveniéncia, destino.

INT — E relativamente ao abate clandestino que mencionou, em que condicdes este é feito,

porgue é que este existe?

ACFG4 - Talvez a CM é que deve fazer a fiscalizacdo do abate clandestino, porque a CM tem
a atribuicdo de fiscalizacdo da venda da carne dentro e fora da cidade, pelo que eles é que tém
que criar um posto de fiscalizagcdo em cada zona, onde os fiscais estdo sempre ali para fazer
fiscalizacdo dos abates clandestinos. Embora o MAA também quando deparar com venda de
carne proveniente do abate clandestino, podemos tomar medidas. No entanto, esta é mais uma
atribuicdo das Camaras Municipais para fiscalizarem o mercado, porque as vezes existem

pessoas que vem com a carne sem inspecdo que entram no talho do mercado municipal para

175



fazer a venda. Mesmo nos finais de semana, aos sdbados, pela informagdo que tive, é que

existem muitos porcos abatidos nas periferias que ndo tem inspecdo medica.

INT- Mas porque é que algumas pessoas preferem abater os animais em casa do que leva-los

ao matadouro?

ACFG4 - Deve ser por causa de terem menos custos, porque se o abate for no matadouro eles
tém de pagar uma taxa ou também falta de sensibilizacdo. Acho que deve haver uma falta de
sensibilizacdo na populacdo que eles ndo sabem e que é importante para acabarem com este
tipo de abate clandestino. Porque se toda a populagéo estiver sensibilizada, no caso de um
individuo abater uma pessoa em sua casa, ninguém néo vai comprar-lhe aquela carne. Se a
populacéo estiver sensibiliza, automaticamente todos tém que ir abater no matadouro, porque
se ndo nenhum consumidor vai comprar-lhes a carne. E com esta exigéncia os operadores

passariam a preocupar-se com os certificados para mostrarem que a carne é legal.

INT — Relativamente & forma de comercializacdo de carne, como é que esta é comercializada

em S. Felipe?

ACFG4 - com a excecdo daqueles que vendem no mercado, 0s outros vendem a carne a granel,
ou seja fazem o esquartejamento da carcaga, pesam, colocam em sacos e saem por ai a vender.
Outras pessoas pdem as carnes num carro e ficam a andar a vender a carne. E assim é que eles
vendem a carne aqui. Ndo tém um local fixo para se dizer que irdo comercializar as suas carnes
ali, com a exce¢do do mercado. No entanto ao mercado municipal quase ndo estdo a fazer a
venda das carnes ali. As pessoas andam pelas ruas todas com carnes a vender. E isto ndo é

seguro porque a carne fica ali em temperatura ambiente, a estragar, perde a qualidade.

INT- Quanto as entidades que devem atuar nesta fileira da carne, temos 0 MAA, DS, CM,
ARFA, IGAE. Relativamente ao MAA, acha que este tem estado a fazer o seu trabalho? Tem

alguma dificuldade em fazer o seu trabalho?

ACFG4 - Acho que 0 MAA esté a fazer o seu trabalho, no entanto tém muitas dificuldades, por
exemplo a nivel de combustivel para a deslocacdo. Eu acho que o0 MAA esta a fazer o seu
trabalho, embora com dificuldades no terreno, mas esta a fazer. O MAA esta sempre a fazer o
controlo de animais, aqui temos 2 técnicos que estdo sempre a dar assisténcia a todos 0s
criadores, controlando a satde animal. Bom, &s vezes a demanda pode ser muita, talvez eles
Va0 aos animais cujo o caso € mais urgente, por exemplo aos criadores que nao contactarem o

MAA tem menos prioridade, porque ndo para ir visitar os animais de todos os criadores da ilha.
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Penso que o constrangimento também esta relacionado com o n° de técnicos, uma vez que neste
caso 0s 2 técnicos ndo sdo suficientes para dar vazdo aos criadores de animais da ilha toda.
Relativamente ao abate no matadouro sempre estamos presentes para fazer inspecao, a nivel
de doencas nos animais ndo deixamos que nenhuma carne seja introduzida no mercado se ela
néo estiver conforme. Fago inspec¢édo post-mortem dos animais abatidos e aproveito para fazer
a inspecdo ante-mortem dos animais que vao ser abatidos no dia seguinte. No entanto, muitas
vezes a inspec¢do ante-mortem muitas vezes ndo acontece porque os criadores ndo trazem o0s
seus animais com antecedéncia para o abate, depois chegam e fazem o seu abate, e quando eu
chegar encontro o animal ja abatido. Tento sensibiliza-los, no entanto, acaba por acontecer
sempre a mesma coisa. Eu exijo para que 0s operadores tragam 0s seus animais de véspera, s6

que dizem que ainda tém que ir comprar 0 animal, entre outros aspetos.

INT — relativamente a estes tipos de operadores, o que poderia ser feito para colmatar esta

questio?

ACFG4 - penso que sensibilizar os no sentido que a inspecdo ante-mortem € uma mais — valia,
porque caso o animal estiver doente e ndo for detetado antes do abate pode resultar na rejeicao
da carne, enquanto que se acontecer a tal inspecdo ante-mortem o animal ndo sera abatido e
sera sujeito a um tratamento e sO depois que o animal estiver bom para consumo é que sera

abatido. Portanto eles é que tem tudo a ganhar.

INT- Agora, pelo que entendi, os animais inspecionados sdo somente a nivel da cidade de S.

Felipe?

ACFG4 - podemos dizer que sim, porque 0s animais que sao abatidos no interior e outras
cidades ndo tém inspecao, porque sao somente 0s animais que sao abatidos no matadouro é que
se faz a inspecdo. O que acontece normalmente &s pessoas que fazem um abate frequente de
animais, se abater fora do matadouro hoje, amanha, ja depois de amanha este é notificado para
fazer o abate no matadouro. Agora, as pessoas que fazem o abate de um animal de vez em
quando, é dificil de identificar, porque talvez seja a 12 vez, nao seria conveniente notifica-lo a
partida, multando-o. Agora o que seria bom é sensibiliza-los, dizendo-lhes que mesmo que seja
de vez em quando, sendo esta uma carne destinada & populacdo que tem que abater no

matadouro, com inspec¢do veterinaria.

INT — Também temos a Delegacia de salde, sendo esta a entidade maxima de salde publica

no Conselho. Acha que esta tem tido feito o seu papel?
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ACFG4 - Nao tenho visto a DS a atuar neste sentido e seria bom que a mesma passasse a fazer
esta atuacdo, a agirem de acordo com esta sua competéncia, o que ajudar-nos-ia a fazer o nosso
proprio trabalho. O mesmo digo para a CM, porque SO assim as pessoas sentem-se obrigadas a
andarem conforme a lei, iria tem muita influéncia nesta atividade a atuacdo destas duas
instituicdes neste sentido. Desde que estou cé a trabalhar ndo vi nenhuma atuacdo da DS neste
sentido, mas se ficarem a fazer esta agdo é bom, porque terd muita influencia para ajudar na

melhoria nesta atividade de abate, inspecéo, controlo de qualidade de carne.

Quanto & CM ¢ preciso melhorar o matadouro, porque nas condi¢cBes que este se encontra
também tem dado muitas pessoas razdo para abaterem os seus animais fora do matadouro.
Muitas vezes ao serem informadas que devem abater no matadouro, muitos deles dizem que
ndo, porque o matadouro ndo tem condi¢des e que ninguém ird Ihes obrigar a abater num espaco
sem condic¢des. E isto muitas das vezes acaba por atingir moralmente as autoridades. Para
termos mais forca em exigir-lhe que facam o abate no matadouro a CM deve dispor de
condigdes necessérias para 0 mesmo. Acho que a CM deve melhor a questdo de venda
ambulante nas ruas, porque ndo é bonito. Esta tem que criar aos operadores condi¢des no talho
do mercado, para que possam vender a carne neste. Os operadores também acham que a venda
da carne no talho do mercado municipal que teriam pouca venda, por isso saem & rua para
venderem as suas carnes. Mas isso pode acabar porque se ndo existirem operadores a vender
na rua, o consumidor é obrigado a ir comprar carne no talho do mercado. E isto deve ser uma

postura da CM para néo deixar os operadores a venderem carnes na rua.

INT — A ARFA também tem competéncia na questdo do abate e venda de carnes, acha que esta

tem feito o seu papel? Acha que tem estado um trabalho suficiente ou é preciso melhorar?

ACFG4 - Bom, neste aspeto a nivel de comercializacdo de carnes em talhos privados ndo sei
se a ARFA chegou de fazer um controlo ali, mas no matadouro a ARFA ja esteve ali a inspec¢éo,
onde foi produzido um relatério, embora ndo saiba qual foi o impacto que este teve. N&o sei
como a CM reagiu, qual foi a sua resposta, uma vez que o relatério foi destinado & esta. A
ARFA este ali a fazer um trabalho, tirando fotografias do espago para produzir um relatério e

entregar & CM.

INT- E relativamente 4 IGAE, guanto & sua competéncia de controlo de abate clandestino,

forma de comercializacdo das carnes, acha que esta tem feito o seu papel em S. Felipe?

ACFG4 - sobre carne nunca vi a IGAE a fazer este tipo de trabalho. A IGAE vem cé mais para

fiscalizar as casas comerciais, com enfase nas grandes casas comerciais, mas no abate
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clandestino ndo. N&o sei se é por causa da Camara Municipal que ndo os leva para fazerem
fiscalizacdo neste sector, porque quando eles chegam a S. Felipe vao diretamente a CM para
fazerem concertacdo. Mas talvez a IGAE néo receba nenhuma notificacdo sobre o abate
clandestino a acontecer em determinados locais. No entanto desde que a CM tenha “vontade”

acho que ela mesma podera fazer este tipo de trabalho.
INT — Acha que o trabalho da IGAE poderia se dispensavel no controlo do abate clandestino?

ACFG4 - penso que sim, uma vez que ndo é grande quantidade de abate clandestino que existe
na ilha, no entanto atendendo que a IGAE é também uma entidade competente nesta matéria,
se ela participar deste trabalho é sempre bom, poderia dar repreensao para os infratores, o que

acabaria por neutralizar este tipo de atitude (abate clandestino).

INT- Agora em suma, disse que o MAA tem falta de técnicos, ndo ¢? ... (interrupgao

entrevistado)

ACFG4 - sim, tem falta de técnicos, porque na inspec¢éo veterinaria somente eu € que estou ali,
e quando vou de férias ndo se faz inspecdo, mas eu tenho que tomar as minhas férias, ndo posso
ficar sem elas, mas...lamento isto... Neste periodo as atividades do matadouro decorrem sem
inspecdo, ao menos que houver um caso estranho eles contactam-me para eu ir fazer a inspecao.
No entanto ndo deveria ser assim! Deveria ter um técnico para acompanhar as inspecdes
sempre, porque pode haver casos de a carne estar infetada, mas por ndo souberem, poderédo ndo

me contactar.
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Transcriagdo n° 13

Caodigo do entrevistado: OEFG2  Entrevistador — INT

INT — A carne produzida em S. Felipe, considera que é segura do ponto de vista sanitario?
OEFG2- é segura sim!

INT — Mas porque é que considera ser segura a carne?

OEFG2- Acho que € segura porque 0s animais alimentos de palha e ndo comem coisas

quimicas que tem por ali.
INT — e na questdo do abate?

OEFG2- na questdo do abate temos alguns problemas, porgue o local de abate precisa melhorar

muito!
INT — E como é feita a venda da carne?

OEFG2- Ah! costumamaos colocar a carne a vender nos supermercados, nos talhos, e também

damos as vendedeiras para venderem nas ruas!

INT — entdo de uma forma geral, considera que a carne ¢ segura ou nao? ...por exemplo, a

carne das pessoas que a vendam na rua...

OEFG2- quer dizer...eu acho que ¢é segura, porque as vendedeiras colocam as carnes em sacos
de pléstico, pelo que as moscas ndo conseguem sentar-se sobre a carne, elas tém a carne

expostas para venda na sombra e ndo no sol...
INT — E todos os abates séo feitos no matadouro?

OEFG2- sim!

INT — e relativamente as questdes de higiene, conservacdo... as pessoas conservam as carnes

no fresco, como € que €?

OEFG2- — Sim, as pessoas tém as carnes no fresco, s6 que precisam de camaras de frio para
que as tem melhor conservadas! Porque neste momento ndo existe! (no talho do mercado

municipal)
INT — mas nos casos dos supermercados, essas pessoas tém camaras de frio?

OEFG2- sim, as pessoas que tem 0s seus espacos, tem camara de frio.
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INT — e como € que as pessoas que nao tém camaras de frio conservam as carnes?

OEFG2- colocam nos sacos de plastico, se ndo conseguirem vender tudo hoje colocam nas
arcas em suas casas, e no dia seguinte voltam a comercializa-las, nas pedras (bancadas do talho

municipal)

INT — entdo elas colocam a carne a descongelar em cima das pedras (bancadas do talho

municipal) a temperatura ambiente, para serem vendidas?
OEFG2- huhum!

INT — temos também algumas entidades que tem o papel no controlo da cadeia de carne para
que esta esteja segura, por exemplo o MAA, que a competéncia de apoiar os criadores na

criacdo de animais, na inspecdo durante o abate, acha que o MAA tem feito o seu papel?
OEFG2- para inspecionar a carne, eles estéo ali todos os dias as 06 horas da manha!

INT — E quanto a DSSF, esta tem competéncia em ver se as carnes estdo a ser comercializadas
com higiene, ver como esté sendo a criacao de animais de forma a afetar o homem, as condi¢des

de abate, acha que a DS esta a fazer o seu papel?
OEFG2- néo nisto estdo a falhar muito!

INT — e quanto a CM, esta é responsavel por construir pocilgas, controlar o abate clandestino,
colocar os fiscais no terreno para verem como estdo sendo comercializadas as carnes, considera

que esta tem feito o seu papel?
OEFG2- Nao! Camara Municipal esta longe disso!
INT- e 0 que é que a CM tem feito nesse sentido?

OEFG2- N&o a CM esta longe disto! Absolutamente ndo esta a fazer nada! N6s aqui em S.
Felipe praticamente ndo temos um matadouro! Temos um espaco que antigamente eles faziam
a criacdo de porcos neste e que vieram adaptar para fazem abates! Mas este ndo tem condicdes

nenhumas para se fazer o abate!

INT — depois temos uma outra entidade que vem da Praia que € a ARFA, esta é responsavel
por verificar como é que as carnes estdo a ser comercializadas, acha que esta tem feito o seu

papel?
OEFG2- acho que sim, porque sempre que vém para a ilha do Fogo fazem esse tipo de trabalho
aqui.
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INT — E quanto a IGAE, este é responsavel por controlar o abate clandestino, para proibi-lo,
para verificar como é que as carnes estdo a ser comercializadas, mesmo para que as pessoas
nao vendem as carnes na rua...para que tenham a s carnes conservadas, acha que a IGAE tem

feito o seu papel?

OEFG2- ndo isso ainda ndo vil Somente nos minimercados sei que eles fazem a vistoria

sempre, mas no abate clandestino nao!

INT — e o Sr,, enquanto OE, tem alguma dificuldade em que gostaria que o Governo

melhorasse?

OEFG2- Sim, gostaria que houvesse um matadouro em condigdes! Eu tenho dificuldade ...um
desejo de ter um talho para que possa vender a minha carne a retalho...neste momento eu
compro 0s animais no interior, faco o bate e destribo para um sr. que tem talho para vender no
seu talho e também as vendedeiras do mercado municipal. Por isso gostaria que tivesse um
talho para que eu possa vender a minha carne a retalho em vez de estar a vende-la a grosso para

outras pessoas.

INT — E se tivesse alguma proposta de melhoria ao Governo para fazer a nivel de forma de
venda, a abate e criagdo de animais, qual é que propunha?... Pelo que entendi o Sr. disse que é
preciso de um melhor matadouro, quanto a forma de venda o Sr. precisa de um talho, e na

criacdo considera que esta tudo bem? ...como € que os animais sao criados na ilha do Fogo?

OEFG2- nailha do Fogo temos a criacdo de animais no lado sul e no lado norte, no norte tem
mais pasto para a criacdo de animais, pelo que os animais estdo praticamente criados
amarrados, e no lado sul, tem menos pasto mas tem mais areas para se soltar os animais para
comerem palhas. Entdo eles largam os animais ...s6 que aqui no lado sul temos dificuldades

com palhas, e d&o lhes racéo!
INT- Entdo os animais que sdo criados a solta o que é que eles comem?

OEFG2- eles comem palhas, ha tempos que a palha esta abundante, mas quando ndo ha palha

eles comem racdo, ou as vezes compram palha no norte da ilha e ddo as animais.
INT — Considera que os animais quando estdo a ser criados a solta esta correto?

OEFG2- bom no caso dos animais como vaca, boi eles sdo criados sempre largados, mas no

norte tem muita panha séo criados fechados em currais, basta ter espago!
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INT — Se pudesse propor alguma melhoria na forma de atuacdo das entidades do Estado, MAA,
CM, DS, ARFA, IGAE o que propunha?

OEFG2- no caso do MAA propunha gue visitassem com mais frequéncia os criadores de gado,
como no caso da CM gostaria que dessem um matadouro de melhores condi¢cdes e que

tivessemos um talho municipal equipado para a venda de carne.
INT — ok, e no caso da DS, o que propunha?

OEFG2- DS? Propunha que estivessem mais cientes no seu trabalho, para que fiscalizassem

os lugares de criacdo de animais.
INT — E quanto as outras entidades ARFA e IGAE o que € que propunha?
OEFG2- propunha que visitassem os locais de abate para ver se tem condi¢des ou néo.

INT — Ok, sdo estas as perguntas, obrigada pela participacao.
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Transcriagdo n° 14
Caodigo do entrevistado: OEFG1 Entrevistador — INT
INT — A carne produzida em S. Felipe, considera que € segura de uma forma geral?

OEFGL1 - bom, normalmente é uma carne segura, porque esta é produzida a base de higiene.
Tudo ¢ a base de higiene! Porque se ndo tivermos higiene ....(audio impercetivel)...mas
também temos que ter uma boa conservacao para esta! Logo que abatermos um porco temos
que fazer a sua limpeza bem-feita, depois a carne se for para o consumo caseiro é no frigorifico
que se coloca, se for para a venda particular temos que conserva-la bem conservado.
Perguntamos ao vizinho mais ou menos quantos quilos de carne é que ele quer e depois do
abate, colocamos a sua carne pesada em sacos de plastico e fazemos a entrega logo na hora em
que a carne esta fresca, para que ndo deixemos a carne estragar.

INT — de uma forma geral, como € que se cria animais em S. Felipe?
(audio impercetivel — barrulho de carro)

OEFG1 - fazemos a sua criacdo em chiqueiros de porcos (para caso de porcos), damos a sua
comida normal, temos a ragao que nds damos, se tivermos sobras de comida caseira também

damos a ele, limpamos o seu chiqueiro.
INT — E em relag&o aos outros animais, como vaca e cabra?

OEFG1 - (audio impercetivel) ...se tivermos uma cabra ou duas, amarramo-la com cordas,
vaca também damos palha, as vezes quando a panha ndo chega podemos da-las ragdo. Quando
tem pasto a vontade as vacas estdo no campo para comerem quanto ndao tem chuva, damos

racéo.
INT — Mas as vacas estdo soltas ou encurraladas?

OEFG1 - ndo, quando estamos na época de agricultura, de més de julho até ao més de abril, as
vacas estdo encurraladas, porque podem ir comer as planta¢6es dos vizinhos, mas quando nao
estamos na epoca agricola as vacas estdo soltas, mas sempre controlamos as para ndo andarem

muito.
INT — Mas todas os animais daqui sdo encurralados?

OEFG1 -todos sao encurralados, se for o caso de solta-los tem de ser no campo onde ndo haja

agricultura, plantagéo.
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INT — E quando ao abate de animais, onde é que se faz o abate?

OEFG1 -n6s fazemos em casa!l

INT — E vaca, cabra...

OEFG1 - eventualmente ¢ em casa. Se algum matadouro na vila ... (dudio impercetivel)
INT — e para venderem a carne, onde é que vendem?

OEFG1 - bom, nés fazemos a venda de porta a porta nos vizinhos, podemos recolher pedidos
até outra zona, sendo semana antes do abate, a pessoa que faz o abate convida as pessoas para
comprarem carne, cada um requisita um ou dois ou trés quilos de carne, depois do abate é s6

pesar e fazer as entregas e depois é receber o dinheiro. N&s assim ¢é que fazemos!
INT- ok, o Sr. estava a dizer que coloca cada carne em seu saco ...(interrup¢ao ENT)

OEFGL1 - sim, em seu saco, por exemplo se for 2kg colocamos em sacos transparentes, se for
4 ou5 kg colocamos em casos de 20 escudos... (audio impercetivel) portanto quando abatermos

0 animal € sO pesar e entregar ao cliente uma carne fresca.

INT — OK. Também temos algumas entidades do Estado que devem trabalhar para melhorar o
controlo da carne, por exemplo 0 MAA, este deve apoiar na criagao de animais... ver se 0s
animais estdo doentes, ou seja, dar apoio na criacdo de animais, ver se 0s animais estdo sendo
criados de uma forma correta, se estdo alimentando-se bem, para ndo apanharem nenhuma
doenga...e também o MAA tem o dever de fazem inspe¢des no matadouro. O MAA esté a

fazer o seu trabalho?

OEFG1 - Nao! O MAA faz este trabalho somente na cidade de S. Felipe (centro). Agora em
relacdo aos remédios em caso de um animal adoecer, quando vemos que um animal ja adoeceu
ou ser for o caso deste contrair algum parasita, nds contactamos eles ddo remédios aos nossos
animais. Mas no matadouro ja é s6 em S. Filipe, aqui na periferia da cidade ndo temos

matadouro.

INT — o Sr. tem algum constrangimento na criacdo, abate ou venda da carne? Por exemplo,
aqui estou a ver um constrangimento...o Sr. gostaria de abater o seu animal no matadouro ou

prefere ficar assim como esta?

OEFG1 - se houve um matadouro aqui na periferia da cidade para o abate seria melhor! Porque

a populacdo também exige isto. Mas aqui ndo temos, portanto temos que faze-lo em casa.
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INT — Mas porque é que ndo leva o seu animal para ser abatido no matadouro da cidade?

OEFG1 - porque assim ndo temos nenhum lucro. Temos que pagar viatura para transportar o
animal, temos que pagar o matadouro para abater o animal, ndo temos ninguém na cidade que

temos a garantia de que nos vai comprar a carne, ja ndo compensa.

INT — e DS, esta deve verificar a forma de venda da carne, se esta esta sendo comercializada
adequadamente, se esta com higiene, bem conservada, deve verificar a forma de abate de
animal, para que os animais sejam abatidos com higiene e também na criacdo de animais, na
questdo de pocilgas, para que estas estejam sempre limpas, para ndo trazerem nenhuma doenga

para 0 homem. Tem visto a DS a fazer o seu trabalho?

OEFG1 - acho que a DS néo esta a fazer o seu trabalho, principalmente na questao do abate de
animal, porque o animal tem que ser abatido em condicdes. Porque devemos ter higiene e tem
sempre em mente que aquilo que fazemos para n6s mesmos € aquilo que devemos fazer aos

outros.

INT — Mas isso € o Sr. que estd a pensar assim, mas nem todos pensam da mesma forma...

(interrupgdo ENT)

OEFGL1 - bom eu acho que quem faz isso ndo € limpo e ndo tem consciéncia e ndo faz higiene
para a sua propria cabega...porque se eu sei que uma coisa ndo esta bem para mim, ndo posso

dar a outras pessoas também.

INT — e quando a CM, esta deve dar um matadouro em condicdes, proporcionar lugar adequado
para a criagdo de animais ...pocilgas municipais, colocar os guardas municipais a fiscalizarem
a forma de comercializacdo das carnes, para estarem bem conservadas, acha que a CM tem

feito o seu papel?

OEFG1 - Eu acho que a CM precisa de fazer um local para se abater os animais aqui na zona
(periferia de S. Felipe), para que possamos abater os animais ali e as pessoas irem comprar

carne ali.

INT — pelo que estou a perceber o Sr. gostaria de ter um matadouro aqui e em relagdo a venda

da carne, percebi também que gostaria que tivesse um talho municipal?
ENT- sim, poderia ter!

INT — e para a criagdo, daquilo que eu entendi gostaria também que tivesse pocilgas municipais
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OEFG1 -sim, poderia ter também!

INT — Também existe uma outra institui¢cdo que atua na cadeia da carne, que € a ARFA. ARFA
tem competéncia na inspecdo da venda da carne, para que esta seja vendida em condicfes e

que se apresente de boa qualidade, considera que esta tem feito o seu papel?

OEFG1 - Bom ja ouvi falar em ARFA, que eles fazem trabalho na Vila, mas aqui na periferia

da cidade néo!
INT- ok, e no caso da IGAE, vocé tem visto a IGAE a fazer o seu trabalho?
OEFG1 - Nao, aqui ndo! Aqui na periferia da cidade néo!

INT — se pudesse propor alguma melhoria na atuacdo dessas entidades, ARFA, IGAE, DS, CM,
MAA o que propunha?

OEFG1 - acho que as instituicdes deveriam primar por um trabalho de qualidade!

INT- Por exemplo em relacdo ao MAA acha que deveriam estar mais presentes nas periferias
da cidade de S. Felipe, mas, no entanto, sempre que o Sr. precisar deles o Sr. chama-lhes e eles
vém. Em relacdo a CM o Sr. Disse que gostaria que proporcionassem mais infraestruturas....
Quanto a IGAE o Sr. disse que tem visto o seu trabalho aqui na periferia da cidade, somente
no centro da cidade de S. Felipe, o Sr. gostaria de dizer alguma coisa a IGAE para que pudesse

melhorar o seu trabalho?

OEFG1 - bom, eu acho que se cada vez as instituicdes primassem por um trabalho de qualidade

seria melhor!
INT — mais qualidade como assim, 0 que vocé quer dizer com mais qualidade?

OEFG1 - estou a dizer mais qualidade é como estive a dizer, como ja viram que é necessario
fazer um matadouro aqui na periferia da cidade, entdo é para fazer! E para que tivessem pessoas
(funcionérios) para verem se 0s animais estdo a ser criados bem, se ndo tem nenhum animal
doente...para que tivessemos a disponibilidade de medicamentos, porque uma vez 0 meu
animal ficou doente, contactei 0o MAA e disseram que ndo tem remedio para dar ao meu animal
que esteve com diarreia e ficou a emagrecer. E existem muitos criadores que ja perderam o0s
seus animais derivadas a falta de remédios que as vezes ndo estdo disponiveis no MAA. Ha
dias aconteceu um caso de um porco que pesava 150 kg e que adoeceu, e que depois morreu

porque ndo tinha remédios ndo tinha nada para cura-lo.
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INT — ou seja, para melhorar o trabalho do MAA 0 que 0 sr. propunha... maior controlo de

remédio, ou algo assim?

OEFG1 - maior controlo de remédio! Maior controlo de animais, para que possam saber do

bem- estar e salde deles, porque para eles saberem € s6 quando eles sdo contactados.
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Transcriagdo n°® 15
Caodigo do entrevistado: OEFG3 Entrevistador — INT
INT — A carne produzida em S. Felipe, considera que € segura ou ndo?

OEFG3 - a carne que é abatida aqui [no matadouro]?!... a que € abatida aqui [no matadouro] é

segural

INT — e quanto as outras carnes dos animais que nao séo abatidos no matadouro?
OEFG3 - — as que sdo abatidos em particular ndo tem nenhuma segurancal

INT — porque é que ndo tem seguranga?

OEFG3 - porque essas carnes nio s&o inspecionadas, portanto nio tem seguranca. E chegar,

abater o animal e vender!

INT- Aqui vocés abatem os animais e depois o médico veterinario vem inspecionar, e nos

outros locais onde s&o realizados os abates, como é que se faz?

OEFG3 - Ndo, quanto aos outros, cada um faz o abate em sua casa! E as vezes essa carne vao
ao “ponto frio” para venderem, e os estabelecimentos compram estas carnes, que as vezes nao
sdo inspecionadas! Portanto carne que tem seguranca € a nossa [proveniente do matadouro]

porque nos trabalhamos mediante o doutor!
INT — como séo criados 0s animais em S. Felipe?

OEFG3 - bom... n6s compramos 0s animais, quando compramos 0s animais ja encontramos
estes ja criados, agora se eles os alimentam de racdo ou palha, as vezes alguns sdo criados

encurralados, outros soltos...depende...outros em currais outros em montanhas...
INT — Como é que se faz a comercializacdo de carnes em S. Felipe?

OEFG3 - ...no [talho] do mercado municipal, as vezes em banheiras na rua....
INT — e na rua como é que vendem carnes?

OEFG3 - em banheiras cobertas, com as carnes colocadas quilo a quilo em sacos de plasticos,

de modo que nada [nenhum inseto] chegue nestas!

INT — mas estas carnes [comercializadas na rua] s@o vendidas frescas?
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OEFG3 - sim a carne estara fresca porque veja, o animal é abatido agora [periodo da noite],
logo na manha seguinte esta é cortada, sem nenhum sangue, com as células todas mortas, e é
vendida. Esta carne poderd aguentar até amanha ou outra manha que a carne esta boa, sem

nenhum cheiro, sem nada...

INT — Ok. Temos também algumas entidades do Estado que atuam na cadeia da carne, por

exemplo 0 MAA...a sua fung¢do é ver como os animais sdo criados (interrup¢ao do ENT)
OEFG3 - Nao sé neste chiqueiro [matadouro]! S6 aqui é que vem todos os dias!
INT — e no campo eles ndo estdo presentes?

OEFG3 - ndo, em nenhum outro lugar! As vezes ha pessoas que abatem animais doentes e que
vao vender a carne no mesmo sitio que nds e conseguem se safar! Podes encontrar pessoas a

abaterem na rua e depois a venderem a sua carne no mercado municipal juntamente connosco!

INT — e quanto a DS, esta também tem que ver se 0s animais sdo criados corretamente, sem
tem condicdes de higiene durante a criacdo, se ndo esta a ser abatido nenhum animal doente,

DS tem feito o seu papel?

ENT — Delegacia de saude, mas isto é alguma Delegacia de saude?! Nao, aqui nunca venho
ninguém da DS! Veja as condi¢cfes que nos abatemos 0s animais aqui? Porque é que ndo viste
com a televisdo X aqui?! Vai e regressa amanhd com a televisdo X e ird encontrar-me aqui e
vem fazer essa entrevista! Vem ver aqui!!! Veja este lugar! S&o essas as condi¢des aqui!
Quando colocarmos a carne ali, 0 cdo pode entrar aqui, gato! Aqui ndo temos nenhuma rede

nas portas!

INT — e quanto a CM, esta tem que dar condi¢des para a criacdo de animais, condi¢cbes de
abate, tem que colocar os fiscais no terreno para que estes controlem as pessoas para nao

venderem na rua...tem visto a CM a fazer este trabalho?

OEFGS3 - ...ndo, fiscal pode haver! As vendedeiras podem vender na rua, s6 que t€ém que ter o
documento de que estdo a vender uma carne inspecionada! Porque, se aqui na ilha do Fogo
vierem colocar uma regra que a carne deve ser vendida somente no mercado, ninguém nao ira
conseguir vender nada! Porque aqui no Fogo, o povo do Fogo tem um mau héabito, ndo querem
pagar taxi e ndo querem ir ao mercado, eles querem que as pessoas as vendar a carne na sua
porta. Eles tem que pagar 200 escudos de taxi e para isso as pessoas dizem que esse 200 escudos
d& para comprar %2 kg de carne, portanto preferem comprar a porta de casa.
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INT — Temos também a IGAE, esta € responsavel por verificar as pessoas que estdo a abater
0s animais sem inspecao e tem que controlar a forma segura da venda da carne, acha que a

IGAE tem feito o seu papel?

OEFG3 - Mas eu nem se quer a IGAE conheco! Aqui no Fogo querem somente receber salario,

trabalhar que é bom, zero!
INT — E ARFA, conhece a ARFA?
OEFG3 - ARFA?

INT — ARFA também deve fazer inspecGes nos locais de venda da carne para controlar a

seguranca sanitaria, acha que esta tem feito o seu papel?

ENT —sim...sim...mas onde é que estd a ARFA agora?! Nés aqui [no matadouro] trabalhamos

bem, mas as outras pessoas que fazem o abate em casa isto ja ndo sei!

INT — OK, caso pudesse dizer a estas entidades do Governo para melhorasse o seu trabalho, o

que é que diria?
OEFG3 - para tirarem eles deste trabalho!!
INT — Ah?! Para tirar eles do seu trabalho?

OEFG3 - sim! Porque eles ndo fazem nada, por isso mais vale colocar quem ira fazer! Para

mudar!
INT — Ah! (risos)

INT — e se Sr. pudesse propor uma melhoria no sistema de criacao, abate e venda da carne, o

que o sr. propunha? Acha que na forma de criacdo de animais esta tudo bem?

OEFG3 - na forma de criacdo de animais acho que esta tudo bem, porque os animais comem
palhar, comem ragdo...n6s também que abatemos o0s nossos animais aqui estes S&o
devidamente inspecionados, a sua carne estard boa ... mas perigo ¢ nos abates que as pessoas
fazem fora do matadouro! As vezes também. ... os fiscais ndo fiscalizam restaurantes e hotéis!
Para perguntarem onde é que compraste a carne, dé-me o certificado sanitario, que dia é que
comprou a carne?... para que se possa saber se este tem uma carne inspecionada no seu
frigorifico para dar as pessoas para comerem! N6s aqui abatemos 0s animais para vendermos

com certeza aos estabelecimentos, mas quando chegamos ali para vender eles dizer que nédo
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guerem porque outra pessoa [do abate clandestino] ja Ihes tinha vendido! Quem é o médico

veterinario que Ihes inspecionou a carne?!

INT — pelo que estou a perceber é necessaria mais fiscalizacao (interrupcdo ENT)
OEFG3 - trabalho da CM é que esta aqui!

INT — entdo quais séo as dificuldades que o Sr. sente no seu trabalho?

OEFG3 - Eu aqui ndo tenho nenhuma dificuldade! A unica dificuldade que tenho aqui € os

animais é que estdo magros! Aqui temos 0 medico veterinario para inspecionar os animais....
INT — sim, mas no matadouro sentem-se bem em abater os animais?

OEFGS3 - ndo, s6 aqui [no matadouro] € que ¢ péssimo! Aqui € ridiculo!... pelo que podes ver
aqui as condi¢des sdo ...mas! O espago ndo ¢ adequado para se abater os animais! Veja que
aqui é um chiqueiro, aqui € um curral! Aqui estamos a abater os animais no meio de fezes de
vaca...no meio das moscas, de mosquitos, sem minimas condi¢des! Aqui ndo temos nenhuma
casa de banho para lavarmos as maos! Aqui temos mas condig¢des...a CM nos cobra um valor
de 500 escudos para abatermos um animal, mas pelos menos que houvesse uma camara
frigorifica, para quando abatermos o animal possamos conservar a carne...assim d4 mais

vontade para as pessoas virem aqui comprar a carne!

INT — mas o matadouro normalmente ndo € um local apropriado para comercializar a carne

(interrupcdo ENT)

OEFG3 - no mercado ali € mais pior, vai la amanhd e veja em que condicdes € que Sao

comercializadas as carnes!
INT — Mas no mercado existem camaras de frio?

OEFG3 - ndo, ndo, nao! Ali a CM colocou um frigorificos, mas um dos frigorificos ndo esta a
congelar! Por isso no ultimo dia me estragou 6kg de carne... um outro caso ¢ que costumas
tirar o nome do vendedor da carne e colocar nome de outra pessoa...ali ndo tem nada!! Estou

a dizer coisas gue aconteceram comigo!
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Transcriagdo n° 16

Caodigo do entrevistado: ACMAG6 Entrevistador - INT

INT - Relativamente a seguranca sanitaria da carne, como considera a ser carne na ilha do

Maio?

ACMAG6 - Aqui no Maio muitas vezes a carne ndo € segura, porque muitas vezes as pessoas
vendem a carne de forma ambulante e nds ndo temos a certezas se estas foram inspecionadas.
Existem pessoas que vendem a carne na rua, em carros de caixa aberta, eu acho que isto ndo
estd bem! NOs comemos a carne, mas nem sequer sabemos que tipo de carne nos estamos a
comer, podemos comer e adoecer e nem sequer sabemos a causa! Geralmente estes tipos de
“comerciantes” fazem o abate de animais em casa e sem inspe¢ao veterinaria. Porque quando
0 abate é realizado com inspecao veterinaria, este é efetuado no matadouro onde, é tirada uma
licenca na Camara Para o abate e é chamada a Dra. Sara, que ¢ a Médica veterinaria do
Ministério da Agricultura para realizar a inspecdo da carne. Existem alguns operadores que
fazem o abate com inspec¢éo, mas a maioria ndo faz. Por isso posso dizer que na ilha do Maio,
carne de boa qualidade (segura) é rara! Somente algumas vezes é que se faz a inspe¢édo da

carne!

INT - Relativamente a forma de criacdo de animal, forma de abate e forma de venda da carne,

COMo é que caracteriza estas fases em termos de higiene?

ACMAG - Relativamente a forma de criacdo de animais eu ndo tenho conhecimento disto,
relativamente ao abate no matadouro também nunca assisti, mas no caso do porco (abate fora
do matadouro), eu ja vi as pessoas abaterem os animais no meio da rua, isto eu ndo acho correto
e tem termos de higiene também ndo, porque as vezes verificamos que eles colocam a carcaca
para a preparacdo por cima de qualquer coisa, como papeldo, chapa metélica, por isso em
termos de higiene precisamos melhorar, por ndo se verifica. Muitas vezes nés compramos e
comemos porque, pronto, dizemos que a cozedura “mata tudo”. Mas se formos ver, sabemos
que isto ndo estd correto, porque o abate é feito no meio da rua, a preparagdo da carcacga
também, bem como a preparacdo de alguns petiscos do porco (torresmos) é feito no meio da
rua (ao ar livre). Eu acho que isto pode trazer mais doencgas, porque quanto menos as pessoas

tém higiene, mais estamos a colocar a nossa saude em risco!!
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INT - E relativamente a forma de comercializacéo da carne, acha que tem higiene e conservagao

adequada?

ACMAG6 - A carne é comercializada de forma ambulante em banheiras sem protecédo
(destampadas) ou entdo as vezes ¢ em carros de caixa aberta... e isto ndo estd correto!
Geralmente o animal € abatido logo de manha e os operadores ficam a comercializar a carne as
vezes até a tarde ou noite sem nenhuma forma de conservacéo, por isso penso que a carne acaba

por ficar contaminada, cheio de bactérias que estdo no ar livre.

INT - Temos algumas autoridades competentes que devem atuar na cadeia da carne, desde a
criacdo do animal, seu abate e depois comercializacdo, de entre 0s quais 0 Ministério de
Agricultura, que tem atribuicdo em toda a cadeia desde a criacdo até a venda. Acha que esta

tem feito o seu papel?

ACMAG - Acho que o Ministerio de Agricultura faz o seu trabalho, agora muitas vezes 0s
operadores é que ndo ddo o conhecimento ao Ministério quando decidem fazer o abate do seu

animal, eles preferem abater clandestinamente.

INT - E relativamente & Delegacia de saude, este também tem competéncia em toda a cadeia
da carne, porque é a entidade maxima responsavel pela satde publica no conselho. Acha que

esta tem feito o seu papel?

ACMAG - Relativamente a Delegacia de Saude nao sei Ihe dizer, relativamente a criacdo, abate
e venda da carne em ndo tenho visto o seu trabalho, porque se a Delegacia de salde atuasse na
cadeia da carne, conjuntamente com a Camara Municipal, o abate clandestino e a forma de
comercializagdo da carne “a toa”, sem as condi¢des de higiene e seguranga ndo estaria a
acontecer. Por caso as duas entidades atuassem conjuntamente, estas fariam a atuagcdo no
sentido de evitar a situacdo. Como os operadores econdmicos continuam a fazer as mas praticas

relacionadas com a carne, quer dizer que ...

INT - Pelo que estou a entender, a Sra. Esta a propor um trabalho em parceria entre as duas

entidades (Camara Municipal e Delegacia de Salde)?
ACMAG - sim!

INT - E como é que a Sra. Caracteriza a atuacdo da Camara Municipal nesta cadeia da carne

(de acordo com as suas atribuicoes)?
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ACMAG - é necessaria mais fiscalizacdo nesta area! Relativamente a concertacdo entre as
entidades da Camara e Delegacia de satde, como havia lhe dito ndo existe uma articulacdo em
termos da cadeia da carne, porque eu por exemplo que faco fiscalizagdo em nome da Camara
Municipal, nunca participei numa fiscalizacdo num talho por exemplo em conjunto com a

Delegacia de saude do Maio.

INT - E relativamente a ARFA, considera que esta tem estado a fazer o seu papel na cadeia da

carne?

ACMAG6 - Acho que sim, porque ja colaboradores da ARFA que vieram da ilha de Santiago

(sede) a fazer trabalhos no talho da ilha do Maio.

INT - E relativamente a IGAE, que tem competéncias na questdo do controlo de abate
clandestino, forma adequada de venda da carne, considera que a IGAE tem estado a fazer o seu

papel?

ACMAG - aqui na ilha do Maio ndo! Eles ja vieram muitas vezes para esta ilha mas nunca
vieram ter comigo (na Camara Municipal) para que em parceria com esta pudéssemos visitar
os lugares onde fazem o abate clandestino e a venda da carne. Nunca acompanhei o IGAE neste
tipo de trabalho! Sobre a atuacdo de IGAE na ilha do Maio, relativamente as questdes do abate
clandestino e forma de venda da carne, pelo menos eu enquanto trabalhadora da Camara

Municipal, nunca tive conhecimento do seu trabalho aqui na ilha do Maio!

INT - Considera que a Camara Municipal tem algum constrangimento que Ihe impeca de fazer

0 seu trabalho tal como deveria ser?

ACMAG - O constrangimento tem haver com a disponibilidade de Recursos humanos, por
exemplo a nivel de fiscalizagdo, nos os fiscais somos poucos, e ndo conseguimos cobrir tudo
(todas as atividades)! Se a Camara Municipal pudesse investir mais nos fiscais, para que estes
possam fazer o seu trabalho, poderiamos ver melhorias neste sentido do controlo da cadeia da

carne!

INT - Se tivesse que propor melhorias para algumas das Autoridades competentes que atuam

na cadeia da carne, qual (is) as melhorias é que propunha?

ACMAG - propunha uma parceria, uma maior articulacao entre todas as entidades que atuam
na cadeia da carne, para que passassemos ver se poderiamos melhorar esta situa¢do da cadeia
da carne vivenciada aqui na ilha do Maio! Porque se todas nds as autoridades competentes
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tivermos a mesma perspetiva, mesma orientagcdo, nos iriamos melhorar esta ma situacdo da
cadeia carne, que esta a acontecer frequentemente! Penso que pelos menos que as entidades
locais como Camara Municipal, Ministério de Agricultura e Delegacia de Saude, se atuassem
em conjunto aqui na Ilha do Maio, as coisas iam melhorar. E relativamente as entidades como
ARFA e IGAE (que néo tem delegacéo na ilha do Maio), gostaria que estas estivessem mais
presentes na ilha, para poder ajudar as entidades locais neste trabalho. Eu gostaria que a ARFA
E IGAE viessem mais vezes para a ilha do Maio, para estarem mais presentes, porque elas vem
muito pouco para a ilha do Maio, uma a duas vezes ao ano. Porque das poucas vezes que a
ARFA e a IGAE tem para a ilha do maio num ano, nds conseguimos ver a diferenga em termos

de contro oficial.

INT - De acordo com o que esta a referir, acha que vocés enquanto entidades locais, ndo

conseguem causar o impacto desejado no controlo oficial?

ACMAG - até relativamente a Camara Municipal conseguimos de certa forma fazer o nosso
trabalho, mas, no entanto, caso houvesse mais fiscais, mais recursos humanos, a fiscalizacao
seria mais eficaz! Mas, no entanto, somos poucos fiscais, por isso ndo conseguimos cobrir toda

as areas de fiscalizacao!
INT - Relativamente a cadeia da carne, gostaria de propor alguma melhoria?

ACMAG - sim! Gostaria de propor aos operadores que o abate fosse somente feito no
matadouro, para que se possa fazer a inspecdo sanitaria, e depois, aquando do abate, que a
venda fosse feita nos locais apropriados, de entre os quais os talhos ou locais que tém estrutura
para a conservacdo da carne, por exemplo numa camara de frio. Como por exemplo, em
comparagdo com uma carne de vaca que foi abatida desde logo de manhd e que foi
comercializada durante o dia sem refrigeracao é diferente daquela carne que foi conservada no
frio. Penso que aquela que foi conservada no frio € a melhor, tem mais qualidade! Teve uma
vez que tivemos uma situacao aqui na ilha do Maio onde as pessoas vendiam carne de vaca em
plena praca publica, como podemos dizer “talho ao ar livre”, mas felizmente a Camara

Municipal, conjuntamente com a policia nacional, conseguimos colmatar a situacao!

Penso também que no talho municipal poderia haver mais condi¢fes para a venda de carne,
porque atualmente ndo existem equipamentos de frio neste, existem apenas 0s ganchos para
pendurar a carne, onde nestes a carne é comercializada. Relativamente as bancadas no talho,
penso que estdo mais ou menos, por elas sdo de inox, e estas sdo utilizadas nas operac@es de

corte da carne. Mas a situacdo no talho também é complicada, porque se tivesse 0s
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equipamentos de frio estaria melhor...as vezes eles abrem logo de manhd e ficam a

comercializar as carnes até a tarde, sem nenhuma refrigeracao (sentimento de tristeza).
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Transcriagdo n°® 17 Cddigo do entrevistado: ENTMAS8  Entrevistador - INT

INT — Gostaria de pergunta-la, relativamente & seguranca sanitéria da carne produzida em Cabo
Verde, como é que a caracteriza, acha que tem seguranga ou ndo tem seguranga...carne de
producdo nacional...carne de porco de vaca, de cabra...que nés compramos aqui, acha que tem

seguranga?

ENTMAS8 — eu acho que ndo tem seguranga, porque muitas vezes as pessoas saem a vender
carne na rua sem qualquer inspecdo (veterinaria)! Porque a maioria das pessoas que fazem o
abate ndo pedem a inspecdo do Ministério de Agricultura, a informar-lhes sobre o abate a
realizar. As pessoas fazem o seu abate em casa e saem a vender! Tanto da cidade como no

interior, tudo isso se verifical

INT — sim, entdo a Sra. Sente-se insegura a0 comprar carne por causa da falta de inspecéo que

muitas vezes ndo é realizada na carne?

ENTMAS - sim!
INT — Ok. E de uma forma geral, como é que caracteriza a cadeia de producéo da carne, ou
seja desde a criacdo de animal, abate e venda? Por exemplo a nivel de higiene, acha que os

animais sao sempre criados com higiene?

ENTMAS8- nem sempre! Porque a maioria das pessoas fazem a criacdo dos animais & solta,
eles ndo tém os animais fechados, por exemplo para os alimentarem de racdo, muitas vezes eles

tém “coisas” estragadas e eles dao aos seus animais para comer .... Nao Sei se esta a perceber?...

INT — Sim, estou a perceber! Entdo quer dizer que na criacdo tem o problema de termos 0s

animais & solta?
ENTMAS8- sim!
INT — Mais porque € que 0s animais estdo a solta, ndo tem lugar de ficar ou porque?

ENTMAS8 — porque o criador do animal mesmo ndo tem a pretensdo de arranjar uma pocilga
...porque eu posso falar mais do interior da Ilha do Maio, porque sou do interior. No interior
ndo existem pocilgas, um lugar fechado, por exemplo, onde podes alimentar o teu animal.
Normalmente as pessoas arranjam 0S Seus currais para 0s animais, agora como por exemplo,

no caso de porco encontras estes solto na rua!

198



INT — Mas porque ¢é que soltam os porcos na rua?

ENTMAS8 — Hum...por exemplo, mesmo no caso da Camara Municipal, nos altimos tempos,
tem estado a sair com uma carrinha para apanhar os animais soltos nas ruas, mas mesmo assim,
os criadores desobedecem! Eles preferem ter porco solto na rua, de que tem o animal (porco)
num local fechado, para que possam alimenta-lo. Acho o que falta aqui é sensibilizacdo das
pessoas! A Camara Municipal também tinha uma equipa, até solicitou que a Delegacia de
Saude do Maio acompanhasse-a com um enfermeiro para fazer a tal sensibilizago casa a casa,
em que um dos motivos da sensibiliza¢do sdo os animais soltos na rua! Mas mesmo assim ainda

encontras as pessoas a largarem o seu animal solto na rua!

INT — Ok. E relativamente &s condicdes de abate? O matadouro tem condi¢des adequadas, com

higiene, para o abate de animais?

ENTMAS8 — posso te contar a verdade, eu nem se quer conheco aquele matadouro (da ilha do
Maio)! Nunca entrei la dentro, este matadouro fica situado aqui na Vila. Agora no interior que
conheco, o abate é feito ao domicilio, narua! E isto ndo tem nenhuma condi¢éo higiénica e de

seguranca!

INT — Ok. A nivel de infraestrutura, no abate, estas também sao deficientes...mas porque que

as pessoas ndo levam os animais para serem abatidos no matadouro?

ENTMAS8 — ndo sei te dizer, ndo sei se é por causa de alguma taxa a pagar, porque penso que
eles tém que contribuir com alguma coisa para tirarem licenca de abate, mas a maioria nao faz

isto.

INT- OK. A Sra. acha que o operador entdo tem dificuldades com o pagamento de taxas para

0 abate de animais no matadouro?

ENTMAS8- sim, penso que sim! N&o tenho a certeza se existe uma taxa a pagar para o abate de

animais no matadouro, mas no interior, o abate de animais é feito maioria em casa!
INT — Mas porque € que eles preferem abater os animais em casa de que no matadouro?

ENTMAS8- penso que as pessoas se calhar nao estio sensibilizadas para isso...ou entdo penso
que, a partir do momento que as autoridades passarem a saber sobre um abate, por exemplo,
hoje foi abatida uma vaca na zona do Barreiro, as autoridades deveriam atuar sobre o operador,

perguntando-lhe por exemplo, porque € que abateu a vaca? O Sr. veio tirar a licenca para o
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efeito? Porque é que ndo utilizou o matadouro para fazer o abate?... assim vamos tem um

controle!

INT — E relativamente &, por exemplo atuacdo das entidades, o Ministério de Agricultura, a

Sra. acha que esté a fazer o seu trabalho?

ENTMAS8- Penso que o Ministério de Agricultura faz o seu trabalho, s6 que ainda é preciso

muito mais! E preciso muito mais!
INT — Em quais aspetos € que sdo necessarios esta melhoria?

ENTMAS — E preciso mais na questdo da fiscalizacdo! Para se fiscalizar, para se verificar a
situacio e para tomar medidas!...porque Maio é uma ilha pequena! E pequena, por isso é
inaceitavel que ndo consigamos controlar esta situagdo, para que ainda temos pessoas a fazerem

0 abate na sua propria casa!

INT — Por exemplo, a IGAE tem competéncia para fiscalizar a questdo do abate clandestino e

também a forma de comercializacdo das carnes, acha que a IGAE esta a fazer o seu trabalho?

ENTMAS8 — (Risos)...ahhh...INT, nio sei como eu posso de dizer... a IGAE faz o seu trabalho
sim, porque eles sempre batem nesta tecla, mas s6 que a IGAE precisa de fazer o seu trabalho

mais ainda, ela precisa de fazer mais fiscalizagéo!
INT — Ok. Entdo que seria a proposta de melhoria que a vocé faria para a IGAE?

ENTMAB8- Penso que a proposta que poderia fazer a IGAE ¢ a seguinte...se tem possibilidade
de fazer mais fiscalizagdo, ndo somente na Vila da ilha do Maio, mas também nos interiores da

ilha também!

INT — Entéo, por exemplo, para que a IGAE reforgasse mais a sua fiscalizacdo, o que ela teria

que fazer?

ENTMAB8- penso que porque ndo seria de mais valia termos um representante de IGAE aqui
na ilha do Maio? Seria o melhor! Seria 0 melhor, porque assim nao ficariamos & espera até que
eles viessem a ilha, porque depois deles fazem o seu trabalho, eles ddo &s costas & ilha e
regressam para a sua base, aqui os operadores continuam a fazer a mesma coisa! Entdo, se
tivesse um representante aqui, ja se iria respeitar muito mais as regras! Se tivesse um
representante aqui, em caso de infragéo este atuaria logo de momento, mas no entanto, sem um

representante deles aqui, temos que esperar até que eles virem & ilha?! Conjuntamente com as
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entidades locais da ilha do Maio, ha necessidade de um reforco, perante &s autoridades que

temos aqui!

INT — Como é que caracteriza a venda de carnes, a nivel de higiene a forma de conservacao da
carne, forma de manuseamento da mesma, aqui na ilha do Maio, estou a dizer de uma forma

geral, de vaca, de porco, de cabra?

ENTMAS8 — Como € que posso te dizer....relativamente a venda, se fores comprar uma carne
no talho do mercado municipal, eles cortam naquela tabua de méarmore, fazem a pesagem,
colocando na balan¢a e vendem....agora em termos de conservacdo da carne, como tinha lhe
dito, eu ndo conhego o matadouro daqui...quando eles fazem o abate no matadouro eles trazem
para venderem no mercado, quando o abate é feito em casa, eles fazem a pesam levam-te e

vendem-te...ja neste sentido fica um bocadinho complicado dizer-te...

INT- Ok. E em casa, como é que caracterizas estas condi¢Oes, por exemplo, em termos de

higiene, conservagéo?

ENTMABS8- dos abates feitos em casa, dos operadores que eu conhego e que costumo comprar,
acho que esta a carne apresenta-se boa, o operador coloca sempre plastico para tapar ...e &S

vezes carne nem costuma sobrar! (é vendida toda).

INT — Mas de uma forma geral, é sempre assim a venda da carne, dos operadores que fazem o

abate em casa?
ENTMAS — ndo...ndo! estou a falar daqueles que eu frequento!
INT — E dos restantes operadores que ndo costumas frequente, como é que é a carne?

ENTMAB8- ndo € porque eu ndo costumo comprar neles, é conforme a informacéo que eu sei,
de quem esta a abater o animal e a vender a carne. Naqueles que eu compro sempre estdo bem,

sempre as carnes estdo cobertas, carne limpo, conservada.
INT — E no talho? Costuma comprar carne no talho?
ENTMAS8 — sim, s vezes compro.

INT — Ok. E em relacdo ao Ministério de Agricultura, estadvamos a falar, que este tem feito o

seu papel, mas que, no entanto, é preciso reforcar-lho mais, certo?

ENTMAB8- sim.

201



INT — O Ministério de Agricultura tem competéncia na cadeia toda, desde a criacdo, a abate e

comercializacdo, acha que este tem feito o seu papel?
ENTMABS8- Na medida do possivel, acho que eles fazem sim!

INT — Certo, no entanto esteve a falar sobre o0s animais & solta, acha que este é o trabalho do

Ministério de Agricultura, que poderiam fazer alguma coisa ou ....
ENTMAS — (Silencio)

INT — Ok. E em relacdo & Delegacia de Salde, acha que a Delegacia esta a fazer o seu trabalho

ou poderia estar a fazer mais?

ENTMAS8- A Delegacia de saude esta a fazer o seu trabalho, junto das outras instituicdes

estamos a fazer equipa, nos estamos sempre disponiveis, sempre!

INT — porque a Delegacia tem competéncia em toda a cadeia da carne, desde a criacdo, abate
e venda, acha que a Delegacia tem feito o seu trabalho, ou acha que é necessario, melhorar a

atuagéo?

ENTMAS8- Como ¢ que posso dizer... nds poderemos melhorar muito mais...do pouco que
estamos a fazer, estamos a caminhar para fazer muito mais, porque se repararmos as vistorias
que estamos a fazer atualmente, conjuntamente com a Camara Municipal, temos estar a ver

melhorias, grandes resultados mesmo.

INT — No entanto, acha que vocés enquanto Delegacia de saude tem algum constrangimento,

que faz com que ndo consigam fazer muito mais?

ENTMAS- Como ¢ que posso te dizer....muitas vezes temos constrangimentos, mais ¢ por
causa dos recursos humanos, sao muito poucos....quando temos deficit de recursos humanos,
as vezes tem dias que podes ndo sair para fazer o controlo oficial, porque apesar de termos
aquela escala com a Camara Municipal todas as tercas-feiras, mas &s vezes no6s poderiamos
aumentar mais duas vistorias por semana, mas no entanto por causa de escassez dos recursos
humanos que nos temos, isto nos leva a realizar vistorias somente uma vez por semana. Mas

se tivéssemos mais recursos humanos, n6s poderiamos fazer muito mais!
INT —em suma, o constrangimento que a delegacia de satde tem é a falta de recursos humanos.

ENTMAS — Sim!
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INT- e relativamente & Camara Municipal, acha que eles estdo fazendo o seu trabalho? A
Camara Municipal, por exemplo, é responsavel pelo matadouro, por fiscalizar os locais, para
que sejam adequados para a venda da carne, acha que estdo fazendo o seu trabalho, ou € preciso

melhorar mais?

ENTMAS - E preciso melhorar mais! E preciso melhorar mais, no sentido de ...desde que a
Cémara Municipal tenha fiscais, entdo o trabalho vai no sentido de fiscalizar mais...como eu
costumo dizer, a ilha do Maio é pequena, € dificil para eu abater um porco ou uma vaca na ilha
para que ninguém saiba! Entdo as autoridades deveriam ir la saber se a pessoa esta legal para
abater aquela vaca, tem licenca para abater o animal, € o animal foi feito inspecdo, ver se a
pessoa abateu 0 animal nos locais apropriados...porque o que esta em risco ¢ a satde publica!

Nao é?! Eu assim é que penso!

INT — Relativamente ao matadouro a Camara Municipal é responséavel pelo matadouro, a Sra.

enguanto colaboradora da Delegacia de saude disse que ndo conhece o matadouro!
ENTMAS8- Sim, eu ndo conheg¢o o matadouro, eu nunca entrei no matadouro!

INT — embora a Delegacia de salde tem competéncia para verificas estd questdo do

matadouro....
ENTMAS8 — Sim, tem competéncia para ver isso!

INT — E relativamente a ARFA, como é que caracteriza a sua atuacdo aqui na ilha do Maio?

Acha que a ARFA tem feito o seu trabalho, ou sera que poderia fazer muito mais?

ENTMAS8 — eu acho que poderia se melhorar aqui, a ARFA precisa de intervir muito mais!
Porque estamos a falar de coisas que se diz respeito ao consumo humano! Entéo eu acho que

ela deve intervir mais!

INT — Entéo, qual a sua proposta de melhoria para ARFA entéo, o que € a ARFA poderia fazer,

para intervir muito mais?

ENTMAS8 — aaaahhh...eu penso que ela poderia vir sempre...c também para criar uma rede,
ARFA, Ministério de Agricultura, Delegacia de Saude, para fazerem tipo de um programa, para
depois nods todos virmos intervir agora! As entidades poderiam se reunir e depois planificar,
tracar um plano para vermos quais 0s aspetos é que tem mais necessidade de focarmos mais

neles!
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INT — Pelo que estou a entender, esta a propor mais articulacdo entre as entidades, para

tracarem um plano estratégico, onde vamos atuar conforme o plano....

ENTMAS8 - Sim, sim, e conforme a prioridade e a necessidade local!

INT — Ok...entdo a ARFA tem a necessidade de vir... (interrup¢ao)

ENTMAS8 — de vir, de vir mais!

INT — é a mesma recomendacdo que tem para a IGAE?

ENTMAS — sim € isso! E isso, elas sdo iguais!

INT — Entdo basicamente a proposta de melhoria para as entidades ... (interrupgao)

ENTMAS8 — ¢ centrado naquilo que eu disse... para termos uma rede e para falarmos uma
mesma linguagem! Porque assim é que sempre digo! Para que tenhamos uma rede, para que

possamos falar uma mesma linguagem, porque aqui 0 que esta em causa € a salde publica!
INT — Entdo relativamente 4s entidades, entdo € isso....(interrupgao)

ENTMAB- € aquele lago!

INT — Ok. Basicamente ¢é isto, agradeco a participacao!

(corte de gravacéo)

ENTMAS8 — eu nuca tive conhecimento de alguma nota enviada por parte do Ministério de
Agricultura ou da Camara Municipal, a dizer que tem um abate no matadouro, eu nunca tive
conhecimento, por isso ndo sei dizer se alguma vez foi enviada alguma nota ou ndo! Mas é

como eu te disse € aquela Unica rede, uma Unica rede, para que possamos trabalhar em equipa!

INT — Entéo, pelo que estou a entender, um dos constrangimentos com que faz que a Delegacia
ndo faca um acompanhamento no abate é a questdo da falta do conhecimento sobre a realizacao

desta atividade....
ENTMAS8 — sim, € isso, porgue nos nunca nao sabemos!
(corte de gravacédo)

ENTMAS8 — tem a questdo também das carnes congeladas, elas vém no barco a temperatura
ambiente. As pessoas vao colocar a carga congelada, a espera do embarque, por volta das 15h

ou 16h para vir a ilha do Maio, depois, para chegar no cais da ilha do Maio, para virem
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descarrega-la, por exemplo se tivessem um navio com sistema de frio, ficaria melhor, porque

estar a congelar e descongelar a carne, ndo me parece bem!
(corte de gravacdo- ruidos)

INT — ok, agradeco a sua participacéo.
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Transcriagdo n° 18
Codigo do entrevistado: ACMA7 Entrevistador - INT

INT — relativamente & seguranca sanitaria das carnes produzidas na ilha do Maio, como € que

considera? Acha que € segura?

ACMAY7 - - Ndo, carnes comercializadas aqui ndo séo seguras! Nao existe nenhum controlo,
prova disso que desde 2016 n&o existe nenhum dado sobre a realizagdo de vistoria nos locais
de producédo e venda de carnes, controlo sanitario aqui no Maio, e também particularmente
cada um opera nesta area da maneira que bem entender. De maneira que a carne nao tem as

minimas condig¢des sanitarias.

INT — Ok. E relativamente & fileira da carne. Quanto digo fileira da carne, estou a referir-me
desde a fase de criagdo de animal, abate e depois venda da carne. Por exemplo, na criagdo

consegue caracterizar a forma de cria¢do de animais?

ACMAY7 - - Temos curais, mas nem todos os criadores. A maioria de animais séo criados
soltos, na rua, sem qualquer cuidado. Muita das vezes creio que ndo tém um seguimento por

parte de um medico veterinario nem nada, antes do abate.
INT- E relativamente ao abate, como é que caracteriza esta fase?
ACMAYT - - Existe um matadouro, mas nao é utilizado. Cada qual faz o seu abate em sua casa.

INT — Sim. Existem animais de grande porte (como vaca, cabra, ...) estes também ndo sdo

levados ao matadouro?

ACMAT - - nem sempre! Nem sempre as pessoas costumam levar estes tipos de animais ao

matadouro. Primeiro por causa de custos, mas também porque o matadouro ndo tem condicdes!

INT — OK. E relativamente as questdes de higiene nas fileiras de criacdo e abate, como as

caracteriza?

ACMAT - Penso que isto ndo preocupa quase ninguém, o animal desde a nascenca vive mais
por uma questdo de sobrevivéncia. Temos animais que ndo sdo vacinados contra algumas
doencas...zoonoses, ficam na rua, e os animais que deambulam na rua perdem a qualidade da
sua carne. A carne enguanto esta em vida ndo tem higiene, ndo é feita uma lavagem regular das
pocilgas, em caso dos porcos, as cabras sdo soltas no campo, somente sdo procuradas um dia

antes do abate...bom ¢ uma questdo que deixa muito a desejar ¢ também quando fazem o abate
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ndo tem as minimas condi¢des de higiene. N&o tem se quer um pedacgo de cartdo para proteger
a carne e esta sempre em contacto com o sol, com o lixo, cdos, criangas...ndo da nem vontade

para comer, mas comemos!

INT — Relativamente as entidades que existem e que fazer o controlo oficial da cadeia das
carnes, como o Ministério de Agricultura, Delegacia de Saude, Camara Municipal, ARFA e
IGAE, como caracteriza a atuacdo de cada uma delas?

ACMA7 - - Acho que esta a faltar algo nos seus trabalhos. Existem leis que tem que ser
seguidas. Temos leis, regulamentacGes, formacgdes, profissionais competentes e ndo se aplica
nada. Entdo relativamente a esta questdo, € uma questdo de opinido publica, que ninguém quer
ter problemas com ninguém, entdo cada um faz o que quer. E isso € uma questdo que deixa
muito a desejar, porque ninguém toma uma decisdo em conjunto. Cada entidade local esté &
espera que outras entidades venham aqui ao Maio fazer o que as entidades da ilha do Maio
deveriam fazer! O ministério da Agricultura espera que a Delegacia de Saude faca o trabalho
do Ministério da Agricultura, a Delegacia de Satude do Maio espera que a ARFA faca o trabalho
da Delegacia de Saude, e assim por diante.... E ficamos assim enrolados as coisas, que nao
avangam e por vezes pessoas que estdo a frente das instituicbes acham que tudo esta normal,
ndo preocupam. Mais ou menos depende da sensibilidade de cada um que esta & frente da

Instituicao.

INT - E relativamente & Camara Municipal. Esta tem o seu papel dar das condi¢des para criacao
de animais, matadouro, na fase de comercializacéo das carnes colocar os seus fiscais a fiscalizar

a forma de venda, acha que a Camara Municipal tem vindo a fazer o seu trabalho?
ACMAT - - Bom, eu ndo digo que eles ndo t€m estado a fazer o seu trabalho, mas...
INT - Por exemplo, a nivel de matadouro (interrupcéo pelo ENT)

ACMAT - - Bom... a nivel de matadouro adequa-lo de forma que este esteja sempre em
utilizacdo e ser utilizado por toda a gente e ter um local, um mercado, para a venda de carnes e
estar sempre aberto caso as pessoas precisem da carne, que elas saibam que podem comprar no
mercado, num local certo e que é controlado. No entanto, aqui na ilha do Maio, a Camara
Municipal ndo tem um fiscal da area alimentar. A Camara Municipal tem um Unico fiscal que
abarca todas as areas de atuacdo da Camara. Por isso e dificil para que este fiscal faca o seu
trabalho, porque ja tem varios anos de servico, ja conhece todo mundo, e isso dificulta o seu

trabalho...e muitas das vezes ha uma proximidade e falta de profissionalismo por parte de cada
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um, ndo quero dizer que seja voluntariamente, mas involuntariamente ha uma falta de
profissionalismo por habito das pessoas, sua convivéncia com outras pessoas e esse trabalho
de policiamento feito por uma pessoa que tem varios vertentes para fazer fiscalizacdo, fica
dificil.

INT — Certo, e relativamente & Delegacia de Salde, esta tem competéncia desde a criacdo, abate

e depois venda da carne. Como caracteriza a atuacdo da Delegacia de Saude, considera ser

eficaz a sua atuacgdo ou poderia melhor mais?

ACMAT - - poderia melhor mais! Nos também nédo estamos a fazer! Nao podemos apontar
dedo as pessoas se n0s também ndo estamos a fazer a nossa parte. Normalmente ninguém vem
contactar ninguém da Delegacia de Saude a dizer que vai ser abatido um animal ou nédo, nédo se
ttm o habito...ninguém contacta ninguém, nos também ndo temos recursos humanos
suficientes para saimos & rua para fazer a fiscalizacdo da venda da carne. Pouca gente sabe
dessa competéncia da Delegacia de Salde, pouca gente reconhece que a Delegacia € a entidade

méaxima de salde publica do Municipio, entio isso fica dificil...

INT — E relativamente & IGAE, esta tem competéncia na fiscalizacdo do abate clandestino,
também nas questdes de higiene e conservagdo das carnes & venda, como € que classifica a
IGAE, relativamente a sua atuacdo aqui na ilha do Maio? Acha que esta entidade tem feito o
seu trabalho aqui na ilha do Maio, por exemplo relativamente ao abate clandestino...

(interrupcdo ENT)
ACMAT - - Nessa area ndo! Nessa &rea ndo!
INT — Sim. Como é que caracteriza o trabalho desta Entidade aqui na ilha do Maio?

ACMAT — Na ilha do Maio? Um pouco deficiente...poderiam estar mais presentes na ilha e

com mais rigorosidade!... Muita das vezes falta rigor!
INT — Rigor em que sentido?

ACMAY - - no sentido de fiscalizacdo...frequéncia de fiscalizacdo... até mesmo criar uma
delegacdo aqui na ilha, com agentes que fiscalizam aqui na ilha...porque fazer fiscalizacdo
somente por uns dias, apenas quando vém para a ilha fazer o servigo....ndo da! Seria bom que
tivesse uma delegacdo da IGAE aqui para dar maior visibilidade e controlo! Porque existem

alguns operadores que tém medo da IGAE. Quando a IGAE esta no terreno, os operadores ou
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fecham a porta, ou trocam de atividade comercial em 2 ou 3 dias...A IGAE tem tido mais

respeito de que em comparacdo com a Delegacia de saude.

INT — E relativamente a ARFA, sabendo que esta tem competéncia nas questdes de abate e

venda de carnes, a nivel de seguranca sanitaria?

ACMAT - - Bem, isso ja é dificil, € mesma coisa que a IGAE. A ARFA a ndo esta presente na
ilha do Maio de forma permanente e quando vem fazer os trabalhos de formacéo ou inspecao,
dificilmente encontra o matadouro ou pessoas a vender carne para fiscalizar. Isto € uma questéo
de permanéncia e regularidade das coisas, porque ndo é todos os dias que fazem abate de
animais aqui na ilha do Maio, e nem tdo pouco num lugar certo, por isso para fiscalizarem,
tinham que andar de porta em porta para perguntarem se vai abater algum porco, como esta
esse porco...e assim fica dificil! Eu acho que n6s podemos ter institui¢des a fiscalizarem, que
podemos ter tudo, mas isto € uma questdo cultural e social, porque ninguém aceita cumprir a
lei, o que esta extipulado e ir ao matadouro fazer abate...isto ja ¢ uma questdo cultural! Isto

porque desde sempre foi assim, e tem aquele aspecto, “entdo porque agora eu vou mudar?”

INT — Quais as melhorias que poderia porpor a cadeia das carnes, por exemplo relativamente

a essa “questao cultural”!?

ACMAYT - -esta questdo cultural podera deixar de existir quando tivermos infraestruturas nesta
area, profissionalismo na dera de neg6cios...a minha proposta vai no sentido de termos mais

fiscalizacéo, sensibilizacdo, educacdo e rigor sobretudo.

INT — A delegacia de satde tem algum constrangimento que dificulta-vos em fazer o vosso

trabalho no controlo da cadeia da carne?

ACMAT - - sim, o constrangimento numero 1 sdo os recursos humanos! Falta de técnicos! E

muitas vezes ndo somos notificados que existem abates de animais.

INT — E relativamente as melhorias sobre a forma de atuag&o a propor as entidades que atuam
na cadeia da carne? Pelo que eu entendi a ARFA e a IGAE tem que estar mais presentes nas
ilhas e também uma concertacdo entre a Delegacdo do Ministério de Agricultura e Delegacia

de Saude local, certo?

ACMAT - - sim, a questdo de notificagdo de zoonoses, numero de animais abatidos...temos

que aplicar a questdo da “saude inica” que agora estdo a falar muito.
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INT — Agora para terminar, gostaria de perguntas quais sé@o as melhorias que poderia propor

relativamente & seguranca da carne, desde a criacdo, abate ate a venda?

ACMAT — ter um local propicio para a criacdo de animais, para que estes tenham higiene, para
que se possa ter um controlo veterinario, fazer um controlo de carnes antes de serem
comercializadas, a notificacdo as entidades de animais quando vao ser abatidos, respeitar as
condi¢Bes minimas de seguranca e outras ligadas ao abate de animais e também a limitacdo do
espaco de venda de carnes. Deve haver um sitio para a venda de carnes, temos que acabar com
0 comercio ambulante de peixe, carne por exemplo, porque ndo sdo produtos para se fazer o

comercio ambulante.
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Transcriagdo n° 19
Caodigo do entrevistado: ACMAS entrevistador: INT

INT — Relativamente & seguranga sanitaria da carne em Cabo Verde, como ¢ que consideras...
Aqui no Maio? ....a nivel da seguranga da carne, achas que a carne se encontra segura ou ndo

estd segura... o que ¢ que esta a faltar?

ACMAS - - Bom, no meu ponto de vista enquanto técnica que faz inspecao e dar assisténcia

aos animais, ndo acho que seja segura a 100%!
INT — Ma porque, 0 que € que esta a faltar?

ACMAS - - - porque existe alguns criadores que fazer o abate, e que ndo tem a devida
assisténcia, como por exemplo a desparasitacao. .... Felizmente eu ainda nao encontrei nenhum
indicio, mas existem animais que podem estar com parasitas. Dos que fazem abate, poucos é
que fazem o controlo, como é o caso do Sr. X, que também faz a desparasitacdo de animais
durante todo o ano, tem mais outra do lugar X que também faz a desparasitacdo dos seus
animais. Mas no entanto, em termos da ilha (Maio) generalizando estes s&o poucos... por isso

nao acho que a carne seja segura...100% nao!
INT - O que esta a referir € apenas dos criadores que fazem o abate no matadouro?

ACMAS - -  Sim, dos outros que fazem o abate fora do matadouro, eu ndo tenho o

acompanhamento néo.
INT — esta a falar dos abates que séo feitos no matadouro...e agora os clandestinos?

ACMAS5 - - - Clandestino também ndo, eu ndo tenho o devido acompanhamento!
Relativamente aos clandestinos apenas 0i¢o que vao ser abatidos, nas épocas festivas que vao

ser abatidos...mas ndo comunicam!

Carne na ilha do Maio, de uma forma geral, por exemplo se fores comprar uma carne de porco,

achas que esta carne ¢ segura...¢s capaz de me recomendares para eu ir comprar ou ....

ACMAS5 - - —eu ndo recomendo, porque eu também ndo compro! (risos) ....ndo compro por
questdes de segurancga, por exemplo vemos porcos a ambularem pelas achadas...com fezes das
proprias pessoas.... Por exemplo temos casos de cisticercose...depois fica o ciclo. Por exemplo

tem criancas e adultos que defecam em algumas achadas (a indicar o lugar xxx), entéo é ali que
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alguns porcos vao comer. Porque os porcos tudo que encontram eles comem...fezes de vaca,

racdo.... Entdo ndo ¢ uma carne segura! eu acho que ndo ¢ uma carne segura!
INT — e nos porcos costumas fazer acompanhamento ou ndo?

ACMAS - - —Nao porco ¢ somente nos casos deles solicitarem assisténcia...em caso de parto
distécico, ou quando acham que o porco esta doente, que ndo anda a comer ou qualquer coisa

do tipo

INT — como é que caracterizar a fileira de producdo de carne na ilha do Maio, desde criacéo,
abate e venda? Por exemplo a nivel das infraestruturas, achas que estas sdo adequadas para a

criacdo de animais? Como é que caracteriza a?

ACMA5 — Bom, acho que é regular. Porque tem alguns que tem alguns criadores que tem
currais, com infraestrutura bom, mas que ndo seguem regras de higiene e bom maneio! Alguns
criadores tém curais de pedra e outros de redes! Embora alguns que, independentemente do
curral, seguem as nossas recomendaces veterinarias, mas tem outros que ndo seguem! Entéo
o nivel das instalacOes é regular. Existe a questdo do bebedouro, comedouro, que muitas vezes
verificamos que ndo existe, que 0s animais séo alimentados com a comida diretamente no chéo!
J& demos aos criadores orienta¢Ges até j& vieram especialistas a dizerem para evitar. Desde que
estou aqui em 8 anos, somente recentemente € que foi feito o teste parasitologico, onde alguns

acusaram a sua presenca.
INT - Teste parasitologico na carne ou no animal?

ACMADS - No animal, fazem coleta de fezes...foi feito a 2 meses atras, no més de junho, mas

desde que estou aqui antes isto nunca tinha sido feito!
INT — Entao na criagdo, o que achas que esta errado ¢ ou que...

ACMAS - principalmente higiene e maneio! Para comecar! Depois podemos ir a outros

pontos....
INT — estas a dizer higiene das instalaces ou de o que?

ACMADS - instalagdes em geral, comedouro, bebedouro...também tem que mudar o sistema
de colocar tudo no chdo! As vezes para as cabras colocam aquela palha no ch&o tudo bonito,
mas o animal faz chichi ali e defeca ali, entdo um animal com parasitas acaba por contaminar

o alimento, para além do desperdicio de criagdo...(alimentos)
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Sim, a seguir nos temos o abate. A nivel de infraestruturas, conservacdo, como é que

caracteriza...o abate aqui no Maio?

ACMADS5- em relacdo ao abate, para comecar 0 matadouro ja ndo tem aquelas condi¢Ges que
tinha antes... eu ja como técnica fago a inspe¢ao mais para evitar o abate clandestino, mas o
matadouro em si ja ndo tem condi¢fes. O piso esta esburacado, aquela area de sangria ndo se
se esta entupida com acumulo de fezes, gorduras e restos de sangue e tudo... Da parte de fora
também h& acumulagdo (de lixo), a pouco tempo atrés fizemos uma limpeza geral ali, mas ja
tornou-se a acumular. As maquinas de corte estdo avariadas... existe mesa de inox, s6 que tem
um plastico, ndo ¢ adequado, tem problemas de agua...infraestruturas em si, daqui a pouco
pode arrombar... sd3o condi¢des precarias mesmo! Para o corte os animais sdo colocados em
cima de um troco de arvore. Quando eu vou fazer a inspecdo no abate peco para, pelo menos,

para lavarem o tronco, com bastante agua e lixivia. (audio impercetivel)

ACMAS - para comecar as pessoas que trabalham no matadouro ndo tem um vestuario
adequado, com sapatos que podem escorregar, eu sempre peco a eles que cologuem, pelo
menos, uma sapatilha ou bota mesmo que fosse velha, de forma a protegerem o seu corpo,
porque podem contrair alguma doenca por parte do animal. Houve alguns que eu forneci a eles
botas, porque existem outros que VAo trabalhar com chinelas ou &s vezes mesmo descalcos! E
horrivel!

INT — entéo neste sentido, a nivel do matadouro o que propunha como melhorias?

ACMAGS - propunha que o MAA e a CM reformassem o matadouro, mas uma reforma geral,
a nivel de infraestrutura, equipamentos...e para os manipuladores sugeria que eles fossem
capacitados com formagdes em tipos de corte da carne...que o matadouro tivesse um patio para
0s animais possam descansar ante-mortem. Aqui ndo fago a inspec¢ao ante-mortem, apenas de
um criador, que eu vou ver o0 seu animal em sua casa antes de ser abatido. Muitas vezes quando
eu chego ao matadouro ja encontro o operador na fase de esfola do animal. As vezes eu digo,
coloca pele por baixo da carcaca no momento de desmancha, para ndo colocarem diretamente
no chdo... mas mesmo assim, eles colocam as tripas todas no chao, todas largadas. Depois eles
fazem a abertura do estomago tudo no ch&o, por isso que as tubagens contaminam. As vezes a
senhora da limpeza tira 0 maximo que pode, mas mesmo assim muitas vezes acaba-se por

entupir.

INT — E a nivel de comercializagdo da carne, como caracteriza esta pratica?
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ACMAGS - Aqui na ilha do Maio um operador antes de abater o seu animal convida as pessoas
para encomendarem lhe a carne, porque se ndo avisar com antecedéncia, este corre o risco de
ndo vender a sua carne toda. A nivel de talho ndo tem condi¢6es, porque este dispde de uma
janela aberta e sem rede, onde qualquer vento, maresia chega e entra no talho, as carnes séo
colocadas a temperatura ambiente. Falta ganchos para pendurara carne e agua corrente. A nivel

de vestuario as pessoas que trabalham no talho utilizam chinelos, e as vezes batas.

INT — e quanto as autoridades competentes que atuam no terreno? MAA, DS, CM, ARFA e
IGAE...por exemplo em relagdo a CM como ¢ que caracteriza a sua atuagdo? A CM tem
competéncia em dar pocilgas, a nivel de matadouro e distribuicdo. Acha que esta tem feito o
seu papel?

ACMAS5 - A CM ndo faz o seu trabalho. Desde que estou a trabalhar aqui a CM ¢€ interessada
somente no pagamento das taxas de utilizacdo de matadouro e pronto! Pelo menos a CM
quando uma pessoa for Ihe pagar a taxa de abate, esta deve perguntar se ja passou no MAA
antes para informar do abate, porque primeiro o operador deve vir ao MAA reportar a sua

intens&o de fazer o abate.
INT — ok, entdo considera que deveria haver mais articulacdo entre 0 MAA e a CM?

ACMADS - sim, mais articulacdo entre 0 MAA e a CM, porque é dificil articular com a CM!
Mesmo se tiver um trabalho conjunto, mas é muito pouco. A CM preocupa-se mais com

animais vadios que tem que se tirar da rua por causa dos turistas.

INT — ok. E em relacdo ao MAA como caracteriza a sua atuacao? Acha que esta tudo bom ou
gue se poderia fazer algo mais?

ACMAS - acho que o MAA poderia fazer algo mais nesta fileira da carne, mas o nosso limite
¢ até a inspe¢do. Quanto as infraestruturas do matadouro nés ndo podemos fazer nada...isto ja
¢ competéncia da CM. NoOs fazemos a sensibilizacdo, mas ja fizemos tanta senilizacdo,

principalmente na época da peste suina.

INT — e quanto a DS, esta é a entidade maxima a nivel do Concelho, que tem competéncia
desde a criacdo, abate e distribuicdo, acha que esta tem feito o seu papel a nivel de cadeia da

carnes?

ACMAS - - Né&o! A DS faz apenas a atuagcdo em conjunto com outras entidades para ver 0s

estabelecimentos comerciais, mercado, alguns bares. Mas em relacdo a inspecéo da carne nuca
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vi a DS a atuar! Penso que a DS e 0 MAA devem trabalhar juntos...no entanto ¢ agora que

estdo a falar muito sobre a saude Unica é que estou a ver a DS a aproximar do MAA.
INT- qual seria a proposta que feria para a DS aqui no Maio?

ACMAS - - para que fizéssemos um trabalho em conjunto! Porque é uma questdo de salde

publica e o trabalho é comum, € idéntico!

INT — E em relagcdo a ARFA, como considera a sua atuac¢do aqui na ilha do Maio? ARFA a sua

competéncia é na fase da distribuicdo das carnes.

ACMAS - - Acho que tem uma boa atuacgdo, nos ultimos anos a ARFA passou a vir a ilha do
Maio mais vezes, para fazer vistorias no comercio formacdo as autoridades

competentes...portanto a ARFA tem ajudado muito neste sentido!
INT — e quanto a atuacdo da IGAE, considera a sua atuacéo ser eficaz?

ACMAGS - eficaz esta sendo, s6 que aqui na ilha do Maio tem vindo muito pouco, veio no ano

passado que veio nos dar formacdo...mas precisa de vir com mais frequéncia!
INT — por exemplo, a nivel do abate clandestino, considera que a IGAE tem feito o seu papel?

ACMAS - - Penso que ndo seria necessario que a IGAE viesse a ilha para trabalhar no
combater ao abate clandestino, porque apenas as entidades locais, MAA, DS, CM poderiam
colmatar isso, porque a vinda da IGAE tem muitos custos. Porque abate aqui na ilha do Maio

ndo sdo tantos como na cidade da Praia, pelo que as entidades locais poderiam controla-lo.
INT- agora a nivel do MAA, tem algum constrangimento que dificulta fazer o vosso trabalho?

ACMAGS - - De momento ndo tenho problemas.
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Transcriagdo n° 20
Caodigo do entrevistado: ACMA4 Entrevistador: INT

INT - Relativamente & seguranca sanitaria da carne, como € que a Sra. considera a carne

produzida em Cabo Verde, em relagéo a sua seguranca e qualidade?

ACMA4 - Bom relativamente & seguranca e qualidade de carne em Cabo Verde acho que tem
um bocado de deficit em termos de carne porque tem agougueiros que fazem abate de carne
em casa e depois do abate, quando fazem a venda daquela carne, esta vem a ser consumida ser
a inspecdo sanitéria. Agora, por exemplo, em caso do Maio, vaca nos nao temos o controlo a
100% mas eu acho que é melhor do que os outros animais, porque uma boa parte de agougueiros
utilizam o matadouro municipal, onde eles solicitam o servico aqui na delegacdo para a
inspecdo sanitaria. Agora nos casos de carne de porco, de cabra, carneiro, entre outros, nao tem
aquele rigor em termos de fazer a inspecao sanitaria.

INT — Entdo em relacdo 4 seguranga sanitaria da carne a senhora considera ser ....(interrupgao)
- ACMA4 (...) deficitario!

INT — Entdo, como a Sra. esteve a dizer em relacdo a fileira da carne, a nivel por exemplo de
infraestruturas onde a carne é produzida e comercializada, as condi¢Ges de higiene,
manipulagdo e conservagdo, como ¢ que caracteriza?....Por exemplo, a nivel de infraestrutura
daquela cadeia de carne, desde abate, criacdo, se a criacdo tem condi¢bes? Depois o abate, se
aquelas infresturutras tem condicBes? Depois o local de comercializagdo, também se tem

condigdes, se tem higiene? Se tem aquela parte de conservagéo?
ACMA4 - A Sra. esta a dizer desde a criagdo, por exemplo em pocilgas, currais?
INT — Sim (com gestos- cabeca)

ACMAA4 - Ah, sim. Por exemplo aqui no Maio, em termos de infraestruturas...curais ¢ um
problema que nos temos aqui a nivel sanitario. O nosso veterinario combate, sensibilizar para
que as pessoas tenham o seu espaco com higiene condigno, mas as pessoas Sao muito
resistentes! Entdo temos muito deficit em termos de maneio animal, na parte de higiene local!
Até temos a previsao de dentro em breve, em reforcar com uma formagdo de criadores, em
termos de maneio animal, naquela parte de higiene, porque muitos deles ndo limpam,
principalmente no caso das cabras por exemplo, ndo limpam curais e € mesmo ali é que elas
(cabras) defecam...e no fim, quando ndo houver higiene € que vem transmitir doencas para

animais.
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INT — Hum, ok. Isto é em relag&o a currais?

ACMA4 - Sim...agora relativamente a matadouro municipal...bom, atualmente nao sei
informar como é que esta, mas lembro-me de uns anos atrds 0 matadouro municipal, quando
ele foi construido e foi inaugurado, ele tinha todos os equipamentos necessarios, e também em
termos de higiene, eu achava que o matadouro tinha boas condig¢des...altimos temos eu fui ali,
pelo menos em termos de infraestrutura, achei que estava muito degradado! Agora em termos
de higiene atualmente ja ndo sei dizer a Sra. porque eu ndo estou muito por perto, porque ja
ndo estou (a trabalhar) no campo, ja ndo consigo dizer. Mas em termos de infraestrutura esta
muito degradada! Esta a precisar de reabilitacdo, até a Delegacdo ja chamou a Camara atencao
neste sentido, tem também recomendacdes da ARFA neste sentido, em termos de reabilitacdo
de espago e ndo s6, mas também para equipamentos...que temos equipamentos que ja

avariaram...

INT — Em relacdo a distribuicdo, a Sra. enquanto autoridade competente ndo sei se tem essa

informacdo, em relacdo a distribuicdo? Se costuma fazer fiscalizacdo nos talhos?

ACMA4 -  Sim! Nos fazemos fiscalizacdo no talho, na aquela parte de inspecdo sanitaria e
em caso de animais vivos, ndo sei se posso dizer também, que circulam para irem para Praia
(cidade), também a delegacdo esta presente, ndo temos pessoal suficiente para realizar
fiscalizacdo nos talhos, mas estamos presentes nos portos para a entrada e saida de animais.

INT — Ok. Isto é quando enviam os animais para a Praia né?

ACMA4 - sim, no caso de vaca, eles pedem licenca junta da Camara Municipal, entdo ... ir
fiscalizar se essa carne tem condicdes para ser consumida. E as vezes, mais raras vezes é que
vamos verificar no talho, mas geralmente é no matadouro. Pelos menos nos dois anos e tal que
estou cd, nunca tive informacdo que algum dia houve rejei¢do da carne porque tem problema
com doengas.... E sempre que se faz a inspe¢do, sempre ¢ aprovada, no caso da vaca. Agora
em caso de cabras e carneiros ndo recebemos solicitagdo de inspegdo neste sentido....mas ¢

muito risco para a saude publica.
INT — Em caso de carneiro e cabra eles vao para o matadouro ou o abate é feito em casa?

ACMA4 - Em caso de cabras, carneiros....carneiros sdo raras Vezes, temos poucos

carneiros...cabras geralmente ¢ nas suas casas ¢ que fazer o abate

INT- E tem inspec¢do...veterinarios vao para as casas das pessoas?
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ACMA4 - Nao, o problema ¢ que eles nem fazem a solicitacdo deste trabalho ...e ndo tem esta

fiscalizacdo.

INT- Ok. Agora em relacéo a eficacia de atuacdo das autoridades competentes que atuam na
fileira de carne, desde a fileira de criacdo até a distribuicdo, nomeadamente MAA, Delegacias
de Saude, Camara Municipal, também temos ARFA e temos IGAE. O que € que acha da sua
atuacdo, eficacia da sua atuacdo no controlo da cadeia da carne de producdo nacional? A Sra.
acha que ...estd tudo bom...que os seus controlos oficiais sdo eficazes...o que ¢ que ¢ a

percecao?

ACMA4 - Sim, bom...controlo esta a ser feito, mas precisamos de mudar a estratégia de
controlo. Por exemplo agora, no caso de vaca, tem aquele controlo, ndo 100%, mas tem o
controlo, também assim como existe na vaca, também para que tenhamos um controlo para
cabra, porco e carneiro e entre outro. Eu vejo por exemplo, naquele matadouro do Maio ...ele
foi adaptado para vaca e entre outros, entdo para caso de porco até foram colocados aqueles
equipamentos como magcarico para aquele pessoal que iria matar porco ali, para usar aquele

material, magarico para (...) — interrupcdo INT

INT- Agora em relacdo ao ministério da agricultura, considera que a sua atuacéo € eficaz ou
tem ainda algumas lacunas...se tiver algumas lacunas pode indicar... e se estiver eficaz, ou
tem algumas coisas a melhorar? A sra. acha que o controlo é eficaz ou tem algumas coisas para

melhorar? (...) interrup¢do - ACMA4 - (...) controlo para...

INT — (retomando a palavra) Por exemplo o MDR (MAA) tem competéncias na criacao e abate.

Na criacdo e abate a Sra. acha que o controlo é eficaz, para termos uma carne de qualidade?
ACMAM4 - ... .expressdo de quem ndo esta a perceber a questao
INT- Penso que enquanto Delegada deve ter alguns constrangimentos....

ACMA4 - — sim, sim... nds na criacdo um desses constrangimentos ¢ pessoal garantir aquela
parte de higiene, e tem também aquela parte de estarem a criar animais & solta, e quando 0s
animais sao criados a solta a qualidade da carne é deficiente, e segundo o que se acha, é que no
Maio a carne é dura, porque 0s animais ndo tem aquele descanso, que é um dos
constrangimentos e estamos a solicitar apoio junto das outras entidades competentes, para
darem condicdes de curais, porque existem poucas familias a quererem mas ndo conseguem

costruir currais, que € um dos constrangimentos
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INT — Ent3o os constrangimentos sdo, prontos...o Ministério da agricultura poderia atuar

melhor se conseguisse controlar os animais & solta, ndo é?
ACMA4 - - Sim, sim

INT — é preciso fazer uma melhoria nos animais que estdo a solta?
ACMA4 - - Sim, sim Sra.

INT — E entdo, depois tem aquela questdo de acompanhamento no abate ndo é, como estdo a
dizer que a carne é dura, um acompanhamento no abate, aquele animais que for acompanhado
desde o momento de descanso antes do momento do abate...a Sra. acha que precisa reforcar

esta parte aqui?

ACMAA4 - - Sim, estou a dizer, para 0s nossos criadores terem a mentalidade de criarem 0s
animais encurralados, e ndo a solta! Animal encurralado tem aquela vantagem em relacdo ao

animal & solta
INT — Ok. Este é um dos aspetos que sdo negativos neste momento, néo é?
ACMAA4 - - Sim, sim.

INT - Depois, pelo aquilo que entendi, um outro constrangimento é que 0s animais ndo tém um

descanso antes do abate?

ACMA4 - - Quer dizer um animal & solta contribui para uma carne de mé qualidade, enquanto
que um animal circulado tem uma carne mais macia...neste sentido é que estou a querer dizer!
Mas se eles vao abater uma vaca amanha, eles tém a recomendacéo da veterinaria para terem

0 repouso, para no dia seguinte ser abatido.
Vaca fica em repouso no matadouro ou no curral da pessoa (proprietario)?

ACMAA4 - - Aguelas que sdo abatidas no matadouro, ficam em repouso no matadouro no dia

anterior.

INT - Entdo, neste momento Unico aspeto negativo que o MDR (MAA) acha é a questdo dos

animais a solta?

ACMA4 - - Sim, sim

INT - Entdo condic@es de abate, a nivel veterinario acha que esta bom
ACMA4 - - Sim, esta sim!
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INT - A nivel de producéo primaria, a nivel do MDR, acha que se atua¢fes semente nesta fase

da cadeia, que as outras entidades conseguiriam controlar as restantes partes da cadeia.
ACMA4 - —sim!

INT- Se MDR fizer a sua parte na produgdo primaria, e as outras entidades fizerem a sua parte

na restante cadeia de distribuicdo, que a cadeia de carne estaria controlada?
ACMAM4 - - Sim, acho que sim
INT - Entdo o problema que esta ¢ aqui....

ACMA4 - - Por exemplo também para termos mais rigor na fiscalizagdo...aqueles abates feitos
na rua, que traz muitos problemas sanitarios ....e...a Camara Municipal podera atuar com a

policia, para ter mais mao dura ....

INT - Em relacdo ao abate clandestino, IGAE tem competéncia para o abate clandestino
....existe o diploma 2/2009 que ¢ mais voltado para a IGAE, onde diz que a IGAE tem esse
poder... Entdo em relagdo 4 IGAE, o que a Sra. acha, a Igae tem poder para fiscalizar abate
clandestino, e tem competéncia também para a verificagdo da distribuicdo da carne nos
talhos....A Sra. acha que a atuagdo do IGAE esta sendo boa ou que precisava de refor¢ar mais

alguns aspetos?

ACMA4 - - Bom, IGAE, aqui no Maio, Ultimos temos € que comegcaram a vir com mais
frequéncia. Eu acho que depois que eles comegaram a vir para o Maio que a situagao melhorou

muito, ainda tem muito para melhorar, mas acho que melhorou muito.
INT - Melhorou muito, mas ainda nao chegou a aquele nivel, ou seja, ainda verificamos ....

ACMA4 - —sim, porque eles ndo permanecem aqui, eles vem por determinados dias e dai ndo
tem um trabalho especifico deles aqui, eles vem exporadicamente, mas mesmo assim, quando

eles vem, acho que as pessoas ja se sensibilizaram muito em termos de abate aqui no Maio.

Ok, neste momento posso dizer que na ilha do Maio o abate clandestino é pouco

controlado...ou seja, a IGAE deve vir com mais frequéncia....
(interrupcdo ACMAM4 -)....mais frequéncia!!!
INT — ou entdo arranjar uma delegacdo que podia controlar melhor

(interrupcdo ACMAA4 -)...de forma mais permanente sim!!
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INT — entdo conclusdo é vir mais vezes

(interrupgdo ACMA4 -) ou ter um representante aqui no Maio para fazer um trabalho

permanente no terreno

INT - ...sim para poder coimar pessoas ou atuar perante as ilegalidades, porque aqueles abates
clandestinos ¢ algo ilegal.... Ah, mas IGAE tmb, em relagdo ao estabelecimentos de venda de
carne, por exemplo talho municipal, minimercados.....Aqui os minimercados vendem carnes

de producéo animal ou sé importadas?

ACMAA4 - — bom, daquelas que eu consumo aqui sdo mais importadas...agora um talho assim

oficial, ou nacional...ndo conheco aqui.

INT — Ent&o por exemplo em relacdo a IGAE no controlo na distribuicdo, a Sra. Acha que esta
bem ou que poderia ser melhorado? Por exemplo, a nivel de controlo de certificado sanitario

das carnes ndo é? Quando se faz o abate, € passado um certificado sanitario, ndo €?
(interrupcdo ACMA4 -) - Sim...

INT — entdo em relacdo a estes aspetos acha que esta bom ou que podia ser melhorado...para
garantia da qualidade da carne? Na distribuicdo, por exemplo para verem o contro da carne, o

certificado sanitario da carne, a Sra. tem algum conhecimento de como a IGAE atua?

ACMA4 - - Bom, isto nao tenho estas informagdes.... Quando eles vém para o Maio, que
costuma acompanha-los é a Sara, a nossa veterinaria.... Mas mesmo assim, se uma pessoa vai
ao minimercado, ndo encontra informacGes sobre a sua origem, qual o prazo de
validade...entdo vamos fazer comprar tipo ““ gato no saco” ...o0 minimercado deve dispor de

todas as informacdes da carne, a sua proveniéncia, o seu prazo de validade....

Interrupcdo INT — Ok. Entdo nesse caso temos que dizer que é necessario reforcar o controlo a

nivel de proveniéncia, de validade,

(interrupgdo ACMAM4 -) — sim, sim... para comprarmos algo mais consciente, para sabermos o

que vamaos consumir,

E a proveniéncia também tem haver com o abate clandestino, porque ndo sabemos se veio do
matadouro... de uma pessoa que ¢ legal né, porque quando ¢ legal nos temos o certificado,

quando ndo temos a proveniéncia pode ser de abate clandestino.

(interrupcdo ACMAM4 -) — sim, sim, se veio de Portugal ou de brasil
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INT — agora em relacdo a carne nacional também ndo se vai saber a sua proveniéncia. Mas

considera tem alguns aspetos positivos?

(interrupcdo ACMA4 -) — sim, porgue antes tinham pessoas a abater 0s animais no meio da

rua, s6 que agora, ndo digo que ja acabou 100% mais ja melhorou consideravelmente

Interrupcdo INT (a escrever)- ....melhoria no controlo do abate clandestino. Agora,
relativamente a Camara Municipal, ela tem competéncias na distribuicdo, mas também é
responsavel pelo matadouro, a infraestrutura...acho que a Sra. ja tinha dito que a infraestrutura

se encontra degradada....entdo a Camara podia refor¢ar mais a sua atuacdo no municipio...

(interrupgdo ACMA4 -) — para reabilitacdo do espaco e reforcar também os equipamentos do

espaco
INT (a escrever) — ok. refor¢ar equipamentos...de qual espaco? Do matadouro?

(interrupcdo ACMA4 -) — de matadouro! Reabilitacdo fisica do espago assim como do

matadouro...equipamentos ....materiais...

INT — E a nivel de distribuicdo? Camara tem guardas fiscais que acabam por controlar o
mercado municipal, prontos acabam por controlar a distribuicdo da carne né? A Sra. considera
que a Camara esta a atuar bem ou seré que € necessario reforcar mais a nivel de fiscalizagcao?
Por exemplo, aqueles fiscais a fiscalizagdo...por exemplo se a carne ¢ vendida somente no

mercado, ou se encontra pessoas .....

(interrupgdo ACMA4 -) .... A venderem na rua! Bom Camara atua neste sentido, as vezes
venda de carnes sem condigdes...a tomar sol , a tomar moscas, entre outros...e neste sentido

que a Camara também atua através dos seus fiscais ....

(Interrupgdo INT ) ....aqueles fiscais conseguem fazer o seu trabalho de uma forma completa

né? Ou se acha que tem necessidade de reforgar fiscais....

ACMA4 - —sim, penso que sim....penso que deveria-se refor¢ar mais fiscalizacdo! (ruidos)
INT — Entdo um ponto positivo ¢ ....controlo de fiscalizagao...

ACMA4 - —sim...

INT — depois fica somente a ARFA. A ARFA tem competéncia somente na distribuicdo. Em
Relacdo a ARFA, inspecdo que a ARFA faz na distribuicdo. Acha que consegue controlar a

qualidade da carne em 100% ou ...falta mais coisas?....Por exemplo, se agora a Sra. for ao
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supermercado, a Sra. acha que a carne que esta ali é de qualidade ou é preciso fazer algum mais
reforco na controlo oficial para que seja de qualidade...? Por exemplo em relagdo a

conservagao.....? se a carne se encontra a temperaturas adequadas.....?

ACMA4 - — sim, aqui no Maio temos um problema...ndo sei se estd a fugir um bocadinho da
questdo, por exemplo aqui N0 Maio uma pessoa compra frango...compra frango na Praia (ilha
de Santiago) e traz para 0 Maio, entdo aqueles barcos que sé&o utilizados para o transporte de
galinha...entre outros, ndo tem condigdes para refrigeragdo! Eles costumam fazer o embarque
da carga num dia e esta vem a chegar ao Maio no outro dia, que passa horas e horas fora do

frio, isto também acho que é muito risco para a saude!
Interrupcdo INT - ....ou seja poderia ter mais infraestruturas....

Interrupcdo ACMA4 - — ou barco adequado, para que neste barco tinha condicGes de
refrigeracdo adequadas, para que no caso de carnes, mariscos e entre outros para serem
transportados sob temperaturas de frio... para que os barcos que venham a ser adquiridos que

tenham condigOes

INT — tenho que ir ver quais das entidades é que sdo responsaveis pelo transporte, mais no

entanto penso que sdo todas as entidades....ARFA, IGAE...prontos...
Interrupcdo ACMA4 - — ... Ministério de agricultura...

Interrupgéo INT Ou seja, melhoria no transporte de carne

Interrupcdo ACMA4 - — ... inter-ilhas

Agora aquela pergunta que a Sra. fez da ARFA em relacdo a conservacao da carne...bom para
aquilo que posso constatar aqui, nos lugares que costumo comprar, em termos de conservagao
as carnes estdo numa boa temperatura. Agora muitas vezes existem estabelecimentos
comerciais que vendem carnes nas arcas congeladoras sem protecdo, e algumas vezes as
pessoas que manipulam a carne diretamente com a mao sem ter, por exemplo, uma luva ou
alguma protecéo que para que a mdo ndo pudesse contractar de uma forma direta. Isto também

uma das situacdes que acho que poderia ser resolvida.
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Transcriagdo n° 21

Codigo do entrevistado: OE  Entrevistador — INT

INT — Considera que a carne comercializada em Cabo Verde (ilha do Maio) é segura? Por

exemplo, acha que a carne de porco, de vaca, de cabra, que é vendida tem seguranca?

OE - Acho que sim, desde que se vé claramente que € uma carne de animal, que esta esteja
bem conservada, esteja limpa, sem moscas, acho que sim! Muitas vezes quando eu protejo a
minha carne com um plastico, as pessoas perguntam num ar de gozo, “¢! Estas a vender pdo?”
e eu digo, ndo estou a vender a carne, estou a proteger a minha carne. Agora se eu andar com
a carne na sua em baixo de sol, com moscas & volta, os consumidores ndo compram, por isso

eu coloco num saco de plastico e vendo.
INT — mas todas as carnes da ilha do Maio séo seguras?

OE - pronto, nem todas as pessoas tem a sua carne segura! O consumidor tem que ver o seu

“geito” e comprar, aquele que estiver mal conservado ele nao deve comprar.

INT — relativamente aos locais de venda da carne, por exemplo talho municipal, o que é que
acha do matadouro, por exemplo quando a Sra. entra no matadouro, acha que esta bem ou que

precisa de melhorar?
OE- pronto relativamente ao matadouro, se melhorarem acho que é bom, que é melhor ainda.
INT — Mas quando acha que € preciso melhorar é porque ndo esta bem, ndo € verdade?

OE- sim, prontos neste aspecto ndo sou eu é que digo se estd bem ou ndo, sdo as autoridades é
de podem dizer isso. Para mim acho que estd bom, mas se melhorar, fica melhor ainda!
Ahahaha (risos)

INT — Para si acha que o matadouro estd bom! Quando eu pergunto se esta bom, € se por
exemplo as paredes, 0 pavimento, 0s equipamentos, a questdo da conservacao, a Sra. acha que

estdo bem a 100% ou que precisam de melhorar?

OE - para a ilha do Maio acho que esta bom, porque o abate nem acontece diariamente, é um
caso ou outro, que uma pessoa vai abater uma vaca ali, para depois ir vende-la no talho, ndo

sdo todas as pessoas! Para nos aqui na ilha do Maio acho que esta bem!
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INT — mas porque é que a Sra. leva somente vaca para serem abatidas no matadouro e ndo leva

cabra e porco para serem abatidos ali?

OE - eu ndo sei se 0 matadouro tem condicGes para abater cabra e porco, eu sempre que tenho
a minha vaca, é ali que vou abater. Eu ndo tenho conhecimento se 0 matadouro tem a secao

para cabra e porco, isto ndo tenho conhecimento! Mas da vaca, sei que sim!

INT —mas quando a Sra. diz que ndo tem conhecimento, por exemplo que 0 porco deve ser

abatido no matadouro, o que a Sra. quer dizer com iss0?

OE - quero dizer que ndo houve ninguém é que dirigir para mim dizendo que o porco é para
ser abatido no matadouro! Eu sei que é somente a vaca! Eu também como preciso de viver,
quando encontrar um cabritinho, um porquinho eu fago a minha vida assim... basta eu me

desenrascar. ..

INT — ok. Tem algumas entidades que devem fiscalizar a questdo da carne, de dar apoio,
formagdo, por exemplo...tem algumas entidades que atuam nesta cadeia...por exemplo o
Ministério de Agricultura. Como considera a atuacdo do Ministério de Agricultura? Vocés tém

poio do Ministério de Agricultura, por exemplo na criacdo de gado, no abate?

OE - Nao eu ndo tenho nenhum apoio do Ministério de agricultura. Eu ndo faco a criacdo de

animais, por isso ndo sei. Eu apenas compro animais para o abate.

INT — Ok. E quando a Sra. faz o abate de porcos, vaca, cabra, por exemplo, a sra acha que o

Ministério de agricultura esta a fazer o seu papel?
OE - Isto eu ndo sei.

INT — Por exemplo, quando a sra. faz abate um abate de porco, acha que o Ministério de
Agricultura poderia vir fazer a inspecdo da carne na sua local de abate, verificar se esta tudo

bem durante o processo de abate?

OE - sim, se isto é o trabalho deles acho que sim. Eu acho que eles deveriam vir fazer a
inspecdo, quando nds fazemos o abate de um porco ou uma cabra, por exemplo. Mas eu ndo
tenho conhecimento disto, se eles fazem a inspecéo antes do abate. Estou a dizer relativamente
a mim, se o Ministério de Agricultura costuma fazer inspecdo, eu ndo tenho conhecimento!

Agora se eles fazem inspecdo em outros operadores, isto agora ja nao sei!

INT — E relativamente a Camara Municipal, acha que ela esta a fazer o seu trabalho? A Camara

Municipal tem competéncia para manter as condi¢des ideais do matadouro, no momento de
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venda tem que fazer a fiscalizacdo da forma e dos locais onde a carne é comercializada, tem

que criar pocilgas para a criacdo de animais.
OE - (silencio) .... Pronto, ndo sei se a Camara Municipal atua neste sentido...

INT — por exemplo, a sra costuma ver os fiscais a fiscalizarem a forma de venda da carne no

talho? Acha que os fiscais estdo a fazer o seu trabalho?

OE - A Sara (médica veterinaria do Ministério de Agricultura) vai! Quando eu for abater uma
vaca no matadouro, ela vai ali fazer a inspecdo! Mas eu ja ha muito tempo que ndo compro
vacas para fazer o abate e venda. As vezes vejo vacas a serem abatidas, todas magras, eu quando
vejo vacas assim, ndo costumo compra-las para o abate. Porque tem vacas que sdo bem
alimentadas, com ragdo, ja ate sinto vontade de comprar para abater, mas quando vejo vacas

magras, que nao tem alimentacdo adequada, ja nem sinto vontade de compra-las para o abate!

INT — e quanto a delegacia de saude, acha que a mesma esta a fazer o seu trabalho? Para ver
as questdes da carne, para ver como 0s animais estdo sendo abatidos. A delegacia é uma
entidade que deve ver as questbes da salde publica. Ou seja, quando as pessoas fazem o abate
dos animais, condigdes de criacdo de animais, forma de venda da carne. A Sra. tem

conhecimento da sua atuagéo?
OE - Delegacia?....se eles fazem eu néo sei!
INT — Relativamente a si, alguma vez eles ja chegaram a si para fazer o seu papel?

OE - sim, eles fazem o seu papel sim...quando eu tenho animais para o abate, eles vém at€ a

mim para verifica-los...mas também nao ¢ sempre que fazem isso...
INT —sim. E quanto a IGAE, acha que esta esta a fazer o seu trabalho?
OE - 1IA?

INT — IGAE!

OE - IGAE é o0 qué? (Risos)

INT — A IGAE ¢ a entidade por exemplo, que costuma fazer inspecdo nos locais de venda de

carne, nos locais onde a carne ¢ abatida ....(interrupgao)
OE - IGAE?! ....Tem aqui na ilha do Maio?!

INT — N&o. A IGAE nado tem no Maio. Esta tem sede na cidade da Praia!
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(Interrupcéo do audio, por motivos de barulho)
INT — IGAE! Entdo a Sra. ndo conhece a IGAE, é isso?

OE - Sim, porque também ndo existe aqui na ilha do Maio. Mas podemaos dizer que a IGAE ¢

em Cabo Verde, ndo é?

INT — Sim. A sua sede é na cidade da Praia mas ela deve fazer o seu trabalho para todo o Cabo
Verde.

(Interrupcéo do audio, por motivos de barulho)

INT — E ARFA, a senhora conhece a ARFA?

OE - ARFA....Nio conhego!

INT - Nunca ficou a saber sobre a atuacdo da ARFA na ilha do Maio?

OE - ARFA é 0 qué?

INT —a ARFA ¢ uma outra entidade que costuma fazer fiscalizacéo (interrupcéo)
OE - neste tipo de trabalho (cadeia da carne)? Nao, nao conheco...

INT — Ok. Agora Sra. tem alguma proposta de melhoria neste sistema de producao de carnes,
por exemplo, de abate de animais, de venda da carne, quais seriam as propostas de melhoria

que poderia propor?

OE - Ah, ¢ para propor?! ... Para melhorar ¢ para que vocés dém a nds os operadores desta
cadeia dinheiro, para ajudar-nos a vivem porque os animais estdo todos magros, para dar-nos

dinheiro, para fazermos outro tipo de vida!
INT — (risos)

INT — mas as condi¢fes que a Sra. faz o abate de animais e a forma de venda, a Sra. propunha

alguma melhoria? Porque € que a Sra. ndo faz a venda da carne no talho, por exemplo?

OE - Porque se andarmos a vender de forma ambulante vendemos melhor, porque no talho
muitas pessoas ndo vao, se eu colocar a carne num recipiente a vender em cima da cabeca,
andando de porta em porta € melhor, porque consigo encontrar alguma pessoa que possa

comprar a carne.

INT — Mas se fosse porco, a Sra. poderia ir vender no talho?
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OE - nem porco. Porco aqui no maio a sua venda no talho maioria é como carne salgada.
Porque o medico disse para ndo comer carne vermelha, mas quando fazemos a salga da carne,

a pessoa pode compra-nos um meio kilo de carne, por exemplo.
INT — Mas a Sra. faz é a venda de carne fresca!

OE - Nao, as pessoas ndo costumam comprar carne de porco fresca! So salgada! Mas também

este negocio ndo é sempre, é de vez enquanto, é para eu me divertir de vez enquanto.

INT — Relativamente &s entidades do Estado, que acabamos de falar, a sra. considera que todas

tém uma atuacao correta, ou que gostaria de propor alguma melhoria?

OE - Como eu acabei de dizer, no meu caso ndo sou um operador frequente, portanto ou eles

melhorarem ou ndo, para mim tanto faz!

INT — A sra. pode ndo ser um operador frequente, mas a sra. exerce a tal atividade...

(interrupcdo OE)

OE - Sim, de vez enquanto...mas se eles melhorarem a sua atuacgdo, também é bom! Mas

também se eles ndo melhorarem...tanto faz, porque a minha vida ndo € este tipo de negdcio!
INT — Ok.
(Interrupcéo do audio, por motivos de barulho)

INT — A sra. disse que ndo conhece a ARFA, que ndo conhece a IGAE, entdo o que é que a
Sra. poderia dizer as restantes entidades competentes, como a Camara Municipal, a Delegacia

de Satde, Ministério de Agricultura.... o que a Sra. poderia sugerir como melhoria?

OE - Eu ndo tenho nada para dizer a eles! Aqueles dois nomes das entidades que a Sra. disse
e que eu respondi que ndo as conheco, eu gostaria que elas desenvolvessem mais o seu trabalho

na ilha do Maio.

INT — entdo o que a Sra. esta a sugerir que estas duas entidades facam mais trabalho aqui na

ilha do Maio?

OE - assim...estas coisas nao sei responder porque nao sou muito dada a isto .....
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Transcriagdo n° 22
Codigo do entrevistado: ENT  Entrevistador — Alice

Alice — gostaria de saber a sua opinido relativamente & seguranca da carne que € comercializada
na ilha do Maio. Se o Sr. Acha que a carne que é vendida é segura, propria para 0 consumo ou
ndo? Carne que é colocada para o consumo, por exemplo da cabra, vaca, porco, acha que é

segura?

ENT — No6s temos mais garantia de seguranca, quando o animal é abatido e colocado no local

préprio (interrup¢do - dudio pouco percetivel)

Alice — ok entao resumindo ... (interrup¢ao - dudio pouco percetivel), entdo considera que a

carne vendida na ilha do maio é segura ou ndo?
ENT — acho que a carne que advém do local prdprio para abate é segura.

Alice —sim, entdo o Sr. acha que a carne que € abatida no matadouro que € segura. No entanto,

relativamente as restantes carnes, cujo o abate do animal ndo passa pelo matadouro?

ENT — relativamente a este tipo de carne, de uma forma geral, acho que é seguro. Nao posso
dizer com a certeza absoluta, porque existem periodos que 0s animais, como 0 porco tem

algumas doencas.

Alice — Ok. Podemos concluir que é seguro, quando o animal € somente abatido no matadouro,

€ isso?

ENT — sim, porque do abate sem inspe¢do ndo € 100% seguro. Por exemplo a carne de porco
que é vendida maioria sem inspecdo no abate, ndo sei se € seguro. Bom neste momento que

ndo est nenhuma epidemia nos suinos, posso dizer que é segura.

Alice — Como é que o sr. caracteriza o local onde é feita a criacdo de animal, de matadouro e
locais de venda da carne, como é que o sr. faz a sua caracterizagdo. O sr. acha que estd bom ou
que precisa de melhorias? Por exemplo aqui no seu curral, acha que estad bem ou gostaria de

propor alguma melhoria para este?
ENT — Acho que gostaria de ter um curral melhor.
Alice — O sr. gostaria de ter um curral melhor? Mas como assim?

ENT — por questdes de seguranca de animais, para que as pessoas ndo roubarem me cabras.
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Alice —isto é por questdes de furto sim, mas quanto s questdes de seguranca do animal, porque

€ que o sr. gostaria de ter um curral melhor?
ENT — para que eu posso amarrar o animal e para que ele tenha por exemplo, uma sombra. ..

Alice- ok. Isto entdo é melhoria na infraestrutura sim? E relativamente ao matadouro, o sr. acha

que o matadouro estd bem, ou que precisa de melhorias.

ENT — ahhhh....(hesitacdo) isso agora ja ndo sei. Também poderia melhorar algumas coisas,
ndo relacionadas com a infraestruturas como paredes, mas 0 matadouro precisa de umatorneira,
precisa de 4gua, existem maquinas ali que nunca foram utilizadas, que nunca
funcionaram...existem equipamentos de frio que antes funcionavam, agora eu ndo vejo a

funcionar. (interrupcdo, audio ndo percetivel)
Alice — E a nivel de higiene? Acha que o matadouro esta bem?

ENT — A nivel de higiene acho que é preciso que se tenha mais higiene também, como por
exemplo no caso das bancas que tem ali, se estivessem mais novas...mas a nivel de higiene o

matadouro esta limpo, é mais a nivel de equipamentos que poderiam estar mais novos.

Alice — ok. Considera que o matadouro esta limpo, pelo que estou a perceber é somente a nivel

das instalacGes e equipamentos € que estdo ndo conformes?

ENT — Nao, instalacdes sdo boas, € mais a nivel de equipamentos, por exemplo que esta a
precisar de uma torneira, € preciso agua, para ter sempre agua, para nao faltar 4gua no

matadouro.
(interrupgdo, audio ndo percetivel)

ENT — Também é preciso melhorar o local onde os animais sdo colocados para o descanso no

matadouro.
(interrupgdo, audio ndo percetivel)
Alice — Ok, e a nivel de talho, considera que esta tudo bem?

ENT- E preciso arranjar a torneira de agua que existe ali, porque se as pessoas quiserem lavar

as maos, a torneira ndo funciona.
Alice — E relativamente &s paredes, tecto, como € que estdo?

ENT — eu acho que estes estdo bem.
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Alice — E a nivel de higiene? Acha que sdo tidas as boas préaticas de higiene no talho?
ENT — sim, em relagéo a isto, eu acho que o talho tem as boas praticas de higiene.

Alice — Relativamente a atuacdo das entidades competentes nesta cadeia da carne, por exemplo
0 Ministério de Agricultura, acha que a sua atuacao € suficiente para garantir que a carne seja

segura, ou acha que o Ministério precisa melhorar mais a sua atuagdo?

ENT - (interrupgdo, dudio ndo percetivel) ...Sim, sempre que solicitei 0o MAA para apoiarem

me em algum problema com um animal que estou a criar, eles sempre mostraram-se disponiveis
Alice — Sim, isto € no momento da criacdo, e no momento do abate?

ENT —sim, o MAA tem feito inspecdo aos animais que faco abate.

Alice — certo. O MAA faz a inspe¢éo desde o abate antemortem?

ENT — ndo, por acaso inspecdo antemortem ndo. Mas a Sra. Veterinaria, a Sara, ela descola-se
sempre para o terreno, entdo ela ja tem a ideia mais 0 menos o estado do animal, pelo menos

0s meus animais. Quando eu vou fazer o abate, vou busca-la logo de manha.

Alice - Mas a veterinaria costuma verificar o animal no momento de chegada ao matadouro?
ENT- costumo levar o meu animal logo de véspera para o matadouro!

Alice — sempre 0 MAA inspecionaram a sua carne?

ENT — Sim!

Alice — OK. E relativamente a Delegacia de Saude, que € a entidade maxima responsavel pela
salide publica no Concelho, desde a criacao, abate e venda de carne. Acha que esta tem feito o

seu papel na ilha do Maio?

ENT — eu acho que se a Delegacia de Saude costuma ir ao matadouro isto nao sei, mas eu ndo
dei conta disto. Eu acho que a Delegacia de Saude poderia fazer mais visitas ao matadouro,
porque se as vezes faltar 4gua neste, tiver falta de dgua, isto ndo fica bem! Ou...se tiver algum
ferro (equipamento) que precisa de pintar, algumas coisas que estdo com ferrugem, acho que
isto é necessario. E mesmo de alguns ferros que eu vejo ali a aparecerem, algumas coisas que

estdo velhas.....

Alice — sim...a responsabilidade pela manutengdo do matadouro ¢ da Camara Municipal.
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ENT —sim, mas se a DS estivesse ali, ou tivesse colocado este problema a CM, conjuntamente
com o veterinario, eu acho que poderia ter um outro peso! Poderiamos ter um matadouro “mais

em forma”
Alice — entdo o sr. quer dizer que gostaria de ver uma maior presenca da DS nestes aspetos.

ENT- maior ndo, se existe a presenca da DS, eu nao sabia! E isto...eu ndo sei se existe a
presenca da DS no matadouro, se tem eu nao sabia...pelo menos para de vez entanto para

fazerem uma visita. ..

Alice — e nos talhos, acha que a Delegacia de saude tem feito o seu trabalho?
ENT — Bom, a DS nunca apareceu no talho!

(audio ndo percetivel)

Alice — Ok. E relativamente a CM, acha que esta tem feito o seu trabalho como deve ser, ou 0
sr. gostaria de ter mais apoio, mais atuagdo desta? Por exemplo CM a nivel de matadouro, acha

que poderia fazer algo mais ou assim esta bom?

ENT — E como eu disse, e tivesse uma atuacio conjunta da CM com a DS e MAA, e que fosse
colocado a CM este problema do estado do matadouro, eu acho que o problema poderia-se

resolver!

Alice — Mas o sr. acha que a CM ndo tem conhecimento do estado atual do matadouro?
ENT- A CM tem conhecimento sim!

(dudio ndo percetivel)

ENT - as vezes falta de detergente para a sra. da limpeza, existem varias pessoas que ja

colocaram a CM estes tipos de problemas.
Alice — E a CM tem feito alguma coisa perante estes problemas que Ihe foram colocados?

ENT — Nao, heeee....nestas questdes de falta de agua, questdo de detergentes, isto demora para

ser resolvido. As vezes eu costumo levar o meu detergente da minha propria casa.

Alice — e relativamente aos locais de venda, por exemplo no vosso talho municipal, acha que
os fiscais da CM tém estado a fazer o seu papel? Para eles verificarem se as carnes estdo a ser

comercializadas em boas condic@es, se esta a faltar alguma condicdo necessaria no talho para
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gue 0s comerciantes possam vender a sua carne corretamente a nivel sanitario, por exemplo a

nivel de infraestruturas, equipamentos. ..

ENT - ndo, ndo. A mim nunca ninguém da CM aproximou-se de mim! Porque no talho as

vezes ndo precisamos lavar as maos e nao conseguimos lavar as maos.
Alice — Nenhum fiscal da CM costuma fazer visitas ao talho?

ENT- Né&o, ndo! Uma outra coisa que estdvamos a querer e que parece que ja foi feita é a
questao da separacao de ....se o lugar ¢ para carne, entdo ¢ somente para carne, nao deve ser

colocado outras coisas. Devera ser somente para talho e ndo para guardar outras coisas.
Alice — Mas 0 que é que antes costumava-se guardar no talho?
ENT — ahhhh...verduras, as vezes isto. Mas isto ja melhorou.

Alice — Agora relativamente a IGAE, esta tem competéncia para fiscalizar os locais de abate

clandestino e forma de venda de carnes. Acha que esta tem feito o seu papel?

ENT - .... (silencio), isto agora nao sei. Mas também a taxa do matadouro estd cara, a mais
elevada, se ndo me engano é 2.052 escudos, isto estd caro! E com essas condi¢des do

matadouro...

Alice — pelo que estou a perceber, o sr. identificou um constrangimento, que é de ter algumas

pessoas a ndo quererem abater no matadouro, porque acha que a taxa esta elevada?
ENT — Sim.

Alice — Esta taxa é aplicavel a todos os tipos de animais?

ENT- sim.

Alice — mesmo para porcos?

ENT- nunca eu abati porcos nao sei, mas parece que eles pagam esta taxa também. Pelo menos

0S animais maiores é 2.052 escudos.

Alice — sim, e relativamente a IGAE, no0s estdvamos a falar, que ela tem a competéncia em

atuar no abate clandestino, na forma de venda de carnes. ..

ENT —sim, € como estava a dizer antes, eu ndo costumo ver a atuacao desta entidade. ..qualquer

pessoa pode abater um animal a qualquer hora...
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Alice — Agora, relativamente aos talhos municipais, aos locais de comercio de carnes, acha que

a IGAE esta a fazer o seu trabalho?

ENT — isto agora...nas lojas....acho que estdo a fazer este tipo de trabalho. Relativamente as

lojas a IGAE esté a fazer este trabalho.

Alice — E relativamente & ARFA, o sr. saber o que é a ARFA? Acha que esta esta a fazer o seu

trabalho?

ENT — nos talhos nunca vi a ARFA, agora nas lojas acho que também né&o, por isso ndo sei se

nas lojas ele e a IGAE fazem o seu trabalho ou ndo.

Alice — ok, pelo que estou a perceber, relativamente a ARFA, o sr. esta a dizer que ndo tem

visto muito a sua atuacdo?

ENT- Nao, se ela esta a fazer sozinha ou em conjuntamente com a IGAE, eu nao tenho visto
isto. N&o sei Ihe dizer. Mas a mim nunca recebi visitas quer seja da ARFA ou da IGAE.

Alice — Agora, se o sr. tivesse que propor melhorias, para melhorar a cadeia da carne, desde a
criacdo de animal, abate e distribui¢cdo o que € que o sr. melhoraria? Da nossa conversa, pelo
que percebi, o sr. disse que era preciso melhorar as infraestruturas dos currais, do talho e do

matadouro, bem como os equipamentos do talho e do matadouro.
ENT — Sim

Alice - mais o que é que poderia melhorar, a nivel de atuacdo das entidades por exemplo, que

melhorias € que o sr. poderia propor a este sistema de producgéo de carne?

ENT — parece que o problema mesmo esté relacionado com a criacdo de animal, devido as
questBes relacionadas com a seca, falta de pasto, falta de agua, falta de racdo para animais.
Gostaria de ter mais apoio do MAA, na questdo de fornecimento de vales de cheque. Para que

0 MAA fizesse como antes, apoiando na recolha de pasto, para que tenhamos uma boa carne.
Alice — e a nivel de conservacao da carne, gostaria de propor melhorias?

ENT — sim, essa questdo de conservagdo da carne a frio. Tomara que tenhamos um
equipamento frigorifico para guardarmos a nossa carne neste no talho, de um dia para outro,

em caso de sobras, quando nao vendermos toda a carne no mesmo dia.

(pausa no audio)
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Gostaria de propor a certificacdo da qualidade da carne. Porque assim poderia até criar mais
animais, mesmo outros tipos de animais para fornecer carnes para os hotéis, eu iria aceitar este
desafio! .... mas também temos um outro problema relacionado com a falta de conservagao
durante o transporte inter-ilhas, bem como a sua irregularidade. Gostaria que fosse passado aos
OE um certificado que comprovasse que a carne que esta a ser comercializada aos hotéis é
segura para 0 consumo. E isto ja é trabalho do Governo, ndo sei quais dos Ministros ou
Secretarios que deve tratar disto. Por exemplo uma carne trazida de Portugal, os hotéis sentem
a seguranca em fornecer aos seus clientes, ja agora a carne nacional, eles ndo sentem a tal

seguranga.

Alice — pois isto esta relacionado a primeira pergunta que lhe tinha feito, ou seja, se considera

que a carne nacional é segura?

ENT — (hesitagdo)... eu solicitaria mais a aproximagdo das entidades, se calhar de uma forma
articulada para trabalhar junto dos OE, porque ...ainda se dissermos de uma maneira geral, até
que poderia ser que a maioria das carnes é segura, S0 que ndo temos a certeza! Em caso de
colhermos umas amostras de carne por exemplo, penso que algumas carnes iriam ser dadas
como seguras, mas outras ndo. Esta comprovacdo € mais com base na observacao do médico

veterinario.

Alice — Ok. Agradeco a participacdo no estudo.
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Transcriagdo n° 23
Caodigo do entrevistado: ENTMA3  Entrevistador — INT

INT — Relativamente & seguranca da carne, considera que a carne produzida para a populagao

do Maio e segura?

ENTMAS3 - eu acho que sim, porque os animais sdo alimentados com racdo, palha, milho,
beterraba. Sempre quando pretendemos abater um animal, nés cercamos 0s durante duas

semanas, para poder ficar mais forte.

INT — e quando vai para 0 matadouro, e mesmo na forma de venda, considera que a carne é

segura?

ENTMAS3 - Sim! O veterinario faz a inspecdo da carne antes de nés comercializarmos, se a

carne ndo estiver boa nds ndo podemos vender ou se estiver boa podemos vender.

INT — Ok. Pelo que estou a perceber, quanto aos animais que sdo abatidos no matadouro,

considera que a sua carne é segura?
ENTMAS - sim!

INT — mas existem outros animais que ndo sdao abatidos no matadouro, considera ser a sua

carne segura?

ENTMA3 - Bom, eu ndo sou a favor a isto. Também enquanto consumidor, eu ndo gosto de
comprar carnes sem inspecdo, porque nao sei em que condicdes € que os animais foram

abatidos, ndo sei se 0s animais estavam doentes e foram abatidos, nunca se sabe!

INT — entdo relativamente a estes tipos de carne que esta a referir, considera serem seguras ou

nao?

ENTMAS3 - eu acho que ndo sdo seguras! Porque ndo tém inspecdo. Quando sdo submetidas a
inspecdo, estas podem ser autorizadas ou nao para a venda, agora sem inspecao nao sei se €

seguro.

INT — Relativamente aos locais de criacdo de animais, matadouro, locais de venda, como é que

0s caracteriza?

ENTMAS - no que diz respeito a criagdo dos meus animais, ou tenho sempre o local de criacéo
limpo e os animais sempre fechados. Na questdo das vacas, sempre as mantenho na horta, tenho

horta grande, como vocé pude constatar. Quando esta na época das palhas, colocamos as vacas
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sempre fechadas, mas quando esta no tempo das secas temos que as deixar a solta, porque se
ndo elas podem “enlouquecer” e depois perdem o apetite. Nos alimentamos as vacas com agua,
comida (... interrup¢do com ruidos). De uma forma geral, no interior da ilha as pessoas mantem
0s seus animais no curral, fazem a sua higienizacdo com creolina, quando os animais tém
qualquer problema de salde € contactada a medica veterinaria do Ministério de Agricultura e

ela vem para ver o animal.

INT — E a nivel do matadouro, quando faz abate dos seus animais, como qual é o estado do

matadouro?

ENTMAS3 - As vezes quando vamos fazer o abate ndo encontramos o matadouro limpo, com
as ligacBes de esgoto todas entupidas, eles ndo fazem uma higiene geral. As vezes vamos e

encontramos 0 matadouro em bom estado de higiene, mas outras vezes ndo encontramos bem.
INT — e a nivel de conservacéo das carnes durante o abate?
ENTMABS - nos temos que levar os alguidares para colocarmos a carne...

INT — por exemplo, quando nés abatemos um animal devemos conservar a carne na
refrigeracdo, ndo vamos deixar a carne a temperatura ambiente porque comeca-se a deteriorar.

O matadouro tem meios de frio para a conservagao da carne?

ENTMAZ - Nao isto ndo tem. Se tiver, eu nunca usei e nunca me foi informado sobre isto. Nos
vamos, abatemos o animal, a carcaga ¢ desmanchada...mas também ndo demoramos muito no

local.

INT — E relativamente ao talho municipal onde faz a venda da carne, acha que existem

condicdes de frio?

ENTMA3 - E como acabei de dizer, ali também n&o existem condicdes de conservacéo a frio
das carcacgas. Temos uma mesa onde arrumamos a carne, cobrimos a carne para que nenhum
inseto possa entrar em contacto ou entdo ficamos a abanar a carne, enquanto as pessoas vao
escolhendo quais as carnes e que querem comprar, portanto equipamentos de frio no talho nao
existe.

INT- E relativamente & higiene do talho?

ENTMA3 - N6s encontramos o talho limpo.
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INT — e relativamente ao outro tipo de abate (abate clandestino) acha que este é feito com

higiene, no momento de comercializacdo como este e feito?

ENTMABS - relativamente ao abate nao lhe sei dizer... (riso) mas quanto 4 venda da carne esta
feita por meio de colocacgédo da carne num alguidar, existem outros que fazem a sua pesagem
prévia e colocam em sacos de plastico fechado, mas tem outros que vendem a carne exposto a
poeiras, e andam a ambular a vender pelo bairro todo, e as vezes com temperaturas altas,

exposto a poeiras, eu acho gue isto ndo esta bom.

INT- e quanto as entidades que atuam na fileira da carne, temos o Ministério de Agricultura,
Camara Municipal, Delegacia de Saude, ARFA, IGAE, acha que estdo a cumprir com 0 seu
papel. Por exemplo, relativamente a delegacdo do Ministério de Agricultura, acha que estdo

cumprindo o seu papel?

ENTMAS3 - Bom, sempre que eu vou abater uma vaca, contacto a medica veterinaria, ela
inspeciona tudo, ela vé se esta tudo bem, se estiver tudo bem ela autoriza-me a vender a carne.

Se for isto o seu trabalho, acho que estédo a cumprir com o seu papel.
INT- o papel da Delegacdo do MAA, comeca na criagdo de animais (interrupgédo ENT)

ENTMA3 - Ah! Sim! Quando um animal esta doente nés chamamos a delegacdo do MAA, e
eles sempre veem ver o que esta a passar com o animal. Eles dao aos animais antibidticos, dao-

nos prescricdes médicas de como seguir o tratamento.

INT — Ok. E no momento do Abate, quando se faz o abate a MAA também tem que estar

presente, acha que esta tem feito o seu papel ou precisa de melhorar?

ENTMAS3 - sim, ou acho que precisa de melhorar, porque durante o abate a MAA nao esta

presente, somente apos o abate do animal é que eles estdo presentes.

INT — entdo nos casos do animal passar mal ou caso o abate nao for feito em condi¢cbes a MAA

ndo esta presente para assistir o ato.
ENTMAS - Néo!
INT- entdo qual € a proposta de melhoria que gostaria de propor a esta entidade?

ENTMAS3 - eu acho que a MAA deveria estar presente no ato do abate. Eu acho que deveria
ter melhor comunicacédo entre a CM e MAA, porque quando vamos tirar a licenca do abate na

CM, esta nos emite a licenga, e para a MAA nds também é que temos que comunicar a0 MAA.
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Por isso eu acho que este € um trabalho onde deve ter uma articulagdo entre essas duas

entidades.

INT — E relativamente & Camara Municipal, esta deve proporcionar boas condi¢fes de criacao
de animais, abate de venda, bem como fazer o controlo oficial dessas atividades para o

cumprimento da lei, como caracteriza a sua atuagao?

ENT — durante a fase da venda de carnes no talho do mercado ndo tenho estado a ver fiscais a

fiscalizarem esta atividade.

INT- E relativamente & IGAE, como caracteriza a sua atuacdo? Esta tem competéncia em
garantir que ndo haja o abate clandestino, deve atuar nas questdes de higiene e seguranca de
venda das carnes, acha que a IGAE tem estado a fazer o seu trabalho ou precisa de melhorar

mais?

ENTMAS - sim, precisa de melhorar mais. Porque nas minhas atividades enquanto operador

desta fileira nunca vi a IGAE a atuar neste sentido, somente a MAA.
INT — E relativamente ao abate clandestino, vé a atuacdo da IGAE?

ENT — eles até podem querer fazer algo para tentar controlar, mas é dificil, porque as pessoas
ndo avisam que vao abater um animal, a populacdo também ndo faz nenhum denuncia quando
h& um abate clandestino, por isso 0s operadores continuam a fazer o abate clandestino. Nao
tenho visto a IGAE a atuar sobre o abate clandestino aqui na ilha do Maio. Um outro fator que
faz com que as pessoas facam um abate clandestino em casa é a questdo das despesas
relacionadas com abate de um animal no matadouro. N&o é porque concordo com isto! ... mas
muitas pessoas aqui no Morrinho justificam que elas tém que pagar uma licenca de dois mil e
tal escudos na CM, para depois pagarem também uma taxa ao MAA, tem que pagar o transporte
de animais em viaturas, que normalmente é cobrado mil e quinhentos escudos, onde 0s animais
sdo levados de véspera ao matadouro, tém que pagar dois mil escudos ao agougueiro para fazer
0 abate do animal e ainda tém que fornecer uma certa quantidade de carne a este, tens que levar
0 pequeno almogo as pessoas (amigos) que irdo te ajudar no abate do animal, tens que pagar
uma viatura de transporte 4s pessoas que irdo te apoiar no processo do abate do animal...isto
s&0 muitas despesas, e se formos ver o lucro da venda da carne muitas vezes ndo compensa! E
por causa disto que muitas pessoas fazem um jeito para abater 0s seus animais na sua propria
casa, 0 que ndo é recomendado. Eu acho que a IGAE deveria ter uma delegacdo aqui na ilha

do Maio para realizar a sua fiscalizagédo da melhor forma.
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INT — entdo qual é a proposta de melhoria que fazia para colmatar esta situagao?

ENT — Propunha que fosse fornecido o transporte dos animais a serem abatidos no matadouro,
sendo este incluindo na taxa de utilizacdo do matadouro paga a CM, isto nos ajudaria muito.
Também acho que tem a necessidade de mais sensibilizacdo dos operadores, dizendo-lhes que
o animal quando for abatido de uma forma clandestina ndo é seguro para a satde. Os operadores
precisam de ser sensibilizados, porque quando chamamos aten¢do aos que fazem o abate
clandestino estes acham que estamos a ser arrogantes e tudo mais, mas as autoridades precisam
de sai no terreno para fazer a sensibilizacdo dos operadores, porque isto ndo é correto! E eu
acho que em cada bairro poderiam arranjar colaboradores das autoridades competentes para
fazer a fiscalizagdo, porque por exemplo aqui na zona do Morrinho, ndo tem ninguém para
fiscalizar o abate clandestino. Desta forma se uma pessoa abater clandestinamente o seu animal
hoje, depois outra abater amanhd, e depois muitos comecam a fazer o abate em casa e claro que

ninguém vai denunciar um ao outro!

INT — Vocé conhece ARFA? Existe uma outra entidade chamada ARFA que também atua na
fileira da carne que tem competéncia no abate e venda de carne. O que acha da atuacdo da
ARFA neste sentido?

ENT — sim, eu costumo ouvir falar em ARFA.
INT — 0 que acha da atuacdo da ARFA?

ENTMAS - [risos]...€ como estou a dizer, ela também nao faz as coisas funcionarem! A tnica
coisa que nos fazemos é deslocarmos a CM para tirar a licenca de abate de animal, depois
deslocar ao MAA para informar-lhes sobre a inspecdo no abate que devem fazer e depois

acabou-se a historia, ndo tem mais nada!
INT — e neste aspeto tem alguma proposta de melhoria a fazer?

ENTMAS3 - eu acho que deveriam desempenhar a sua funcdo melhor! Propunha a ARFA que
estivesse em cada ilha, porque todas as ilhas precisam da sua presenca também. Eu acho que
todas as ilhas deveriam ter um representante da ARFA. E acho também que as autoridades nao
deveriam centrar-se somente no centro da cidade! Que deveriam colocar um fiscal aqui no

interior para fiscalizar também.

INT — e caso pudesse propor alguma melhoria na cadeia da carne o que propunha?
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ENTMAS - propunha mais acompanhamento por parte das autoridades para ver se tem

condicdes, 0 que estiver errado para que estas nos chamem atencéo, para que possa ser mudado!
INT — Na criacdo de gado considera ter algo que possa ser melhorado?

ENTMAS3 - penso que em relacdo a mim tudo esta bom!
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Transcriagdo n°® 24

Codigo do entrevistado: ENTSAL Entrevistador: INT

INT — Considera que a carne produzida e comercializada no Porto Novo é segura?
ENTSAL- é segura sim!

INT — Como ¢ feito a criacdo de animais aqui no Porto Novo?

ENTSAL - cabras sdo largadas no campo, agora porcos criamos é cercados. Para que 0 porco

tenha uma carne saudavel, este deve ser criado desde pequeno em cercos.

INT — E como é que sdo abatidos os animais em Porto Novo? Onde é que faz o abate de porcos?
ENTSAL - em casa!

INT — e como faz a venda da carne em Porto Novo?

ENTSAL1 - eu tenho uns clientes em S. Vicente, entdo envio a carne para eles, para

comercializarem-na, esta pode ser fresca ou salgada.

INT — Ok. E quando faz o envio da carne, como é que acondiciona a carne para transporta-la

no barco?

ENTSAL - colocamos em saquetas de plastico, depois colocamos em baldes, e embarcamos-a

no barco.

INT — em relacdo & atuacdo de entidades, temos algumas que devem atuar na criagdo de
animais, abate e venda, por exemplo o MAA, como considera a sua atuagéo?

ENTSAL- no abate 0 MAA ndo d& nenhum apoio, na criacao, de vez enquando passam por ali.
INT — Mas o Sr. € que contacta 0 MAA?

ENTSAL - sim, se tiver um animal para abater, eu contacto-os e eles vao ali...desde que estes
fossem contactados, eles vao, se tiverem um animal doente ou tiver que fazer um abate, desde

gue contactada 0 MAA eles véo fazer o trabalho.
INT — Mas quando faz o abate de cabras ou porco, constuma contacta-los?

ENTSAL - Né&o!
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INT — Agora relativamente a CMPN, esta tem que garantir um matadouro, um talho para a
venda da carne, vez as questfes de abate fora do matadouro. Considera que a CMPN tem feito

0 seu trabalho?
ENTSAL - isso agora ndo sei!

INT — temos também outras entidades que atuam nesta fileira da carne, como ARFA e IGAE,

o sr. conhece ARFA?
ENTSAL1- ARFA é o que?

INT — E uma Agencia de regulaco que deve atuar no sector alimentar, verificando a questo
da venda da carne, as condicdes de abate no matadouro, considera que esta tem feito o seu

trabalho?

ENTSAL- eu ndo conheco a ARFA!

INT — e IGAE, conhece IGAE?

ENTSA1- (silencio)

INT —no PN tem visto a IGAE a fazer o seu trabalho?
ENTSAL - néo sei, isto néo sei!

INT — E relativamente a forma de criagdo de animal, gostaria de propor alguma melhoria, ou

acha que esta tudo bem!
ENTSA1- Néo, estd bom! Estd bom!

INT — E quando as entidades competentes, considera que a sua atuacdo esta sendo adequada

ou quer propor alguma melhoria na sua forma de atuacao?

ENTSA1- acho que estad bom!
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Transcriagdo n°® 25
Caodigo do entrevistado: ENTSA2  Entrevistador — INT

INT — Em relacdo & carne que é produzida no Porto Novo, considera que é segura para 0

consumo?

ENTSA2 — Acho que neste aspecto deixa muita a desejar, porque existem muitas pessoas que
fazem o abate clandestino, ndo recorrem a inspec¢éo veterinaria, para validar a carne como apta
para 0 consumo. Portanto nesta fase acho que carece de mais atencdo por parte das entidades

que regulam neste sentido!

INT — Como considera as condic¢des das infraestruturas dos locais de criacdo, abate de animais

e venda da carne aqui em Porto Novo?

ENTSA2 — Em Porto Novo carecemos de um espaco adequado para a criacdo de animais, que
segundo informacdes deve ser a CMPN a disponibilizar estes espagos. Gostariamos que tivesse
um matadouro municipal para servir a todos os utentes, porque neste momento a nivel de
matadouro € zero, ndo temos nada! Ndo temos espacos adequados para fazer o bate em

condigdes higiénicas de animais.
INT — Entdo como é que ¢é feito o bate em Porto Novo?

ENTSA2 — Clandestinamente, cada um no seu quintal da sua casa, &s vezes na borda de um
chiqueiro, e depois leva para o seu quintal para fazer a desmancha da carcaca. Mas isto ndo séo
condigdes higiénicas, que poem em risco a saude publica! Muitas vezes as pessoas retiram o
porco do chiqueiro e faz o abate a 2 metros do chiqueiro e utensilios que utilizam colocam

mesmo a borda do chiqueiro....sdo locais de terra abatida!
INT — E quanto & forma de venda da carne, em Porto Novo como é feita & venda da carne?

ENTSAZ - 4s vezes tem pequenas mercearias que comercializam carne de porco...salgada!

Fazem o abate, depois a salga da carne e colocam nas mercearias a vender.
INT — e quanto & carne fresca?

ENTSAZ2 — esta é vendida conforme a solicitacdo das familias, a pessoa antes de fazer o abate
do animal vai perguntas &s familias quem quer carne, e depois quando tiver um numero
consideravel de quilagem suficiente para fazem o abate, esta faz o abate e depois faz a entrega

das carnes ao domicilio!

244



INT — temos algumas entidades do Estado que devem atuar nesta fileira da carne, por exemplo,
temos 0 MAA, que tem a competéncia no acompanhamento na criacdo de animais, inspecao

no abate e forma de venda da carne, como caracteriza a sua atuagao, este tem feito o seu papel?

ENTSAZ2 - sim, no meu caso sempre que solicitar inspecéo no abate, existem 2 veterinarios que
estdo sempre dispostos a colaborar! No entanto estes muitas vezes fazem inspe¢es em

condigdes pouco adequadas, pelo que necessitam de apoio do MAA para fazem o seu trabalho.

INT- uma outra entidade que deve atuar nesta fileira € a DSPN, esta tem competéncia na
verificacdo das condicOes de criacdo de animais, ver a forma de abate, se tem condicGes de
higiene e também o acompanhamento na venda da carne, para que esta seja feita da forma

adequada, considera que esta tem feito o seu papel em Porto Novo?

ENTSA2 - do meu conhecimento isto ndo anda a funcionar, nunca recebi visita da
DSPN...praticamente desde os meus tempos de juventude, trabalhava com o meu pai nos

abates de animais, mas nunca recebi uma visita da DSPN neste sentido!

INT — e quando & CMPN, esta € responsavel por garantir um matadouro adequado, fiscalizar o

abate e a venda clandestina, considera que esta tem feito o seu papel em Porto Novo?

ENTSAZ2 - Agora...como ja tinha referido, ndo temos um matadouro, portanto isto ja diz tudo!
No meu caso ja solicitei um espaco paraa CMPN para a construcdo do meu préprio matadouro,
atendendo que atualmente ndo existe um matadouro na cidade, neste aspecto a CMPN ficou
sensibilizada a concedeu me um espaco para a construi¢cdo do matadouro, que hoje ja esta quase

pronto...¢ um espaco pequeno mas funcional.
INT — No entanto, Porto Novo nunca teve um matadouro?

ENTSAZ2 - ja em temos passados, a cidade teve um matadouro, no entanto este era situado no
centro da cidade, e teve que ser demolido para a construgdo do mercado municipal, pelo que ja
ha mais ou menos 3 anos o Porto Novo ndo tem um matadouro. Portanto neste momento, cada
um desenrasca conforme consegue, pelo que alguns recorrem & inspecdo veterinaria, outros
nem por isso, ndo se preocupam...no entanto existe a questdo da saude publica, que deixa

munto a desejar, na questdo de manuseamento e tratamento de carnes!
INT — E quanto & ARFA, IGAE, ja ouviu falar destas entidades?

ENTSAZ2 - sim, conheco a ARFA e a IGAE, mas nunca recebi uma vista destas instituigdes,

pelo que ndo posso opinar muito neste aspeto.
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INT — A IGAE é a entidade responsavel pelo controlo de abate clandestino, o controlo da forma
de venda da carne que deve ser em espacos apropriados, a ARFA também é responsavel pela
forma de venda da carne, verificacdo da forma de abate, como caracteriza a suas atuacdes aqui

em Porto Novo?

ENTSAZ2 - neste aspeto da fileira da carne, deixa muito a desejar! Porque eu nunca ouvi um
colega meu a dizer que em termos de criagdo, abate e venda da carne recebeu alguma visita
destas instituicbes, ARFA e IGAE.

INT — se tivesse oportunidade de propor alguma melhoria na fileira da carne, deste a criagéo,

abate e venda, o que propunha?

ENTSAZ - Propunha que a CMPN ou outra instituicdo desta tutela fizesse um matadouro para
servir a populacédo! Gostaria que os operadores tivessem formacéo nesta area, porque aqui em
Porto Novo nds somos pouquissimos que temos uma formagdo neste ramo! Portanto

precisamos de mais formagéo.

INT — Ok. E na forma de venda da carne, gostaria de propor alguma melhoria, ou considera

que estd bem como estd? Como é que faz a venda da sua carne?

ENTSAZ2 - as vezes talhos em S. Vicente e em outras ilhas solicitam-me um certa quantidade
de carne, portanto vejo se tenho solicitagéo de carne suficiente que me justifique fazer uma

abate e faco o abate.

INT — Ok. Considera que no transporte inter-ilhas, existe uma proposta de melhoria a fazer, ou

considera que esta tudo bem?
ENTSAZ2 - condigdes higiénicas?

INT — Sim, condi¢des de higiene, conservacdo...porque uma carne ao ser transportada deve

ser acondicionada sob refrigeracao.

ENTSAZ2 - Nao, neste sentido carece de mais atencdo, penso que podeia-se ter barcos equipados
com sistemas de frio...embora ndo sabia se esta situacdo seria uma melhoria de imediato que

0 Governo possa fazer!

INT — E a nivel da venda da carne aqui em Porto Novo, considera-se satisfeito com a situacdo
ou gostaria de propor melhorias?
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ENTSAZ2 - Bom, a ideia é que houvesse um talho! ...para que consigamos fazer a apresentacao

do nosso produto!
INT — Neste momento, ndo existe um talho em Porto Novo?

ENTSA2 - Nao, existe um talho municipal, mas que é explorado somente por uma pessoa, So
uma pessoa é que pode colocar a sua carne & venda. Foi aberto um concurso publico onde fiquei

em 2° lugar!

INT — e em relacdo as entidades que atuam na fileira da carne, cuja a situacdo carece de
melhorias, que melhorias propunha &s mesmas? Considera que devem melhorar a sua atuacéo

ou esta bem?

ENTSA2 - acho que esta instituicbes devem melhorar a sua atuagao, porque isto envolve a

salide publica!
INT — Quanto a CMPN quais séo as propostas de melhorias que fazia?

ENTSAZ2 - Em primeira instancia, talvez, procurar saber quais os operadores que atuam neste
ramo da carne, para que pudesse ter um encontro com estes e procurar saber quais sdo as

preocupacdes que estas pessoas tem neste ramo, e assim definir o que é melhor.
INT — ok. Quanto & atuagdo da DSPN quais as melhorias que propunha?
ENTSA2 - ... (silencio)

INT — E em relacdo & ARFA e IGAE, tem alguma proposta de melhoria?

ENTSAZ - ... (silencio)...penso que ¢ para darem aos operadores mais atengdo na questdo do
abate e comercializacdo da carne, e procurar fazer uma reunido para que se tenha um consenso

acao entre os operadores e as entidades.
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Transcriagdo n° 26
Codigo do entrevistado: ENTSA3  Entrevistador — INT
INT — Carne que é produzido aqui em S. Ant&o, Porto Novo, é considerado uma carne segura?

ENTSA3 -sim, a minha preocupacdo quando eu vendo a carne aos meus clientes no Porto
Novo, é que quando vou entregar as carnes casa a casa, que a carne seja inspecionada
antemortem e postmortem. Agora o problema séo as condi¢des onde abatemos os animais. O

técnico do MAA inspeciona as visceras e as carcagas.
INT - Mas de uma forma geral, as carnes em Porto Novo sdo seguras?

ENTSA3 -Ndo, ndo sdo seguras! Isto porque as condi¢cdes de abate e condi¢bes de venda da

carne...
INT — Quais sdo as condi¢des de abate?

ENTSA3 -por exemplo quando vamos abater um animal, se tiver muito vento vamos abate-lo!
no vento”, e as vezes pode ter muita terra...e as carnes ndo ddo para lavar! Eu costumo abater

num pé de arvore! Se quiser eu posso lhe mostrar!
INT — Gostaria que descrevesse a forma de criacdo de animais, abate e venda?

ENTSA3 -para o transporte, nos transportamos a carne em caixa aberta como aquela (aponta o
dedo para uma carrinha Toyota Hilux caixa aberta) ...onde a carne apanha microbios! Por
exemplo, quando chego fago inspecdo da carne, mas depois dali a carne pode apanhar

micrébios.

INT — os locais onde fazem o abate de animais como sdo?

ENTSAS3 - na rua, na rua...terra abatida!

INT — ok. Entdo em relagdo &s infraestruturas, condi¢des de higiene, conservagao....
ENTSAS -¢ zero!

INT — E em relacéo a atuacdo das entidades, como 0 MAA, este deve acompanhar a criacdo de

animais, inspe¢do no abate e venda, como considera a sua atuagao?

ENTSAS3 - (risos) uma vez estivemos a brigar com os inspetores do MAA...porque era uma
altura onde havia uma doenga nos animais...mas digo sinceramente eu ndo vendi a carne desses

animais! ...no entanto fui explorar se os inspetores fazem uma boa inspecao... mostrei-lhes o
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animal que iria ser abatido e os inspetores disseram que o0 animal estava doente que ndo poderia
ser consumidor! Entdo decidimos abater o animal e depois levar a carne do animal abatido aos
inspetores e esta passou na inspegao!! ... o que se comercializdssemos a carne poderia matar
uma pessoal...mas sinceramente digo que ndo comercializamos a carne, foi apenas uma
experiencia! O animal tinha uma “coisinhas” na boca...e nés dissemos & veterinaria que ela
ndo conhece a carne, para fazerem uma aposta que a carne ira passar na inspecao...c dito e
feito! O animal ap6s o abate passou na inspecdo! O animal vivo estava mesmo gravemente
doente, mas quando abatemos o e fomos levar o veterinario para inspecionar, o animal chegou
e passou na inspecdo! Quando o animal estava vivo foi dado como inapto pelo veterinario, mas

quando foi abatido e apresentado a carcaga este passou na inspegao!

INT — E quanto & DS? Esta deve atuar nos locais de abate, venda de carne e mesmo na criagao

de animais, a DS tem feito o seu trabalho?

ENTSA3 - Ndo! Nos talhos ndo sei, mas no meu local nunca foram, e também no pé de arvores

onde faco abate também nunca foram (risos).

INT — Ok. E quando & CM? Esta é responsavel por garantir um matadouro em condi¢ées, por
garantir locais de venda apropriados, locais de criagdo de animais adequados, acha que a CM

tem feito o seu papel?

ENTSA3 - a Unica coisa que fizerem, € quando eu cheguei com uns bois mesmo grande e ndo
tinha lugar para coloca-los, tive mesmo que abater um logo & noite, 4 chegada...entdo oS outros
2 bois ficaram amarrados num pé de arvore, entdo o chefe de fiscais disse para eu ver um outro
sitio para colocar os animais, porque ai € perigoso por causa das criancas que andam na rua.
Entdo eu disse que precisava de um local para abater os animais, e ele me disse que isto tinha
que ver com 0 MAA, por isso os animais ficaram ali até quando vendi-os a um senhor em S.
Vicente! Aqui em Porto Novo nds temos um matadouro mas pode ser utilizado somente pela
Fabrica de charcutaria, depois que fazem a sua utilizacdo eles fecham-no...portanto este
matadouro é s para a fabrica, € s6 para a fabrica! E nds gostariamos de poder utilizar este
matadouro para o abate! Para o talho Municipal foi a mesma coisa! A CM tinha aberto um
concurso para a exploragéo do talho municipal, eu concorri, mas depois a fabrica de charcutaria
veio explorar o talho sem concurso, sem nada! Neste talho tem camaras frigorificas, tem lugar
de armazenar a carne, que possa ser vendida no outro dia...portanto a CM ndo esta a ajudar
nada nada aos operadores...nunca disseram que vao fazer um matadouro, eles vém as pessoas

a abater os animais no seu dia-a-dia, mas nada nada!
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INT — e quanto a ARFA, saber o que € ARFA, ja ouvir falar na ARFA?
ENTSAS3 - ARFA ndo ¢ aquela entidade sediada na Praia?

INT — Sim!

ENTSA3 -eu ouvi falar na ARFA sim!

INT- Alguma vez tem visto a ARFA a fazer o seu trabalho? Esta deve controlar a questéo da

venda da carne, questdo de abate...

ENTSA3 -Aqui em Porto Novo nunca vieram ter comigo! Eu conheco todas as pessoas que
abatem animais aqui em S. Antdo, mas nunca tomei conhecimento se a ARFA veio fazer algum

trabalho em relacdo a eles!

INT — E quanto & IGAE, esta deve evitar o0 abate clandestino, ver a forma de comercializacéo

da carne, transporte da carne...considera que esta tem feito o seu trabalho aqui em Porto Novo?

ENTSA3 -IGAE também em Porto Novo ndo tem uma forte atuacdo a nivel da carne, sdo

necessarias melhorias!

INT — E entdo se propunha alguma melhoria para estas entidades, CM, DSPM, MAA, ARFA,
IGAE, o que propunha?

ENTSA3 -eu penso em fazer melhorias a nivel do meu negocio, porque todos os operadores
estdo a crescer, eu também quero crescer. Por isso ja nao quero vender mais carne fresca, nao
quero abater um animal hoje e vender a carne logo hoje...quero fazer um projecto para ter

magquinas de cortar carne, para que estas telham um bom corte.
INT — ok. Mas quanto a melhorias a propor para 0 MAA, o que é que propunha?

ENTSAS - ok. A nivel do MAA gostaria que melhorasse a sua forma de inspegdo, para que a
inspecdo na fosse somente visual, mas também que fosse feito a analise laboratorial do sangue

do animal, porque muitas vezes nao conseguimos ver a olho se o animal esta doente.
INT - E quanto 4 CM?

ENTSA3 - Ndo, CM tem que melhorar 100% em termos de atuacdo. Sugeria que a CM
disponibilizasse aos operadores um bom matadouro, para que evitdssemos abater os animais

na rua.

INT — e quanto a DS o que propunha?

250



ENTSAS3 -propunha que aquando da CM disponibilizar um matadouro, que esta agora passasse

a fazer inspecéo.

INT — OK. E quanto & IGAE, o que diria a esta?

ENTSAS3 -Diria para controlar a venda da carne clandestina.

INT — e quanto & ARFA?

ENTSA3 - quanto a ARFA néo tenho muito conhecimento daquilo que podem estar a fazer.

INT — Entéo se ndo tem conhecimento de qual a atua¢do da ARFA suponho que ndo tem visto
a ARFA a fazer o seu trabalho?

ENTSA3 -ndo.
INT — o que diria a ARFA para que melhorasse a sua atuacéo?
ENTSA3 - ndo tenho conhecimento de qual seja a atuacdo da ARFA?

INT — ARFA tem competéncia na inspe¢édo sob a forma de venda da carne, das condi¢cGes de

abate.

ENTSA3 -Penso que se a CM arranjasse um matadouro, as entidades ja conseguiriam fazer o
seu trabalho melhor, tanto a ARFA, IGAE, DS, CM.

INT — agora s6 para terminar, gostaria de saber para que se possa melhorar a cadeia da carne,

desde a criacéo, abate e distribuicdo o que propunha?

ENTSA3 - propunha que tivéssemos um matadouro em condi¢Bes e que as entidades
estivessem presentes nesses e que também fossem melhoradas as condi¢cdes de transporte de

carnes para a ilha de Séo Vicente.
INT — Mas como ¢ que fazem o transporte de carne para outras ilhas?

ENTSA3 - nds transportamos a carne nos sacos, ou em barris. Propunha que tivéssemos arcas

frigorificas para o transporte de carnes.
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Transcriagdo n° 27
Codigo do entrevistado: ENTSA7  Entrevistador — INT
INT — Considera que a carne produzida no Porto Novo ¢ uma carne segura? ... a nivel sanitario?

ENTSAT7- ndo, aqui eles fazem o abate do animal ao ar livre...tem algumas pessoas que fazem
0 abate em casa, mas em termos de seguranca a carne daqui ndo tem... temos pessoas que
também abatem vaca ao ar livre, mas quando sdo as vacas se encontramos 0 animal a ser
abatido, temos que fazer alguma coisa, a CMPN tem que atuar em termos de seguranca da

salde publica.

INT — quanto a cadeia da carne, desde a criagdo, abate e venda...como ¢ que fazem a criagao

de animais aqui em Porto Novo?...vaca, cabra, porco...

ENTSAT - cabra eles fazem a sua criagdo mais € no campo...vaca também. Agora porco cada
pessoa cria 0 seu na pocilga. Aqui em termos de porcos a deambular na via publica, quando
saem do cerco é muito pouco! Se sairem do cerco € porque o criador nao teve conhecimento,
mas a partir que tomar conhecimento coloca o porco dentro do cerco. Agora em relacdo as
vacas, encontramos sempre nas vias da cidade, nos locais sujos...cabras também...e até agora
estdo a fazer recolha destes animais. Depois 0 proprietario do animal vai pagar uma coima e

toma o seu animal.

INT — Relativamente & forma de abate de animais aqui em Porto Novo, como ¢ feito? ...vaca,

porco, cabra...

ENTSAT7- é como eu disse, &s vezes fazem o abate nas suas casas, depois fazem a distribuicdo
da carne. A pessoa ja tem as encomendas da carne feitas pelos clientes previamente, entdo
depois este faz a sua distribuicdo casa a casa. Agora o0 abate de animais na via publica ndo

temos encontrado, pode ser encasa das pessoas.

INT — Em relacdo as entidades competentes que atuam na fileira da carne, por exemplo 0 MAA,
0 seu papel é apoiar na criacdo de animais, apoiar na inspecdo da carne, mesmo na forma de
venda da carne, a questdo de verificagdo do certificado sanitario...MAA tem feito o seu papel

em Porto Novo?

ENTSA7 — em principio, 0 MAA para sair e fazer inspecdo ndo forma de venda, ndo tenho

conhecimento, agora se tiveres um animal que vais abater ou vais enviar para outra ilha, podes
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contactar o MAA para fazerem a inspeg&o, e 0s inspetores verificam se a carne esta boa ou néo

para ser transportada para outra ilha. Isto € que eu tenho conhecimento.
INT — Ok. E quando a carne é para o0 consumo no Porto Novo, eles fazem a inspecao?
ENTSAY - disto ndo tenho conhecimento.

INT — Relativamente a DSPN, esta é a entidade méaxima responsavel pela satde publica no
Conselho, pelo que tem competéncia na cadeia toda, desde a forma de cria¢do de animais, abate

forma de venda da carne. Acha que a DSPN tem estado a fazer o seu papel?

ENTSAY - s6 se for quando uma pessoa é apanhada em flagrante, ai a CMPN e a DSPN pode
fazer aquela equipa, para fazerem inspec¢ao, agora de forma rotineira nao....sempre que temos

inspecGes a CMPN contacta da DSPN para formarem equipa e ir fazerem a inspecao.
INT — E onde é que véo fazer inspecfes?

ENTSAY - por exemplo quando uma pessoa for pega em flagrante a abater um animal na praia
de mar, por exemplo, entdo a CMPN e a DSPN fazem uma equipa e vao atuar, e normalmente

damos um conselho quando for pela 12 vez.

INT- E por exemplo, se a CMPN constatar uma pessoa a abater o animal no campo, por

exemplo, junta da pocilga, a CMPN atua neste sentido?

ENTSAY - normalmente podem fazer a chamuscagem de pelos do porco no campo, porque nas
proximidades da cidade pode se ter uma intoxicacdo por inalacdo de fumo, normalmente podem
fazer a chamuscagem no campo, mas depois acabam por trazem para a cidade, para venderem
a carne, apés o animal estar tratado. Portanto, se forma chamuscar o porco longe das casas ja

estdo a prevenir para ndo prejudicar a populacao.

INT — Portanto, pelo que estou a entender, caso o abate ocorrer longe das habitagdes, ndo tem

problema, quando o abate acontecer longe da cidade, no campo, a CMPN atua neste sentido?

ENTSA7 - A CMPN para atuar neste sentido é se a pessoa for apanhada a cortar a carne, no
meio do lixo, ja temos que atuar, mas desde que estdo somente a chamuscar o animal, para ndo

poluir a populagdo aquilo... (expressao de positivismo)

INT — e quando a ARFA e IGAE, tem sentido eles a fazerem o seu trabalho, na questao da

venda de carne, forma de abate...
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ENTSAY — nunca fizeram esse tipo de trabalho. Eles vém sempre é para os estabelecimentos

comerciais.

INT — Ok. Entdo quais seriam as melhorias que podia propor & ARFA e a IGAE, na sua forma
de trabalhar....ou seja, se tém alguma melhoria a propor na sua atuagdo a nivel da cadeia da

carne... o que propunha a estas entidades, ARFA, IGAE, MAA, DS

ENTSATY- agora que a IGAE vem instalar-se na ilha de S. Antdo acho que alguma coisa podera

melhorar.

INT — Pelo que estou a entender, melhoria que propunha a IGAE é que esta tivesse a sua

representacdo em S. Antdo...

ENTSA7 — ou ARFA também! Porque a ARFA trabalha mais nas questdes de produtos para a
alimentacdo do que a IGAE! Porque a IGAE quando faz o trabalho em Porto Novo é mais para

as questdes de comercio (estabelecimentos licenciados) e esse Grog!

INT — Da parte da CMPN tem algum constrangimento, alguma dificuldade em realizar o vosso

trabalho em relacdo a carne?

ENTSAY7 — bom para atuar nas questdes de abate e venda de carne sem condicdes, para termos
mais forga, temos que ter a DS junto connosco, para atuar nesta questdo de saude publica...
porque somente o fiscal da CM néo tem a forca para fazer este tipo de trabalho. Por isso que
eu digo que a saude publica deveria atuar conjuntamente com a CMPN, nas questdes de salde
publica...para formamos uma equipa ¢ podermos atuar! Agora quando for somente a CMPN &
dificil. Para a DSPN fazer equipa com a CMPN temos que fazer um programa previamente e
enviar-lhe agora, para sairmos a ver os abates ou a venda clandestinos...de uma forma pontual,
isso ndo. Propunha que houvesse mais concertacdo entre a ARFA, DSPN e CMPN para que

ficassemos a fazer um trabalho em conjunto neste ambito.

INT — Para terminar, o que sugeria como melhoria nessa fileira da carne, desde a criacdo, abate

e venda da carne?

ENTSAT- sugeria que o Governo ou a CMPN criasse um matadouro em Porto Novo para que
as pessoas pudessem abater os seus animais neste. 1sso para que as entidades possam atuar,
porque se encontrarmos uma pessoa a abater o seu animal na via publica e formos notifica-lo,
a primeira coisa € que vai dizer € porque ndo tem um matadouro para fazer esta atividade! S6

assim as entidades teriam forcas para fazerem todo este trabalho de controlo da carne, mas
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enquanto a CMPN néo criar condi¢Bes, um matadouro para as pessoas ficarem a fazer o seu
abate...sim ndo podemos lhes dizer nada! ... as entidades ndo podem atuar! Porque sempre o
operador terd esse argumento! O codigo de posturas da CMPN diz que ndo se deve abater
animais na via publica, mas neste sentido, temos que ver a sobrevivéncia da pessoa também!

Aqui tem mesmo falta de um matadouro!
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Transcriagdo n° 28

Codigo do entrevistado: ENTSA6  Entrevistador — INT

INT — Considera que a carne produzida no Porto Novo é uma carne segura, do ponto de vista

sanitario?

ENTSAG - acho que 100% segura, ndo! No Porto Novo temos um talho municipal, mas este é
pouco utilizado pelos consumidores, temos um matadouro que pertence ao MAA, mas quem
utiliza o matadouro, na maior parte das vezes é que explora o talho municipal, que é o centro
Agroalimentar... de resto sdo animais que fazem matanga em casa e depois fazem a venda, por
isso acho que esta a faltar algum controlo, por isso dizer que tem alguma qualidade é um pouco
complicado.

INT — E quanto a caracterizacdo da fileira da carne, a nivel de condigdes de criacdo de animais,

tem conhecimento de como é feita a criacdo em Porto Novo?

ENTSA6 - ¢ tudo doméstico, principalmente nos casos de porco, cabra, vaca...¢ tudo
domestico! Criacdo de forma industrial ndo temos. No caso de porco, 0s animais Sao
alimentados de restos da nossa alimentacdo, por isso podemos considerar que a criacdo é
domestica, porque quando ¢ industrial podemos dizer que € introduzida algum tipo de ragdo...

portanto sdo criacdes feitas por familias e em casas.
INT — E em relagédo abate, s infraestruturas aqui em Porto Novo?

ENTSAG — os abates de uma forma geral é feito pelas familias, em suas casas! N6s temos 1
matadouro, que pertence ao MAA, e que funciona aqui em cha de Italia, mas é pouco utilizado

por pessoas e € utilizado Unica e exclusivamente pelo Centro Agroalimentar.
INT — Mas porque é que o matadouro é pouco utilizado por pessoas?

ENTSAG6 — falta de habito! E mesmo falta de habito!...nd0 sei se ¢ falta de habito ou falta de
conhecimento! As pessoas se tiverem um porco fazem o seu abate na sua casa depois colocam

nos supermercados para a venda ou contactam diretamente os consumidores para a venda.
INT — Em relacdo a forma de venda da carne, como ¢ feito aqui em Porto Novo?

ENTSAG — pelo menos do que eu tenho conhecimento, temos o Centro Agroalimentar que faz

0 procedimento como deve ser, tanto na sua fabrica de charcutaria como no talho aqui no
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Mercado Municipal...de resto, quando tiver que abater o meu animal, ou contacto diretamente

0s consumidores para encomendarem a carne ou coloco a vender nos supermercados!

INT — temos algumas entidades competentes que devem atuar nesta cadeia de producdo da
carne, por exemplo, temos 0 MAA, este tem a competéncia de atuar na cadeia toda, desde a
criacdo de animais, inspecao no abate e também na forma de venda da carne. Como caracteriza

a atuacdo desta entidade em Porto Novo?

ENTSAG - acho que eles tem feito o possivel! Pelo menos na criagdo de animais eles tem todo
o0 cuidado no seu seguimento durante a criacdo, j& no abate e venda para o consumo, acho que

ja ndo é tanto. Nesta parte precisa-se de melhorar!

INT — Depois também temos a DSPN, esta € a entidade mé&xima de satde publica a nivel do
Conselho e tem competéncia na cadeia toda, desde a criacdo, abate e venda, como caracteriza

a sua atuacao aqui em Porto Novo?

ENTSAG - na minha opinido acho que a DS tem tido uma atuacédo razoavel, no entanto precisa
de melhorar mais! Temos feito fiscalizagdes da CMPN em conjunto com a DSPN e com outras

entidades, mas se tivesse uma melhor atuacdo, seria bom!

INT — e relativamente & CMPN, que tem a competéncia para a criacdo de um matadouro,
fiscalizacdo para que ndo haja a venda da carne em locais ndo autorizados, também tem a

questdo da fiscalizacdo do abate clandestino, como considera a sua atuacao no Porto Novo?

ENTSAG6 - normalmente a CMPN faz a fiscalizacdo através do seu Gabinete de Fiscalizacao,
e muitas vezes fazemos atuacdo conjunta com a DSPN, no entanto temos uma dificuldade em
atuar nesta area, porque ndao temos um matadouro que é do Municipio, antigamente existia um
matadouro no centro da cidade, mas mesmo que era publico, era pouco utilizado...era utilizado
mais para 0 abate de bovinos, mas caprinos e suinos era pouco utilizado. Mesmo que
insistissemos, era pouco utilizado! Eu acho que isto é porque falta de sensibilizacdo e mesmo
falta de habito também! Imaginemos uma pessoa que tem um boi na Ribeira das Patas para
trazer ao matadouro no centro da cidade, isto ir4 acarretar-lhe algum custo, entdo este prefere

fazer a matanca na sua localidade e sem muitas condicGes.

INT — Ent&o neste caso, podemos considerar que € um constrangimento para a pessoa fazer a

deslocacdo ao matadouro.

ENTSAG6 — sim!
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INT — e quanto a atuacdo da ARFA, esta tem competéncia na forma de venda da carne, mesmo
para as questdes da forma de abate dos animais, considera que esta tem feito o seu papel em

Porto Novo?

ENTSAG - Penso que algum trabalho ja tem sido feito neste sentido, porque antes as carnes
eram acondicionadas nos supermercados sem a rotulagem, no entanto agora ja houve melhoria

na forma de acondicionamento das carnes, isto quer dizer que houve melhoria neste sentido.

INT — Em relacdo a atuacéo da IGAE, esta tem competéncia sobre a forma de venda das carnes,
nas questdes de abate clandestino, como caracteriza a sua atuagdo no Porto Novo?

ENTSAG — Para ser sincera ndo tenho conhecimento da atuacdo da IGAE neste dominio, estes
tem estado mais preocupados com a questdo da aguardente de que neste dominio, por isso nao

conhecendo a sua atuacdo neste dominio, ndo consigo caracteriza a IGAE.

INT — Se tivesse que propor alguma melhoria na forma de atuacdo destas entidades, quais é

que propunha?

ENTSAG - propunha a nivel do matadouro a divulgacédo da existéncia do matadouro que temos
neste momento e sensibilizar as pessoas sobre quais sdo 0s constrangimentos de colocar a carne

nédo apropriada ao consumidor.
INT — O matadouro é de acesso de todos?

ENTSAG6 — acho que sim! Desde que foi informado este ¢ acesso de todos...no entanto esta

informacdo quem podera certificar € o proprio MAA.

INT — sim, agora em relacdo a forma de atuacdo das entidades competentes, tinha alguma
proposta de melhoria?

ENTSAG6 - Maior proximidade dos operadores e campanhas de sensibilizacdo também! Pelo

que poderia haver maior campanhas publicitarias.

INT — pelo que estou a perceber isto tem haver com a forma de melhoria da cadeia da carne
em si! Agora a nivel da atuacdo das entidades, como por exemplo, disse que a atuacao da IGAE

em Porto Novo é fraca, o que propunha a esta entidade?
ENTSAG - ndo tenho melhorias a propor.

INT — relativamente a constrangimentos, a CMPN tem alguma dificuldade em fazer o seu

trabalho?
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ENTSAG6 — constrangimento de temos é a necessidade de melhorar a capacidade técnica dos
nossos funcionarios. Temos fiscais, mas ndo tem formacdo suficiente a nivel da cadeia das
carnes, que lhes permite fazer um trabalho como deve ser. Se calhar para a CMPN seria melhor

os funcionarios que atuam nesta area estivessem mais capacitados para isso.
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Transcriagdo n° 29

Codigo do entrevistado: ENTSA9  Entrevistador — INT

INT — Gostaria de perguntar se a carne que é produzida em S. Antdo, Porto Novo,

a nivel de seguranca sanitaria, se € uma carne segura? Carne de porco, de vaca, de cabra.

ENTSA9 - normalmente nos minimercados, como eles tem essa exigencia, eles cumprim,
agora ainda temos esta pratica de umas pessoas querer abater o seu animal, vai ter com
as pessoas dizendo-lhe para encomendar carne, ou seja,

aqui ainda temos essa coisa rudimentar.

INT- perguntava-lhe esse tipo de carne € segura,

se acha que transmite confianga em deixar que o consumidor consuma esta carne?

ENTSA9 - se o consumidor comprar num minimercado sim, tem confianca, mas
se comprar em “maos” (abate clandestino) néo!

Por acaso esta € uma das minhas preocupacoes, porque aqui em Porto

Novo tem muita gente que faz a venda da carne de porta em porta, a perguntar se
a pessoa quer carne, porque no dia seguinte vai abater um

animal...ainda tem essa coisa clandestina.
INT — E esta carne ndo é segura porque?

ENTSA9 - acho que tem haver com o

estado de higiene, porque quando vamos fazer visitas em conjunto com a

CMPN vimos os chiqueiros sem limpar, com muitos restos de

comida nestes, ainda existe o habito de pensar que se uma comida esta estragada,
que ainda podemos dar aos animais para comerem, mas penso que

se uma comida faz ao ser humano mal, claro que ira fazer ao animal mal também.
INT — E em relacdo & forma de criacdo, abate de animais e venda de carne?

ENTSAO - E isso que estou a dizer. A forma de criagdo é uma forma rudimentar, onde os
currais sdo construidos de pedras...é raro encontrar um chiqueiro que nao seja de pedras e

que tenha uma boa higiene.
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INT — e quanto & forma de abate de animais, o local tem alguma higiene, forma de abate dos

animais, seguranca da carne?

ENTSA9 - Para as carnes que sdo comercializadas no talho municipal, j4 o operador cumpre
com a exigéncia de inspec¢do veterinaria, mas para 0s outros abates, que soa feitos de uma forma
tradicional, onde as cabras, vacas e porcos sao abatidos na rua ou em casa, ndo existe a inspecao
veterindria, e nestes casos 0s locais de abate sdo muito sujos! ...com a excec¢do do local de
abate para as carnes destinadas ao talho municipal, onde as paredes do espago sdo brancas,
existe ganchos para pendurar a carcaca, estas nao sao penduradas nas arvores como nos abates
na rua, este tem calcados e roupas adequadas, ndo é como nos abates na rua onde utilizam a

roupa do dia-a-dia ou macac@es improvisados, com chinelos nos pés!
INT — E como ¢ feita a venda da carne aqui em Porto Novo?

ENTSA9 -temos um talho municipal, também existe a venda porta a porta. Enquanto
enfermeira da DSPN tenho alertado aos operadores sobre & venda da carne na rua, mas ser

somente s6 uma pessoa a fazer esta sensibilizacao, fica dificil.

INT — e quando & forma de atuacdo das entidades competentes na fileira da carne, como a
CMPN, DNPN, MAA, ARFA, IGAE, como considera a sua atuagao?

ENTSAG9 - ndo sei se porque a ARFA é uma entidade nova, mas se houvesse um representante
aqui na ilha seria melhor. Em relacdo ao MAA ja tenho 1 ano a trabalhar na DSPN mas ndés
nunca trabalhamos em conjunto...entanto enfermeira da DSPN consumo trabalhar sempre em

conjunto com a CMPN.

INT — O MAA tem competéncia em toda a cadeia da carne, desde a criacéo, abate e venda da
carne. Em relacéo & esta entidade, tem visto o MAA a fazer o seu trabalho?

ENTSA9 - E como ja Ihe disse, nunca trabalhei com a MAA, tenho mais trabalhado com a
CMPN

INT — e quanto & CMPN, esta tem competéncia em garantir uma boa estrutura de criagdo de
animais, um bom matadouro, fiscalizar o abate clandestino, forma de venda da carne, como

considera a sua atuacdo neste sentido?

ENTSA9 - uma vez fizemos uma ronda pela cidade e encontramos um matadouro clandestino,

mas parece que a CMPN néo coimou o operador nao!
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INT — e quanto & ARFA, pelo que entendi esta a propor que esta tivesse uma representacéo na

ilha é isso?

ENTSA9 - bom, é como estive a dizer-lhe, nds enquanto DSPN podemos atuar nesta cadeia e
temos formacao para isso, sé que uma equipa multidisciplinar seria uma mais-valia, porque

esta € uma entidade que regula a nivel nacional, por isso ficaria mais ...completo.

INT — e quanto a IGAE, esta tem competéncia para controlar o abate clandestino, a forma de

venda da carne, tem visto a IGAE a fazer o seu trabalho aqui em Porto Novo?

ENTSA9 - os recursos humanos da IGAE sdo poucos, aqui em Porto Novo existe somente um
inspetor da IGAE. E este é que acompanha a DSPN para as vistorias de grogue, para 0s
supermercados...mas isto sdo visitas programadas. Penso que seria mais valia termos todas
estas entidades, ARFA e IGAE representadas em S. Antdo, para formarmos uma equipa

multidisciplinar, seria uma mais-valia.

INT — e quanto a DSPN, esta tem competéncia na cadeia toda, desde a forma de criacdo de
animais, a questdo do controlo das zoonoses para ndo serem transmitidas ao homem, as
condigdes de higiene no abate e a forma de venda da carne, considera que esta tem feito o seu

papel em Porto Novo, ou tém algum constrangimento?

ENTSAQ9 - O abate clandestino € uma das minhas preocupacg6es, que também foi partilhadas
com a CMPN, onde foi proposta uma atuacdo em conjunta neste sentido, no entanto no Porto
Novo a questao do abate clandestino anda ¢ “rudimentar”! ainda existe este habito de se abater
0s animais na rua, e este conselho ¢ muito grande para o controle de uma so6 entidade....e para
uma pessoa sd! Porque aqui na DSPN se formos contactados para atuarmos neste sentido sou

eu é que tenho que ir, ndo existe outro colaborador que faca este trabalho.

INT — Entdo eu entendo que a DSPN tem um constrangimento que é a falta de recursos

humanos, o que dificulta a sua atuacdo nas fases de criacdo, abate e venda da carne?

ENTSAO - penso que para colmatarmos isso seria bom tivermos uma equipa multidisciplinar,
incluindo a Policia Nacional, devido aos constrangimentos havidos no terreno. Propunha que
os operadores fossem sensibilizados sobre qual é o risco do abate clandestino, e que houvesse

veterinarios a inspecionarem esta carne para verem se é apropriada para 0 consumo ou n&o.

INT —entdo se tivesse que propor melhorias na cadeia da carne, quais ¢ que propunha...desde

a Criagdo, abate, forma de venda da carne...?
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ENTSAO - primeiro, comegaria nos INTrces! Propunha que os chiqueiros tivessem melhores
condicdes, que estes sejam lavaveis, que os operadores fossem orientados para quantas vezes
é que tém que lavar o chiqueiro, indicar-lhes quais seriam os alimentos adequados que devem
dar aos porcos...para que nao dessem a estes sobras de alimentos que ja estiverem estragados,
caso o animal tivesse alguma doenca que fosse levado ao veterinério e ndo que fosse abatido
para 0 consumo, porque muitas vezes existem operadores que quando vem o animal doente e
ja sabe que vai morrer, aproveitam para abaté-lo antes. Criacdo de um talho publico, mediante
pagamento de uma taxa, para a utilizacao de todas as pessoas, inclusive aquelas que andam a
vender a carne na rua e obtencdo de cartdes de sanidade a todos os operadores da carne, para
verificacdo se ndo tem nenhuma doenca que possa ser transmitida, e também que tivessem uma
formacdo e um vestiario adequado para fazem o abate e outras regras que se deve seguir, para

que possamos sair deste habito rudimentar de abater e comercializar a carne.
INT — Somente para terminar, a questdo de venda na via publica, como € feita?

ENTSA9 - E uma venda porta & porta, mediante encomenda dos consumidores. A carne é
colocada em sacos transparentes, sob a temperatura ambiente e é entregue aos consumidores

logo no inicio do dia.
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Transcriagdo n° 30
Caodigo do entrevistado: ENTSA8 Entrevistador — INT
INT — Carne que é produzida aqui em S. Antdo considera-a segura para 0 consumo?

ENTSAS - Nio! E insegura! ...porque ndo tem condi¢des para o abate de animais, porque
primeiramente ndo temos um matadouro, com a excec¢éo da localidade da Ribeira Grande, no
entanto este matadouro é pouco utilizado. A maioria das pessoas fazem o seu abate do animal
em casa, em as minimas condi¢es de higiene. Esta situacdo ja € do conhecimento da
IGAE...s6 estamos 4 espera que as coisas melhorem..... Ja na ilha do Santiago ¢ diferente,
temos um maior mercado, ali tem maior abate de animais sendo que ali a IGAE tem um controlo
maior de abate clandestino do que em S. Antdo!. Ja em S. Antdo temos cerca de 100% dos
casos onde os animais sdo sacrificados é nas casas das pessoas ou nas vias publicas. Agora
temos também uma fabrica de queijo e enchidos, onde parece que esta estd a ter um certo

cuidado nessa matéria!l

INT — entdo de uma forma geral, em relacdo as infraestruturas, condi¢cdes de higiene,

conservagdo ...(interrupgao entrevistado)

ENTSAS - sdo deficientes! E tudo deficiente! Inclusive se uma pessoa abater o seu animal no
matadouro da Ribeira Grande, ela traz a carne para a cidade do Porto Novo numa caixa aberta,

a temperatura ambiente.

INT- Agora relativamente ao MAA, onde esta tem competéncia na cadeia toda, desde a criacéo,

abate e venda da carne, considera que esta tem feito o seu papel?

ENTSAS - neste caso sim! Eles fazem a inspecao da carne durante o abate, no entanto a maioria
das pessoas que solicitam a inspecdo veterinaria € porque vao vender a carne num hotel, que
sem o certificado sanitario estes ndo lhes compram a carne. Ou fazem inspe¢do veterinaria
quando vdo transportar a carne para S. Vicente, onde também é exigido o certificado no
momento do embarque. Agora existem zonas como o Alto Mira, onde as pessoas fazem o abate
clandestino e existem pessoas que chegam e compram-lhes a carne, sem inspecdo sem nada!
Este é um problema grave, que ja é de conhecimento das autoridades, nomeadamente a IGAE!
E a IGAE j& tem um plano que é para comegar a trabalhar neste sentido!

INT — E quanto & criagdo de animais? Considera que o MAA tem feito um trabalho para que
esta seja feita de forma adequada?
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ENTSAS - tem feito um trabalho neste sentido, tem estado a fazerem um controlo de vacinas
aos animais, sempre que um criador solicita o apoio do MAA para ver o seu animal eles sempre

d&o assisténcia, portanto tém feito um bom servigo.
INT — E quanto 4 DS... (interrupcao entrevistado)
ENTSAS - Eles ndo tém atuado nesta area!

INT — A DS tem competéncia para ver condi¢Bes de abate, venda, e mesmo na criacdo de

animais, como considera a sua atuacao?

ENTSAS - a entidade que tém feito o seu trabalho neste sentido € o MAA, a DS néo tem feito
nada acerca disso, a Unica coisa que fazem ¢é quando véo fazer vistorias, conjuntamente com a
IGAE, que se encontrarem algo de errado podem atuar, mas no sentido de atuarem mesmo na

prevencao, a Unica entidade que atua é 0 MAA.

INT — E relativamente ba CMPN, esta tem competéncia em controlar a forma de venda da
carne, condi¢cOes de abate e mesmo na criacdo de animais, de acordo com o seu codigo de

posturas. Acha que a Camara tem feito o seu trabalho?

ENTSABS - aqui no Porto Novo nédo, porque aqui nao existe um matadouro, as pessoas fazem o
abate num local escondido ou nas suas préprias residéncias, mas dificilmente na via publica.

Mas mesmo assim tem deficit de controle.

INT — E relativamente &8 ARFA? Esta tem competéncia nas questdes do abate do animal, forma

de comercializagéo da carne, acha que a ARFA tem feito o seu papel em Porto Novo?

ENTSAS - aqui ndo! Em Sto. Antdo ndo! Nesta ilha a ARFA se vierem 2 ou 3 vezes num ano
¢ muito... principalmente no sector alimentar! O que a ARFA presta mais atencdo ¢ na parte
farmacéutica...controlo das farmdacias! Mas ja na parte alimentar ¢ muito pouco...parece-me
que no ano de 2018 foi 3 vezes € que vieram a S. Antdo! ....muito pouco! Ou eles tem que
mudar estratégia ou tem que ter mais colaboradores da ARFA nestas ilhas ou comecarem a vir

com mais frequéncia.
INT — e relativamente & IGAE (interrupcdo ENT)

ENTSAS8 - sim, IGAE neste caso pode atuar pouco em S. Antdo, porque segundo 0s
procedimentos da IGAE, as inspe¢des ndo podem ser feitas somente por um inspetor, pelo que
tendo somente um inspetor na ilha de S. Antdo, o trabalho que ele faz de investigacdo, para

depois reportar os colegas da IGAE em S. Vicente, onde ja tiveram casos em que eles vieram

265



a S. Antdo num dia e regressaram no mesmo dia! Porque entre S. Vicente e S. Antdo temos

facilitacdo de barco, pelo que permite fazer inclusive inspe¢fes noturnas.

INT- Entdo considera ser um constrangimento da IGAE, por ter somente um Unico técnico na
ilha de S. Antdo que nédo lhe permite fazer o trabalho sem estar acompanhado por colegas da
IGAE vindo de outras ilhas?

ENTSAS - sim!
INT — Entdo quais sdo as propostas de melhorias que fazia as entidades?

ENTSAS8 - Concretamente a IGAE, 0 que esta-se a prever agora é recrutamento de mais um
inspetor, para formar equipa com a CM, ou seja serdo 3 elementos, 2 da IGAE e 1 da CM, para
ver se articuladamente conseguimos fazer este trabalho melhor. Porque € isto € que esta a faltar
em Cabo Verde, temos instituicdes a irem para um lado outras a irem por outro lado e ndo
existe a sintonia entre as mesmas ....para trabalharem por um objetivo comum, que ¢ a satude

publica.
INT — De uma forma geral, para melhorar a atuacdo destas entidades, o que é que propunha?

ENTSA8 - Propunha que a ARFA e a IGAE trabalhassem com as entidades locais,
nomeadamente a CM, MAA e DS. Penso que sempre que houvesse inspe¢des na ilha, que
deveriam convidar essas instituicdes também! E quanto & IGAE propunha que tivesse mais
técnicos na ilha , de forma a formarmos um corpo inspectivo mesmo! E a IGAE com um corpo
inspectivo aqui, ja conseguiria tem uma relacdo mais proxima com as outras instituicdes! 1sso
tudo claro, com equipamentos, viatura, que quando planedvamos uma inspecao chegavamos e

convidavamos as instituicGes para fazerem parte da equipa!

INT — E quanto a forma de criacdo de animais, abate, venda de carne, se pudesse propor

melhorias nesta cadeia, 0 que propunha?

ENTSAS8 - Ah! Matadouro! Tendo em conta que S. Antdo é uma ilha dispersa, tem muita
dispersdo de pessoas a nivel de localidades, seria melhor que em algumas localidades onde
tivesse maior concentragdo de pessoas, que tivesse matadouros, com todas as condigdes e que
houvesse um controlo por parte da DS e MAA para as carnes antes de serem colocadas no
mercado, de modo que as carnes antes de serem vendidas fossem todas inspecionadas por um

veterinrio!
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INT — E relativamente & questdo de venda da carne, qual é a melhoria que tem a propor?

...como é que fazem a venda da carne em Porto Novo?

ENTSAS8 - ahhhh...aqui as pessoas abatem o seu animal ¢ saem 4 rua com a carne num
recipiente colocado em cima da cabeca, a vender! Quando fazem o abate, tiram uma parte que
é para a casa, depois vendem ao vizinho e geralmente o remanescente colocam em algum
minimercado a comercializar. Por isso acho que deve-se ter uma atuacdo prévia, antes da
pessoa comercializar a carne esta tem que ser inspecionada. Propunha que tivesse um controlo
rigoroso na forma de criacdo de animais e depois na forma de abate, para que seja feita a

inspecdo antes do abate.
INT — e relativamente a forma de conservacao da carne, considera esta pratica ser adequada?

ENTSA8 - Ah, insto também é uma preocupacdo, porque 0s equipamentos de frio dos
operadores parece ser uma ‘“‘salada russa”, porque encontras tudo misturado, carne, peixe,
verduras e tudo enquanto misturado. E temos um grave problema! Na maioria dos
estabelecimentos onde a IGAE fez inspe¢0es as arcas congeladoras encontravam-se desligadas,
porque desligam durante a noite, o que faz com que haja a quebra da cadeia de frio e que a
qualidade do produto seja diminuida, com aquisicdo de alguma bactéria...na maioria dos
estabelecimentos é assim! Propunha que seja feito uma acéo de sensibilizacdo aos operadores
dos estabelecimentos dizendo-lhes que as arcas ndo podem ser desligadas ou entdo outra

alternativa...isto € gravissimo!

267



Transcriagdo n° 31
Caodigo do entrevistado: ENTSAS Entrevistador — INT

INT — Relativamente & seguranca sanitaria da carne, considera que a carne produzida em Porto

Novo é segura?

ENTSA5 — sim! De forma geral sim! Mas temos que ter consciéncia que temos abates
clandestinos, sobretudo na zona do interior, que podemos dizer “abate caseiro”, portanto a
fiabilidade disso ndo é 100%. De forma geral a carne é boa, como séo localidade pequenas 0s
consumidores acabam por conhecer “quem ¢ quem” a nivel de operadores, mas ha casos

particulares que precisam melhor, portanto todo o cuidado é pouco.

INT — Como caracteriza a fileira de carne em Porto Novo, em relagdo a criacdo de animais

como caracteriza?

ENTSAS — A este nivel da cadeia ndo temos problemas, portanto as empresas sdo a nivel
familiar, a criacdo € feita de forma caseira, 0 MAA presta este servico do Estado, caso este for
solicitado pelos operadores. Temos uma medica veterinaria que acompanha a criacdo de
animais e também no momento do abate, se for solicitado por operador economico, ndo existe
um regime periddico disso, prestamos assisténcia medica veterinaria e também no momento de
abate, quando as pessoas decidem abater o animal ou por encomenda ou por iniciativa prépria,
eles colocam a carne no marcado municipal, que esta aberto ao publico ou entdo temos essa
pequena unidade industrial, & fabrica de queijo e charcutaria, portanto a intervencdo do MAA
nesta cadeia é mais na assisténcia médico-veterinaria no momento de criacdo de animais e
também no abate, fazemos inspecdo, quando temos compra por alguma empresa, que quando
adquire, solicita que a carne seja inspecionada no momento do abate. No entanto quando é para
a colocacdo no mercado diretamente, o abate é feito de forma individual, e que as vezes 0o MAA

nao tem conhecimento....portanto, aqui ¢ dificil de se controlar!

INT — Relativamente a atuacdo das entidades que atuam na fileira da carne...acabou por
caracterizar o atuacdo do MAA, agora a nivel da DS, que é a entidade maxima de saude publica

no Conselho, conforme legislagdo...como caracteriza a atuacao da DS no porto Novo?

ENTSADS — é preciso ndo so dier a DS, mas também todas as instituicdes que tem competéncia
nesta matéria, que a sua atuacdo estd ainda numa fase muito...residual! Acho que ¢ preciso
melhorar! Porque em toda a cadeia, desde a criacdo até a colocacdo no mercado, a

interven¢do...digamos...¢ muito exporadia! A nivel da DS, se ha alguma campanha de
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sensibilizagéo sobre os locais em que as pessoas devem abater os animais, deveriam atuar neste
sentido, a CMPN tem no seu Cddigo de Posturas que ndo se pode fazer a criacdo de animais
em casa das pessoas, a CMPN intervem neste sentido, mas na forma de criagdo de animal até
o abate para venda...ndo! Exporadicamente quando ha inspecao, onde se tem uma equipa de
MC, PN, MAA, DS...quando ha alguma inspecao....periodica! esste trabalho ¢ feito! Mas nao
tem um seguimento permanente, ou seja, o produto final que é a carne, pode chegar ao
consumidor sem a inspecao, porque o0 MAA nédo tem conhecimento! Nao ha uma cadeia rigida
que permite as pessoas realizarem inspecéo, aquando do abate. As pessoas fasem a criacdo de
animal e o abate é feito de forma individual, ndo temos forma de controlar. Ndo temos a cadeia
organizada, onde temos um espago s para abate, onde todas as pessoas vao ali fazer o abate.
A inspecdo é feita de forma exporadica, onde 0 MAA é chamado para fazer esta acdo. O MAA
€ mais solicitado pelo operador de que as restantes autoridades, sobretudo pela forca da
assisténcia médica veterindria! Por questdes de doenca, alguma desparasitacdo...o MAA
sempre déa assisténcia. Agora nessa parte expecifica da cadeia de controlo da carne que ira ser
colocada no mercado ¢ muito dificil! Conclusio...a este nivel as instituicoes estdo a trabalhar
de uma forma muito exporadica e muito desgarrada! E preciso melhor organizacdo deste
processo e que terd que passar também pela sensibilizacdo dos produtores! Porque o
consumidor...quando o operador lhe comunica que vai abater um animal este vai comprar-lhe
a carne, ndo temos um espaco para abater e vender a carne. Ou também existe a fabrica de
charcutaria, onde tem os seus procedimentos, e que o consumidor acaba por comprar, por achar
que esta carne ¢ mais segura...ndo ha nenhum lugar de venda de carne especifico que podera

disciplinar toda a cadeia.

INT — Ok. Isto que esté se a referir tem haver com as entidades locais, sim? Agora temos outras
entidades como a ARFA e a IGAE que devem atuar nesta cadeia também, como caracteriza a

sua atuacdo aqui em Porto Novo.

ENTSADS - nao existe atuagdo! ... em primeiro lugar estas ndo tém um lugar fixo aqui! ...ouvi
que esta prevista uma delegacdo da IGAE aqui em Porto Novo, porque ja existe uma em Ribeira
Grande...mas em termos de representagdo fisica da IGAE ainda ndo ha! A inspecdo ¢ feita de
forma ....esporédica! ou seja, quando é organizada uma inspecao por estas entidades € que as
instituicOes locais vdo, portanto a inspecdo deve ser uma coisa permanente! Portanto, a
presenca fisica destas instituices deixa muita falta! Sobretudo num Conselho como Porto
Novo, onde a producao animal ¢ ...relevante! O porto Novo ¢ um dos Conselhos com maior

producdo pecudria a nivel do Pais, portanto a presenca fisica destas instituicdes, ARFA e IGAE,
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jé faz sentido! ...para poder disciplinar um bocado o mercado e sobretudo nessa cadeia de

producdo de carne.
INT — neste sentido, quais as melhorias que propunha as entidades, na sua forma de atuacdo?

ENTSAS — primeiro que houvesse um plano de atividades neste sentido, para que as atuacgdes
ndo fossem feitas de forma exporarida! Portanto primeiramente seria pertinente a instalacéo
destes servicos que ndo existem em Porto Novo, a IGAE e a ARFA, porque 0 que acontece
atualmente, vou tornar a dizer é que estas entidades quando vem avisam as entidades locais
que véo fazer inspe¢des num tal dia, e depois saem no terreno, a assim fica um vazio nos outros

dias, porque é uma inspecdo exporadica!

INT — Pelo que estou a perceber € necessario articulagdo entre as institui¢des ....(interrupgao

ENT)

ENTSAGS - sim! Para que as inspecdes deixassem de ser exporadicas e termos um plano de
inspecao...porque a propria CMPN diz que ndo tem essa estrutura muito bem organizada, e
quem € que responsabilidade do Cddigo de Postura é a propria CMPN, quem é da

responsabilidade do matadouro é a CMPN, mas, no entanto, ndo tem esse sistema organizado.

INT — e relativamente as melhoria a propor na cadeia, desde a criagdo, abate e venda da carne,

quais seriam estas?

ENTSADS - ndo existem muitos problemas na fase criagdo, tnico problema que temos, que € de
caracter geral é porgue esta ¢ feita de uma forma familiar, a pessoa cria os animais de forma
extensiva de dia, guarda-os no curral & noite, depois decide abater o animal quando quiser, ou
seja ndo existe nada organizado! No entanto, curiosamente, existe uma localidade no Porto
Novo, chamada de Chd de Norte, onde os criadores fazem o abate de 3 em 3 meses, &
encomenda de uma empresa localizada em S. Vicente. Eu ja assisti esses abates, em que todos
0s criadores num mesmo dia, juntam-se e fazem o abate dos animais e entregam a carne no
mesmo dia. Mas ndo existe nenhum matadouro nem nada, o abate é feito na via publica, e
mesmo que o abate é feito em conjunto, ndo existe uma inspecdo veterinaria, e isso é que me
chamou atencédo. Os criadores ndo solicitam a inspe¢do ao MAA, este também ndo tem como

saber sobre isso, uma vez que esta ¢ uma zona distante...1h30mn de carro...

INT — mas neste sentido, o controlo a nivel da fronteira, ou seja, no momento de embarcacao

de uma ilha para a outra ... (interrupcdo ENT)
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ENTSAGS - sim existe um controlo zoo e fitossanitario a nivel do porto, que caso uma pessoa
quiser levar o seu animal vivo para a ilha de S. Vicente, este é verificado antes do embarque,

para ver se ndo tem nenhuma doenca e a carne também € mesma coisal

INT — Ok, entdo este € uma forma que o MAA encontrou para obrigar os operadores a solicitar

inspecdo veterinaria!

ENTSAGS - pois, pelo menos a qualidade da carne ou & saude do animal a saida podemos
controlar, mas do outro lado o MAA néo tem um dominio, porque o abate ndo é feito de uma
forma organizada, ndo temos um matadouro...e por causa disso ndo temos um controlo de todo
esse processo da cadeia. Na fase da criagdo o MAA consegue atuar porque tem a assisténcia
veterinaria que este presta, agora na fase do abate é mais dificil porque as pessoas decidem
abater quando quiserem, porque o Jodo ou 0 Manuel decidiram que irdo comprar-me a carne,
e a carne passa e ninguém inspeciona! Desta forma, a esse nivel, temos uma fragilidade enorme

no controlo de todo o processo!

INT — s para terminar, gostaria de saber se 0 MAA tem algum constrangimento na sua forma

de atuacdo?

ENTSAS5- caso o sistema venha a funcionar falta de recursos humanos, porque atualmente
temos somente uma medica veterinaria e 0 Conselho do Porto Novo € o 2° territorio maior de
Cabo Verde a nivel de criagcdo de animais, temos muitos efetivos e muitos criadores! Portanto,
caso a cadeia vir a funcionar teriamos dificuldades em termos de recursos humanos, mas de
resto ndo! Atualmente a nossa maior dificuldade é cobrir as zonas de cria¢do, porque as zonas

sdo dispersas.
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Transcriagdo n° 32
Codigo do entrevistado: ENTSA4 Entrevistador — INT

INT — Considera que a carne produzida e vendida em Porto Novo é segura, do ponto de vista

sanitario?

ENTSA4- Nao! Porque primeiro ndo existe um controlo nos animais enquanto Vvivos
(antemortem) e postmortem e sdo pouquissimas pessoas que submetem a sua carne produzida
a inspecdo veterinaria antes de entrar no mercado. Por exemplo a nivel de suinos somente a

fabrica de charcutaria em Porto Novo € que faz a inspecéo a nivel de suinos.

INT — Quanto & infraestrutura de criacdo de animais, locais de abate e comercializagao da carne,

como é que caracteriza esta fileira em Porto Novo?

ENTSA4- criagdo a nivel caprinos estes sdo criados mais sdo soltos, mas a nivel de suinos
estes sdo criados em pocilgas, que a maioria € de terra abatida, em mas condi¢des de higiene,
os criadores chamam o veterindrio somente quanto estes se adoecem e ndo aderem ao basico
que ¢ a desparasitagdo, ndo nesta parte de criacdo de animais tem bastante falhas... no caso dos
bovinos estes sdo criados em currais, s6 que na época das chuvas sdo levados para o norte da
ilha, para irem pastar. Depois vamos para a parte do abate, onde ndo temos um matadouro
municipal. Por isso ndo podemos exigir as pessoas um abate com inspec¢ao se nés ndo temos
um matadouro para tal, entdo as pessoas poderiam perguntar “onde é que eu vou abater o animal
para fazer a inspe¢ao”, sao poucas as pessoas que aderem a inspe¢do. Portanto o abate nao ¢
feito de forma adequada, onde este pode ser feito em baixo de um pé de arvore, ondem fazem
a sangria no ch&o. O abate de suinos € feito no chiqueiro, no terrago ou no quintal da casa.
Portanto a nivel do MAA ndo temos um controlo das pessoas que fazem o abate. Aqui em Porto
Novo sdo 4 ou 5 pessoas é que fazem abate e que chamam o MAA periodicamente para fazerem
a inspecdo no abate. Muitas vezes ndo conseguimos fazer a inspecdo antemortem, porque
somos contactados em “cima da hora”, pelo que quando chegamos ali ja encontramos o animal
abatido. A nivel de comercializagdo quando vamos as lojas vimos que a maioria das carnes
expostas ali ndo tém qualidade. A maioria das carnes produzidas em Porto Novo que sdo
vendidas nos hotéis por encomenda e outras que vao para a ilha de S. Vicente, no entanto no
caso de suinos, onde as carnes ndo sdo vendidas em S. Vicente, estas sdo comercializadas aqui
em Porto Novo como carnes salgadas, primeiramente vendem a carne fresca aos vizinhos de
pois 0 que sobrar fazem a salga e vendem nos minimercados, portanto nas lojas as carnes ndo

estdo bem conservadas, mesmo que sdo salgadas, estas ndo estdo bem conservadas.
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INT — Quando a atuacdo das entidades competentes na fileira da carne, temos 0 MAA, DS,
CM, ARFA, IGAE. Como considera a atuacdo do MAA, este tem competéncia na criacdo de

animais, abate e venda...como caracteriza a sua atuacao no Porto Novo?

ENTSA4 — o MAA possui um médico veterinario e um técnico veterinario. As vezes ndo
conseguimos dar vazdo porque tem pouco pessoal, muitas vezes estamos no caminho a um
criador para dar assisténcia ao seu animal somos chamados para irmos fazer a inspe¢do num
abate que esta a acontecer. Precisamos de mais pessoal e também de mais formagéo e

reciclagem, mas formacdes praticas e ndo tedricas, que muitas vezes sao apresentacao das leis.

O MAA faz a parte de inspecdo no abate somente quando este € solicitado pelos operadores,
informam nos que vao fazer o abate no dia tal, e depois n6s vamos ali e fazemos a inspecéo
antemortem e postmortem. No entanto como a maioria dos abates séo clandestinos, ndo existe
a tal inspegdo....como por exemplo chamaram-Se a momentos para ir fazer uma inspegdo num
abate de animais que esta se a acontecer, mas o problema é que ndo nos comunicam com
antecedéncia, e também a esta hora, com inicio as 14h00, estas ndo sdo horas de fazer o abate,

este deve ser feito mais cedo.

INT — E quanto a DS, que tem competéncia tanto na cria¢do de animais, abate e venda, como

considera a sua atuacéo?

ENTSA4- Bom pessoalmente, sei que a DS faz vistorias nas lojas e restaurantes, ja Ihes
acompanhei numa vistoria conjuntamente com a Camara de Comercio, mas estes nunca me

acompanharam numa inspec¢éo no abate ou comercializa¢ao de carne.
INT — Entéo considera que a DS tem vindo a fazer o seu papel?
ENTSA4- acho que néo!

INT — e quanto 4 CMPN, esta tem que garantir as condi¢fes nos talhos municipais, matadouro,
considera que a CMPN esté a fazer o seu trabalho?

ENTSA4 - Nao! [risos]....ndo temos um matadouro...temos um talho municipal que ¢
explorado apenas por um privado. Apesar da CMPN tem varios fiscais, mas por exemplo, na
época de festas, vais & beira do mar e encontras pessoas a abaterem suinos... a CMPN tem
varios fiscais, porque é que ndo colocam os fiscais a fiscalizarem &s praias para dizerem as
pessoas que ndo poder abater os animais numa praia?! ...mas prontos, isto eles ndo fazem! O

MAA tem sempre “martelado” em cima da CMPN que tém que existir um matadouro, mas vai
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passando ano por ano, ano por ano, ¢ até agora ndo fizeram nada...dizem que tém um

projeto...mas...até agora este ndo foi concretizado!

INT — E quanto a ARFA, como é que caracteriza a sua atuacdo em Porto Novo, a nivel de

controlo de carne?

ENTSA4- ndo tenho conhecimento se eles tem estdo a fazer inspe¢des a nivel de controlo da

carne....
INT — Ok. E em relacdo a atuacdo da IGAE, em Porto Novo?

ENTSA4 - IGAE também eles ndo tem feito esse tipo de trabalho a nivel das carnes,
ultimamente tenho estado a ouvir falar na IGAE mas ¢ mais a nivel do Grogue....(risos)...mas

carne nao!

INT — Ok, relativamente ao MAA, pelo que estou a entender os constrangimentos que tém a a

nivel de deficit de recursos humanos, necessidade de mais formagdes e reciclagem. ..
ENTSA4 — Sim!

INT — entdo se tivesse que propor melhorias & estas entidades CM, ARFA, IGAE, DS, MAA,

quais serias estas?

ENTSA4 - penso que teriamos que tem um matadouro municipal, mas, no entanto, ndo vale a
pena de termos um matadouro se as pessoas que irdo abater os seus animais ali ndo tivessem
nenhum tipo de formacdo. Eles tratam os animais de uma forma desumana, fazem a sangria de

uma forma completamente errada...pelo que observamos que a sangria nao foi bem efetuada.
E

INT — E quanto a forma de criacdo de animais, tém alguma melhoria a propor?

ENTSA4 — bom... a nivel de suinos as pocilgas poderiam ser em vez de terra abatida ter um
pavimento adequado, em vez das paredes serem de pedras poderiam ser de blocos e rebocadas,
de forma que sejam de fécil higienizacao, os criadores teriam de passar a aderir pelo menos a
desparasitacdo periodica, porque as vezes pode ter casos ter porcos com ténia, que € um perigo

para o ser humano!

INT — Mas relativamente as vacas e cabras o sistema de cria¢do esta bem ou gostaria de propor

melhorias?
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ENTSA4 — as cabras poderiam leva-las para o campo e no final do dia iriam recolhe-los para
encurrala-los. Relativamente aos caprinos um outro problema que temos € que muitas vezes
nédo se sabe qual é a sua origem, uma vez que estes animais ndo tém nenhuma identificacéo,
porque mesmo que o criador diga que comprou o animal na pessoa chamada “tal”, depois nao
consegue dizer qual a sua origem, porque o animal ndo tem a identificagdo a nivel do MAA.
Como por exemplo, imaginemos que encontremos um caprino solto na rua com tuberculose,
ndo conseguimos saber quem € o dono do animal, para que possamos chegar na sua criacao e
verificar se os restantes animais da sua criacdo também tem essa doenga, para que possamos
atuar. As vezes existem muitas pessoas que compram cabras na regido do norte da ilha, e
quando vao abater o animal verificamos que este esta doente ndo conseguimos saber em qual
criador é que a pessoa comprou o animal, uma vez que ela mesma pode ndo conseguir
identificar o animal, por parecerem tdo idénticos, e desta forma ndo conseguimos chegar ao
rebanho de origem dessa cabra, para ver se 0s restantes animais também se encontram doentes.
Muitas vezes é complicado atuar nesta area porque em caso de cabras, quando eu vou fazer a
desparasitacdo, os criadores dizem que as cabras ndo tém parasitas, entdo eu tenho que fazer

muita sensibilizacédo neste sentido.
INT — E qual seria a melhor forma de criacdo das vacas?
ENTSAA4 - Seria de forma intensiva, fechadas.

INT — Para terminar gostaria de pergunta-la se tem alguma proposta de melhoria na forma de
atuacdo das entidades competentes, ARFA, IGAE, DS, CM, MAA, de acordo com as suas

competéncias?

ENTSA4 - acho que teria que ser feito uma acdo em conjunto. Porque ja tive nas vistorias com
a Camara de Comercio, e quando ficarem a ir varias entidades ao operador econémico, cada
um da sua vez, primeiro este fica baralhado e depois acaba por se zangar, e depois mostra
resisténcia em dar informacdes as autoridades. Pelo que deveria ser feito as acbes de inspecao
em conjunto... MAA, CM, DS, ARFA, IGAE.... Camara Municipal a sua fun¢do ¢ garantir
um matadouro municipal, pelo que deveria se ter o matadouro para que possa ser exigido o
abate neste. E assim 0 MAA teria um plano de realizacdo de abates no matadouro e estaria ali
sempre presente. Conjuntamente deve se fazer uma acéo de sensibiliza¢do ao consumidor para
ndo comprar carne que ndo foi inspecionada. Porque se o consumidor hoje ndo comprar uma
carne que ndo foi inspecionada, outro dia se este operador ja sabe que tem que inspecionar a

carne, uma vez que o consumidor ndo lhe vai comprar carne sem inspecao. Nao s6 os hotéis ou
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restaurantes é que devem exigir que a carne que lhes é vendida seja inspecionada por causa que
0s seus clientes sdo estrangeiros ou pessoas que exigem tal cuidado, mas também a populacéo
em geral, que este esteja consciente que € mais seguro que consumam uma carne que foi

inspecionada...mas para isso temos que ter um matadouro municipal.

INT — entdo penso que mais um dos constrangimentos do MAA é de ndo ter um matadouro e
ndo saberem quais sdo os operadores que estdo a fazer abate, para que possam fazer a inspe¢édo

veterinaria?

ENTSAA4 - sim, penso que 90% do abate de suinos sdo feitos sem inspecédo veterinaria. Nao sei
porque, mas a nivel de bovinos sempre que fazem abate, acabam por chamar o MAA para fazer

inspecdo, a nivel da cidade.
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Transcriagdo n° 33

Caodigo do entrevistado: ENTPR11  Entrevistador — INT

INT — Como considera a carne produzida em Cabo Verde em relacdo a sua seguranga sanitéaria?
ENT- somente a carne produzida localmente?

INT — sim, produzida localmente e comercializada ao consumidor.

ENT- Tendo em conta que 0 nosso circuito da carne tem algumas deficiéncias, uma vez que
existem mitos abates realizados fora do matadouro, temos deficiéncias também a nivel da
rastreabilidade da carne, porque quando visitamos um operador que faz a distribuicdo, temos
muitas dificuldades em saber qual a origem da carne, se veio do matadouro ou do abate
clandestino, qual foi o percurso do produto, se foi refrigerado, entdo posso afirmar que ainda a
carne ndo esta segura devido a todas essas deficiéncias que n6s temos! Embora para confirmar
isto (de que a carne ndo é segura), as autoridades tinham que tem um sistema de analise ao
produto, a carne! ...analises microbioldgicas, parasitarias para ver de qual ¢ a situacdo sanitaria
da carne. Mas tendo em conta todas essas deficiéncias a nivel do sistema podemos dizer que a
carne € insegura, ndo é segura porque ndo transmite seguranca ...esta transmite inseguranga a

nivel sanitario.

INT- de uma forma geral, como caracteriza a cadeia de carne em Cabo Verde, desde a criagdo

abate e venda, quanto as infraestruturas, condigdes de higiene, conservacdo e manipulagdo?
ENT- de uma forma geral posso dizer que tem muitas deficiéncias.
INT — mas poderia caracterizar a fileira?

ENT- a nivel de infraestruturas temos necessidade de matadouros, ou seja infraestruturas onde
a carne ¢ inspecionada...na produgdo primaria temos que comegar a criar um licenciamento
para os criadores, porque estes também devem comegar a ter condigdes para produzirem
animais...e e também tem a deficiéncia da parte da satide animal, de assegurar a saude, as
autoridades que atuam nesta area tem que criar um sistema ligado & saude animal...na parte da
distribuicdo e comercializagdo ainda temos muitas deficiéncias, principalmente na parte da
cadeia de frio, que ndo é assegurada. Por exemplo, quando a carne sai do matadouro para a
distribuicdo tem que tem um respeito para a cadeia de frio. A nivel de condicdes de higiene na

area de distribuicdo, acho que ja temos algumas melhorias, por exemplo a nivel das superficies
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comerciais, minimercados talhos, ja temos algumas melhorias...ah...mas, ainda perdura aquela

venda, que é a venda de rua...aqui é que eu acho que é o maior problema da distribuicao.

INT — agora quanto a atuacdo das autoridades, MAA, DS, CM, ARFA e IGAE...em relagdo ao

MAA como caracteriza a sua atuacao?
ENT- MAA...cu acho que deveriam ter um plano de atuagao ...(interrupgao INT)

INT — gostaria de perguntar-lhe sobre a sua atuacéo, acha que este esta a fazer o seu trabalho?

Porque segundo o Decreto-legislativo n° 30 este tem competéncia na cadeia toda.

ENT- sim, € por isso € que lhe estava o utilizar a palavra plano...porque nio se vé, a atribuicao
estd do diploma, mas ndo se consegue ver nada em concretol...até este pode atuar, mas é de
uma forma muito pontual, como por exemplo, a presenca dos inspetores do MAA nos
matadouros, dagueles que eu sei que funcionam, que é Praia, Maio e S. Vicente ...talvez a sua
atuacdo possa ser mais desenvolvida, com a elaboracdo de planos de controlo...por exemplo
houve uma tentativa por parte da ARFA, ndo me lembro se foi em 2013 ou 2014, onde houve
a tentativa de elaboracao de um plano especifico para a fileira da carne. Eu acho que também
a atuacdo do MAA deve ser mais neste sentido aqui, promover infraestruturas, dar mais
condi¢des de higiene desde a criagdo, abate...portanto tem que haver algo mais forte e mais

especifico! E isto que acho que deve ser criado...um plano...um programa.. .
INT- ok, isto considero que é uma proposta de melhoria (interrupcdo ENT)

ENT- sim, sim, sim! Mas eu diria que para mim a atuagdo tem sido deficiente...das
autoridades! ...embora a IGAE, em anos anteriores, esta fazia mais atuagdo em relagao ao abate
clandestino...e era mais noticiado! Hoje em dia talvez, a prioridade esta a ser dada para um

outro produto, ou outros produtos.
INT — e em relacdo as DS’s, como caracteriza a sua forma de atuacéo?

ENT- bom, eu desconhego! A atuacdo da DS’s...ndo sei lhe dizer se eles andam a atuar nesta

area aqui, em especifico a este produto!
INT — e quanto as CM’s?

ENT- CM...também acho que € ...caracterizo como sendo deficiente! E ao comprara com a
atuacdo do MAA, acho que estas deveriam atuar em cooperacao! Isto porque a nivel das ilhas

temos matadouros que sdo geridos pelas CM’s e sdo os técnicos do MAA ¢ que fazem a
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inspec¢ao ali, portanto acho que deveriam atuar em conjunto, com a criagdo de programas ...e

isto atualmente ndo é visivel!
INT — E em relacdo a ARFA, como € a sua atuacdo nesta fileira da carne?
ENT- também é deficiente!

INT — é deficiente porque? A ARFA tem algum constrangimento na sua atuacdo na fileira da

carne?

ENT- ...bom eu ndo identifico nenhum constrangimento, acho que ¢ uma questdo de
prioridade! Porque a ARFA tem uma agenda regulatoria e nesta existe uma proposta de se
desenvolver uma lei sobre a carne e produtos carneos em parceria com outras entidades...mas
...at¢ ao momento ... penso que a ARFA, enquanto entidade reguladora, poderia elaborar uma
proposta de diploma para a cadeia das carne e s6 o facto de ser elaborada uma proposta, ja seria
uma forma de chamar o pais atencdo! A semelhanca do que foi feito em relacdo ao queijo.
Mesmo que o Governo ainda ndo publicou o diploma, mas houve uma divulgacédo a nivel de

municipios...entdo é uma forma de despertar o pais para isso!

INT — se tivesses alguma melhoria propor os aspetos da cadeia da carne, ligados a seguranca e

qualidade, quais é que propunha?

ENT- Propunha trabalhar as bases, portanto criar documentos legais que regulam a producéo e
comercializacdo da carne, diplomas especificos, criar planos de controlo especificos para esta
fileira, criar infraestruturas desde a fase de producdo, o abate e comercializacdo, para que
respeitassem o0s requisitos minimos. Criar planos de controlo a nivel local e a nivel
nacional...tudo isso ira impulsionar melhorias, tanto a nivel os operadores, como das

autoridades competentes.

INT — Para terminar, se pudesse propor melhorias na forma de atuagdo das entidades, o que
propunha? Pelo que entendi esteve a propor que as CM’s e 0 MAA tivessem uma atuagéo

conjunta.

ENT — exatamente! E ja agora também quanto as DS, a nivel municipal, é ver as autoridades
que estdo presentes em cada municipio e porque ndo criar algo a nivel dos municipios, que

seriam um exemplo a nivel do pais, ¢ ja sob a responsabilidade do MAA... (interrupgdo INT)

INT — quando diz criar algo, esta se a referir a qué?
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ENT- posso dar-te o exemplo do programa sobre o queijo que foi criado a nivel do pais, e um
outro programa que estd em curso que é o de aguardente. Entdo porque ndo também um
programa para carne e produtos a base de carne, onde este prevé trabalhar todas as componentes
que identificamos que estdo deficitarios...isto ¢, até esta dissertagdo podera ser utlizada para
IS0, ou seja, estabelecer um diagnostico, identificar que medidas é que devem ser tomadas e

assim sucessivamente.

INT- agora a nivel de atuacdo das entidades, pelo que estou a perceber, esta a propor que as

entidades trabalhem em conjunto, é isso?

ENT- exatamente! Trabalhar em conjunto no sentido de ter como o exemplo o Sistema
Nacional de Controlo de Alimentos, onde a nivel das Comissdes descentralizadas poderiam
trabalhar em conjunto. E ndo € s6 para a questdo da carne, seria para a area dos alimentos no
geral, de modo a terem mais sinergias a nivel local! Ou seja, ter uma CM que fiscaliza, que
combate o abate clandestino, uma CM que promove condic¢des de higiene dos operadores na
altura do licenciamento, a DS que também faz parte do processo de licenciamento tem que ter
esse papel e eu vejo as Delegacdes do MAA a trabalharem junto aos produtores para questoes
de garantia da salde animal, questdo licenciamento, porque os produtores devem ser

licenciados...ou seja tentar tirar proveito das entidades que estdo a nivel local.
INT- e relativamente a atuacéo das entidades centrais?

ENT- as autoridades centrais também! Ou seja, € a mesma sendo, é 0 mesmo objetivo! Portanto
¢ 0 MAA a planificar isso, depois descentralizar para as delegacdes...a ARFA por exemplo,
poderia auxiliar na questdo de elaboracdo de documentos de base legal e no que mais for
necessario, por exemplo na inspecao também, se calhar no licenciamento dos operadores, que

é algo que esta previsto desta executar futuramente.

INT — Ok, se ndo tiver mais nada acrescentar...agradeco a participagao.
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Transcriagdo n°® 34

Caodigo do entrevistado: ENT  Entrevistador — INT

INT — Considera que a carne produzida em Cabo Verde é uma carne segura, a nivel sanitario?

ENT- ... ¢ uma questdo um pouco complicada .... Pelo que ndo consigo responder se a carne
é segura ou ndo, mas em principio, se formos ver a situacao sanitaria dos animais produtores
de Carne, Cabo Verde esta numa situagdo estavel. ...0 nosso rebanho é um rebanho sao! Nao
tém grandes problemas de saude! Ou seja, em termos de passagem de zoonoses de animal para
0 homem ¢ um pouco fraco em termos de probabilidade...embora nos ultimos anos tem
acontecido suspeitas de tuberculose nos caprinos...na ilha se S. Antdo...temos a situacao
sanitaria durante o abate e venda de carne que ndo é das melhores! Nao temos matadouros com
condi¢cdes sanitdrias...temos alguns espacos de abate, mas ndo sdo tanto
apropriados...transporte de carne também nao ¢ tanto apropriado, as carnes sao transportadas
de varias formas... sem refrigeracdo, sendo um risco para a seguranca sanitaria da carne. De
qualquer forma ndo existem registros...sei que a situacao da carne ¢ completamente deficitaria,
mas nao existem registos de casos de pessoas que foram contaminadas ou que se teve algum
surto ligado a questao de consumo da carne... Portanto falar sobre a seguranca sanitaria da
carne em Cabo Verde ¢ um pouco complicado...embora os animais abatidos sao de consumo
imediato, quer dizer, ndo temos um processo de conservacdo da carne e de produtos de origem
animal durante um longo periodo. Por isso poderemos abarcar a questédo do risco e perigo, mas
também tem a questdo dos habitos alimentares dos cabo-verdianos que sao diferentes dos
europeus, por exemplo, nés consumimos carne bem cozida e bem passada, o que acaba por
minimizar a contaminacdo do alimento, sobretudo microbiana, e isto € um aspeto positivo a
ressaltar! Se calhar se nds comiamos a carne malpassada...podiamos ter alguns
problemas...mas como eu disse estamos a especular a volta disso. E a nivel de analises
microbiologicas também, aqui na ARFA temos estado a fazer algumas analises, mas se calhar
é insuficiente para poder dizer taxativamente que a nossa carne € uma carne segura! Porque se
formos analisar todo o circuito de producdo, a nivel de tratamento de animal, abate, higiene é
deficitario! E se é deficitario, isso nos mostra que pode ter risco associado a carne em Cabo
Verde! Portanto, existem relatérios que apontam a fileira da carne como uma fileira de risco
em Cabo Verde! Agora tem uma outra questdo que é necessario apontar...¢ que o controlo da

carne ndo deve ser feito apenas no abate, este deve ser feito no comércio e também a nivel de
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rebanho, e como sabemos aqui em Cabo Verde ndo existe um registo de animais. Portanto cada
um tem o seu anil confinado, ou entéo é feito o pastoreio livre, depois o animal é vendido para

o abate..., mas ndo conseguimos identificar quem ¢€ o responsavel... (interrup¢ao INT)

INT — temos uma 22 questdo que € a caracterizacdo da fileira da Carne em Cabo Verde, desde

a criagao, forma de abate e forma de venda...

ENT- criagdo de animais em Cabo Verde, digamos que ¢ um pouco...abrir
paréntesis...selvagem! Se formos dividir os animais por grupos, podemos dizer que no grupo
das aves tem uma criacdo um pouco ..ordenada, com aviarios, com sistemas semi-
industrial...enquanto que os outros animais, cabra, porco, vaca t€tm um sistema de criagao
praticamente ...familiar! Nao tem uma empresa associado a este tipo de atividade economica,
esta ¢ do tipo familiar...existem um risco de contaminagdo cruzada entre os animais ...a
empresa ¢ do tipo familiar...isto pode ter aspetos positivos, como negativos...e o abate em
Cabo Verde, na sua maioria é abate clandestino, é rural, é feito ao domicilio. Antigamente no
meio rural o abate é feito em casa, mas hoje em dia € uma pratica a nivel nacional, seja a carne
que é vendida nos centros urbanos e a nivel rural a maior parte é proveniente de abate
clandestino, ndo temos uma fileira organizada para a producgédo da carne, a ndo ser para as aves,
par estes temos aviarios com objetivo de produzir carne para 0 consumo, mas para 0S outros
tipos de carne ndo...para a cabra, porco, vaca ¢ uma criacdo familiar, cuja a familia faz o seu
abate conforme a necessidade, de forma que esta tenha um recurso. Ou seja, este ultimo € feito
para a sustentabilidade e ndo voltado para o mercado. Portanto isto fragiliza um pouco esta

cadeia, mas € um aspeto nacional, € um mercado descontinuo,
INT — e em relagdo a venda da carne, como é que esta ¢ feita?

ENT — portanto a venda da carne...podemos dizer que é uma venda tradicional, no meio rural
a carne é vendida na rua, ou no espaco onde foi realizado o abate clandestino, no meio urbano
esta ¢ vendida em algum ponto como mercados municipais...ou supermercados, mas grande
parte da quantidade da carne, embora ndo temos dados exatos, mas segundo 0 no0SsoO
conhecimento do mercado e alguns dados disponiveis, a carne é vendida na rua, nos mercados

municipais € nos supermercados....s30 mais ou menos estes 3 tipos lugares de venda.

INT —agora em relacéo a entidades que atuam na fileira da carne, como 0 MAA, DS, ARFA,

CM, IGAE, como caracteriza a sua atuacdo. Por exemplo quanto ao MAA?

ENT- E o seguinte, no quadro do controlo oficial da carne .... (interrupgio INT)
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INT — estou a perguntar quanta a eficacia de atuagdo dessas entidades, considera a sua atuagéo

eficaz?

ENT — é dificil analisar a eficacia de atuacdo das entidades, uma vez que temos que analisar
competéncia de cada um nesta fileira, mas de uma forma geral, antes de entrarmos
especificamente na competéncia de cada um, controlo oficial na cadeia da carne é um controlo
deficitéario. O controlo oficial deve ser feito de uma forma articulada, porque controlar a carne,
um animal doente, mesmo que a sua carne tiver todas as condi¢bes de conservagéo, esta

continua a ser uma carne impropria para 0 consumo.

INT — 0o MAA tem competéncia na cadeia toda, desde a criacao, abate e comercializagdo...tem

visto 0 MAA a fazer este trabalho?

ENT- a atuacdo do MAA é deficiente, assim como de qualquer uma das restantes entidades!

Portanto, ha deficiéncia de tudo!

INT — E em relagéo a DS, esta também tem competéncia na cadeia toda, desde a criacéo, abate

e venda, considera que esta tem feito o seu papel?

ENT- a DS ndo tem competéncia a nivel de criacdo de animais, esta € uma competéncia do
MAA, a DS tem competéncia se calhar na verificagdo das carnes que estdo circulando no
mercado, mas esta competéncia da DS é uma competéncia antiga, que muitos anos ndo foi
revista. Acho que ndo faz sentido que a DS tenha nenhuma das competéncias que agora possul,
para estara a fazer fiscalizacdo das carnes, etc., etc., porque existem outras entidades com
melhor capacidade para faze-lo. Mas do meu ponto de vista a atuacdo da DS é uma atuacao
deficiente, em relagdo as competéncias que esta possui. Mesmo se quiséssemos avaliar a
atuacdo das entidades competéncias neste momento ndo conseguimentos porgque nao temos
registro, para que posarmos fazer esta avaliacdo de temos que tem relatorios de atividades, por
vezes na cadeia da carne sao intervencdes esporadicas, sem nenhuma intervencdo pautada,
portanto a atuagdo é deficiente de uma forma geral! Existe uma excecédo, porque a IGAE e a
ARFA tem um plano de atuagdo neste sentido, embora néo seja muito aprofundado...quanto
as restantes entidades, estas atuam de uma forma muito esporadica, de acordo com as
circunstancias, ou de acordo com a época do ano, ou de acordo com alguma festividade, mas
ndo possuem um plano muito bem definido...para dizer por exemplo que todas as sextas feiras
irdo ver como é que as carnes estdo sendo comercializadas no mercado municipal, no final do

més elaborar um relatério, portanto, as autoridades ndo tém essas informagdes.
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INT — em relagdo & ARFA, existe algum constrangimento, que dificulta da atuacdo da ARFA

nesta fileira da carne?

ENT- sim! Temos muitos constrangimentos! Constrangimentos a nivel de concertacao!
Existem varias entidades com essa mesma competéncia, e ndo ha articulacao das entidades ao
longo da cadeia. Mesmo que a ARFA atuar na sua fase da fileira, ndo tem como garantir se a
carne € segura, porque o controlo deve ser desde a criacdo de animal, portanto, mesmo se uma
carne for bem conservada, se estiver contaminada antes com zoonoses, a ARFA ndo tem como

saber. Por isso nesta area aqui é necessaria muita articulacdo entre as entidades.

INT — entdo se calhar acaba de responder a pergunta seguinte que tem haver com a melhoria
da atuacdo das entidades na cadeia da carne. Pelo que entendi é necessaria maior articulacao

entre as entidades.

ENT- maior articulacdo entre as entidades e tem um plano para controlo da carne. Alias a
ARFA ja tinha avanca do com este propdsito, com o apoio da Dire¢cdo Geral de Agricultura e
Veterinaria de Portugal, temos um plano elaborado, com as atividades definidas ao longo da
fileira da carne, com responsabilidade partilhada, mas que infelizmente este plano néo teve um
acolhimento desejado a nivel de algumas entidades, pelo que ndo o permitiu avangar. Proponho
também que haja um sistema de registro das entidades neste sector e que estas atuem dentro do

seu quadro de competéncias

INT — temo uma ultima pergunta que tem haver com a proposta de melhorias na fileira da

carne, desde a producdo até ao comercio

ENT — Primeiramente é necessario atuar a nivel da criaco de animal! E necessario criar
condicdes aos criadores para que 0s seus animais ao longo da sua criagdo sejam animais
seguros, ter um registro de animais e identificacdo dos criadores de animais, assim com se faz
noutros paises, por questdo de rastreabilidade. Depois temos que criar condi¢Bes de abate, ndo
necessario serem grandes matadouros como no estrangeiro, mas condi¢fes minimas que nos
ddo garantia que o animal é abatido em condicGes de seguranca e higiene, com sistemas de
armazenamento da carne em condicGes e também criar condigdes para o comércio. Para isso
tudo é necessario fazer procedimentos de atuacao das autoridades, e que seja criado um sistema

de controlo de carne desde a criagdo até ao mercado

INT — OK, obrigada pela participacéo.
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Transcriagdo n° 35

Codigo do entrevistado: ENTPR5 -  Entrevistador — INT

INT — Relativamente & seguranca sanitaria da carne, considera que a carne produzida em cidade

da Praia é segura?

ENTPR5 - Bom aqui no matadouro a carne que sei daqui é s6 segura! Porque aqui temos
médico veterindrio que faz inspecdo.... entdo eu acredito que eles ndo vao deixar carne que

ndo esteja segura sair daqui [do matadouro].

INT — mas carne é proveniente somente do matadouro? Todas as carnes que sdo vendidas sao

inspecionadas?

ENTPR5 - Nao! carne que € inspecionada € somente aquela cujo o abate é feito no
matadouro!....as outras carnes ja...fazem o abate clandestino, portanto ¢ abater...esfolar e

vender logo!
INT — Entdo de uma forma geral, considera que todos as carnes sdo seguras?

ENTPR5 - N&o! De uma forma geral ndo! Acho que carne segura € s aquela que sai do
matadouro! As restantes carnes ...que nao foram avaliadas por médico veterindrio ja...n3o tem

como saber se é segural
INT — de uma forma geral, tem conhecimento de como séo criados 0s animais aqui na Praia?

ENTPRS - sim, tenho um pouco de conhecimento... aqui na Praia cada um tem a sua forma
de criar os animais, mas posso dizer-lhe das forma que eu sei, por exemplo, no caso dos bovinos
....sdo criados num espago apropriado para estes, onde sdo alimentados pelos criadores com

racdo, palha, quando ndo houver palha, as vezes dao até papeldo para comer...
INT — Eles d&o papelao para comer quando ndo ha racao?

ENTPRS - sim, quando ndo ha ragdo...como por exemplo na seca que houve no ano passado,

ja muitos bois andavam no campo e encontravam papeldo e comiam!
INT — e como ¢ que se faz o abate aqui na Praia...de uma forma geral...?
ENTPRS - posso falar do caso do matadouro ... aqueles que sdo realizados fora do matadouro

jando sei como ¢€...
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INT — Nunca viu um abate fora do matadouro?
ENTPRS - (audio impercetivel) ....o abate feito na rua ja ndo sei lhe dizer como ¢ feito!
INT — E como é que a carne é vendida na rua, em que condicGes?

ENTPRS - na rua a carne...eles fazem o abate clandestino, penduram a carne na rua e saem a

vender!
INT — estas sdo conservadas no frio ou como é que é?

ENTPRS5 - N&o, ndo, sdo carros normais. S&o carros de caixa aberta! J& sabes que nos os cabo-
verdianos gostamos de coisas baratas! Quando vendem uma carne destas por 400 escudos ou
300 escudos, Vés as pessoas a aproximarem-se para comprar, nao querem saber se aquela carne
foi inspecionada no matadouro, em que condi¢des é que foi feito o abate, se 0 animal esteve
doente ou ndo ...basta o carro parar que é chegar e comprar, porque € barato! Ndo querem saber

se a carne pde a sua saude em risco ou nao!

INT — Entdo achas que o consumidor é capaz de comprar uma carne que ndo esteja boa so

porque é barata?
ENTPRS - sim, acho que sim!
INT — ento as pessoas que fazem a venda da carne nos carros esta é mais barata?

ENTPR5 - ndo tem que pagar a taxa de matadouro, portanto € uma concorréncia desleal,
porque eles fazem um abate clandestino, eles ttm menos custo, e as pessoas que fazem um

abate legal, tém um custo, eles pagam!
INT — Quanto é que costumam pagar por abater uma vaca?

ENTPRS - depende...temos uma taxa que cobramos aqui que ¢ de 1110 escudos por cada boi

que for abatido aqui.
INT — E para 0s porcos é quanto?

ENTPRS5 - é 1020 escudos cada cabeca. Esta taxa inclui a utilizagdo de matadouro e a inspecéao

médica.
INT- Diferenca entre a taxa de abate de uma vaca e de um porco ndo é muita?

ENTPRS5 - sim, ndo é muita. Por isso é que muitas pessoas reclamam disto, que a taxa para o

abate de porcos € muito cara
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INT — Entdo é por isso é que achas que sdo abatidos muito mais vacas de que porcos neste

matadouro?

ENTPRS5 - ndo, sdo varias as desculpas que as pessoas dao para ndo abaterem 0S porcos no
matadouro. Dizem que aqui é longe, que fica fora de médo, que tem que pagar viatura para o
transporte de animais ida e volta...ai ja as pessoas acabam por desistir. Mas culpadas nao sao
elas, culpadas sdo as autoridades. Se as autoridades saissem no tereno para controlar os abates
clandestinos que estdo a ser feitos, ja as pessoas vinham abater no matadouro, porque isto é

uma coisa que esta obrigatoria na lei.

INT- temos também algumas entidades do Estado que atuam nesta cadeia da carne, como o
MAA, que tem a competéncia de acompanhar a criacdo de animais, inspecionar os animais

ante e post mortem, verificar a forma de venda de carne, como considera a sua atuagao?
ENTPR5 - MAA...acho que estdo a fazer o seu trabalho.

INT — e quanto a DS, tem visto esta a fazer o seu trabalho? Por exemplo aqui no matadouro,

esta tem feito para ver as condi¢fes do matadouro?

ENTPRS - ja estou a trabalhar um ano e tal aqui, nunca vieram fazer um visita ao matadouro,

se vieram antes nao Sel...

INT — Ok, e quanto a CM, esta é responsavel por dar possilgas, condi¢bes de abate ideiais no
matadouro, talhos municipais, acha que a CM tem feito o seu papel? ... tem que inspecionar a
forma de venda da carne, para que esta nao seja vendida na rua, acha que a CM tem feito o seu

papel?

ENTPRS - .... (silencio)

INT — Aquilo que ndo souberes dizer, ndo é preciso responder!
ENTPRS - ndo sei dizer sobre a sua atuagdo ....(timidez)

INT — E quanto 8 ARFA? Conhece a ARFA?

ENTPRS5 - sim, j& ouvi falar em ARFA

INT — esta ja veio aqui ver as condi¢cBes do matadouro, as condi¢Bes de higiene do mesmo, a

forma que sdo transportadas as carnes para serem comercializadas?

ENTPR5 - 0 Sr. X ndo é da ARFA?
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INT — Néo, ele ndo é da ARFA.

(Audio impercetivel)

INT - ...para verem em que condigdes as carnes estdo a ser transportadas para irem aos talhos. ..
ENTPRS - néo isso ndo!

INT — E quanto a IGAE?

ENTPRS5 - a IGAE ja fez muita atuacéo, ja fez muita apreensao de carne provenientes do abate

clandestino.

INT — Se pudesse propor um cenario ideal para a melhoria na cadeia da carne, desde a criacao,

abate e venda, qual seria este?

ENTPRS - ...um cendrio ideal que propunha ¢ que ...todos os animais fossem abatidos aqui
[no matadouro] ...de modo que ndo houvesse abates clandestinos, porque pdem a satde de

animais em risco.
INT — Sim, ok...

ENTPRS - antes eu comprava a carne atoa em qualquer sitio, mas depois que comecei a
trabalhar aqui [no matadouro] ja fiquei com a nagdo...c agora ja sei que comprar a carne atoa

sem inspecao médica €....arriscado!
INT — gostaria de saber se existem algum constrangimento em executar o seu trabalho?
ENTPRS5 - nio...

INT — ok, entdo sO para terminar, se pudesse propor melhorias na forma de atuacdo das
entidades que estava a referir, CM, DS, MAA, ARFA e IGAE, o que propunha?

ENTPRS5 - o que dizia a eles é para trem um controlo mais rigoroso, de forma a ndo permitir
um abate clandestino. Para sairem no tereno, para investigarem, para saberem em quais 0s sitios
onde estd a ser feito o abate clandestino. Porque isto € facil de descobrir....para tomarem

mediadas! ...porque carne que for abatida clandestinamente a satide logo fica em risco!
INT — Mais concretamente a que autoridade é que esta a propor isto?

ENTPRS5 - concretamente a CM e a IGAE, que estdo ligados a esta forma de atuacao.
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Transcriagdo n° 36

Caodigo do entrevistado: ENT  Entrevistador — INT

INT — gostaria de conhecer a opinido das autoridades competentes sobre a seguranca sanitaria

da carne, acha que a carne disposta ao consumidor, na cidade da Praia, é segura?

ENT- nem todas...porque segundo normas existentes estas dizem que um animal deve ser
encaminhado para um matadouro com antecedéncia para ser feitos 0s exames necessarios, até
o seu abate e distribuicdo ...para o mercado, para o consumidor! ...agora infelizmente sabemos
que existem muitas pessoas que fazem o abate de animais clandestinamente ou as vezes caseiro
e coloca a venda ao publico...isso j& deixa duvidas sobre o consumo da carne de qualidade,

sem ter passado por todos esses tramites legais....entdo isto € algo que precisa ser melhorado!
INT — O abate clandestino é sem inspecdo?

ENT - sim, o abate clandestino é sem inspecdo veterinaria, sem nenhum tipo de
acompanhamento... os criadores tém os seus animais, quando acharem que chegou a altura de
abate-los, muitas vezes nas épocas das festas, eles fazem o abate em suas casas...ou entdo no
meio da rua, ao ar livre e pronto...fazem a sua venda!...sem dizer que existem abates que séo
feitos no interior e que a carne € transportada para a cidade em viaturas e as condi¢fes de

transporte néo séo as melhores.
INT — Como é feito o transporte?

ENT — o transporte ¢ feito em carros de caixa aberta...em fim, ndo tem minimas condi¢Ges de
higiene...caixas abertas, carnes expostas as intempéries...moscas, carnes colocadas no piso das
carrogarias sobre sacos que também ndo relinem condicdes higiénicas! Entdo, isto é, um serie
de fatores que comprometem a seguranca da carne! O animal pode estra sdo de saude, mas

estas praticas de manipulagéo, transporte e venda comprometem a seguranca sanitaria da carne!
INT — e quanto a venda, como esta é feita aqui no Concelho da Praia?

ENT - ...feita ¢ feita...cada um da sua maneira! Uns saem COmM as carnes nos carros para a
sucupira (mercado de roupas) a venderem, outros saem a andar, a percorrem a cidade inteira, a

gritarem “‘ez carne, nhos cumpra carne” (old a carne, comprem a carne)...imagina!

INT — Mas como é que €, conservadas?
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ENT- ndo, conservadas ndo! Nos carros de caixa aberta, colocam nos carros e saem a vender!
As carnes ndo sdo colocadas em arcas que podem conservar a carne em temperaturas seguras,

estas sdo transportadas ao ar livre, a intempérie!
INT — mas estas carnes sdo do abate clandestino ou de matadouro?

ENT- ndo, sdo geralmente do abate clandestino! Porque quando a carne provir do matadouro
normalmente os operadores ja tem lugares para comercializarem a carne...normalmente esta

vai para 0 mercado municipal ou os operadores vendem aos comerciantes de minimercados.
INT — e quanto a criacdo de animais, o Sr. tem ideia de como € feito esta criacao?

ENT — existem varias formas...ha formas aqui na cidade da Praia que as vezes deparamos com
vacas a circularem pela cidade. A noite eles colocam as suas vacas nos currais, € quando

amanhecer tiram-as do curral e colocam as a circularem.
INT — Mas porque é que soltam as vacas?

ENT- para comerem, para andarem, para ambularem...para movimentarem-se ne?! Assim
também estas vdo comendo qualquer coisa, vao catando comidas na rua...¢ de graga né...¢é de
graca para o criador! A noite agora eles vdo dar as vacas alguma comida especial, algum
tratozinho especial...aquele mimo dos pastores (risos). Existem também porcos que sao criados
ao ar livre (risos)...que nao da nem para contar! ...¢ nojento até! ¢ nojento! Mas existem
pessoas que fazem a criacdo dos seus porcos em casas, ¢ dao restos de comida...ddo outras

coisas também, que pela informacao de eu tive também € nojento!
INT — mas o que é que esta a dizer que é nojento?

ENT- é nojento no sentido de termos pessoas que criam 0S seus animais e quando sentem
necessidades fisioldgicas ...eles vao defecar ali no chiqueiro dos porcos...para que os porcos
possam alimentar destas fezes...os seus dejetos humanos, esta a ver?!...entao € nojento! (risos).
Existem zonas na cidade da Praia, como por exemplo no Salineiro, onde as pessoas criam 0s
seus porcos soltos...oh! (risos)...no Salineiro existem ainda muitas pessoas que fazem
necessidade ao ar livre...entdo os porcos vém a pessoa a ir para 0S locais de defecagéo e vao
atras da pessoa...porque este ja sabe o que a pessoa ira fazer! Entdo quando a pessoa terminar

de fazes a sua necessidade, o porco come aquilo! ...infelizmente ¢ um facto!

INT — ok. Temos um conjunto de entidades que atuam na cadeia da carne, como o0 MAA, DS,
CM, ARFA, IGAE. Por exemplo o MAA como considera a sua atuacdo? O MAA tem
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competéncia na cadeia toda, desde a criagdo, abate e venda...acha que 0 MAA esta a atuar de

uma forma eficaz?

ENT- isto ndo sei Ihe dizer porque ndo estou por dentro. Mas pelos trabalhos que fiz no terreno,
como por exemplo no Concelho de Sta. Cruz, contatei que o0 MAA tem feito visitas aos
criadores, falando-lhes sobre como devem administrar a alimentagdo do animal, inclusive
vacinas sao administradas pelo MAA, em caso de necessidade. Mas no Conselho da Praia ja
ndo estou por dentro! Mas acredito que o MAA tem estado a fazer o seu trabalho no terreno,
apesar de Cabo verde ser um pais pobre e termos muitas caréncias, inclusive a nivel de técnicos
suficientes para poderem dar cobertura a populacdo que nds temos. Mas os técnicos fazem na
medida do possivel e mesmo a populacgdo esta a ganhar uma certa mentalidade a cerca disso.

A tendéncia de é melhorar, s6 que leva o seu tempo!

INT — também temos a DS, esta é a entidade maxima de saude publica no Concelho, tem
competéncia na cadeia toda. A nivel de abate, criacdo e venda, nas questdes relacionadas com

higiene e seguranca, considera que esta tem feito o seu papel?

ENT- dificuldades sempre existem, mas a DS tem atuado em conjunto com a CM, onde
fazemaos visitar regulares, semanalmente para vermos as condi¢8es higiénicas a nivel de criacdo
de animais e outros problemas higiénicos que pode haver a nivel de domicilio e da comunidade.
Visitamos os criadores de animais, onde fazemos a sensibilizagdo sobre os perigos que trazem
para a criacdo de animais dentro da localidade, porque é proibido por lei! Nés fazemos estas
visitas e convidamos os criadores de animais a retirarem os seus animais de domicilios, de uma
forma passiva, porque traz perigos para a saude publica, comecando pelo préprio dono do
animal, porque este coabita com o animal...convidamos a retirar o animal e caso este nao

retirar, temos poderes legais, conde atuamos juntamente com a CM para retirar o animal.
INT — Agora a DS tem algum constrangimento, que dificulta a vossa atuacdo?

ENT — temos muitos! Posso te dizer 2 dos constrangimentos que temos, um € a nivel de
seguranga pessoal. Nds ndo temos seguranca pessoal, portanto, quando fazemos este tipo de
trabalho, eu fago o papel mais de pedagogo...pelo que gostaria de ter mais seguranga pessoal,
por exemplo porte de arma, para que pelo menos possa intimidar o pessoal, porque eu também
ja fui agredido durante as minhas fungées no terreno. Enfim, ndo temos subsidio risco, seguros
obrigatério de acidade de trabalho, nada isso! Entdo imagina, é delicado para sairmos no
terreno e encontrarmos uma pessoa com 0 Seu porco ou vaca a fazer o abate na via publica e

para irmos intervirl..temos que ser pedagogos mesmo! temos que ser pedagogos
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mesmo!...porque de outra forma é dificil! Por isso, trabalhamos mais € a nivel de informacao,
de sensibilizacdo das pessoas para que tenhamos consciéncia acerca deste ato, que podem

trazem para a saude publica!

INT — e em relacdo a CM, esta € responsavel por dar pocilgas, um bom matadouro, condic¢des

de venda, acha que esta tem feito o seu papel? Como caracteriza a sua atuagao?

ENT- bom sei que existe codigo de postura que prevé um conjunto de regras e coimas, mas
penso que temos que ter em conta a situacdo socioecondmica das pessoas, muitas vezes as
pessoas recorrem a criacdo de animais para sobreviverem, pelo que posso dizer muitas vezes “
Deus que pague as porcos”, porque existem muitas pessoas agiras que sao licenciados,
doutorados, policias, inspetores desta area de satide publica e ...viva ao porco! gragas a criagdo
dos porcos é que 0s seus pais conseguiram dar uma boa educacdo para que hoje essas pessoas
fossem assim! Isto aconteceu antes da independéncia, portanto é algo cultural também! Agora

¢ preciso sensibilizar as pessoas para que esta cultura va para o lado positivo e ndo negativo...

INT — considera também que este é um trabalho delicado tendo em conta condicdo

socioecondmica das pessoas?

ENT- acho que é uma questdo cultural mesmo, porque tem pessoas que conseguem ter uma
vida boa e ndo tém necessidade de dedicarem a esta vida de criacdo de animais ao domicilio.

Mas isto faz parte da sua cultura ele acaba por fazer isto!

INT — Depois também temos outras entidades, como a ARFA e a IGAE, que tem que fazer
inspecdo nas areas de venda, a IGAE no abate clandestino, considera que estas estdo a cumprir

com os seus papeis? ARFA esté a fazer o seu trabalho em relacdo a carne?

ENT- sim! Tem estado a fazer sim! Tem estado a afazer e de que maneira! Em Cabo Verde
antigamente, carne para ser conservada era dificil, ndo tinhamos eletricidade em todos os
lugares, era em alguns sitios é que tinha. Portanto a conservagdo da carne naquela atura era
diferente...fumava-se a carne, salgava-se a carne, hoje em dia toda a gente tem frigorifico,
portanto a ARFA tem estado a fazer o seu trabalho e a IGAE também, DS, MAA, CM, todas

elas tém estado a trabalhar para melhorarem a situag@o de condigdes de conservacao da carne.
INT —a IGAE na questdo do abate clandestino, acha que esta a fazer o seu papel?

ENT- sim! A IGAE esta a trabalhar conjuntamente com a Policia Nacional, inclusive tem

estado na fronteira entre Praia e S. Domingos a verificar as viaturas que vém com carnes
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abatidas do interior de Santiago, carnes que vem para a Praia para serem vendidas e neste
sentido ja foram feitas varias apreensdes, queimas e outras medidas para melhorar a situacao.
Gracas a estas medidas € que hoje ja temos alguns empresarios que ja adquiriram viaturas
adequadas para o transporte de carnes...portanto as entidades estdo a fazer algo...ndo estdo a

fazer tanto quanto desejavamos, mais prontos...desejar € facil, agora acontecer...

INT — Se pudesse propor um cenario ideal para a cadeia da carne, desde a criagdo, abate e

venda, qual é que propunha?

ENT- hoje em dia nada ja ndo ¢ inventado mais, tudo ja existe...portanto propunha que a nivel
de economia, o Estado ja esta a fazer um registo de todos os empreendedores e dizer-lhes quais
0s requisitos que tem a cumprir para que tudo corra da melhor maneira! Entdo penso que este
cenario poderia ser aplicado com os criadores de animais, pode ser um pouco até melhor do
que isto porque Cabo Verde ja& tem experiéncia com a criacdo de animais. Antigamente
tinhamos pocilgas, das que eu me recordo, tinhamos duas pocilgas, um no bairro do

Pensamento e outro no bairro do Fontom. (interrupcdo INT)
INT- porque €é que as pocilgas acabaram?

ENT- bom isso ja ndo sei. Sei que antigamente todos os criadores que gostariam de criam o seu
animal, ai ter com as autoridades, inscrevia-se e colocava o seu animal nesta pocilga levava
diariamente comida para ele, longe da populacéo, claro, por causa daqueles incomodos que
provocal...hoje em dia até temos muitas pessoas que tem 0s seus aviarios particulares. Portanto
pode-se criar um sistema de registro desses criadores, para que tudo corra da melhor maneira
possivel. Entdo, tendo esse registro, as autoridades poderiam fazer um acompanhamento desde
a criacao, abate e até o seu destino final. Claro que isto é sé uma ideia, talvez na pratica possa
exigir algo mais, mas é possivel! Se todos os criadores informassem as autoridades da sua
intencéo de criacdo de animais, este seria obrigado a arranjar condicdes para tal, as autoridades
iriam verificar previamente estas condi¢fes e depois fazem um acompanhamento continuo

deste criador.

INT — Para terminar, gostaria de saber se tem alguma melhoria a propor na forma de atuacéo

das referidas entidades?

ENT- penso que tudo poderd melhorar, desde que as autoridades comunicassem-se entre si! E
se comunicarmos, quer dizer que também trocamos ideias, e se trocarmos ideias é possivel

fazermos um plano de atuagao conjunta, e com este plano, caso uma autoridade ndo poder fazer
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o controlo num determinado momento, a outra podera ir, mas de uma forma articulada! Isto é
importante porque se quisermos atuar, precisamos de nos combinar, para ndo cansarmos o
operador economico. Porque se as autoridades comunicarem entre si, uma hoje sente a
necessidade de controlar um operador, amanh@ a outra sente a mesma necessidade, porque esta
também tem a responsabilidade, e 0 que acontece é que 0 que uma autoridade ja tinha feito
com um operador, € a mesma coisa que a outra autoridade estd a fazer com este
operador...entdo repara, tem alguma logica de as autoridades irem cada um na sua vez fazer o
mesmo trabalho ao mesmo operador?! E coitado daquele operador! Este também tem 24 horas
por dia, assim como nds todos temos, agora imagina...se esse tiver que tirar uma hora para o
MAA, uma hora para a DS, uma hora para a IGAE, uma hora para a CM, uma hora para a
ARFA, ja la vao cinco horas né?! ...imagina! Entdo ja s6 lhe resta mais trés horas, e entdo o
seu animal ficara com necessidades...¢ assim ¢ que achamos que estamos a contribuir para o
desenvolvimento?!...é assim é que estamos a contribuir para a melhoria?!...acho que néo! Por

isso é bom que comuniquemos entre nos!
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Transcriagdo n° 37
Caodigo do entrevistado: ENT  Entrevistador — INT

INT — gostaria de conhecer opinido das autoridades competentes em relacdo a seguranca
sanitaria da carne que é comercializada aqui em Cabo Verde. Como considera a carne

produzida na Praia, quanto a sua seguranca sanitaria?

ENT- normalmente para carnes ndo é a DS é que faz a vistoria (atua¢do no terreno) é mais o
MAA. Noés (DS) também temos um papel de promover que haja seguranca e carne de
qualidade... como que ¢ produzida a carne? O animal vai para o matadouro e no matadouro as
autoridades irdo ver se a carne tem qualidade, se ndo tem sinais de doencas e s6 assim podem

autorizar para serem vendidas no mercado para o consumo da populagéo.

INT — carne que € vendida ao consumidor, aqui na cidade da Praia (interrupcdo ENT)
ENT - é sempre avaliada!

INT- considera esta segura?

ENT- em principio, sim! No entanto o controlo ndo esta a ser feito da forma que deveria ser,
porque temos muitos pontos de venda da carne ndo autorizados! Entédo sabemos que existem
muitas carnes expostas a venda e que ndo estao autorizadas, provenientes de pessoas que fazem
0 abate de animais em casa e que fazem a sua comercializa¢cdo ou em suas casas ou em pontos
que ndo autorizados para a venda! Mas nestes casos, quando tomamos (autoridades)
conhecimento, quando vimos esta préatica, fazemos a apreensdo. Mas temos consciéncia de que
nem sempre conseguimos apreender todos estes tipos de carnes, que existem muitas carnes que
chegam a mesa das familias sem serem avaliadas! Temos alguns pontos que nds (autoridades)
sabemos que existe a pratica de venda ilicita de carne, ja sdo esses 0S pontos que estamos

sempre em cima! Isto estou a dizer a IGAE, DS, CM, MAA, um conjunto de autoridades.

INT —a Sra. ja comecou a caracterizar a fileira da carne, gostaria que continuasse a caracterizar
esta fileira, deste a criagdo, abate ¢ venda...ndo sei se tem conhecimento da forma de criagao

de animais aqui na Praia?

ENT — hum-hum, ndo tenho grandes conhecimentos, porque é uma outra area, nés (DS)
estamos mais como apoio a consultoria...portanto a cadeia inteira ndo ¢ do nosso (DS)

dominio. Talvez o MAA poderia responder melhor!

INT — e quanto a venda, tem alguma nocao?
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ENT- venda? E quando a carne sai do matadouro municipal, é isto é que € a regra, para depois

ir ao mercado, as carnes sao devidamente carimbadas para isso.
INT — isto € regra, mas atualmente o cendrio é este, esta-se a cumprir as regras?

ENT — é como havia dito, regra € esta, mas temos consciéncia de que ndo é sempre assim. A
DS tem estado a trabalhar para melhorar, mas em termos de recursos humanos temos muitas
deficiéncias, pelo que ndo conseguimos estar em todos os lugares de comercializagao da carne

onde pensamos que as regras nao estao sendo cumpridas.

INT — neste sentido, penso que é um grande constrangimento da DS, a falta de recursos

humanos?

ENT — sim! Porque temos trabalhos no terreno que fazemos em conjunto com a CM, Camara
de Comércio, Direcdo Nacional de Industria e ARFA, mas ndo conseguimos acompanhar tudo,

porque temos poucos técnicos nesta area.

INT — gostaria de conhecer a eficacia de atuacdo das autoridades competentes que atuam nesta

fileira, por exemplo, quanto ao MAA, considera a sua atuacao eficaz?

ENT- ¢ assim...tem estado a ser feito um bom trabalho pelo MAA, uma tnica questdo ¢
aumentar os recursos humanos atualmente para que possamos (autoridades) abarcar o Concelho
no seu todo! Porque ndo estamos a conseguir abarcar o Concelho no seu todo! Porque temos
tido falhas em equipas conjuntas, por causa dos recursos humanos de alguma ou outra entidade.
Em termos de eficiéncia e eficacia nds as autoridades temos! Sé que se ndo fizermos no seu
todo ... E as vezes, existe muita falta de comunicacdo, porque quando temos equipas
multidisciplinares é fundamental com que haja comunicacao e que esta seja atempada! E nem
sempre é assim! As vezes somos contactados em cima da hora a dizermos para participarmos
numa diligéncia e muitas vezes ndo conseguimos participar porque ja temos um outro trabalho

planeado e temos falta de recursos humanos.
INT — eu iria preguntar também sobre a atuacdo da CM (interrup¢do ENT)

ENT- ARFA, IGAE, CM sdo todos elementos de uma equipa muito firme, muito concisa, mas

que eventualmente tem esse constrangimento de recursos humanos.

INT — porque a CM, segundo seu cddigo de posturas ela tem que fornecer pocilgas, matadouro

aos operadores economicos (interrupcao ENT)
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ENT- exatamente! E nem sempre a CM fornece estas condig¢des! Essas condigdes que a DS
acha que sdo necessarias, quando ndo existem estas condi¢des a populacdo tem a tendéncia de
justificar que estdo a fazer estas més praticas porque ndo tém outras condi¢cfes. Neste caso
mesmo que quiséssemos colocar a lei a funcionar, previamente temos que dar condigdes
necessarias, antes de comegarmos a exigir! Temos muitas queixas que recebemos das pessoas
porque 0 vizinho est4 a cria animais em sua casa e estd a incomodar a vizinhanca. Mas quando
formos atuar, verificamos que € 0 meio de sustendo daquela pessoa, ndo existe outro espaco
para que o animal seja criado. N6s quando vamos ali, atuamos, mas também deparamos com a

situagdo de como serd o sustendo da familia...mas também hé a questao da postura municipal!
INT — ou seja, considera também uma dificuldade de atuacgdo (interrupcdo ENT)
ENT- questdes socioeconémicas das familias!

INT — se tivesse que propor um cenario ideal para a cadeia da carne, desde a criacdo, abate e

venda, qual seria o cenério ideal?

ENT — sim, cenério ideal seria um lugar para a colocacdo de animais, seja pocilgas, seja
currais...municipais, afastado das comunidades, das pessoas, e ali perto teriamos um
matadouro, que seria uma Unica via, assim teriamos um maior controlo...um corredor de
seguranca, criado pelas autoridades e nédo pelos particulares, e depois da avaliacdo no abate
teriamos a saida para os pontos de venda! Isto seria algo seguro e teriamos a certeza que as

carnes que saiam do mercado eram seguras para 0 consumo!
INT — Em relacéo a atuacgao das entidades, quais sdo melhorias que propunha?

ENT- articulagdo entre todos, comunicagdo correta e atempada e aumento e capacitacdo de

recursos humanos.
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Transcriagdo n° 38

Codigo do ENTPRY7 Entrevistador — INT

INT - falamos em relacdo a IGAE, como caracteriza a sua atuacdo em relacdo a carne, a cadeia

da carne, como tem sido?

ENTPR7 - Temos feito algumas intervencdes para precipitar alguns acontecimentos,
nomeadamente a questdo dos matadouros, nomeadamente a questdo de transporte do frio. A
propria lei da algum tipo de liberdade no que toca a venda da carne fresca apenas para 0s
proprietarios de um talho. Para tal, devera haver uma forma adequada de fazer o transporte e 0
comercio ambulante, ou seja, a questédo do frio. Entdo temos feito algumas intervencdes a tentar
mostrar a necessidade, ha inclusive algumas empresas e alguns comerciantes que ja tem a sua
arca de frio (...) foram apanhados e foram aplicadas coimas e por ai fora. Entdo, reconhecendo
que existe limitacdo (...) e nao existir matadouro municipal entdo isso tem possibilitado levar
carga fria(...) entdo vamos progressivamente tentando precipitar e por ai fora. Nesse exercicio
ja hé& alguns privados com interesse na construcdo de matadouros, matadouros privados, que
ndo sejam municipais, entretanto veem isso como uma oportunidade de negdcio. Ficam
atentemos se a fiscalizacdo continuar, eles corrigem as falhas caso contrario, ndo levamos mais

a fundo, e como costumamos dizer “sabemos mais do que fazemos”, mas a nossa realidade

(...))

INT - Nesse momento, vemos que ha muitos abates clandestinos...
ENTPRY - E preciso estanca-lo com algumas operagdes para o efeito e diminui-lo..
INT - IGAE tem trabalhado nesse sentido, para acabar com o abate clandestino?

ENTPRY - se ndo for estancado, e as pessoas verem que € um ato ilicito e um perigo para a
salde publica e com consequéncia no desenvolvimento do pais entdo vai se tornar anormal,
por isso € necessario estancar logo. AS pessoas fazem o abate, mas fazem-no as escondidas
porque sabem que a carne sera apreendida. Assistiamos muito desses abates no trajeto para
Orgﬁos, Picos, Assomada, zona interior, feito nas ruas...atualmente fazem-no, mas fazem-no
as escondidas porque sabem que se 0s encontrarmos, iremos confiscar o produto. Mesmo a
Policia estd a fazer atualmente intervencdes do tipo...ao encontrarem com viaturas de caixa

aberta fazendo o transporte de carne, fazem apreensoes.
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INT - h& alguma dificuldade ou constrangimento na execucdo da vossa tarefa de combate ao

abate clandestino?

ENTPRY - com certeza, como digo, uns dos maiores constrangimentos é ter uma estrutura legal
para combater o abate clandestino, a lei obriga a que todas as pessoas optem pelo abate legal.
A Nossa posicdo passa pela legalizacdo do abate em estruturas adequadas e evidentemente
conservagao e transporte adequado. Ha constrangimentos sim, mas ndo s6 do nosso lado, mas

hé insuficiéncia em todas as autoridades.

INT - para terminar, ha alguma melhoria a propor para a cadeia da carne ou sobre a forma de

atuacdo das entidades?
ENTPRY - estrutura adequado de abate, garantir...
INT - e em relacdo as entidades?

ENTPRY - construir matadouros, fazer a parte deles.
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Transcriagdo n° 39
Codigo do entrevistado: ENTPR6  Entrevistador — INT

INT — Como considera as carnes produzidas em Cabo Verde em termos da seguranca sanitaria?

E uma carne segura?

ENTPR6 - temos que comecar a saber que a producao de carnes é Cabo Verde é fragilizada e
fragmentada...cada concelho tem a sua realidade...da realidade que eu conhego posso dizer
que a carne ndo é segura! Nao é segura! Porque toda a carne ndo € inspecionada, tanto pos
mortem como ante-mortem, que também é importante! Ndo had um numero de inspetor
sanitérios suficientes e sobretudo falta muito as condicGes de abate do local! Muitas vezes 0s
matadouros ndo tém condicgdes, portanto as vezes é muito mais higiénico o abate fora do
matadouro do que dentro do matadouro. Ja assisti inspecfes sanitarias de carne por conta de
profissionais, por conta dos veterinarios fora dos matadouros! Entdo de uma maneira geral é
assim...¢ segura?...eu digo que nao! Acho que a inspe¢ao deveria também ser focada a outro
tipo de questdes? Serad que o animal fez o repouso necessario? Penso que isso também é muito

importante!

INT — De uma forma geral como caracteriza a producéo de carne, deste a criacdo, abate e venda

de carne?

ENTPR6 - acho que o sector é muito vulneravel! E muito deficitario em todos os sentidos!
Desde a producéo primaria, até o fim que € aquisi¢ao pelo consumidor! Se repararmos, vemos
animais a passarem na rua...que ndo consomem pastos, geralmente comem tudo aquilo que
encontram! Portanto esse ciclo de vida sobre parasitismo € violento! O transporte do animal da
zona onde sdo criados até onde sdo abatidos muitas vezes é muito longo, e se calhar o repouso
do animal ao chegar geralmente +e pouco, porque 0 homem esté interessado em abater o animal
para comecar a venda! E ai comeca toda a fragilidade, temos que comecar a pensar na qualidade
da carne! Relativamente a conservagdo é uma luta! Pois verificamos que continua-se a abater
0S animais na rua e continua-se a comercializar na rua, sem condicdes! A refrigeracao da carne
é dificil, ou seja, sdo poucos ou alguns estabelecimentos que cumprem em termos de
refrigeracdo da carne, mas nem sempre € suficiente...ainda temos duvidas sobre...serd que a

noite desligam as arcas congeladoras?
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INT — relativamente & atuacdo das entidades que atuam nesta cadeia da carne, MAA, DS,
ARFA, IGAE, CM, como caracteriza a atuacao de cada um neste sentido...de acordo com as

suas competéncias?

ENTPRG6 - penso que a nivel do MAA eles fazem o basico, eles tém os seus planos tracados,
vao ao matadouro, assistem o abate, fazem a inspecdo e ponto final! Eu acho que uma
autoridade competente devera ir muito mais do que aquilo! ... portanto, para mim é 0 béasico,

ndo é suficiente! E irregular!

INT — e relativamente a DS?

ENTPRG6 - Sinceramente ndo conheco a atuagdo da DS neste ramo de atividade!
ENTPRG - e quanto a CM?

INT- as autoridades municipais eu diria que sdo as principais responsaveis pela criacdo e
implementacdo de condigdes! Atualmente na Praia temos fiscais, guardas municipais que
trabalham neste ambito, portanto cada camara municipal deveria instituir a sua area de atuacédo
que € o matadouro, o abate controlado, o registo do abate e o registro de operadores ou algum

tido de registro que esse animal abatido foi acompanhado pelas autoridades.
INT — Mas a nivel nacional, como considera a atuacdo das Camaras Municipais?

ENTPRG - E pa! Acho que as camara municipais estdo mais concertadas em outras atuacdes
que ndo seja o abate! ...ou a criagdo de condigdes para o abate! A realidade que muito
modestamente conheco ndo é boa! Comecando pela Praia que é a capital! Todos sabemos que
condicBes é que temos nos matadouros, h4 quantos anos se solicitou a melhoria de condi¢des
destes e ndo avanca! Mas sinceramente acho que isso ndo € uma prioridade para a Camara
Municipal! Estamos impressionados com a gestdo da SEPAM que ¢ a entidade da CM que gere
os mercados municipais e a IGAE teve que fazer varios encerramentos por conta das carnes,
porque em termos de higiene e conservagado a frio...nada! O animal chega ja morto e cortado
aos pedac¢os, com animais vivos a rondarem o espaco! Prontos, isso ja sabemos de quem é a
responsabilidade, da Camara Municipal! Nos mercados ja existe conservacdo em termos de
camaras frigorificas, mas em termos de sua utilizacdo a IGAE ja fez N sensibilizaces, mas

nao é suficiente!

INT — E em relacdo a ARFA, esta tem competéncias, com a exce¢do da producdo primaria.
Como caracteriza a atuagao da ARFA?

301



ENTPRG - a atuagcdo da ARFA relativamente ao abate de animais e comercializagdo da carne
ndo tenho muito conhecimento! Mas tem o seu papel, que também é de muita importancia!
Penso que se todas as entidades colaborassem, aquilo melhoria e de que maneira! Temos
pessoal competente, a ARFA tem pessoal formado, temos conhecimento, portanto poderiamos
fazer o acompanhamento do processo e tentar implementacdo as boas praticas na cadeia da

carne. Precisa-se esta coordenacdo institucional que é importante.

INT — E relativamente a IGAE, esta tem competéncia no abate clandestino, na venda da carne

nos estabelecimentos... como considera a sua atuagao?

ENTPRG6 - temos um diploma que é o Decreto-legislativo n° 2 de 2009 que é muito importante!
Uma das contraordenagdes que este define ¢ o abate clandestino e as punigdes ...mas uma vez
que as carnes clandestinas ja se encontrarem no circuito comercial, deve-se verificar as suas
condigdes ...portanto ¢ um trabalho que a IGAE tem feito ao longo dos anos, mas que também
considero ser insuficiente uma vez que se da prioridade a outras questdes, quando isso para
mim ¢ algo fulcral! Penso que o abate clandestino é tanto importante quanto o controlo da
carne nos estabelecimentos comerciais, porque séo os estabelecimentos comerciais 0s recetores
do abate clandestino! Entdo a IGAE teve a fazer um trabalho de sensibilizagdo dos OE para
exigirem o certificado sanitario das carnes a serem comercializadas nos estabelecimentos e que
sem isso ndo se podia vender. Portanto, o trabalho da IGAE seria no sentido de cada quilo de
carne & venda sem certificado sanitario era apreendido e depois chamava-se um veterinario,
verificava-se a carne, e caso esta estivesse em conformidade devolvia-se ao dono. Mas agora
ndo! Agora o que a IGAE esta a fazer é apreender a carne, o veiculo e o OE, toda a gente para
a IGAE para fazermos a analise. JA ndo é o inspetor sanitario, agora a analise é
microbioldgica...o que ¢ um pouco mais exigente. Se tiver condi¢bes microbiologicas
adequadas, devolve-se a carne, faz 0 pagamento da taxa, da multa e por ai fora e depois libera-
se a carne para a comercializagdo! ...sempre salvaguardando que a carne ndo podera nem ser
transportada e nem vendida em veiculo aberto e nem na rua! E quanto a CM eles tem uma lista
onde existe a proibicdo que a carne ndao pode nem vendida na rua e nem em veiculo aberto, e
neste momento, até ja reportei a IGAE temos 2 carros de caixa aberta a venderem carnes na
rua, na sucupira (parte exterior do mercado de roupas)! Isso é inadmissivel! As autoridades
sabem e ndo avancam e entdo?! A IGAE com ajuda da policia nacional conseguiu desmantelar

os pontos de abate clandestinos...mas foi dificil porque o pessoal ndo colabora!l
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INT — E a nivel de constrangimentos, a IGAE tem algum constrangimento em fazer o seu

trabalho, no controlo oficial da cadeia da carne?

ENTPR6 - penso que o principal constrangimento é o n° de efetivos, a IGAE tinha uma
veterinaria que agora esta fora de licenca sem vencimento o que facilitava muito nesse sentido,
porque perante uma apreensao ndo precisavamos chamar ninguém porque era inspecionada
pela medica veterinaria da IGAE. Agora ndo, temos uma técnica que é formada em alimentos
mas ndo é a mesma coisa, ndo vamos misturar as coisas! Entdo o que a IGAE faz agora €
mandar a carne para um laboratério privado para analise e € muito custoso! E por vezes o OE
ndo tem dinheiro para custear as despesas. Teve um OE que deixou a sua carne na IGAE, por
causa disso. Portanto ndo € isso que se espera! Primeiro o que se espera é que ndo haja o abate
clandestino, e se existir que haja uma maneira célere de resolver esse problema! ...ndo ¢
congelar a carne aqui na IGAE e esperar até que 0 processo se resolva. Porque neste momento
os equipamentos de congelagdo sao poucos, temos uma arca congeladora aqui ... portanto os

constrangimentos estdo a volta dos recursos humanos.

INT — se tivesse que propor alguma melhoria nos aspetos ligados a seguranca da carne deste a

criacdo, abate e comercializacdo, quais é que seriam?

ENTPR6 - Comecaria primeiro por uma acao de sensibilizacdo, desde a producdo primaria,
dizendo que sim a cadeia da carne € um meio econémico, um meio importante a ser
desenvolvido, no entanto existem regras que tem de se cumprir...quando o animal deve ser
abatido, como deve ser abatido, o animal deve ser acompanhado ...e depois na parte da
conservacao, ou seja como deve ser conservada e apresentada, e 0s OE que tem estabelecimento
para saberem que n&o deve ser adquirida nem uma grama de carne que ndo tenha passado pelo
matadouro municipal. E que a carne deve ser devidamente registrada e acompanhada com a

documentacéo certa.

INT — Relativamente as autoridades competentes, se tivesse que propor melhorias na sua forma

de atuacdo, quais € que propunha?

ENTPR6 - propunha uma coordenacdo efetival E que se definisse prioridade para cada um
deles, para que cada um soubesse que tem que ficar sensivel a esta situa¢ao, porque todas tem
competéncia neste &mbito, portanto é obrigacdo de cada uma das autoridades competentes de
atuar nesta matéria e ndo é dizer eu deixo para a CM, ou entdo deixo para a ARFA, ou deixo
para a IGAE! Néo, ndo, ndo, cada um dentro do seu ambito de atividade! Em segurado lugar

que as autoridades tomassem consciéncia de que isso seria alvo a abater, como por exemplo
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fazer uma campanha como acabar com o abate clandestino? Fazerem outra campanha como
por exemplo vamos melhor a conservacao e apresentacao das carnes. 1sso pode estar previsto

num plano de atividade e é sO executar!
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Transcriagdo n° 40
Codigo do entrevistado: ENTPR4  Entrevistador — INT

INT — Relativamente a seguranca sanitéaria da carne, considera que a carne produzida na cidade

da Praia é segura?

ENTPR4 - na venda ou na producéo?

INT — de uma forma geral, se a carne disposta ao consumidor se é segura?
ENTPR4 - ndo, ndo, ndo! ...N&o é segura!

INT — mas porque que nao é segura?

ENTPR4 - Porque esta ndo tem um controlo desde a criacdo, nos temos deficiéncias no

matadouro e também n&do temos um controlo na forma de comercializacdo das carnes!

INT — quando esta a dizer que a carne ndo tem nenhum controlo é porque cada um faz a sua

maneira, é isso?

ENTPR4 - acho que sim! Porque os animais nao sdo controlados a nivel de produgdo...os
animais que encontramos no matadouro é insignificante pela quantidade da carne que
encontramos a nivel de comércio. Acredito que todas a carne que é comercializada na cidade
da Praia, apenas 2% ¢ que passa pelo matadouro... e pesar de toda a falta de condigdes
higiénicas, podemos dizer que de todo, faz se um controlo da carne! ...e o restante das carnes
todas sdo clandestinas! ...portanto sdo clandestinas...ndo tem controlo...de daquelas carnes que

passam pelo matadouro s3o cerca de 2%, ndo contabilizamos mas ...0 grosso ¢ sem controlo!
INT — E como caracteriza o abate clandestino...nio sei se tem esse conhecimento?

ENTPR4 - (risos) ... ndo sei lhe dizer...¢ um abate sem controlo!...porque ¢ fora do matadouro!

N&o tem nenhum seguimento...portanto nao se sabe!
INT — quais sdo as condicdes de abate?
ENTPR4 - ...condi¢des de abate...¢ na rua é que eles fazem isso, ¢ na rua!

INT — s6 uma questdo, quando diz que a carne aqui na Praia ndo é segura, porque € que diz

i1Ss0?

ENTPR4 - ...seguranca sanitaria da carne da Praia ¢ duvidoso!...precisamente porque 0 grosso

da carne comercializa em Cabo Verde é abatida clandestinamente! E mesmo aqueles animais
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que sdo abatidos no matadouro ndao garantem segurancga por causa das deficiéncias estruturais
...0 matadouro ndo retine todos as condi¢des higio-sanitdrias para que possamos garantir que

a carne é segura para consumo.

INT — Em relacdo as entidades que atuam na fileira da carne, MAA, DS, CM, ARFA,
IGAE...como caracteriza a sua atuacdo...por exemplo o MAA, considera ser uma atuacgao

eficaz?

ENTPR4 - (risos)....ndo, nao é eficaz! Porque os criadores fazem a criacdo de animais por sua
contra propria [sem seguimento de criagao]! ...apesar do MAA estar a fazer algum trabalho no
terreno, mas nao ¢ suficiente! ...cles fazem a sua criacdo de animais, dao o seu tratamento e
pode-se supor que eles ndo podem ter perdas! Eles podem vender um animal doente para ser
abatido clandestinamente...portanto tem falhas na produc¢ao...no matadouro...porque este nao

¢ regulamentado, ndo retine todas as condicdes...entdo, ndo ¢ um trabalho eficaz!

INT — e quanto ao MAA este tem competéncia na cadeia toda, ou seja, vai até a comercializagao

da carne.

ENTPR4 - ndo, ndo! O decreto-legislativo n® 30 ainda ndo pode ser implementado porque tem
muitas partes que necessita de regulamentacdo. Este decreto aborda fala sobre a
comercializacao, mas ainda nao estd regulamentado...todos os procedimentos venda da carne,

matadouro, todos esses procedimentos néo estéo regulamentados!

INT — e quanto a DS, esta é a entidade que também tem competéncia em toda a fileira, pois é
a entidade maxima responsavel pela Sadde Publica, esta deve verificar as condicdes de higiene,

condi¢cdes de abate, como os animais estdo sendo criados ...(interrupcao ENT)

ENTPR4 - ndo, néo, ndo, isto ndo tenho conhecimento se a DS faz esse trabalho, porque
competéncia na producdo primaria é da competéncia do MAA, agora nao sei se existe algum
regulamento que lhes d4 competéncia para fazerem o controlo na producdo...e que eles andam
a fazer este tipo de trabalho aqui ndo tenho conhecimento. Que eu saiba é 0 MAA é que anda

a fazer isso.

INT — Sim, a DS tem competéncias mais na questdo de higiene, é também uma entidade de

saude publica...

ENTPR4 - mas relativamente a forma de criagdo de animais ndo posso pronunciar porque ndo

sei sobre o seu trabalho como é...posso falar mais é a nivel da minha entidade.
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INT — e quanto a CM, segundo o seu codigo de posturas, esta tem que proporcionar lugar para
criacdo de animais, como pocilgas, um bom matadouro, controlar a venda da carne para que

seja da melhor forma, acha que a CM tem feito o seu papel?

ENTPR4 - penso que todas as entidades antes de comegarem a controlar na comercializagéo,
deveriam sentar para reunirem todas as condi¢Bes a nivel de abate, comercializacdo, para
depois comegarem a atuar....porque se formos ver ndo temos um matadouro que redne
condicdes para fazer um abate...a nivel de talhos...temos o do mercado municipal da Praia que
tem condi¢des mais ou menos...e que tem um seguimento € que podemos garantir a seguranca
sanitaria da carne...mas se nao tiverem reunidas todas as condi¢cdes penso que o controlo que

podem fazer no terreno néo tera eficacial

INT — e em relagdo a ARFA, esta tem competéncias a nivel da cadeia toda, com excec¢édo da
producdo primaria, considera que esta tem feito o seu papel?

ENTPR4 - (.... Siléncio) E como estive a dizer, penso que o MAA, ARFA, IGAE, DS, CM
devem sentar-se todos e conjuntamente criarem condigfes nos estabelecimentos de abate e
comercializacdo, produzirem regulamentos que regulam isso, s6 depois sairem para a
fiscalizagdo....porque se o Governo ndo tiver condi¢Oes de base, as AC ndo podem exigir para
que os OE tenham um carne de qualidade, uma vez que ndo lhes foram dadas condigdes de
base para que tenham uma carne segura! Por isso penso que estas entidades devem consertar
em conjunto onde é necessario reunir condi¢des, antes de sairem para o terreno...entdo a partir
do momento que forem criadas as condicdes, ai sim as autoridades podem sair no terreno a
exigir! Por exemplo, imaginemos que as autoridades forem atacar o abate clandestino para que
este seja feito no matadouro, o0 matadouro ndo teria espaco para colocar esta gente toda para
fazer abate no matadouro!! ...por isso neste momento as autoridades estdo a fazer um trabalho

...(r1s0s)...nd0 sei se ja percebeu?
INT — sim, ja percebi....

ENTPR4 - temos que criar condigdes para depois exigirmos, se ndo criarmos condigdes, como
é que vamos exigir?!..6 aquela historia, corre-se atrds do operador para tomar a sua carne
proveniente do abate clandestino...depois obrigam-nos a pagar a taxa [multa] e depois
devolvem-no a carne, e depois sera que esta carne é segura para o consumo?! ...porque é que
a carne foi apreendida?...para obrigar ao OE a pagar uma multa ou porque a carne ndo reune
condigdes para o consumo?! ...porque mesmo os operadores costumam dizer, se a autoridade

tomar a minha carne vou e pago a multa e eles liberam-me a carne! ...mas isso ndo ¢
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correto!...portanto a autoridade estd a agir errado! ....porque € que apreendeu a carne...¢ s
para que o OE possa pagar a multa?! Ou porque ¢ que a apreendeu?! ...a autoridade apreendeu
a carne porque € um abate clandestino?! O que é que significa um abate clandestino?! Em quais
condigdes ¢ que o animal foi abatidos....ndo é?!...depois volta-se a devolver a carne ao OE,
este paga um multa e depois a carne é devolvida !....6 um mesmo ciclo...os operadores nao
importam! Pensam assim, que quando a sua carne foi apreendida é sé chegar e pagar a multa e

pronto, a carne € devolvida!

INT — Ok...e quanto aos constrangimentos, pelo que percebi o MAA tem constrangimentos a
nivel de falta das condigdes ideais para o matadouro...gostaria de saber se tem outros

constrangimentos para além deste...na fase de criacdo de animais...

ENTPR4 - Temos constrangimentos em acompanhar os criadores, na identificagdo de animais

...s30 todos os constrangimentos que existem...

INT — Mas concretamente quais sdo 0s constrangimentos nisso...regulamentacdo ja me tinha

dito que ¢ um constrangimento...
ENTPR4 - ¢ tudo! Falta de regulamentos...falta de técnicos formados na area...

INT — Agora, se tivesse que propor melhorias na cadeia da carne, desde a criagdo, abate e

venda, o0 que propunha?

ENTPRA4 - na criagdo, propunha que tivéssemos uma identificacdo de todos os criadores, dos
seus animais e os criadores tivessem uma ficha a ser preenchida no momento da venda do
animal, onde indicava 0 tratamento que o animal foi submetido...quanto ao matadouro deve-
se criar todas as condicdes higiénicas e sanitarias, criar um regulamento como deve ser para 0
matadouro.... ¢ que o matadouro tivesse um médico veterinario ali permanente! Penso que o
estabelecimento em si [matadouro] deve possuir um médico veterinario, que deve ser da CM
para controlar os abates...e quanto ao MAA poderia ir fazer visitas periddicas ao matadouro
para verificar se tudo esta correto, se os procedimentos do matadouro estdo a ser seguidos. De
momento ndo existem um médico veterinario permanente no matadouro, pelo que se este
estivesse ali, faria-se a inspe¢do ante-mortem e post-mortem, no entanto n6s do MAA que néao
estamos permanentes ali no matadouro, quando vamos fazemos a inspecdo somente da
carne...a moda antiga...acho que ainda ndo se tem aquela sensibilidade... até que nés do MAA

fazemos a inspecdo ante-mortem, mas isso € se coincidir, se 0 operador levar o seu animal
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atempadamente. Porque solicitamos gque os animais sejam colocados no matadouro na véspera

do abate, mas muitos operadores ndo cumprem isso.
INT — e na fase de venda, qual seria a proposta de melhoria a fazer?

ENTPR4 - A partir do momento que forem fornecidas condicgdes para talho e matadouro e qua
fosse criadas regras de sua utilizacdo, conseguiriamos controlar no talho a quantidade de carne
que entra, porque no talho a carne que devera entrar é aquela que saiu do matadouro ...ai sim
a fiscalizagdo conseguira atuar! Iria-se controlar o certificado sanitario da carne, a quantidade

da carne e tudo mais.
INT — e neste momento ndo tem havido o controlo do certificado sanitario da carne?

ENTPR4 - neste momento todas as carnes que saem do matadouro, saem acompanhadas de
um certificado, e se as autoridades quisessem poderiam controlar através disso, porque no
certificado vem escrito o n® de animais abatidos e peso das carcagas...sd que neste momento
ndo sabemos qual é a carne que proveio do matadouro e qual ndo proveio do matadouro, porque

atualmente ndo temos carimbo para a identificacdo das carnagas!

INT — pelo que estou a perceber entdo, neste momento pode existir a pratica de entrada de

outras carnas que ndo sejam provenientes do matadouro para a venda nos talhos?

ENTPR4 - sim, porque a maioria das pessoas que levam os seus animais para o0 matadouro, se
abaterem ali 2 ou 3 animais eles depois véo abater mais 3 clandestinos para venda e usam o
mesmo certificado sanitario daquelas carnes provenientes do matadouro para venderem no
talho... inclusive se formos visitar as casas comerciais encontramos sempre copia do
certificado sanitario, e o operador deve ter o original ali e ndo cépia! Porque os préprios
operadores mesmo é que fazem a copia do certificado e distribuem para muitos locais onde
comercializam as suas carnes. Muitos operadores fazem o abate dos animais no matadouro
somente para obterem o certificado sanitario, para depois irem abater 3 ou 4 animais
clandestinamente e virem misturar as carnes. E mesmo as pessoas que compram as carnes para
irem revender ndo ddo importancia ao que esta escrito no certificado sanitario...para eles basta
que seja um certificado... pelo que a fiscalizacdo deve estar mais atenta a isso e exigir

certificado sanitario original, porque na copia é muito mais facil de se alterar o certificado.

INT — s6 para terminar, se podesse propor melhoria na atuacdo das entidades, o que propunha?
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ENTPRA4 - acho que que na fiscalizagdo devemos ter pessoas capacitadas...técnicos da area
mesmo! N&o quero dizer que 0s técnicos que existem agora que ndo estdo capacitados, mas
sempre existe algo que falha... portanto precisamos uma equipa pluridisciplinar para fazer
fiscalizagdo...é preciso que haja um médico veterinario na equipa, para que possa reconhecer
o estado sanitario da carne, porque as vezes encontramos carnes nas prateleiras...com indicios

de detioragdo, e se fosse uma pessoa da area poderia identifica-las logo!
Cadigo do entrevistado: ENTPR1  Entrevistador — INT

INT — Relativamente a seguranca sanitaria da carne, considera que a carne produzida na cidade

da Praia é segura?

ENTPR1 - navenda ou na producao?

INT — de uma forma geral, se a carne disposta ao consumidor se é segura?
ENTPR1 - ndo, ndo, ndo! ...Nao € segural

INT — mas porque que ndo é segura?

ENTPR1 - Porque esta ndo tem um controlo desde a criagdo, nos temos deficiéncias no

matadouro e também nédo temos um controlo na forma de comercializacéo das carnes!

INT — quando esta a dizer que a carne ndo tem nenhum controlo é porque cada um faz a sua

maneira, é isso?

ENTPR1 - acho que sim! Porque os animais ndo sdo controlados a nivel de produg¢do...os
animais que encontramos no matadouro € insignificante pela quantidade da carne que
encontramos a nivel de comércio. Acredito que todas a carne que é comercializada na cidade
da Praia, apenas 2% ¢ que passa pelo matadouro... e pesar de toda a falta de condigdes
higiénicas, podemos dizer que de todo, faz se um controlo da carne! ...e o restante das carnes
todas sdo clandestinas! ...portanto sdo clandestinas...ndo tem controlo...de daquelas carnes que

passam pelo matadouro sdo cerca de 2%, ndo contabilizamos mas ...0 grosso ¢ sem controlo!
INT — E como caracteriza o abate clandestino...ndo sei se tem esse conhecimento?

ENTPR1 - (risos) ... ndo sei lhe dizer...é um abate sem controlo!...porque é fora do

matadouro! Ndo tem nenhum seguimento...portanto néo se sabe!
INT — quais sdo as condigdes de abate?

ENTPR1 - ...condicdes de abate...¢ na rua ¢ que eles fazem isso, € na rua!
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INT — sé uma questdo, quando diz que a carne aqui na Praia ndo € segura, porque é que diz

iSs0?

ENTPR1 -...seguranca sanitaria da carne da Praia ¢ duvidoso!...precisamente porque o grosso
da carne comercializa em Cabo Verde é abatida clandestinamente! E mesmo aqueles animais
que sdo abatidos no matadouro ndo garantem seguranca por causa das deficiéncias estruturais
...0 matadouro ndo retine todos as condigdes higio-sanitarias para que possamos garantir que

acarne é Segura para consumo.

INT — Em relacdo as entidades que atuam na fileira da carne, MAA, DS, CM, ARFA,
IGAE...como caracteriza a sua atuacdo...por exemplo o MAA, considera ser uma atuagao

eficaz?

ENTPR1 - (risos)....ndo, ndo ¢ eficaz! Porque os criadores fazem a criagdo de animais por
sua contra propria [sem seguimento de criagdo]! ...apesar do MAA estar a fazer algum trabalho
no terreno, mas nao ¢ suficiente! ...eles fazem a sua cria¢do de animais, dao o seu tratamento
e pode-se supor que eles ndo podem ter perdas! Eles podem vender um animal doente para ser
abatido clandestinamente...portanto tem falhas na produ¢@o...no matadouro...porque este nao

¢ regulamentado, ndo retne todas as condicdes...entdo, ndo ¢ um trabalho eficaz!

INT — e quanto ao MAA este tem competéncia na cadeia toda, ou seja, vai até a comercializacdo

da carne.

ENTPR1 -ndo, ndo! O decreto-legislativo n° 30 ainda ndo pode ser implementado porque tem
muitas partes que necessita de regulamentagdo. Este decreto aborda fala sobre a
comercializa¢do, mas ainda ndo estd regulamentado...todos os procedimentos venda da carne,

matadouro, todos esses procedimentos nédo estao regulamentados!

INT — e quanto a DS, esta é a entidade que também tem competéncia em toda a fileira, pois é
a entidade maxima responsavel pela Salide Publica, esta deve verificar as condi¢des de higiene,

condig¢des de abate, como os animais estao sendo criados ...(interrupcao ENT)

ENTPR1 - ndo, ndo, ndo, isto ndo tenho conhecimento se a DS faz esse trabalho, porque
competéncia na producgdo primaria é da competéncia do MAA, agora ndo sei se existe algum
regulamento que lhes da competéncia para fazerem o controlo na producdo...e que eles andam
a fazer este tipo de trabalho aqui ndo tenho conhecimento. Que eu saiba é 0 MAA ¢é que anda

a fazer isso.
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INT — Sim, a DS tem competéncias mais na questdo de higiene, é também uma entidade de

satude publica...

ENTPR1 - mas relativamente a forma de criacdo de animais ndo posso pronunciar porgque ndo

sei sobre o seu trabalho como €...posso falar mais ¢ a nivel da minha entidade.

INT — e quanto a CM, segundo o seu codigo de posturas, esta tem que proporcionar lugar para
criacdo de animais, como pocilgas, um bom matadouro, controlar a venda da carne para que

seja da melhor forma, acha que a CM tem feito o seu papel?

ENTPR1 - penso que todas as entidades antes de comegarem a controlar na comercializagéo,
deveriam sentar para reunirem todas as condi¢fes a nivel de abate, comercializagdo, para
depois comecarem a atuar....porque se formos ver ndo temos um matadouro que reune
condigdes para fazer um abate...a nivel de talhos...temos o do mercado municipal da Praia que
tem condi¢des mais ou menos...e que tem um seguimento € que podemos garantir a seguranga
sanitaria da carne...mas se ndo tiverem reunidas todas as condigdes penso que o controlo que

podem fazer no terreno nao tera eficacial

INT — e em relagdo a ARFA, esta tem competéncias a nivel da cadeia toda, com excec¢édo da

producdo primaria, considera que esta tem feito o seu papel?

ENTPR1 - (.... Siléncio) E como estive a dizer, penso que o MAA, ARFA, IGAE, DS, CM
devem sentar-se todos e conjuntamente criarem condi¢fes nos estabelecimentos de abate e
comercializacdo, produzirem regulamentos que regulam isso, sO depois sairem para a
fiscalizacdo....porque se o Governo ndo tiver condi¢des de base, as AC ndo podem exigir para
que os OE tenham um carne de qualidade, uma vez que ndo Ihes foram dadas condicGes de
base para que tenham uma carne segura! Por isso penso que estas entidades devem consertar
em conjunto onde ¢ necessario reunir condi¢gdes, antes de sairem para o terreno...entdo a partir
do momento que forem criadas as condices, ai sim as autoridades podem sair no terreno a
exigir! Por exemplo, imaginemos que as autoridades forem atacar o abate clandestino para que
este seja feito no matadouro, o matadouro ndo teria espaco para colocar esta gente toda para
fazer abate no matadouro!! ...por isso neste momento as autoridades estao a fazer um trabalho

...(ris0s)...ndo sei se ja percebeu?
INT — sim, ja percebi....

ENTPR1 -temos que criar condi¢des para depois exigirmos, se nao criarmos condi¢des, como

€ que vamos exigir?!..é aquela historia, corre-se atrds do operador para tomar a sua carne
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proveniente do abate clandestino...depois obrigam-nos a pagar a taxa [multa] e depois
devolvem-no a carne, e depois serd que esta carne ¢ segura para o consumo?! ...porque é que
a carne foi apreendida?...para obrigar ao OE a pagar uma multa ou porque a carne ndo reune
condig¢des para o consumo?! ...porque mesmo os operadores costumam dizer, se a autoridade
tomar a minha carne vou e pago a multa e eles liberam-me a carne! ...mas isso ndo é
correto!...portanto a autoridade estd a agir errado! ....porque ¢ que apreendeu a carne...€¢ s
para que o OE possa pagar a multa?! Ou porque € que a apreendeu?! ...a autoridade apreendeu
a carne porque é um abate clandestino?! O que é que significa um abate clandestino?! Em quais
condigdes € que o animal foi abatidos....ndo é?!...depois volta-se a devolver a carne ao OE,
este paga um multa e depois a carne ¢ devolvida !....6 um mesmo ciclo...os operadores nao
importam! Pensam assim, que quando a sua carne foi apreendida € so chegar e pagar a multa e

pronto, a carne € devolvida!

INT — Ok...e quanto aos constrangimentos, pelo que percebi o MAA tem constrangimentos a
nivel de falta das condi¢des ideais para o matadouro...gostaria de saber se tem outros

constrangimentos para além deste...na fase de criagdo de animais...

ENTPR1 - Temos constrangimentos em acompanhar os criadores, na identificacdo de animais

...sd0 todos os constrangimentos que existem...

INT — Mas concretamente quais s3o os constrangimentos nisso...regulamentagao ja me tinha

dito que ¢ um constrangimento...
ENTPR1 - ¢ tudo! Falta de regulamentos...falta de técnicos formados na area...

INT — Agora, se tivesse que propor melhorias na cadeia da carne, desde a criacdo, abate e

venda, o0 que propunha?

ENTPR1 - nacriacdo, propunha que tivéssemos uma identificacdo de todos os criadores, dos
seus animais e os criadores tivessem uma ficha a ser preenchida no momento da venda do
animal, onde indicava o tratamento que o animal foi submetido...quanto ao matadouro deve-
se criar todas as condicdes higiénicas e sanitarias, criar um regulamento como deve ser para 0
matadouro.... e que o matadouro tivesse um médico veterinario ali permanente! Penso que o
estabelecimento em si [matadouro] deve possuir um médico veterinario, que deve ser da CM
para controlar os abates...e quanto ao MAA poderia ir fazer visitas periddicas ao matadouro

para verificar se tudo esta correto, se os procedimentos do matadouro estdo a ser seguidos.
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Transcriagdo n° 41
Codigo do entrevistado: ENTPR2  Entrevistador — INT

INT — Considera que as carnes produzidas na cidade da praia séo seguras? Quando pergunto

se sdo seguras € porque a carne ndo nos traz alguma doenca de origem alimentar.

ENTPR2 - sim, levo o meu animal para o matadouro, o doutor faz a inspe¢éo por isso acho
que é uma carne segura. Acho existem muitas pessoas que fazem o bate de animais em sua
casa, ja aquela carne ndo sabemos se esta segura, porque ndo sabemos se 0 animal esta doente
ou nao, é assim que dizemos! As carnes provenientes do matadouro acho que é uma carne
segura, agora as carnes cujos animais sao abatidos em casa...isso ja posso dizer que sdo carnes

gue séo estdo seguras!
INT — Como é que se faz a criagdo de animais aqui na cidade da Praia?

ENTPR2 - sdo criados na casa, onde as pessoas fazem a sua criagdo conforme quiserem....
dao lhes comida, agua, ragdo. Quando chegar a altura de abater, contactam um agougueiro ...o

acougueiro leva o animal para o matadouro.
INT - como é feita a comercializacdo das carnes aqui na cidade da Praia?

ENTPR2 - as carnes sdo vendidas nos talhos do mercado municipal, nos talhos
privados...como no meu caso eu coloco a minha carne a ser comercializada no talho do
mercado municipal... mas existem muitas pessoas que ndo comercializam a carne nos
talhos...estas saem a rua num carro a “rodearem” com a carne a vender, o que também
considero que ndo é seguro! e muitas vezes estas carnes sdo carnes que o doutor ndo fez

inspecdo antes.

INT- Existem algumas entidades do Governo que tem o papel de verificar se a carne esta a ser
comercializa no matadouro... por exemplo temos 0 MAA, este tem o papel de apoiar na criagao

de animais, ver se estdo bem de saude... (interrup¢ao ENT)

ENTPR2 - antigamente os animais eram verificados na sua criagdo, os doutores andavam a
verifica-los e aqueles que estivessem doentes eram vacinados...no entanto hoje em dia isto ja

ndo existe...

INT- e quanto a DS acha que esté a fazer o seu trabalho, fazendo com que as pessoas realizem
abate no matadouro, se anda a verificar se as pessoas estdo a vender carne de uma forma
higiénica?
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ENTPR2 - ....uma vez indiciaram este trabalho mas agora nao tenho visto eles faze-lo!

INT — Também temos a CM, esta é responsavel por construcdo de pocilgas, matadouros
adequados, talhos em condicdes para a venda da carne, considera que a CM esta a desempenhar

este papel?

ENTPR2 - ...humm...uma vez a CM fazia um controlo de carros de que tinham animais para

abate, mas agora € sO levar ao matadouro...

INT- Temos também outra entidade que € a ARFA, esta tem a atribuicdo de ver como é que as
carnes estdo a ser vendidas, se estdo bem conservadas, tem as carnes apresentam qualidade,

ARFA tem estado a fazer o seu trabalho? Conhece a ARFA?
ENTPR2 - Néo!
INT — E IGAE? Esta tem o papel de controlar o abate clandestino (interrupcédo ENT)

ENTPR2 - certo! Esta agora tem estado a controlar de vez em quando!...s6 que mesmo

momento estdo mais moderados em termos de controlo.

INT — Se pudesse propor um cenario ideal para a melhoria da forma de criacdo, abate e venda

da carne, como seria?

ENTPR2 - propunha que todas as pessoas viessem abater os animais no matadouro, para que
vissem todos fazer inspecdo e assim para termos a seguranca de que estamos a consumir uma

carne segura!
INT — E em termos de comercializacdo da carne?

ENTPR2 - propunha que tivessem um locais para a venda da carne, muitas vezes eu passo na
sucupira (mercado de roupas) e encontro um carro encostado a vender carnes...no meio da rua,
ainda nao viu isso? Isto eu acho que ndo esta correto! ...deste que tenhamos talhos para que
possamos comercializar a nossa carne, ndo precisamos de colocar a nossa carne na rua para
vendermos...no meu caso eu tenho carro, mas nio fago isso! Porque acho que isto ndo esta

correto!

INT — uma ultima questéo, se pudesse propor as entidades do estado que atuam nesta area algo

que pudesse melhorar o seu trabalho o que diria?
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ENTPR2 - Deviam tomar atitudes para que as pessoas ndo facam a venda da carne “atoa”
...muitas vezes eu passo € encontro um carro parado a vender carnes no meio da rua...eu acho

que deveriam tomar mediadas
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Transcriagdo n° 42
Caodigo do entrevistado: OEMAO1 Entrevistador — INT

INT — Considera que a carne comercializada em Cabo Verde (ilha do Maio) é segura? Por

exemplo, acha que a carne de porco, de vaca, de cabra, que € vendida tem seguranca?

OEMAO1 — Acho que sim, desde que se vé claramente que € uma carne de animal, que esta
esteja bem conservada, esteja limpa, sem moscas, acho que sim! Muitas vezes quando eu
protejo a minha carne com um plastico, as pessoas perguntam num ar de gozo, “é¢! Estas a
vender pao?” e eu digo, nao estou a vender a carne, estou a proteger a minha carne. Agora se
eu andar com a carne na sua em baixo de sol, com moscas & volta, os consumidores ndo

compram, por isso eu coloco num saco de plastico e vendo.
ENT — mas todas as carnes da ilha do Maio sé&o seguras?

OEMAO01 — pronto, nem todas as pessoas tem a sua carne segura! O consumidor tem que ver

0 seu “geito” e comprar, aquele que estiver mal conservado ele ndo deve comprar.

INT — relativamente aos locais de venda da carne, por exemplo talho municipal, o que é que
acha do matadouro, por exemplo quando a Sra. entra no matadouro, acha que esta bem ou que

precisa de melhorar?

OEMAO1 - pronto relativamente ao matadouro, se melhorarem acho que é bom, que é melhor

ainda.
INT — Mas quando acha que € preciso melhorar € porque ndo esta bem, nao € verdade?

OEMAO1 - sim, prontos neste aspecto ndo sou eu é gque digo se esta bem ou ndo, sdo as
autoridades é de podem dizer isso. Para mim acho que esta bom, mas se melhorar, fica melhor

ainda! Ahahaha (risos)

INT — Para si acha que o matadouro estd bom! Quando eu pergunto se esta bom, é se por
exemplo as paredes, 0 pavimento, 0s equipamentos, a questdo da conservagao, a Sra. acha que

estdo bem a 100% ou que precisam de melhorar?

OEMAOQ1 - para ailha do Maio acho que esta bom, porque o abate nem acontece diariamente,
€ um caso ou outro, que uma pessoa vai abater uma vaca ali, para depois ir vende-la no talho,

ndo sdo todas as pessoas! Para nos aqui na ilha do Maio acho que esta bem!
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INT — mas porque é que a Sra. leva somente vaca para serem abatidas no matadouro e ndo leva

cabra e porco para serem abatidos ali?

OEMAO1 - eu ndo sei se 0 matadouro tem condicBes para abater cabra e porco, eu sempre que
tenho a minha vaca, é ali que vou abater. Eu ndo tenho conhecimento se 0 matadouro tem a

se¢do para cabra e porco, isto ndo tenho conhecimento! Mas da vaca, sei que sim!

INT —mas quando a Sra. diz que ndo tem conhecimento, por exemplo que o porco deve ser

abatido no matadouro, o que a Sra. quer dizer com iss0?

OEMAO01 — quero dizer que ndo houve ninguém é que dirigir para mim dizendo que o porco é
para ser abatido no matadouro! Eu sei que é somente a vaca! Eu também como preciso de viver,
quando encontrar um cabritinho, um porquinho eu fago a minha vida assim... basta eu me

desenrascar. ..

INT — ok. Tem algumas entidades que devem fiscalizar a questdo da carne, de dar apoio,
formagdo, por exemplo...tem algumas entidades que atuam nesta cadeia...por exemplo o
Ministério de Agricultura. Como considera a atuacdo do Ministério de Agricultura? VVocés tem

poio do Ministério de Agricultura, por exemplo na criacdo de gado, no abate?

OEMAO01- Néo eu nao tenho nenhum apoio do Ministério de agricultura. Eu ndo fago a criacdo

de animais, por isso ndo sei. Eu apenas compro animais para o abate.

INT — Ok. E quando a Sra. faz o abate de porcos, vaca, cabra, por exemplo, a sra acha que o

Ministério de agricultura esta a fazer o seu papel?
OEMAO1 - Isto eu ndo sei.

INT — Por exemplo, quando a sra. faz abate um abate de porco, acha que o Ministério de
Agricultura poderia vir fazer a inspecdo da carne na sua local de abate, verificar se esta tudo

bem durante o processo de abate?

OEMAO1- sim, se isto é o trabalho deles acho que sim. Eu acho que eles deveriam vir fazer a
inspecdo, quando nds fazemos o abate de um porco ou uma cabra, por exemplo. Mas eu ndo
tenho conhecimento disto, se eles fazem a inspecéo antes do abate. Estou a dizer relativamente
a mim, se o Ministério de Agricultura costuma fazer inspe¢do, eu ndo tenho conhecimento!

Agora se eles fazem inspecdo em outros operadores, isto agora ja nao sei!

INT — E relativamente a Camara Municipal, acha que ela esta a fazer o seu trabalho? A Camara

Municipal tem competéncia para manter as condicdes ideais do matadouro, no momento de
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venda tem que fazer a fiscalizacdo da forma e dos locais onde a carne é comercializada, tem

que criar pocilgas para a criacdo de animais.
OEMAQO1- (silencio) .... Pronto, ndo sei se a Camara Municipal atua neste sentido...

INT — por exemplo, a Sra. costuma ver os fiscais a fiscalizarem a forma de venda da carne no

talho? Acha que os fiscais estdo a fazer o seu trabalho?

OEMAO1 - A Sara (médica veterinaria do Ministério de Agricultura) vai! Quando eu for abater
uma vaca no matadouro, ela vai ali fazer a inspecao! Mas eu ja hd muito tempo que ndo compro
vacas para fazer o abate e venda. As vezes vejo vacas a serem abatidas, todas magras, eu quando
vejo vacas assim, ndo costumo compra-las para o abate. Porque tem vacas que sdo bem
alimentadas, com racao, ja até sinto vontade de comprar para abater, mas quando vejo vacas

magras, que nao tem alimentacdo adequada, ja nem sinto vontade de compra-las para o abate!

INT — e quanto a delegacia de saude, acha que a mesma esta a fazer o seu trabalho? Para ver
as questdes da carne, para ver como 0s animais estdo sendo abatidos. A delegacia é uma
entidade que deve ver as questdes da salde publica. Ou seja, quando as pessoas fazem o abate
dos animais, condi¢gdes de criacdo de animais, forma de venda da carne. A Sra. tem

conhecimento da sua atuagéo?
OEMAO1- Delegacia?....se eles fazem eu néo sei!
INT — Relativamente a si, alguma vez eles ja chegaram a si para fazer o seu papel?

OEMAO1 - sim, eles fazem o seu papel sim...quando eu tenho animais para o abate, eles vém

até a mim para verifica-los...mas também néao é sempre que fazem isso...
INT —sim. E quanto a IGAE, acha que esta esta a fazer o seu trabalho?
OEMAO1- IIA?

INT — IGAE!

OEMAO1 - IGAE ¢ o qué? (Risos)

INT — A IGAE ¢ a entidade por exemplo, que costuma fazer inspecdo nos locais de venda de

carne, nos locais onde a carne ¢ abatida ....(interrupgao)
OEMAQO1 - IGAE?! ....Tem aqui na ilha do Maio?!

INT — N&o. A IGAE nado tem no Maio. Esta tem sede na cidade da Praia!l
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(Interrupcéo do audio, por motivos de barulho)
INT — IGAE! Entdo a Sra. ndo conhece a IGAE, é isso?

OEMAO01 — Sim, porque também n&o existe aqui na ilha do Maio. Mas podemos dizer que a

IGAE é em Cabo Verde, ndo é?

INT — Sim. A sua sede é na cidade da Praia mas ela deve fazer o seu trabalho para todo o Cabo
Verde.

(Interrupcéo do audio, por motivos de barulho)

INT — E ARFA, a senhora conhece a ARFA?

OEMAOQL — ARFA....Nao conhego!

INT - Nunca ficou a saber sobre a atuacdo da ARFA na ilha do Maio?

OEMAO01 — ARFA é o qué?

INT —a ARFA ¢ uma outra entidade que costuma fazer fiscalizacéo (interrupcéo)
OEMAQOL1 — neste tipo de trabalho (cadeia da carne)? Nao, ndo conheco...

INT — Ok. Agora Sra. tem alguma proposta de melhoria neste sistema de producédo de carnes,
por exemplo, de abate de animais, de venda da carne, quais seriam as propostas de melhoria

que poderia propor?

OEMAQO1 — Ah, ¢ para propor?! ... Para melhorar ¢ para que vocés dém a nds os operadores
desta cadeia dinheiro, para ajudar-nos a vivem porque 0s animais estdo todos magros, para dar-

nos dinheiro, para fazermos outro tipo de vida!
INT — (risos)

INT — mas as condi¢fes que a Sra. faz o abate de animais e a forma de venda, a Sra. propunha

alguma melhoria? Porque € que a Sra. ndo faz a venda da carne no talho, por exemplo?

OEMAQO1 — Porque se andarmos a vender de forma ambulante vendemos melhor, porque no
talho muitas pessoas ndo vao, se eu colocar a carne num recipiente a vender em cima da cabeca,
andando de porta em porta € melhor, porque consigo encontrar alguma pessoa que possa

comprar a carne.

INT — Mas se fosse porco, a Sra. poderia ir vender no talho?
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OEMAO1 — nem porco. Porco aqui no maio a sua venda no talho maioria é como carne salgada.
Porque o medico disse para ndo comer carne vermelha, mas quando fazemos a salga da carne,

a pessoa pode compra-nos um meio kilo de carne, por exemplo.
INT — Mas a Sra. faz é a venda de carne fresca!

OEMAO1- Néo, as pessoas ndo costumam comprar carne de porco fresca! S6 salgada! Mas

também este negocio ndo € sempre, é de vez enquanto, é para eu me divertir de vez enquanto.

INT — Relativamente &s entidades do Estado, que acabamos de falar, a sra. considera que todas

tém uma atuacao correta, ou que gostaria de propor alguma melhoria?

OEMAO1 — Como eu acabei de dizer, no meu caso ndo sou um operador frequente, portanto

ou eles melhorarem ou ndo, para mim tanto faz!

INT — A sra. pode ndo ser um operador frequente, mas a sra. exerce a tal atividade...

(interrupgdo OEMAO1 )

OEMAO01 - Sim, de vez enquanto...mas se¢ eles melhorarem a sua atuacdo, também é bom!
Mas também se eles ndo melhorarem...tanto faz, porque a minha vida ndo ¢ este tipo de

negocio!
INT — Ok.
(Interrupcéo do audio, por motivos de barulho)

INT — A sra. disse que ndo conhece a ARFA, que ndo conhece a IGAE, entdo o que é que a
Sra. poderia dizer as restantes entidades competentes, como a Camara Municipal, a Delegacia

de Satde, Ministério de Agricultura.... o que a Sra. poderia sugerir como melhoria?

OEMAO01 - Eu ndo tenho nada para dizer a eles! Aqueles dois nomes das entidades que a Sra.
disse e que eu respondi que ndo as conhego, eu gostaria que elas desenvolvessem mais 0 seu

trabalho na ilha do Maio.

INT — entdo 0 que a Sra. estad a sugerir que estas duas entidades facam mais trabalho aqui na

ilha do Maio?

OEMAQL1 — assim...estas coisas ndo sei responder porque ndo sou muito dada a isto .....
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Transcriagdo n° 43

Codigo do entrevistado: ENTPR5 -  Entrevistador — INT

INT — Relativamente & seguranca sanitaria da carne, considera que a carne produzida em cidade

da Praia é segura?

ENTPR5 - Bom aqui no matadouro a carne que sei daqui é sé segura! Porque aqui temos
médico veterindrio que faz inspecdo.... entdo eu acredito que eles ndo vao deixar carne que

ndo esteja segura sair daqui [do matadouro].

INT — mas carne é proveniente somente do matadouro? Todas as carnes que sdo vendidas sdo

inspecionadas?

ENTPR5 - Nao! carne que € inspecionada € somente aquela cujo o abate é feito no
matadouro!....as outras carnes ja...fazem o abate clandestino, portanto ¢ abater...esfolar e

vender logo!
INT — Entdo de uma forma geral, considera que todos as carnes sdo seguras?

ENTPR5 - N&o! De uma forma geral ndo! Acho que carne segura € s aquela que sai do
matadouro! As restantes carnes ...que nao foram avaliadas por médico veterindrio ja...n3o tem

como saber se é segural
INT — de uma forma geral, tem conhecimento de como sé&o criados os animais aqui na Praia?

ENTPRS - sim, tenho um pouco de conhecimento... aqui na Praia cada um tem a sua forma
de criar os animais, mas posso dizer-lhe das forma que eu sei, por exemplo, no caso dos bovinos
....sao criados num espago apropriado para estes, onde sdo alimentados pelos criadores com

racdo, palha, quando ndo houver palha, as vezes dao até papeldo para comer...
INT — Eles d&o papelao para comer quando ndo héa racdo?

ENTPRS - sim, quando ndo hé ragdo...como por exemplo na seca que houve no ano passado,

ja muitos bois andavam no campo e encontravam papeldo e comiam!
INT — e como ¢ que se faz o abate aqui na Praia...de uma forma geral...?
ENTPRS5 - posso falar do caso do matadouro ... aqueles que sdo realizados fora do matadouro

jando sei como ¢€...
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INT — Nunca viu um abate fora do matadouro?
ENTPRS - (audio impercetivel) ....o abate feito na rua ja ndo sei lhe dizer como ¢ feito!
INT — E como é que a carne é vendida na rua, em que condicGes?

ENTPRS - na rua a carne...eles fazem o abate clandestino, penduram a carne na rua e saem a

vender!
INT — estas sdo conservadas no frio ou como é que é?

ENTPRS5 - N&o, ndo, sdo carros hormais. S&o carros de caixa aberta! J& sabes que noés os cabo-
verdianos gostamos de coisas baratas! Quando vendem uma carne destas por 400 escudos ou
300 escudos, Vés as pessoas a aproximarem-se para comprar, nao querem saber se aquela carne
foi inspecionada no matadouro, em que condi¢des é que foi feito o abate, se 0 animal esteve
doente ou ndo ...basta o carro parar que € chegar e comprar, porque € barato! Nao querem saber

se a carne pde a sua saude em risco ou nao!

INT — Entdo achas que o consumidor é capaz de comprar uma carne que ndo esteja boa so

porque é barata?
ENTPRS - sim, acho que sim!
INT — entdo as pessoas que fazem a venda da carne nos carros esta € mais barata?

ENTPR5 - ndo tem que pagar a taxa de matadouro, portanto € uma concorréncia desleal,
porque eles fazem um abate clandestino, eles ttm menos custo, e as pessoas que fazem um

abate legal, tém um custo, eles pagam!
INT — Quanto é que costumam pagar por abater uma vaca?

ENTPRS - depende...temos uma taxa que cobramos aqui que ¢ de 1110 escudos por cada boi

que for abatido aqui.
INT — E para 0s porcos é quanto?

ENTPRS5 - é 1020 escudos cada cabeca. Esta taxa inclui a utilizagdo de matadouro e a inspe¢édo

médica.
INT- Diferenca entre a taxa de abate de uma vaca e de um porco ndo é muita?

ENTPR5 - sim, ndo é muita. Por isso é que muitas pessoas reclamam disto, que a taxa para o

abate de porcos € muito cara
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INT — Entdo é por isso é que achas que sdo abatidos muito mais vacas de que porcos neste

matadouro?

ENTPRS5 - ndo, sdo varias as desculpas que as pessoas dao para ndo abaterem 0S porcos no
matadouro. Dizem que aqui é longe, que fica fora de mao, que tem que pagar viatura para o
transporte de animais ida e volta...ai ja as pessoas acabam por desistir. Mas culpadas nao sao
elas, culpadas sdo as autoridades. Se as autoridades saissem no tereno para controlar os abates
clandestinos que estdo a ser feitos, ja as pessoas vinham abater no matadouro, porgue isto é

uma coisa que esta obrigatoria na lei.

INT- temos também algumas entidades do Estado que atuam nesta cadeia da carne, como o
MAA, que tem a competéncia de acompanhar a criacdo de animais, inspecionar 0s animais

ante e post mortem, verificar a forma de venda de carne, como considera a sua atuagao?
ENTPR5 - MAA...acho que estdo a fazer o seu trabalho.

INT — e quanto a DS, tem visto esta a fazer o seu trabalho? Por exemplo aqui no matadouro,

esta tem feito para ver as condi¢Ges do matadouro?

ENTPRS - ja estou a trabalhar um ano e tal aqui, nunca vieram fazer um visita ao matadouro,

se vieram antes nao Sel...

INT — Ok, e quanto a CM, esta é responsavel por dar possilgas, condi¢des de abate ideiais no
matadouro, talhos municipais, acha que a CM tem feito o seu papel? ... tem que inspecionar a
forma de venda da carne, para que esta nao seja vendida na rua, acha que a CM tem feito o seu

papel?

ENTPRS5 - .... (silencio)

INT — Aquilo que ndo souberes dizer, ndo é preciso responder!
ENTPRS - ndo sei dizer sobre a sua atuagao ....(timidez)

INT — E quanto 8 ARFA? Conhece a ARFA?

ENTPRS5 - sim, j& ouvi falar em ARFA

INT — esta ja& veio aqui ver as condi¢cBes do matadouro, as condigdes de higiene do mesmo, a

forma que sdo transportadas as carnes para serem comercializadas?

ENTPR5 - 0 Sr. X ndo é da ARFA?
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INT — Néo, ele ndo é da ARFA.

(Audio impercetivel)

INT - ...para verem em que condigdes as carnes estdo a ser transportadas para irem aos talhos...
ENTPRS - néo isso ndo!

INT — E quanto a IGAE?

ENTPRS5 - a IGAE ja fez muita atuacéo, ja fez muita apreensao de carne provenientes do abate

clandestino.

INT — Se pudesse propor um cenario ideal para a melhoria na cadeia da carne, desde a criacéo,

abate e venda, qual seria este?

ENTPRS - ...um cendrio ideal que propunha € que ...todos os animais fossem abatidos aqui
[no matadouro] ...de modo que ndo houvesse abates clandestinos, porque pdem a satde de

animais em risco.
INT — Sim, ok...

ENTPRS - antes eu comprava a carne atoa em qualquer sitio, mas depois que comecei a
trabalhar aqui [no matadouro] ja fiquei com a nagdo...e agora ja sei que comprar a carne atoa

sem inspecao médica €....arriscado!
INT — gostaria de saber se existem algum constrangimento em executar o seu trabalho?
ENTPRS5 - nio...

INT — ok, entdo sO para terminar, se pudesse propor melhorias na forma de atuacdo das
entidades que estava a referir, CM, DS, MAA, ARFA e IGAE, o que propunha?

ENTPRS5 - o que dizia a eles é para trem um controlo mais rigoroso, de forma a ndo permitir
um abate clandestino. Para sairem no tereno, para investigarem, para saberem em quais 0s sitios
onde estd a ser feito o abate clandestino. Porque isto € facil de descobrir....para tomarem

mediadas! ...porque carne que for abatida clandestinamente a satde logo fica em risco!
INT — Mais concretamente a que autoridade é que esta a propor isto?

ENTPRS5 - concretamente a CM e a IGAE, que estdo ligados a esta forma de atuacao.

325



